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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushaltséahnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen
Hotels und ahnlichen Wohneinrichtungen.
Gerat nur fUr haushaltstbliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen, siehe Kapitel
,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung”.

Das Gerat ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanweisung beschreibt verschie-
dene Modelle mit verschiedenem Zubehar.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerat
1 Drehschalter
0= Stop

M = Momentschaltung (H8chste Drehzahl,
Drehschalter festhalten)
Stufen 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl,
2 = hohe Drehzahl.

2 Kabelaufwicklung

3 Beliftungsschlitze

4 SaugfiiBe

Das Gerét auf glattem und sauberem

Untergrund aufstellen.

Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

5 Schussel
Aufsetzen und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen (Schisselnase im Schilitz
am Grundgerat).

6 a Deckel
Aufsetzen (Pfeil am Deckel auf Pfeil am Giriff)
und im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen (Deckelnase im Schlitz am
Grundgerét, Pfeile auf Deckel und Gehause
stimmen Uberein).

b Nachfilléffnung

Stopfer herausnehmen und Zutaten

nachfullen.

¢ Stopfer (= Messbecher)

Schneid- oder Raspelgut nachschieben.
7 a Schlagmesser

b Schlagscheibe
8 a Scheibentrager

zum Aufnehmen der Scheiben.
Im Fachhandel erhaltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten:

b Schneidscheibe — dick/dinn

¢ Raspelscheibe — grob/fein

d Schneid-Raspelscheibe

Im Fachhandel erhéltlich

e Pommes-frites-Scheibe

Sicherheitshinweise
A Stromschlag-Gefahrl

Geréat nur geman Angaben auf dem Typenschild
(am Boden des Gerates) anschlieen und
betreiben.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine
Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fernhalten.

Personen (auch Kinder) mit verminderter
korperlicher Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beaufsichtigt
oder hatten eine Einweisung bezliglich des
Gebrauchs durch eine Person, die flr ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes oder
im Fehlerfall. Zuleitung nicht tber scharfe
Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Reparaturen am Gerét, wie z. B. eine
beschadigte Zuleitung austauschen, durfen nur
durch unseren Kundendienst ausgefuhrt
werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
Gerat nicht mit feuchten Handen berthren,
unter flieBendes Wasser halten oder in
FlUssigkeiten eintauchen.

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten Gebrauch
grandlich reinigen, siehe ,,Reinigen und Pflegen®.
Vorbereiten

® (Grundgerét auf glatten und sauberen
Untergrund stellen. Belliftungsschlitze
mussen frei sein.

® Stecker einstecken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Schiissel mit Zubehér/Werkzeug

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wéhrend des Betriebes nie in die Schissel

greifen (auch nach dem Ausschalten I&uft der

Antrieb noch kurze Zeit nach).

Werkzeuge nur bei Stillstand des Antriebes

wechseln.

® Schussel (5) aufsetzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen (Schisselnase im
Schlitz am Grundgerat).

® \Werkzeug (7/8) einsetzen, wie in
entsprechendem Abschnitt beschrieben.
Werkzeugauswahl siehe ,Rezepte/Zutaten/
Verarbeitung”.

® Zutaten einflllen, wie in entsprechendem
Abschnitt beschrieben. Auswahl siehe
»Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

® Deckel (B6a) aufsetzen (Pfeil am Deckel auf
Pfeil am Griff) und im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen (Deckelnase im Schlitzam
Grundgerét).
Die Pfeile mUssen wie im Bild gezeigt genau
Ubereinstimmen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen,
siehe ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Gerét kann nur eingeschaltet werden, wenn

Schissel und Deckel aufgesetzt und

verriegelt sind (beide Nasen im Schlitz am

Grundgerat, Pfeile auf Deckel und Gehause

stimmen (berein).

Schlagmesser

zum Zerkleinern, Hacken, Kneten.

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Schlagmesser nur am Kunststoff-Griff (oberes

Ende) anfassen.

® Schlagmesser (7a) einsetzen.

Zutaten einfullen.

Deckel (6a) mit Stopfer (6¢) aufsetzen.

Drehschalter (1) auf gewlnschte Stufe

stellen, siehe ,Rezepte/Zutaten/

Verarbeitung*.

® Um Zutaten nachzuflllen, Drehschalter
auf O stellen.

® Stopfer (6¢c) herausnehmen und Zutaten
durch Nachflilléffnung (6b) einfullen.

Hinweis: Beim Zerkleinern und Hacken steigt

der Zerkleinerungsgrad mit der

Verarbeitungszeit.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Schlagscheibe
fur Sahne, Eischnee, Shakes.
® Schlagscheibe (7b) einsetzen.
Zutaten einfullen.
Deckel (6a) mit Stopfer (6¢) aufsetzen.
Drehschalter (1) auf gewlnschte Stufe
stellen, siehe ,,Rezepte/Zutaten/
Verarbeitung*.
® Um Zutaten nachzufullen Drehschalter auf
Stufe 1 stellen.
® Stopfer (6¢) herausnehmen und Zutaten
durch Nachflilléffnung (6b) einfullen.
Zerkleinerungs-Scheiben
— Schneidscheibe (8b)
z. B. zum Schneiden von Gurken, Kohl,
Rote Bete, Kohlrabi
— Raspelscheibe (8c)
z. B. zum Raspeln von Mdhren, Sellerie.
— Schneid-Raspelscheibe (8d)
zum Raspeln und Schneiden.
im Fachhandel erhéltlich:
— Pommes-frites-Scheibe (8e)
beim Einsetzen die Lage der Scheibe
beachten (siehe Bild)
A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Zerkleinerungs-Scheiben nur am Kunststoff-

Griff anfassen.

Achtung!

Messer kénnen stumpf werden.

Zerkleinerungs-Scheiben nicht flr Hartkdse

(Parmesan), Nisse und Meerrettich

verwenden.

® Scheibentrager (8a) einsetzen.

® Zerkleinerungs-Scheibe (8b/8c/8d)
einsetzen. GewUlnschte Schneid-/
Raspelseite nach oben.

® Deckel (B6a) aufsetzen.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen,
siehe ,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

® Schneid- oder Raspelgut einflllen (6b) und
ohne groBen Druck mit Stopfer (6¢)
nachschieben.

Hinweis: Verarbeitung der meisten

Lebensmittel auf Stufe 1; nur harte Lebensmittel

auf Stufe 2 verarbeiten.
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Nach der Arbeit

® Drehschalter auf O stellen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen und abnehmen.

® Schissel gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen und abnehmen.

® \Werkzeug herausnehmen.

Hilfe bei Stérungen

Stérung

Gerét lasst sich nicht einschalten.

Ursache

Schussel oder Deckel sind nicht verriegelt.
Behebung

Schussel/Deckel richtig aufsetzen und
verriegeln. Gerat wieder einschalten.

Bei anderen Stérungen wenden Sie sich bitte an
unseren Kundendienst.

Reinigen und Pflegen

/\ Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung! Oberflidchen kdnnen beschédigt
werden. Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Grundgerét reinigen

® Stecker ziehen.
® (Grundgerét feucht abwischen.
® Bei Bedarf etwas Spuimittel benutzen.

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Schissel mit Zubehér reinigen

A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Schlagmesser und Zerkleinerungs-Scheiben
nur am Kunststoff-Griff anfassen.

Alle Teile sind spulmaschinenfest. Kunststoffteile
in der Spulmaschine nicht einklemmen, da
Verformung maglich. Schlagmesser mit der
Offnung nach unten so einlegen, dass durch die
Messer keine anderen Teile beschadigt werden.
Beim Raspeln von Moéhren, Rotkohl oder
ahnlichem entsteht ein roter Belag auf den
Kunststoffteilen, den man mit einigen Tropfen
Speisedl entfernen kann.

Aufbewahren

® Schissel mit Zubehor aufsetzen (Bild 5).
o Kabel aufwickeln (Bild 2).

Sonderzubehoér

(Im Fachhandel erhaltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten)

Bild 9

Saftzentrifuge

zum Entsaften von Kernobst, Beerenobst,
Steinobst, Gemuise.

Bild 10

Zitruspresse

zum Auspressen von Zitrusfrichten,

z. B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

Werk- |Stufe |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
zeug
—| 172 Krauter (ausgenommen Schnittlauch)
O~ Menge: 10 g bis 50 g
- e Krauter in die trockene Schissel geben.
) M Zwiebeln, Knoblauch
A Menge: ab 1 Zwiebel, geviertelt, bis 300 g
— ab 1 Knoblauchzehe, bis 300 g
® Bis zum gewUnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
| 2/M |mehr- Gemiise und Kartoffeln, roh
©A mals (fur Suppen, SoBen, Fullungen)
— e2s Menge: 50 g bis 300 g
® Gemdse in grobe Stlicke zerteilen und in die Schissel geben.
| 2 Hartkase (z. B. Parmesan)
A Menge: 10 g bis 200 g
- ® Kase wurfeln, bis zum gewinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



de

Werk-
zeug

Stufe

Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

Fleisch, Leber

(fir Hackfleisch, Tatar usw.)

Menge: 10 g bis 500 g

® Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen. Fleisch in Wirfel
schneiden.

Fleischteige, Fullungen und Pasteten herstellen:

® Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Geflligel, aber auch Fisch usw.)
zusammen mit weiteren Zutaten und Gewdrzen in die Schissel
geben und zu einem Teig verarbeiten.

Paniermehl

Menge: 1 bis 4 trockene Brétchen

® Brotchen vierteln, bis zum gewinschten Zerkleinerungsgrad
verarbeiten.

ca. 1 min

Hefeteig

max. 500 g Mehl

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
225 ml lauwarme Milch

1E

1 Prise Salz

80 g Zucker

60 g Fett (lauwarm)

Schale einer 2 Zitrone (Zitronenaroma)
Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.
Wenn der Teig glatt aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

ca. 1 min

Ruhrteig

4 Eier

250 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

250 g Butter oder Magarine

(Raumtemperatur)

max. 500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

Teig so lange rUhren, bis er glatt und klimpchenfrei ist.

6]

ca.
1,5 min
bis 2 min

Erdbeersorbet

250 g gefrorene Erdbeeren

100 g Puderzucker

180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

® Alle Zutaten in die Schissel geben. Sofort einschalten, da sich sonst
Klumpen bilden. So lange rihren, bis sich cremiges Eis bildet.

Eischnee
Menge: 2 bis 6 Eiweil

=Sl

Schlagsahne
Menge: 200 g bis 400 g

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Werk- |Stufe |Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug

500 ml H-Milch (3,5 % Fett)

3 bis 4 gehaufte EL Instantpulver (z. B. Kaba)

Frucht- oder Vanillegeschmack

® H-Milch im Gefrierschrank 3 bis 3,5 Stunden anfrieren lassen
(keine Glasflaschen verwenden).

® In der Schissel zu einem festen Schaum schlagen.

® Danach 3 bis 4 EL Instantpulver zugeben und kurz unterrthren.

ﬁ 2 |ca. 3 min|Luftiger Milch-Shake fiir Kalorienbewusste

Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E europadischen Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine
EU-weit gliltige Rucknahme und
3 Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren Sie
sich bitte bei Inrem Fachhandler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerét gekauft wurde. Sie kdnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Geréat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fur Deutschland und die Adressen
finden Sie auf der Heftriickseite.

Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. FUr die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use
in employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses,
as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use, see
“Recipes/Ingredients/Processing”.

The appliance is maintenance-free.

The operating instructions describe different
models with different accessories.

Please keep the Instructions for Use in a safe
place. If passing on the appliance to a third

party, always include the operating instructions.

Overview
Please fold out the illustrated pages.
Base unit
1 Rotary switch
0= Stop
M = fast and continuous operation
(for maximum speed hold down the rotary
switch)
Settings 1-2, Operating speed:
1 =low speed
2 = fastest speed
2 Cord store
3 Ventilation slots
4 Suction feet
Attach the appliance to a smooth and clean
surface.
Bowl with accessories/tools
5 Bowl
Attach and rotate as far as possible in
a clockwise direction (Lug on bowl in slot
on base unit).
6 alid
Attach lid (arrow on the lid on the arrow on
the handle) and rotate as far as possible in
a clockwise direction (lid lug in slot on base
unit, arrows on lid and housing match up).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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b Feed tube
Remove the push block and add more
ingredients.
¢ Push block (= measuring jug)
Push down food which is to be sliced
or shredded.
7 aChopping blade
b Whipping (beating) disc
8 aDisc holder
for holding the discs.
Available from a specialist outlet if not included
with the appliance.
b Slicing disc — thick/thin
¢ Shredding disc — coarse/fine
d Slicing/Shredding disc
Available from dealers
e Chipper disc

Safety Information
A Electric shock risk

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating
plate (on the base of the appliance).

Do not use if the cord or appliance is damaged.
Keep children away from the appliance.

Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and
knowledge to operate the appliance unless they
are supervised or have been instructed in the
use of the appliance by somebody who is
responsible for their safety.

Always pull out the mains plug after using the
appliance, before cleaning the appliance, before
leaving the room or if a fault occurs.

Do not place the power cord over sharp edges
or hot surfaces.

To protect the user, all repairs to the appliance,
e.g. replacement of the power cord, should be
carried out only by our customer service.

Do not touch the appliance with wet hands,
place under running water or immerse in liquid.

Operating the appliance

Before operating the appliance and accessories
for the first time, clean thoroughly; see “Cleaning
and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface. Do NOT cover ventilation slots.
® [nsert the plug.
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Bowl with accessories/tools
Risk of injury from the rotating tools!

When operating the appliance, keep fingers

clear of the bow! (even when the appliance has

been switched off, the drive continues rotating

briefly).

Cage tools only when the appliance is at

a standastill.

® Attach bowl (5) and rotate as far as possible
in a clockwise direction (Lug on bowl in slot
on base unit).

® |Insert tool (7/8) as described in the appro-
priate section. For tool selection see
“Recipes/Ingredients/Processing”.

® Add ingredients as described in the
appropriate section. For selection see
“Recipes/Ingredients/Processing”.

® Attach lid (6a) (arrow on the lid on the arrow
on the handle) and rotate as far as possible
in a clockwise direction (lid lug in slot on
base unit).
The arrows must match up exactly as
illustrated in the diagram.

® Select the desired setting with the rotary
switch; see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

Appliance cannot be switched on until

bowl and lid have been attached and

locked (both lugs in slot on base unit,

arrows on lid and housing match up).

Chopping blade
for cutting, chopping, kneading.

Risk of injury from sharp blades!

Grip the chopping blade by the plastic handle

only (top end).

® |Insert the chopping blade (7a).

Add ingredients.

Attach the lid (6a) and pusher (6¢).

Select the desired setting with the rotary

switch (1); see “Recipes/Ingredients/

Processing”.

® To add more ingredients, set the rotary
switch to 0.

® Remove the pusher (6¢c) and add ingredients
through the feed tube (6b).

Note: The longer the processing time,

the smaller the food is cut or chopped.

Whipping (beating) disc

for cream, egg white, milk shakes.

® Insert chopping disc (7).

® Add ingredients.

e Attach the lid (6a) and pusher (6c).

® Select the desired setting with the rotary
switch (1); see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

® To add ingredients, set rotary knob to
setting 1.

® Remove the pusher (6¢) and add ingredients
through the feed tube (6b).

Cutting discs

— Slicing disc (8b)
e.g. for slicing cucumbers, cabbage,
beetroot, kohlrabi.

— Shredding disc (8¢c)
e.g. for shredding carrots, celery.

— Slicing/Shredding disc (8d)
for shredding and slicing

Available from dealers

— Chipper disc (8e)
when inserting, note the location of the disc
(see diagram).

A Risk of injury from sharp blades!

Grip the cutting discs by the plastic handle

only.

Warning!

Blades may become blunt

Do NOT use the cutting discs for hard cheese

(Parmesan), nuts or horseradish.

® |Insert the disc holder (8a).

® |Insert cutting disc (8b/8c/8d). The desired
slicing/shredding side face up.

® Attach the cover (6a).

® Select the desired setting with the rotary
switch; see “Recipes/Ingredients/
Processing”.

® Add food which is to be sliced or shredded
(6b) and push down with the push block
(6¢), exerting a little pressure.

Note: Most types of food are processed on

Setting 1; only hard foods are processed on

Setting 2.

After using the appliance

® Turn switchto 0.

® Rotate the lid as far as possible in an anti-
clockwise direction and remove.

o Rotate the bowl as far as possible in an anti-
clockwise direction and remove.

® Remove tool.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Troubleshooting

Fault

Appliance cannot be switched on.

Cause

Bowl or lid is not locked.

Remedial action

Attach and lock bowl/lid correctly.

Switch on appliance again.

If other malfunctions occur, please consult
or customer service.

Cleaning and servicing
Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Warning!

Surfaces may be damaged.

Do NOT use abrasive cleaning agents.

Cleaning the base unit

® Pull out the mains plug.
® Wipe the base unit with a damp cloth.
® |[f required, use a little detergent.

Recipes/Ingredients/Processing
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Cleaning the bowl and accessories
Risk of injury from sharp blades!

Grip the chopping blades and cutting discs by
the plastic handle only.

All parts are dishwasher-safe. Do not wedge
plastic parts in the dishwasher as they could
warp. Insert the chopping blades with the
opening pointing downwards, ensuring that
the blades do not damage any other parts.
Shredding carrots, red cabbage or similar
vegetables will cover the plastic parts in a red
film which can be removed with a few drops
of cooking oil.

Storage

® Attach the bowl and accessories (Fig. 5).
® Stow the cord (Fig. 2).

Optional accessory

Available from a specialist outlet if not included
with the appliance.

Fig. 9

Juice centrifuge

Extracts juice from hard fruits, berries, stone
fruits and vegetables.

Fig. 10

Citrus press

for pressing the juice out of citrus frits,

e.g. oranges, grapefruits, lemons.

Tool |[Setting [Time

Recipes/Ingredients/Processing

1/2 Herbs (except chives)
Amount: 10 g-50 g
® Put the herbs into the bowl (dry).

M Onions, garlic

6] (6]

size.

Amount: from 1 onion, quartered, up to 300 g
from 1 clove of garlic up to 300 g
® Process the onion/garlic until it has been chopped to the required

2M  |Several

cycles

Vegetables and potatoes, raw

2s (for soups, sauces, stuffing)

Amount: 50 gto 300 g

e Cut the vegetables into large pieces and put into the bowl.

6) (&)

required size.

Hard cheese (e.g. Parmesan)
Amount: 10 g to 200 g
® Dice the cheese and process until it has been chopped to the

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tool

Setting

Time

Recipes/Ingredients/Processing

Breadcrumbs

Amount: 1 to 4 dry bread rolls

o (Cut the bread roll into four and process until it has been chopped
to the required size.

6) ()

Meat, liver

(for mince, steak tartare, etc.)

Amount: 10 g to 500 g

® Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.

Making sausage meat, stuffing and paté:

o Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together with
other ingredients and spices into the bowl and mix into a dough.

6]

approx.
1 min

Yeast dough

Max. 500 g flour

25 g yeast or 1 packet of dried yeast

125-250 ml lukewarm milk

1 egg

1 pinch of salt

80 g sugar

80 g fat (lukewarm)

Graded rind of half a lemon

Ingredients should be at the same temperature.
When the dough has a smooth appearance, place in a warm location.

6]

approx.
1 min

Sponge dough

4 eggs

250 g sugar

1 packet of vanilla sugar

250 g butter or margarine

(room temperature)

Max. 500 g flour

1 packet of baking powder

125 ml milk

Mix dough until it is smooth and free of lumps.

6]

approx.
1.5 min-
2 min

Strawberry sorbet

250 g frozen strawberries

100 g icing sugar

180 ml cream

o Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.

Beaten egg white
Amount: 2 to 6 egg whites

=l

Whipped cream
Amount: 200 g to 400 g

10
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Tool |Setting |Time Recipes/Ingredients/Processing
2 approx. |Low-calorie milk shake
3 min 500 ml long-life milk (3.5% fat)
3-4 heaped tbs. milk shake powder

Fruit or vanilla flavour

® Place the long-life milk in the freezer for 3-3.5 hours
(do NOT use glass bottles).

® Beat to a firm foam in the bowl.

® Then add 3—4 tbs. milk shake powder and mix briefly.

Disposal

This appliance has been identified in
ﬁ accordance with the European
= directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez

des informations avancées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation de
quantités habituellement nécessaires dans

un foyer, ou dans des applications non pro-
fessionnelles similaires a celles d’un foyer.

Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits
hotels et immeubles d’habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniguement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales,

voir le chapitre « Recettes/Ingrédients/
Préparation ».

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

fr

’appareil ne demande pas d’entretien.

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeles. Cette notice d’utilisation vaut pour
plusieurs modeéles composés de différents
accessoires.

Rangez soigneusement la notice d’instructions.
Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez
sa notice d’utilisation.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.
Appareil de base
1 Interrupteur rotatif
0 =Stop
M = Marche momentanée (Vitesse
de marche la plus élevée, maintenir
linterrupteur rotatif)
Positions 1-2, vitesses de travail :
1 =lente
2 = rapide
2 Enroulage du cable
3 Fentes d'aération
4 Ventouses
Posez I'appareil sur une surface lisse et propre.
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Bol mélangeur avec accessoires/Outils
5 Bol mélangeur
Posez le bol sur le mécanisme
d’entrainement et tournez-le dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’a la butée
(Saillie du bol mélangeur dans la fente
ménagée sur I'appareil de base).
6 a Couvercle
Posez le couvercle (la fleche du couvercle
doit se superposer a celle située sur la
poignée) et tournez-le dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée
(la saillie du couvercle doit pénétrer dans
la fente que présente 'appareil de base,
les fleches sur le couvercle et le boitier
concordent).
b Ouverture pour ajout
Retirez le pilon poussoir puis rajoutez des
ingrédients.
¢ Pilon poussoir (= gobelet gradué)
Le pilon permet de rajouter des aliments
a découper ou a raper
7 alame-fouet
b Disque-fouet
8 aPorte-disque
Il sert a recevoir les disques.
S'’ils n’accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez votre
revendeur spécialisé.
b Disque a couper épais/fin
¢ Disque a raper épais/fin
d Disque a émincer/raper
(Vous pourrez vous le procurer aupres
de votre revendeur spécialisé).
e Disque a pommes frites

Consignes de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne raccordez et ne faites fonctionner I'appareil
que si les parametres du secteur domestique
et ceux portés sur la plaque signalétique
concordent.

Ne I'utilisez que si le cordon d’alimentation

et 'appareil ne présentent aucun dégat.

Cet appareil n’est pas un jouet.

Eloignez les enfants.

Les personnes (enfants compris) souffrant d’'un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelgu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.
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Débranchez la fiche male de la prise de courant
aprés chague utilisation, avant chaque netto-
yage, lorsque vous quittez la piece et en cas
de panne.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne
frotte pas sur des arétes vives ou des surfaces
trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul notre service
apres-vente est habilité a réparer I'appareil,
comme par ex. procéder au remplacement
d’un cordon d’alimentation endommagé.

Ne saisissez pas I'appareil avec les mains
humides, ne le nettoyez pas sous I'eau courante
et ne le plongez pas dans I'eau.

Utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez I'appareil
a fond, voir « Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

® Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre. Ses fentes d’aération ne
doivent pas étre recouvertes ou obstruées.

® Branchez la fiche male dans la prise
de courant.

Bol mélangeur avec accessoires/
Outils

A Risque de blessures avec les
accessoires en rotation !

Lorsque I'appareil fonctionne, ne mettez jamais

les mains dans le bol (méme une fois que vous

avez éteint I'appareil, son moteur continue

de tourner brievement).

Ne changez d’accessoire qu’apres avoir

immobilisé I'entrainement.

® Mettez le bol (5) en place puis tournez-le
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusgu’a la butée (Saillie du bol mélangeur
dans la fente ménagée sur I'appareil
de base).

® Fixez I'accessoire (7/8) requis, suivant
description dans le paragraphe corres-
pondant. Pour chaisir le bon accessoire,
reportez-vous au chapitre « Recettes/
Ingrédients/Préparation ».

® \ersez les ingrédients suivant description
dans le paragraphe correspondant.
Pour choaisir les bons ingrédients, reportez-
vous au chapitre « Recettes/Ingrédients/
Préparation ».

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Mettez le couvercle (6a) en place (la fleche
du couvercle doit venir se superposer a celle
située sur la poignée) : tournez le couvercle
dans le sens des aiguilles d’une montre
jusgu’a la butée (la saillie du couvercle doit
pénétrer dans la fente présente dans
I'appareil de base).
Il faut que les fleches concordent exacte-
ment, comme sur la figure.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue, voir le chapitre « Recettes/
Ingrédients/Préparation ».

L’appareil ne se laisse allumer qu’aprés avoir

posé le bol mélangeur et posé le couvercle

dessus (les deux saillies entrées dans la fente

située contre I'appareil de base, les fleches

sur le couvercle et le boitier concordent).

Lame-fouet
Cet accessoire sert a broyer, hacher et pétrir.

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne saisissez la lame-fouet que par sa poignée

en plastique (extrémité supérieure).

® Mettez la lame-fouet en place (7a).

® Ajoutez des ingrédients.

® Mettez en place le couvercle (6a) avec
le pilon poussoir (6c).

® Réglez l'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue, voir le chapitre « Recettes/
Ingrédients/Préparation ».

® Pour rajouter des ingrédients, amenez
I'interrupteur rotatif sur 0.

® Retirez le pilon poussoir (6¢) puis rajoutez
des ingrédients par I'orifice d’ajout (6b).

Remarque : plus vous broyez et hachez

longtemps les aliments et plus plus ils sont

broyés et hachés fins.

Disque-fouet

pour battre la creme, monter les oeufs en neige,

faire des milk-shakes.

® Mettez le disque-fouet (7b) en place.

® Ajoutez des ingrédients.

® Mettez en place le couvercle (6a) avec
le pilon poussoir (6c).

® Réglez l'interrupteur rotatif (1) sur la position
voulue, voir le chapitre « Recettes/
Ingrédients/Préparation ».

® Pour rajouter des ingrédients, réglez
I'interrupteur rotatif sur la position 1.

® Retirez le pilon poussoir (6¢) puis rajoutez
des ingrédients par I'orifice d’ajout (6b).

Disques a réduire

— Disque a découper (8b)
Ce disque sert a couper les concombres, les
choux, les betteraves rouges, le chou-rave.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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— Disque a raper (8c)
Ce disque sert a raper les carottes et le céleri.
— Disque a émincer/raper (8d)
Pour raper et trancher.
(S’il n"accompagne pas déja I'appareil, vous
pourrez vous le procurer aupres de votre
revendeur spécialisé).
— Disque a pommes frites (8e)
Attention, lors de la mise en place, a la
position du disque (voir la figure).
Risque de blessures avec les lames
tranchantes !
Ne saisissez les disques a réduire que par leur
poignée en caoutchouc.
Attention !
Les lames s’émoussent a I'usage.
N'utilisez pas les disques a réduire pour raper
le fromage dur (parmesan), les noix et le raifort.
® Mettez le porte-disque en place (8a).
® Fixez le disque voulu (8b/8c/8d).
Le c6té coupant/rapant désiré doit étre
tourné vers le haut.
® Posez le couvercle (6a).
® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue, voir le chapitre « Recettes/
Ingrédients/Préparation ».
® \Versez les aliments a couper ou raper (6b)
puis faites-les avancer en appuyant peu sur
le pilon poussoir (6¢c).
Remarque : traitez la plupart des aliments avec
Iinterrupteur rotatif réglé sur la position 1 ;
n’utilisez la position 2 que pour traiter les
aliments durs.

Apreés le travail

® Amenez le sélecteur rotatif sur 0.

® Toumez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée puis
retirez-le.

® Tournezle bolen sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a la butée puis retirez-le.

® Retirez 'accessoire.

Dérangements et remédes

Dérangement

|"appareil refuse de s’enclencher.

Cause

Le bol mélangeur ou le couvercle n’ont

pas été verrouillés.

Remeéde :

Posez le bol/le couvercle correctement

et verrouillez-les. Rallumez I'appareil.

En présence de dérangements non mentionnés
ici, veuillez vous adresser a notre service apres-
vente.
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Nettoyage et entretien

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
et ne le tenez jamais sous I'eau du robinet !
Attention !

Vous risquez d’endommager les surfaces.
N'utilisez pas de détergent abrasif.

Nettoyage de I'appareil de base

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide.

® Sinécessaire, ajoutez un peu de produit
avaisselle.

Nettoyez le bol mélangeur avec les
accessoires

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne saisissez les lames-fouets et les disques

a réduire que par leur poignée en plastique.

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en plastique dans le

lave-vaisselle car elles risquent de se déformer.

Recettes/Ingrédients/Préparation

Déposez la lame-fouet avec son ouverture
tournée vers le bas de sorte qu’aucune autre
piece ne puisse endommager le tranchant des
couteaux.

Lorsque vous rapez des carottes, du chou
rouge ou des légumes trés pigmentés, un voile
rouge apparait sur les pieces en plastique.
Vous pouvez le faire partir avec quelques
gouttes d’huile alimentaire.

Rangement

® Mettez en place le bol avec les accessoires
(Fig. 5).

® Enroulez le cordon de 'appareil (Fig. 2).

Accessoires en option

S’ils n"accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez votre
revendeur spécialisé.

Figure 9

Centrifugeuse

Pour extraire le jus des fruits a pépins

et a noyaux, des baies et des légumes.

Figure 10

Presse-agrumes

Cet appareil sert a presser les agrumes tels que
les oranges, les pamplemousses et les citrons.

Acces- |Niveau|Durée

Recettes/Ingrédients/Préparation

soire
) 1/2 Herbes culinaires (ciboulette exceptée)
NEA) Quantité : 10a50g
— ® \Versez les herbes dans le bol sec.
) M Oignons, ail
O Quantité : 1 oignon minimum, jusqu’a 300 g, coupé en quatre.
— 1 gousse d’ail minimum, jusqu’a 300 g
® Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
) 2/M |plusieurs |Légumes et pommes de terre crus
O fois 2 sec |(pour les soupes, les sauces, les farces)
—

dans le bol.

Quantité : 50 a 300 g
® Partagez d’abord les légumes en gros morceaux puis versez-les

voulue.

Fromage dur (parmesan par ex.), 100-500 g
Quantité : 102200 g
® Découpez le fromage en dés puis réduisez-le jusqu’a la finesse

14
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Acces-
soire

Niveau

Durée

Recettes/Ingrédients/Préparation

Chapelure

Quantité : 1 a 4 petits pains secs

® Partagez les petits pains en quatre puis travaillez jusqu’a ce que
la chapelure ait la finesse voulue.

6 (&)

Viande, foie

(pour un plat de viande hachée, steak tartare, etc.)

Quantité : 102500 g

® Retirez les os, cartilages, la peau et les tendons.
Découpez la viande en dés.

Confection des pates de viande, des farces et des patés :

® Danslebol, versez la viande (de beeuf, cochon, veau, volaille, mais
aussi de poisson, etc.) avec les autres ingrédients et épices puis
malaxez ces ingrédients jusqu’a obtention d’une pate.

6]

env. 1
minute

Pate a la levure de boulanger

500 g de farine maxi.

25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre

225 ml de lait tiede

1 ceuf

1 pincée de sel

80 g de sucre

60 g de matiére grasse (tiede)

Le zeste d’un demi-citron (ou de I'ardme citron)

® | esingrédients devront se trouver a la méme température.

® Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la gonfler
dans un endroit chaud.

6]

env. 1
minute

Pate levée

4 ceufs

250 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

250 g de beurre ou de margarine (a la température ambiante)

500 g de farine maxi.

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

o Malaxez la pate jusqu’a ce qu’elle soit lisse et ne contienne plus
de grumeaux.

env.
1,5 min.—
2 minutes

Sorbet aux fraises

250 g de fraises congelées

100 g de sucre glace

180 ml de creme (juste le contenu d’un pot).

® Versez tous les ingrédients dans le bol.
Enclenchez immédiatement I'appareil sinon des grumeaux vont
se former. Mélangez tout le temps nécessaire a I'obtention d’'une
glace crémeuse.

CEufs en neige
Quantité : 2 a 6 blancs d’ceuf

Robert Bosch Hausgerate GmbH 15
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Acces- |Niveau|Durée Recettes/Ingrédients/Préparation
soire

1 Créme Chantilly
Quantité : 200 g a 400 g

3 minute |500 ml de lait stérilisé (3,5 % de m.g.)

3 a4 cuillers a soupe bien pleines de poudre instantanée

(Kaba par ex.)

go(t fruit ou vanille

® Rangez le lait au congélateur pendant 3 a 3,5 heures pour qu'il
commence a se solidifier (n’utilisez pas de bouteille en verre).

® \Versez-le ensuite dans le bol et battez-le jusqu'a obtenir une
mousse ferme.

® Ensuite, rajoutez 3 a 4 cuillers a soupe de poudre instantanée
et mélangez-les brievement.

ﬁ 2 |lenw. Milk-shake léger pour ceux et celles qui veulent garder la ligne

Mise au rebut Garantie
Cet appareil a été labélisé en conformité  Les conditions de garantie applicables sont

ﬁ avec la directive communautaire celles publiées par notre distributeur dans
européenne 2002/96/CE visant les le pays ou a été effectué I'achat.

mm— appareils électriques et électroniques Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
usages (waste electrical and electronic I'appareil fournira les modalités de garantie

equipment — WEEE). Cette directive fixe ~ sur simple demande de votre part.
le cadre, en vigueur sur tout le territoire En cas de recours en garantie, veuillez toujours
de I'UE, d’une reprise et d’'unrecyclage  vous munir de la preuve d’achat.
des appareils usagés.
Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.

Sous réserve de modifications.

16 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio. Trovate ulteriori
informazioni sui nostri prodotti nel nostro
sito Internet.

Questo apparecchio € destinato alla lavora-

zione di quantita usuali per la famiglia o per

impieghi non professionali, simili a quello

domestico. Gli impieghi simili a quello domes-

tico comprendono ad es. I'impiego cucine per

il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché I'uso da

parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili

strutture abitative.

Usare I'apparecchio solo per lavorare quantita

adeguate ed in tempi usuali per la famiglia, vedi

capitolo «Ricette/ingredienti/lavorazione».

"apparecchio non richiede manutenzione.

Le istruzioni per I'uso descrivono diversi modelli

con accessori diversi.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,

consegnare unitamente questo libretto

d’istruzioni.

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base

Interruttore rotante

O/off = arresto

M = funzionamento «pulser» (massimo

numero di giri, mantenere il selettore)

Gradi 1-2, velocita di lavoro:

1 = minimo numero di giri,

2 = massimo numero di giri.

2 Awvolgitore cavo

3 Fessure di ventilazione

4 Piedi a ventosa

Disporre I'apparecchio su una superficie liscia

e pulita.

Ciotola con accessori/Utensili

5 Ciotola
Applicare e ruotare in senso orario fino
al’arresto (Nasello della ciotola nella fessura
dell’apparecchio base).

6 a Coperchio
Sovrapporre (freccia del coperchio sopra la
freccia dell'impugnatura) e ruotare in senso
orario fino all’arresto (nasello del coperchio
nella fessura dell’apparecchio base, freccia
su coperchio e carcassa coincidono perfet-
tamente).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

b Apertura di aggiunta
Estrarre il pestello ed aggiungere gli
ingredienti.
¢ Pestello (= misurino)
Per spingere alimenti da affettare o da
grattare.
7 a Coltello multiuso
b Disco sbattitore
8 aPortadisco
Per accogliere i dischi.
(Reperibili presso i rivenditori specializzati,
se non compresi nella fornitura:
b Disco per affettare — spesso/sottile
¢ Disco per grattare — grosso/fine
d Disco taglio-grattugia
Presso i rivenditori specializzati
e Disco per patatine fritte

Istruzioni di sicurezza
A Pericolo di scossa elettrica!

Collegare e mettere in funzione I'apparecchio

solo secondo i dati della targhetta d’identifica-

zione.

Usare 'apparecchio solo se il cavo di alimenta-

zione e I'apparecchio stesso non presentano

danni.

Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.

Non consentire I'uso dell’apparecchio a

persone (anche bambini) con ridotta percezione

sensoriale o ridotte capacita mentali oppure con

carenti esperienze e conoscenze, a meno che

non siano sorvegliate o non siano state istruite

all’'uso dell’apparecchio da una persona

responsabile della loro sicurezza.

Dopo ogni uso, prima della pulizia, prima di

allontanarsi dall’apparecchio oppure in caso

di guasto, estrarre la spina di alimentazione.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi

né metterlo a contatto con superfici calde.

Per evitare pericoli, le riparazioni all’apparecchio,

come per es. la sostituzione del cavo di

alimentazione danneggiato, devono essere

eseguite solo dal servizio assistenza clienti.

Non afferrare I'apparecchio con le mani

bagnate, non metterlo sotto 'acqua corrente,

né immergerlo in liquidi.

Uso

Al primo uso pulire accuratamente apparecchio

ed accessori, vedi capitolo «Pulizia e cura».

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una super-
ficie liscia e pulita. Le fessure di ventilazione
devono essere libere.

® |Inserire la spina di alimentazione.
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Ciotola con accessori/Utensili

A Pericolo di ferite a causa di utensili
in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai

le mani nella ciotola (anche dopo avere

disinserito I'apparecchio il meccanismo

continua brevemente la sua rotazione).

Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo.

® Applicare la ciotola (5) e ruotarla in senso
orario fino al’arresto (Nasello della ciotola
nella fessura dell’apparecchio base).

® |Inserire I'utensile (7/8) come descritto
nell’apposito capitolo. Scelta degli utensili,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

® Introdurre gli ingredienti come descritto
nell’apposito capitolo. Scelta, vedi «Ricette/
ingredienti/lavorazione».

® Applicare il coperchio (6a) (freccia del
coperchio sopra la freccia dell'impugnatura)
e ruotare in senso orario fino all’arresto
(nasello del coperchio nella fessura
dell’apparecchio base).
Le frecce devono coincidere esattamente,
come si mostra nella figura.

® Ruotare il selettore sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

L’apparecchio puo essere acceso solo

se la ciotola ed il coperchio sono applicati

e bloccati (entrambi i naselli nella fessura

dell’apparecchio base, freccia su coperchio

e carcassa coincidono perfettamente).

Coltello multiuso
per sminuzzare, macinare, impastare.
Pericolo di ferite da lame taglienti!
Afferrare il coltello multiuso solo sull’impu-
gnatura in plastica (estremita superiore).
® |Inserire il coltello multiuso (7a).
Introdurre gli ingredienti.

[ J
® Applicare il coperchio (6a) conil pestello (6¢).
[}

Ruotare il selettore (1) sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».
® Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0.
e Estrarre il pestello (6¢) ed introdurre
gli ingredienti attraverso I'apertura
di aggiunta (6b).
Avvertenza: per la triturazione e macinazione
il grado di triturazione dipende dal tempo
di lavorazione.
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Disco sbattitore

per panna, chiara d’uovo montata, shake.

® |Inserire il disco sbattitore (7).

® Introdurre gli ingredienti.

® Applicare il coperchio (6a) conil pestello (6¢).

® Ruotare il selettore (1) sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

® Per aggiungere ingredienti ruotare
il selettore sul grado 1.

® FEstrarre il pestello (Bc) ed introdurre gliingre-
dienti attraverso 'apertura di aggiunta (6b).

Dischi per sminuzzare

— Disco per affettare (8b)
per es. per tagliare cetrioli, cavoli, rape
rosse, cavoli rapa

— Disco per grattare (8c)
per es. per grattare carote, sedano.

— Disco taglio-grattugia (8d)
per grattugiare e tagliare

Presso i rivenditori specializzati:

— Disco per patatine fritte (8e)
nell'introdurre il disco prestare attenzione
alla sua posizione (vedi figura).

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare i dischi per sminuzzare solo

sull’impugnatura in plastica.

Attenzione!

Le lame possono subire danni.

Non usare questi dischi di taglio per formaggio

duro (parmigiano), noci e ravanelli.

® Inserire il portadisco (8a).

® Inserire il disco per sminuzzare (8b/8c/8d).
Il lato desiderato per affettare/grattare rivolto
verso l'alto.

® Applicare il coperchio (6a).

® Ruotare il selettore sul grado desiderato,
vedi «Ricette/ingredienti/lavorazione».

® Introdurre gli alimenti da affettare o grattare
(6b) e spingerli con il pestello (6c) senza
esercitare una pressione eccessiva.

Avvertenza: lavorazione della maggior parte

degli alimenti al grado 1; lavorare al grado 2 solo

gli alimenti duri.

Dopo il lavoro

® Disporre l'interruttore rotante su 0.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario fino
all'arresto e toglierlo.

® Ruotare il contenitore di miscelazione
in senso antiorario fino all’arresto
e rimuoverlo.

® FEstrarre 'utensile.
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Rimedio in caso di guasti

Guasto

["apparecchio non va in funzione.

Causa

Ciotola o coperchio non sono bloccati.
Rimedio

Ciotola/coperchio applicati e bloccati corretta-
mente. Accendere di nuovo I'apparecchio.

In caso di altri guasti, preghiamo di rivolgersi
al nostro servizio assistenza clienti.

Pulizia e cura
A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base
in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.
Attenzione!

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Pulire I'apparecchio base

® Estrarre la spina.

® Pulire 'apparecchio base con un panno
umido.

® Senecessario utilizzare un poco di detersivo
per stoviglie.

Ricette/ingredienti/lavorazione

Pulire la ciotola con gli accessori
Pericolo di ferite da lame taglienti!

Afferrare il coltello multiuso ed i dischi per
sminuzzare solo sull’impugnatura in plastica.
Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.

Per evitare possibili deformazioni, non incastrare
le parti di plastica nella lavastoviglie.

Lavare la lama multiuso con I'apertura rivolta
verso il basso, per evitare che le lame possano
danneggiare altri oggetti.

Quando con il disco per grattare si sminuzzano
carote, cavoli rossi e simili sulle parti in plastica
si forma una patina rossa, che pud essere
eliminata con alcune gocce di olio alimentare.

Conservazione

® Applicare il contenitore di miscelazione
e conservare in questo gli accessori
(figura 5).

® Awolgere il cavo (figura 2).

Accessorio speciale

(Reperibili presso i rivenditori specializzati,
se non compresi nella fornitura)

Figura 9

Centrifuga per succhi

Per estrarre il succo da frutta con semi, bacche,
frutta con nocciolo, ortaggi.

Figura 10

Spremiagrumi

per spremere agrumi, per es. arance,
pompelmi, limoni.

Uten-
sile

Grado | Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

| 12

Erbe aromatiche (esclusa I'erba cipollina)

N@A Quantita: da10gab0 g
— ® Introdurre le erbe nel contenitore asciutto.
—)| M Cipolle, aglio
N@A Quantita: da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g
— da 1 spicchio d’aglio a 300 g
® | avorare fino al grado di triturazione desiderato.
| 2/M |piuvolte |Ortaggi e patate, crudi
NOR) 2 s ciasc.|(per minestre, salse, farcie)
— Quantita: da 50 ga 300 g
® Tagliare gli ortaggi in pezzi grandi ed introdurli nel contenitore.
M) 2 Formaggio duro (per es. parmigiano)
N Quantita: da 10 ga 200 g
— ® Tagliare il formaggio a pezzetti, poi lavorarlo fino al grado di tritura-

zione desiderato.
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Uten-
sile

Grado

Tempo

Ricette/ingredienti/lavorazione

Pangrattato

Quantita: da 1 a 4 panini secchi

® Tagliare in quattro i panini, lavorarli fino al grado di triturazione
desiderato.

6 (6]

Carne, fegato (per carne macinata, tartara ecc.)
Quantita: da 10 ga 500 g
® Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la carne a pezzetti.
Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:
® Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello, pollame,
ma anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti e spezie
e lavorare fino a farne un impasto.

6]

ca.
1 min.

Pasta con lievito per dolce

max 500 g farina

25 g lievito 0 1 confezione di lievito secco

225 ml latte tiepido

1 uovo

1 pizzico sale

80 g zucchero

60 g grassi (tiepidi)

buccia di 72 limone (aroma di limone)

® Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

® Quando la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare in un luogo
caldo.

6]

ca.
1 min.

Pasta fluida miscelata

4 uova

250 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

250 g margarina o burro (a temperatura ambiente)

max 500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

® Mescolare la pasta finché non &€ omogenea e priva di grumi.

6]

ca.
1,5 min.
e 2 min.

Sorbetto di fragole

250 g di fragole congelate

100 g di zucchero a velo

180 ml panna (1 bicchiere scarso)

® Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione.
Inserire immediatamente, altrimenti si formano grumi.
Agitare finché si forma un gelato cremoso.

Albumi montati a neve
Quantita: da 2 a 6 chiare d’'uovo

==

Panna montata
Quantita: da200ga 400 g

20

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Uten- |Grado | Tempo
sile

Ricette/ingredienti/lavorazione

° |&Tin

schiumoso.

brevemente.

Shake di latte vaporoso per chi & attento alle calorie

500 ml latte parzialmente scremato (3,5% grassi)

da 3 a 4 cucchiai colmi di polvere istantanea

al sapore di frutta o di vaniglia
Lasciare raffreddare il latte parzialmente scremato da 3 a 3,5 ore nel
congelatore (non in bottiglia di vetro).

® Montare il latte nel contenitore di miscelazione finché diventa

® (Oraaggiungere da 3 a 4 cucchiai di polvere istantanea e mescolare

Smaltimento

hid

Questo apparecchio & contrassegnato
conformemente alla Direttiva europea
2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden, zie het
hoofdstuk ,,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.

Het apparaat is onderhoudsuvrij.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare |l
documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.

nl

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen met verschillend toebehoren.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Basisapparaat
1 Draaischakelaar
0 = stop

M = momentschakeling (hoogste toerental,
draaischakelaar vasthouden)

standen 1-2, draaisnelheid:

1 = laag toerental,

2 = hoog toerental.

2 Snoerhouder

3 \Ventilatieopeningen

4 Zuigvoeten

Het apparaat op een gladde en schone
ondergrond plaatsen.
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Mengkom met toebehoren/hulpstukken
5 Kom
Plaatsen en met de klok mee tot aan
de aanslag draaien (neus van de kom
in de sleuf van het basisapparaat).
6 aDeksel
Plaatsen (pijl op het deksel tegen de pijl op
de handgreep) en met de klok mee tot aan
de aanslag draaien (neus van het deksel
in de opening van het basisapparaat, pijlen
op deksel en reservoir liggen tegen elkaar).
b Vulopening
Stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen.
¢ Stopper (= maatbeker)
Voor het aandrukken van te snijden of te
raspen ingrediénten.
7 aSlagmes
b Slagschijf
8 a Schijfhouder
voor het bevestigen van de schijven.
Verkrijgbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd
b Snijschijf — dik/dun
¢ Raspschijf — grof/fijn
d Snij-raspschijf
Verkrijgbaar bij de speciaalzaak
e Patates-fritesschijf

Veiligheidsvoorschriften
A Gevaar van een elektrische schok

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Gebruik het apparaat uitsluitend indien het
aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact na
gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen
of hete opperviakken.

Om gevaren te vermijden mogen reparaties aan
het apparaat — bijvoorbeeld het vervangen
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van een beschadigd aansluitsnoer — uitsluitend
worden uitgevoerd door onze klantenservice.
Het apparaat niet met vochtige handen
gebruiken. Het basisapparaat nooit in water
dompelen of onder stromend water houden.

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zZie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

® Het basisapparaat op een viakke en schone
ondergrond zetten. De ventilatieopeningen
moeten vrij zijn.

® De stekker in het stopcontact steken.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom

grijpen (ook na het uitschakelen bljjft de

aandrijving nog korte tijd lopen).

Hulpstukken uitsluitend verwisselen wanneer

de aandrijving stilstaat.

® De mengkom (5) plaatsen en met de klok
mee tot aan de aanslag draaien (neus van
de kom in de sleuf van het basisapparaat).

® Hulpstuk (7/8) aanbrengen volgens de
beschrijving in de desbetreffende paragraaf.
Kiezen van het hulpstuk: zie ,Recepten/
Ingrediénten/Verwerking”.

® Ingrediénten toevoegen volgens de
beschrijving in de desbetreffende paragraaf.
Zie ,Recepten/Ingrediénten/Verwerking”.

® Het deksel (6a) aanbrengen (pijl op het
deksel tegen de pijl op de handgreep) en
met de klok mee tot aan de aanslag draaien
(neus van het deksel in de opening van het
basisapparaat).
De pijlen moeten precies tegen elkaar
liggen, zoals getoond in de afbeelding.

® De draaischakelaar op de gewenste
stand zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.

Het apparaat kan alleen worden inge-

schakeld wanneer de kom en het deksel

zijn aangebracht en vergrendeld (beide

neuzen in de sleuf van het basisapparaat,

pijlen op deksel en reservoir liggen tegen

elkaar).

Slagmes
voor kleinmaken, hakken en kneden.
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A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Het slagmes alleen vastpakken aan de
kunststof handgreep (bovenste gedeelte).
® Het slagmes (7a) aanbrengen.
De ingrediénten toevoegen.
Deksel (6a) met stopper (6¢) aanbrengen.
De draaischakelaar (1) op de gewenste
stand zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.
® Om ingrediénten toe te voegen de draai-
schakelaar op 0 zetten.
® De stopper (6¢) verwijderen en de ingre-
diénten toevoegen via de vulopening (Bb).
N.B.: bij het kleinmaken en hakken neemt
de verkleiningsgraad toe naarmate de
verwerkingstiid langer is.
Slagschijf
voor slagroom, geklopt eiwit en milkshakes.
® De slagschiff (7b) aanbrengen.
De ingrediénten toevoegen.
Deksel (6a) met stopper (6¢) aanbrengen.
De draaischakelaar (1) op de gewenste
stand zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.
® De draaischakelaar op 1 zetten voordat u
ingrediénten toevoegt.
® De stopper (6¢) verwijderen en de ingre-
diénten toevoegen via de vulopening (6b).
Kleinmaakschijven
—  Snijschijf (8b)
bijv. voor het snijden van komkommer, kool,
rode bieten, koolrabi
— Raspschiif (8c)
bijv. voor het raspen van wortels en selderie.
— snij-/raspschijf (8d)
voor het snijden en raspen
Verkrijgbaar bij de speciaalzaak
— Patates-fritesschiif (8e)
bij het aanbrengen op de positie van
de schiif letten (zie afbeelding).

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Kleinmaakschijven alleen vastpakken aan

de kunststof handgreep.

Attentie!

Messen kunnen bot worden.

Kleinmaakschijven niet gebruiken voor harde

kaas (parmesan), noten en mierikswortel.

® De schiffhouder (8a) aanbrengen.

® De kleinmaakschijf (8b/8c/8d) aanbrengen.
De gewenste snij- of raspzijde naar boven.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

nl

® Het deksel (6a) aanbrengen.

® De draaischakelaar op de gewenste stand
zetten, zie ,Recepten/Ingrediénten/
Verwerking”.

® De te snijden of te raspen ingrediénten
toevoegen (6b) en met niet te veel druk
aandrukken met de stopper (6¢).

N.B.: de meeste levensmiddelen kunt

u verwerken op stand 1; gebruik stand 2 alleen

voor harde levensmiddelen.

Na gebruik

® Draaischakelaar op 0 zetten.

® Het deksel tegen de klok in tot aan de
aanslag draaien en verwijderen.

® De mengkom tegen de klok in tot aan
de aanslag draaien en verwijderen.

® Het hulpstuk verwijderen.

Hulp bij storingen

Storing

Het apparaat kan niet worden ingeschakeld.

Oorzaak

Kom of deksel zijn niet vergrendeld.

Oplossing

Kom/deksel goed aanbrengen en vergrendelen.

Apparaat weer inschakelen.

Neem bij andere storingen a.u.b. contact
op met onze klantenservice.

Reiniging en onderhoud
Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

Basisapparaat reinigen

® De stekker uit het stopcontact trekken.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek.

® |ndien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

Mengkom en toebehoren reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Het slagmes en de kleinmaakschijven alleen
vastpakken aan de kunststof handgreep.

Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd. Kunststof onderdelen niet vast-
klemmen in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.
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Het slagmes met de opening naar onderen
zodanig in de afwasautomaat leggen dat andere
delen niet beschadigd kunnen raken door

de messen.

Bij het raspen van wortels, rodekool en dergelijke
komt er een rood laagje op de kunststof delen.
Dit kunt u verwijderen met een beetje slaolie.

Opbergen
® De mengkom met toebehoren plaatsen

(afb. 5).
® Het snoer opwikkelen (afb. 2).

Recepten/ingrediénten/verwerking

Extra toebehoren

(verkrijglbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd)

Afb. 9

Sapcentrifuge

voor het uitpersen van pitvruchten, bessen,
steenvruchten en groente.

Afb. 10

Citruspers

voor het uitpersen van citrusvruchten, bijv.
sinaasappels, grapefruits en citroenen.

Hulp- [Niveau|Tijd Recepten/ingrediénten/verwerking
stuk
— | 172 Kruiden (behalve bieslook)
N hoeveelheid: 10 g tot 50 g
—__ e Kruiden in de droge mengkom doen.
M) M Uien, knoflook
NEA) hoeveelheid: vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
—_ vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
® \erwerken tot de gewenste grootte.
)| 2/M |meer- |Ongekookte groente en aardappels
NER maals  |(voor soep, saus en vulling)
— 2 sec hoeveelheid: 50 g tot 300 g
® Groente in grote stukken verdelen en in de mengkom doen.
) 2 Harde kaas (bijv. parmesan)
N hoeveelheid: 10 g tot 200 g
— ® Kaas in blokjes snijden en verwerken tot de gewenste grootte.
) 2 Paneermeel
N> hoeveelheid: 1 tot 4 droge broodjes
—__ ® Broodjes in 4 stukken snijden en verwerken tot de gewenste grootte.
M) 2 Vlees, lever
NEA) (voor gehakt, tartaar enz.)
— hoeveelheid: 10 g tot 500 g
® Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het viees in blokjes
snijden.
Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:
® Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.) samen met
de ingrediénten in de mengkom doen en er deeg van maken.
2 |ca Aardbeiensorbet
1,5 min—- {250 g koude aardbeien
2min.  |100 g poedersuiker
180 ml slagroom (1 beker)
® Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen, anders
ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig ijs ontstaat.
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Hulp-
stuk

Niveau

Tijd

Recepten/ingrediénten/verwerking

6]

ca.

1 min.

Gistdeeg

max. 500 g meel

25 g gist of 1 pakje gedroogde gist

225 ml lauwe melk

1ei

snufie zout

80 g suiker

60 g vet (lauw)

Y2 citroenschil (citroenaroma)

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.
Wanneer het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een warme plaats.

ca.

1 min.

Roerdeeg

4 eieren

250 g suiker

1 pakje vanillesuiker

250 g boter of margarine (kamertemperatuur)
max. 500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

Het deeg roeren tot het glad en zonder klonten is.

Geklopt eiwit
hoeveelheid: eiwit van 2 tot 6 eieren

Slagroom
hoeveelheid: 200 g tot 400 g

ca.

3 min.

Luchtige, caloriearme milkshake

500 ml halfvolle melk (3,5% vet)

3 of 4 volle eetlepels instantpoeder (bijv. Kaba),

vruchten- of vanillesmaak

o Halfvolle melk 3 tot 3,5 uur laten afkoelen in het vriesvak (geen glazen
flessen gebruiken).

® Melkin de mengkom doen en tot stevige schuim kloppen

® Daarna 3 of 4 eetlepels instantpoeder toevoegen en kort doorroeren.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
ﬁ Europese richtlin 2002/96/EG over oude
— elektrische en elektronische apparatuur

(waste electrical and electronic equipment
—WEEE). Deze richtlijn vormt voor de
gehele EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med kobet af dit nye apparat

fra firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne, forste-
klasses husholdningsapparat.

Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det mé ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstés
f. eks. brug i medarbejderkakkener i forret-
ninger, pa kontorer, i landbrugsmaesssig og
anden erhvervsmaessig drift samt brug pa
pensioner, smé& hoteller og andre former for
boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne
selv.

Benyt kun maskinen til bearbejdningsmaengder
og -tider, som er amindelige i husholdningen, se
afsnittet,,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
med forskelligt tilbeher.

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere gjer.

Overblik

Fold billedsiderne ud.

Motorenhed

1 Drejekontakt
0 = stop
M = momentfunktion (hejeste hastighed,
hold grebet fast)
Trin 1-2 = arbejdshastighed:
1 =langsom
2 = hurtig

2 Ledningsoprul

3 Ventilationsabninger

4 Sugefodder

Far maskinen til at sté fast pa glatte og rene

flader.

Skal med tilbeher/redskab

5 Skal
Seet skalen pa og drej den mod hgjre
indtil stop (skélneese i &bning pa
grundmodel).

6 alag
Saet laget pa (pil pa lag pa pil pa greb)
og drej det mod hgijre indtil stop (&gnasse
skal befinde sig i fordybningen pa grund-
modellen, pile pa 1&g og hus skal stemme
overens).
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b Pafyldningsabning
Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem abningen.
c Stopper (= malebaeger)
Fyld ingredienser i.
7 a Slagkniv
b Piskeskive
8 a Skiveholder
Holder skiven fast.
(Kan kebes hos forhandleren, hvis det ikke felger
med maskinen:
b Snitteskive — tyk/tynd
¢ Rakostjern — grov/fin
d Skaere-riveskive
Kan kgbes i faghandlen
e Pommes-frites-jern

Sikkerhedsanvisninger

/\ Risiko for elektrisk stod!

Maskinen ma kun tilsluttes og benyttes int.
angivelserne péa typeskiltet (under maskinen).
Apparatet ma ikke tilsluttes lysnettet, hvis
ledningen eller apparatet er behaeftet med fejl.
Hold bern borte fra apparatet.

Personer (ogsé bern) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller er
blevet instrueret i brugen af maskinen af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.

Efter brugen, fer rengering, for rummet forlades
eller ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.
Ledningen mé ikke treekkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Reparationer péa el-apparatet som f. eks.
udskiftning af en beskadiget elektrisk ledning méa
kun foretages af vores kundeservice for at
undga skader.

Handtér ikke maskinen med fugtige haender,
hold den ikke ind under rindende vand og dyp
den ikke i veesker.

Betjening

Renger maskine og tilbeher, for den tages i brug
ferste gang (se ,Rengering og pleje”).
Forberedelse

e Stil grundmodellen pa en glat, ren flade.
Ventilationshullerne méa ikke veere daskket til
o Stik stikket i kontakten.
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Skal med tilbehgr/redskab
A Kveestelsesfare som folge
af roterende redskaber!
Stik aldrig handen ned i skélen, nar maskinen
er i gang (Pas pa: maskinen karer kort efter,
at den er slukket (efterlob).
Skift kun redskab, ndr maskinen star stille.
® Szet roreskalen (5) pa og drej den mod
hgjre indtil stop (skélnaese i abning pa
grundmodel).
® |saet redskabet (7/8), se det pagesldende
afsnit. Valg af redskab, se ,Opskrifter/
ingredienser/forarbejdning".
e Pafyld ingredienserne int. beskrivelsen i det
pageeldende afsnit. Valg af opskrift,
se ,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning*”.
® Saet laget (6a) pa (pil pa lag pa pil pa greb)
og drej det mod hgijre indtil stop (lagnaese
skal befinde sig i fordybningen pa grund-
modellen).
Pilene skal stemme ngjagtigt overens som
vist pa billedet.
® Stil grebet pa det anskede trin, se
L,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning".
Maskinen kan kun taendes, hvis skal og lag
er sat pa og last fast (begge neeser skal vaere
i abning pa grundmodel, pile pa lag og hus
skal stemme overens).

Slagkniv
til at smahakke, hakke og eelte.

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet

(overste ende) pa kniven.

Iseet dobbeltkniven (7a).

Pafyld ingredienserne.

Saet l&get (6a) med stopper (6¢) pa.

Stil grebet (1) pé det anskede trin, se

»Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

Tag stopperen (6¢) ud og fyld ingredien-
serne gennem pafyldningsabningen (6b).
OBS: Nar maskinen er indstillet pé finhakning og
hakning, skal man vaere opmaerksom, at ingre-
dienserne hakkes finere og finere, jo leengere
maskinen er teendt.

Piskeskive

til piskeflede, piskede aeggehvider og shakes
Isaet piskeskiven (7).

Pafyld ingredienserne.

Saet l&get (6a) med stopper (6¢) pa.

Stil grebet (1) pa det enskede trin, se
L,Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.
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e Stil grebet pa 1, for ingrediensermne pafyldes.
® Tag stopperen (Bc¢) ud og fyld ingredien-
serne gennem pafyldningsabningen (6b).
Snitteskive og rakostjern
— Snitteskive (8b)
til f. eks. agurker, kél og redbeder.
— Rékostjern (8c)
til rdkost af f. eks. guleradder og selleri.
—  Skeere-riveskive (8d)
til skeering og rivning
kan kabes i faghandlen:
— Pommes-frites-jern (8e)
kontrollér skivens position under isaetningen
(se billede).

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa skiverne.

Pas pa!

Knivene kan blive uskarpe.

Snitteskiven og rakostjernet ma ikke benyttes

til meget hard ost (parmesan), nadder og

peberrod.

® |sazet skiveholderen (8a).

® |saet snitteskiven eller rékostjernet (8b/8c/
8d). Den anskede side pa skiven skal vende
op.

® Scet I3get (6a) pa.

e Stil grebet pa det anskede trin, se
L»Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

e Pafyld ingredienserne (6b) og skub dem ned
med stopperen (6¢) uden stort tryk.

OBS: De fleste madvarer kan forarbejdes pa

trin 1; brug kun trin 2 til hdrde madvarer.

Efter arbejdet

e Stil grebet pa 0.

e Drej laget mod venstre indtil stop og tag
det af.

e Drej skdlen mod venstre indtil stop og tag
den af.

® Tag redskabet ud.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fejl

Maskinen kan ikke teendes.

Arsag

Skal eller lag er ikke I&st fast.

Afhjeelpning

Saet skal/lag rigtigt pa og las den/det.

Teend for maskinen igen.

Kontakt venligst vor kundeservice, hvis der

opstar andre fejl.
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Renggring og pleje

Fare for elektrisk stod!
Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.
Pas pa!
Overfladerne kan beskadiges. Benyt ingen
skurende rengaringsmidler.

Renggring af grundmodel
® Treek stikket ud.
® Tor grundmodellen af med en fugtig klud.
® Kom en smule opvaskemiddel
i rengeringsvandet efter behov.

Renggring af skal og tilbehor

A Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet pé

dobbeltkniv samt snitteskive og rakostjern.

Alle dele taler opvaskemaskine. Forseg ikke at

klemme kunststofdele fast i opvaskemaskinen,

da de kan blive deformeret.

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

Dobbeltkniven skal anbringes med &bningen
nedad, sa andre ikke kan beskadiges.

Ved rivning af guleradder, redkal eller lignende
opstér der en rad beleagning, som fiernes med
et par draber spiseolie.

Opbevaring
® Seet skal med tiloeher pé (billede 5).
e Oprul ledningen (billede 2).

Ekstratilbehor

(Kan kabes hos forhandleren, hvis det ikke felger
med maskinen)

Billede 9

Saftcentrifuge

til presning af kernefrugt, baerfrugt, stenfrugt
og grontsager.

Billede 10

Citruspresse

til presning af citrusfrugter (f. eks. appelsiner,
grapefrugt, citroner).

Red- |Trin Tid

Opskrifter/ingredienser/forarbejdning

skab (sekun-
der)
—| 172 Krydderurter (undtagen purlag)
NEA Meaengde: 10 g-50 g
— ® Kom krydderurterne i en tor skél.
) M Laeg, hvidleg
©OA Maengde: fra 1 log, skaret i kvarte, til 300 g
—

fra 1 fed hvidleg til 300 g
® [orarbejdes indtil den enskede konsistens er naet.

Y| 2/M |Flere

Grentsager og kartofler, ra

©ON gange |(til suppe, sovs, fyldning)
S— af2s  |Maengde: 50 g-300 g
® Skaer grentsagerne i store stykker og kom dem i skalen.
M) 2 Hard ost (f. eks. parmesan)
O~ Maengde: 10 g—200 g
— ® Skaer osten i terninger og forarbejd osten indtil den enskede
konsistens er ndet.
) 2 Rasp
O~ Maengde: 1-4 tarre rundstykker
— ® Skeer rundstykkerne i kvarte og forarbejd dem indtil den enskede
konsistens er ndet.
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Red- |[Trin |Tid Opskrifter/ingredienser/forarbejdning
skab (sekun-
der)

2 |ca Gaerdej
1min. |Maks. 500 g mel
25 g geer eller 1 pakke tergeer

225 ml lunken maelk

1eeg

1 knivspids salt

80 g sukker

60 g fedt (lunken)

skal af en 2 citron (citronaroma)

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme temperatur.
Nér dejen er glat, stilles den til haevning pé et varmt sted.

2 Kad, lever (til hakket ked, tartar osv.)
Maengde: 10 g-500 g
® Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skaer kadet i terninger.
Fremstiling af kadblandinger, fyldninger og postejer:
® Kom kad (oksekad, svineked, kalvekad, fierkrae, fisk eller lignende)
samt ovrige ingredienser og krydderier i skalen og rer en dej.

2 |ca Rordej
250 g sukker

1 lile pakke vanillesukker

250 g margarine eller smer (stuetemperatur)
Maks. 500 g mel

1 lile pakke bagepulver

125 ml maelk

Rer i dejen, indtil den er glat og uden klumper.

2 |ca Jordbeersorbet
1,5min. |250 g frossede jordoeer
_ : 100 g flormelis
2min- 1180 mi flode
e Kom alle ingredienserne i sklen. Teend straks for maskinen, da
massen ellers klumper. Rer til der dannes en cremet isblanding.

o) 1 Piskede aeggehvider
[ ] 2 til 6 eeggehvider
—
) 1 Flodeskum
Maengde: 200 g-400 g

—
) 2 |ca Luftig milkshake med fa kalorier

3min. |500 ml langtidsholdbar meelk (3,5% fedt)
— 3-4 toppede spsk oploseligt drikkepulver

frugt- eller vanilleessens

e Stil maslken i fryseren i 3-3,5 time (Undga brug af glasflasker).

e Kom herefter maslken i skalen og pisk den til fast skum.

® Tilseet 3—4 spsk oploseligt drikkepulver og ror det hele igennem.
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Bortskaffelse

Dette apparat er meerket int.
E bestemmelsemne i det europeeiske direktiv
|

2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser
mht. retur og brug af gammelt elektrisk
og elektronisk udstyr, der geelder i hele
EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og eeldre apparater og veer med til at skane
miliget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan kornmunen
kontaktes.

no

Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse
av vanlige mengder for husholdningen og ikke
for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f. eks. bruk i medar-
beiderkjokken i butikker, pa kontorer,
landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sésom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen méa kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige
bearbeidelsestider, se kapittel “Oppskrifter/
ingredienser/bearbeiding”.

Maskinen er vedlikeholdsfri.

Bruksanvisningen beskriver forskjellige modeller
med forskjellig tilbeher.

Veaer vennlig & oppbevar bruksanvisningen.
Bruksanvisningen ma oppbevares.

Dersom du gir maskinen videre til andre, ber
bruksanvisningen leveres med.

En oversikt
Klaff ut siden med billedtekster.
Basismaskin
1 Dreiebryter
0 = stopp
M = momentinnkobling (hayeste turtall,
dreiebryteren holdes fast)
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Garanti

P& dette apparat yder BOSCH 1 é&rs garanti.
Kabsnota skal altid vedlsegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke,

vil reparationen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan indsendes til vort
serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P4 reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

/Andringer forbeholdes.

Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = langsomt turtall
2 = hurtig turtall
2 Kabeloppvikling
3 Luftehull
4 Sugefotter
Sett maskinen pé et glatt og rent underlag
Bolle med tilbehgr/verktay
5 Bolle
Sett den pa og drei den i klokkens retning
inntil den sitter fast (“Nesen” pa bollen ma
vaere i sprekken pa basismaskinen).
6 alokk
Settes pa (pilen pa lokket mot pilen pa
handtaket) og dreies i klokkens retning inntil
den sitter fast (“Nesen” pa lokket ma vaere
i sprekken péa basismaskinen, pilene pa
lokket og motorblokken stemmer overens.).
b Pafyllingsapning
Ta av steteren og fyll pa tilsetningene.
c Stoteren (= malebeger)
Ingrediensene som skal skjeeres eller raspes
skyves etter.
7 a Kuttekniv
b Vispeskive
8 a Skiveholder
for & holde fast skivene.
Faes i faghandelen, dersom det ikke blir levert
sammen med maskinen:
b Skjaereskive, tykk/tynn
¢ Hovleskive, grov/fin
d Skjeere-riveskive
Faes i faghandelen:
e Pommes frites skive
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Sikkerhetshenvisninger
A Fare for elektrisk stot!

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pé typeskiltet.

Den ma kun brukes nar stremkabelen og
maskinen selv ikke viser tegn pé ytre skader.
Sikre maskinen for barn.

Personer (ogsé barn) med reduserte &ndelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, ma ikke
f& betjene det, med mindre de har fatt oppleering
i bruken av apparatet og under tilsyn av
personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstar feil.

lkke trekk stromkabelen over skarpe ting eller
varme flater.

Reparasjoner pé apparatet, f. eks. utskifting av
ledningen, méa kun utferes av var kundeservice,
for & unnga at det oppstar fare.

Ikke hold i maskinen med vate hender.

Den mé ikke holdes under rennende vann eller
dyppes ned i vann.

Betjening
Apparatet og tibeharet mé rengjeres grundig fer
forste gangs bruk, se “Rengjering og pleie”.

Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag. Luftehullene mé veere frie.

® Sett stopselet i stikkontakten.

Bolle med tilbehgr/verktay

A Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned

i rerebollen (ogsa etter at maskinen er slatt av

gar den i kort tid).

Verktayet ma kun skiftes nar drevet star helt

stille.

® Sett pa eltebollen (5) og drei den i klokkens
retning til den stopper (“Nesen” pa bollen
mé vaere i sprekken pa basismaskinen).

® Sett pa verktoyet (7/8) som beskrevet
i det tilsvarende avsnittet. For utvalg se
“Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

® Fyll pa ingrediensene som beskrevet
i det tilsvarende avsnittet. For utvalg se
“Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.
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® Sett pa lokket (6a) (pil pa lokket pa pilen
pa handtaket), og drei det i klokkens retning
inntil det stopper (“Nesen” pa lokket méa
vaere i sprekken pa basismaskinen).
Pilene ma stemme overens slik som vist
pa bildet.
® Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn,
se “"Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.
Apparatet kan kun slas pa nar bade bollen
og lokket er satt pa (begge “Nesene” ma
veere i sprekken pa basismaskinen, pilene pa
lokket og motorblokken stemmer overens.).

Kuttekniv
for kutting, hakking, elting.

A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Kniven ma kun holdes i kunststoff-hdndtaket

(ovre enden).

® Sett inn kuttekniven (7a).

Fyll pé ingrediensene.

Sett pa lokket (6a) med stateren (6¢).

Sett dreiebryteren (1) pa onsket trinn,

se “Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

e For afylle pa mere ingredienser, settes
dreigbryteren pa 0.

e Ta ut stateren (6¢) og fyll pa tilsetningene
igiennom pafyllingsapningen (6b).

Henvisning: Ved kutting og hakking eker

kuttegraden jo lenger du arbeider.

Vispeskive

For flete, stiv eggehvite, shakes.

® Sett inn vispeskiven (7b).

® Fyll paingrediensene.

® Sett pé lokket (6a) med stoteren (6¢).

® Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn, se
“Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

e Foréfylle patilsetninger, stilles dreiebryteren
pai.

e Ta ut stateren (6¢) og fyll pa tilsetningene
igiennom pafyllingsapningen (6b).

Kutteskiver

—  Skjeereskive (8b)
f. eks. for skjeering av agurk, kél, redbeter,
kalrabi.

— Hovleskive (8c)
f. eks. for & hevle gulrot, selleri.

—  Skjeere-riveskive (8d)
For skjeering og riving:

Fées i faghandelen:

— Pommes frites skive (8e)
under innsettingen ma det passes péa at
skiven sitter riktig (se bilde).
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A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Kutteskivene ma kun holdes i oppe ved

kunststoff-handftaket.

Obs!

Knivene kan bli slove

Kutteskivene ma ikke brukes for hard ost

Coarmesan) notter eller pepperrot.
Sett inn skiveholderen (8a).

® Sett inn kutteskiven (8b/8c/8d). Den
onskede skjeere-/haviesiden oppover.

® Sett pa lokket (6a).

® Sett dreiebryteren (1) pa ensket trinn, se
“Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding”.

® Fyll pa det som skal skjaeres eller hovles (6b)
og skyv det ned med steteren (6¢) litt etter litt
uten stort trykk.

Henvisning: De fleste tingene kan bearbeides pa

trinn 1; kun harde ting mé& bearbeides pé trinn 2.

Etter arbeidet

e Sett dreiebryteren pé 0.

® Dreilokket mot klokkens retning inntil det
stopper og ta det av.

® Drei rorebollen mot klokkens retning inntil
den stopper og ta den av.

® Taav verktoyet.

Hjelp ved feil

Feil

Maskinen lar seg ikke sla pa.

Arsak

Bollen eller lokket er ikke last fast.

Utbedring

Bollen/lokket mé settes riktig p& og mé lases
fast. Sl& apparatet pa igjen.

Ved andre feil ma du henvende deg til
kundeservice.

Rengjaring og pleie
Fare for elektrisk stot!
Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
skylles under rennende vann.
Obs!
Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk skurende
rengjeringsmidler
Rengjoring av basismaskinen
® Trekk ut stopselet.
® Tork av maskinen.

® Om nedvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel.
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Rengjoring av bollen med tilbehor

A Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Kniven og kutteskivene ma kun holdes

i kunststoffhandtaket.

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin. Ikke
klem deler av kunststoff fast i maskinen, da de
kan bli deformert. Legg knivene med &pningen
nedover, slik at ingen andre ting kan bli skadet
av knivene.

P& grunn av hevling av gulrot , redkal eller
lignende kan det danne seg et radt belegg pa
kunststoffdelene. Dette kan fiernes med noen
dréaper matolje.

Oppbevaring
® Sett pa bollen med tilbeher (bilde 5).
o Vikle opp kabelen (bilde 2).

Ekstra tilbehgor)

(Faes i faghandelen, dersom det ikke bilir levert
sammen med maskinen.)

Bilde 9

Saftsentrifuge

for & presse saft ut av kjernefrukt, beer,
steinfrukt, grennsaker.

Bilde 10

Sitruspresse

for pressing av sitrusfrukter, f. eks. appelsiner,
grapefrukt, sitroner.
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Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

Verk- |Trinn |Tid Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

toy

) 1/2 Urter (unntatt gresslok)

©A Mengde: 10 g til 50 g

—__ ® Urter legges ned i terr bolle.

) M Lok, hvitlok

N Mengde: fra 1 lek i bater, til 300 g

— fra 1 hviltekbat til 300 g
® Bearbeides til onsket storrelse.

Y| 2/M |flere Grennsaker og poteter, ra

N ganger |(for supper, sauser, fyllinger)

— 2 shver [Mengde: 50 g til 300 g
® Del grannsakene opp i grove stykker og legg dem ned i bollen.

M) 2 Hard ost (f. eks. parmesan)

©A Mengde: 10 g til 200 g

—__ ® Skjeer oster i terninger og bearbeide til nsket storrelse.

M) 2 Knust kavring (panermel)

©~ Mengde: 1 til 4 eggehviter

— e Rundstykkene deles i bater bearbeides til ensket sterrelse.

) 2 |ca. 1 min|Gjeerdeig

N maks. 500 g mel

—__ 25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver
225 ml lunken melk
1 egg
1 knivsodd salt
80 g sukker
60 g fett (lunkent)
Skall av ¥z sitron (eller sitronaroma)
® |ngrediensene ber ha samme temperatur
e NAar deigen ser glatt ut, mé den f& heve seg pé et varmt sted.

2 Kjott, lever

(for Kjettdeig, karbonadedeig, osv.)
Mengde: 10 g til 500 g
® Fjern knoker, brusk, skinn og sener. Skjeer kjottet i sma stykker.
Framstiling av kjettdeig, fylinger og posteier:
® |egg Kjettet (okse, svin, kalv, fizerkre, eller ogsa fisk osv.) sammen

med de ovrige tilsetningene og krydder i bollen og bearbeide det hele
til en.
2 |ca. 1 min|Rert formkakedeig

250 g sukker

1 pk. vaniliesukker

250 g smer eller margarin (romtemperatur)

maks. 500 g mel

1 pk. bakepulver

125 ml melk

e Deigen ma reres s lenge at den er fri for klumper.
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Verk-
toy

Trinn |Tid

Oppskrifter/ingredienser/bearbeiding

Jordbaersorbet

2 ca.
1,5 min
-2 min

100 g melis

250 g frosne jordbeer

180 ml kremflate (1 beger)
e Alle ingrediensene legges i bollen. Sl& straks maskinen pa, da det
ellers danner seg klumper. Rer s lenge til det har dannet seg en

glassflaske).

kremaktig is.
) 1 Stiv eggehvite
Mengde: 2 til 6 eggehviter
——
) 1 Vispet kremflate
Mengde: 200 g til 400 g
——
SR 2 |ca. 3 min|Lett milk-shake for kaloribevisste
500 ml H-melk (3,5 % fett)
— 3 il 4 fulle spiseskjeer instantpulver

med frukt eller vaniliesmak
® | aH-melken fryse litt i fryseskapet i 3 til 3,5 timer (ikke bruk

® \Visp den deretter i bollen til et fast skum.
e Deretter helles det pa 3—4 ss instantpulver og reres kort om.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
ﬁ direktivet 2002/96/EG som kjennetegner
— gamle elektro- og elektronikk apparater

(waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Dette direktivet angir rammen
for returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

34

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detalier om disse
garantibetingelsene f&r du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av

en produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
sa&dana mangder som ar normala for ett hushall
och darmed alltsa inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesmassiga hushall
avses t.ex. fikarum for anstélida i en affér, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga
foretag samt nar géster pé ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand matberedaren for att bearbeta endast
s&dana méngder som ar normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Se avsnittet med recept.

Koksmaskinen &r underhallsfri.

Denna bruksanvisning beskriver flera modeller
med olika tillbehdr.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen
foljia med produkten vid ett eventuellt &garbyte.

Oversiktsbilderna
Vik foérst ut uppslaget med bilder.

Motordel
1 Stromvred
0= Stop

M = momentlage (sé lange du héller vredet
i det laget arbetar matberedaren i hdgsta
hastighet)
Vé&lj mellan l&ge 1-2 = hastigheter
1 = l&ngsam hastighet
2 = snabb hastighet
2 Sladdupprullning
3 Ventilationsspringor
4 Sugfotter
Stall matberedaren pé plant, rent och torrt
underlag.
Blandarskalen med tillbehor/verktyg
5 Blandarskal
Stall blandarskalen pa drivuttaget och
vrid medurs till stoppet (kilen vrids in
i Oppningen pa motorstativet).
6 alock
Satt locket pa blandarskalen (pilen pa locket
ska vara riktad mot pilen pa handtaget)
och vrid medurs till stoppet (kilen vrids
in i dppningen pa motorstativet, pilarmna pa

locket och holiet méste peka mot varandra).
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b Mataréppning/pafyliningséppning
Ta ut pdmataren och fyll pa med mera
ingredienser genom roret.
¢ Pamatare/Matt
Anvand alltid pdmataren for att trycka ned
det som ska skivas resp. skéras.
7 a Multifunktionskniv
b Vispskivan
8 a Skivhallare
Riv- och skarskivorna placeras i skivhallaren.
Finns att kdpa i fackhandeln nér de inte
medfélier leveransen:
b Skérskiva — tunt/tjockt
¢ Strimmelskiva — grov/fin
d Skar- och strimmelskivan
Finns att kdpa i fackhandeln
e Pommes frites-skiva

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektriska stétar!

Kontrollera att ndtspanningen hemmma hos dig &r
densamma som anges pa matberedarens
typskylt.

Produkten fér inte anvéndas om den eller
sladden &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvanda produkten.
L&t inte personer (galler &ven barn) med
reducerad kroppslig sinnesférnimmelse eller
mental forméga eller med otillrackligt erfarenhet
och kunskap anvé&nda produkten utan att ha
uppsikt dver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvandas av en person,
som ansvarar for deras sékerhet.

L&t inte heller barn leka med den eller réra
reglage och flyttbara/rérliga delar.

Lat inte sladden ligga over vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.
Reparationer pa produkten, t.ex. byte av sladd,
far endast utféras av service. Detta for att
undvika skador pa person.

Ta inte i produkten med vata hander, hall den
inte under rinnande vatten och doppa den inte
i vatten.

Montering och start

Rengdr motorstativet och alla tilllbehdr grundligt
fore férsta anvandningen, se avsnittet
"Rengdring och skotsel”.

Forberedelser

e Stall kbksmaskinen pa plant, rent och torrt
underlag. Ventilationsspringorna far inte
tackas dver.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.
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Blandarskalen med tillbeh6r/verktyg

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig
pa tillbehér som roterar!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskélen nér
maskinen ér igdng (observera att drivaxeln
fortsétter rotera en kort stund sedan
matberedaren sténgts av).
Stang alltid av kbéksmaskinen nér du vill byta
tilbehdr/verktyg.
e Stéll blandarskalen (5) pa drivuttaget
och vrid medurs till stoppet (kilen vrids
in i Gppningen pa motorstativet).
® Sittin Onskat tillbehdr (7/8) pa sétt som
tidigare beskrivits for resp. tillbehor.
Betraffande val av tillbehdr, se avsnittet
”"Recept med ingredienser och arbetsgang”
langre fram i bruksanvisningen.
® Mat upp och tillsatt ingredienserna pa sétt
som tidigare namnts for resp. tilllbehdr.
Betraffande ingredienser, se resp. recept.
® Sitt locket (6a) pa blandarskéalen (pilen
pa locket ska vara riktad mot pilen pa
handtaget) och vrid medurs till stoppet
(kilen vrids in i Gppningen pa motorstativet).
Pilarna maste peka exakt mot varandra
precis som bilden visar.
® Vrid strémvredet till Bnskad hastighet
(se resp. recept).
Koksmaskinen gar inte att starta forran
blandarskal och lock sitter fast pa ratt satt
(bada laskilarna har vridits in i 6ppningen
pa motorstativet, pilarna pa locket och héljet
maste peka mot varandra).

Multifunktionskniv
Lamplig for att finfordela, hacka och knada.

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna i skérytorna utan enbart

i plastskaftet som knivarna é&r féastade i.

e Séttikniven (7a).

® Hall ingredienserna i bagaren.

e Sitt pa locket (6a) med pamataren (6¢)
i matarroret.

® \/rid strémvredet (1) till inskad hastighet,
se resp. recept.

e Pafylining: Stang forst av kdksmaskinen
genom att vrida strdmvredet till IAge 0/off.

® Tasedan ut pamataren (6¢) och fyll pa
genom matarrdret (6b).

Obs! Ju léangre bearbetningstid, desto mera

finférdelat blir livsmedlet/ingredienserna.
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Vispskivan

Lamplig for att vispa gradde, &ggvita och gbra

olika shaker.

® Satti vispskivan (7).

o Hall ingredienserna i bagaren.

® Sitt pa locket (6a) med pamataren (6c)
i matarroret.

® \/rid strémvredet (1) till inskad hastighet,
se resp. recept.

e Pafylining: Vrid stromvredet till 1age 1.

® Ta sedan ut pdmataren (6¢) och fyll pa
genom matarréret (6b).

Riv- och skérskivorna

— Vandbar skarskiva (8b)
for t.ex. potatis, gurka, kal, rédobetor,
kélrabbi

— Vandbar rivskiva (8c)
for t.ex. mordtter, selleri.

— Skar- och strimmelskivan (8d)
Lamplig for att strimla/skéra

finns att képa i fackhandeln

— Pommes frites-skiva (8e)
Var noga med hur skivan satts fast
(se bilden).

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna!

Ta aldrig riv- och skérskivorna i skérytorna

nér de ska lyftas ur blandarskélen utan

ta i skivhallaren av plast.

Obs!

Knivar och skédrytor kan bli sléa.

Anvénd inte riv- och skérskivorna fér hdrdost

(parmesan), nétter eller pepparrot.

e Satti skivhallaren (8a).

® Placera 6nskad riv-/skarskiva (8b/8c/8d)
i skivhallaren. Vand 6nskad sida uppat.

® Satt pa locket (6a).

® V/rid strémvredet till 6nskad hastighet (se
resp. recept).

® | &gg det som ska skivas/rivas i matarroret
(6b) och tryck I&tt med pamataren (6¢).

Obs! Normal hastighet ar lage 1. Valj hastighet

2 bara nér livsmedlet &r hart.

Efter arbetet

® V/rid strémbrytaren till hastighet 0.

® \/rid locket moturs till stoppet och ta bort
det.

e \/rid blandarskalen moturs till stoppet och
ta bort den.

® | 0ssa verktyget.
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Rad vid fel

Fel

Matberedaren vill inte starta.

Orsak

Blandarskalen eller locket har inte vridits

in i dppningen p& motorstativet pé ratt sétt.
Atgard:

Satt fast blandarskélen resp. locket pé ratt sétt
och vrid kilen in i dppningen pa motorstativet.
Starta darefter ater koksmaskinen.

Vid andra fel ber vi dig ta kontakt med service.

Rengéring och skoétsel

A Risk for elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller
inte under rinnande vatten.

Obs!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

Motorstativet
® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
® Anvand lite handdiskmedel vid behov.

Blandarskalen med tillbehéren
A Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna!

Ta aldrig knivarna eller riv- och skérskivorna
i skdrytorna utan i plastskaft resp. skivhallare.

sV

Samtliga delar kan rengéras i diskmaskin.

Stall delarna pé sadant satt i diskmaskinen att
de inte kan deformeras under diskningen.
Kldm inte fast dem. Diska i Gverkorgen pa éldre
diskmaskiner. Placera kniven med 6ppningen
nedat och pé sadant satt att inget annat kan
skadas.

Delarna kan missfargas nar du river/strimlar
t.ex. mordtter men denna missfargning gér
bort om du gnuggar dem med lite matolja.

Férvaring

e Stall blandarskalen med tillbehdr pa uttaget
(bild 5).

® Linda ihop sladden (bild 2).

Extra tillbehor

(Finns att kopa i fackhandeln nér de inte
medfdljer leveransen.)

Bild 9

Rasaftcentrifug

lamplig till k&mnfrukter, bér, stenfrukter,
gronsaker

Bild 10

Citruspress

lamplig for citrusfrukter, t.ex. apelsiner,
grapefrukt, citroner.

Recept med ingredienser och arbetsgang

Till- Hastig-| Bearbet-| Recept med ingredienser och arbetsgang
behér |het ningstid
— | 172 Farskt kryddgrént (undantaget graslok)
N Minst 10 g—max 50 g
- ® | 4gg det kryddgrona i torr skél.
M) M Gul 16k, vitlok
A Minst 1 16k, delas i klyftor —max 300 g
— Minst 1 vitloksklyfta — max 300 g
e Finfordelas efter Gnskemal.
| 2/M |fleraggr |Gronsaker och potatis, rda
©~ 2sek/ |(till soppor, saser, fylningar)
— géng Minst 50 g — max 300 g
® Skér grénsakerna/potatisen i mindre bitar och 1agg dem i skélen.
M) 2 Hardost (t.ex. parmesan)
N~ Minst 10 g — max 200 g
— e Térna osten. Finférdelas efter dnskeméal.
) 2 Strébrod
©A 1 — 4 skivor torrt bréd
\ J ® Skér brodet i bitar. Finfordelas efter dnskemal.
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6]

Kétt, lever

(till kGttfars, rébiff)

Minst 10 g — max 500 g

® Skér bort ben, brosk, skinn och senor. Tarna kottet.

Farser, fyliningar och pastejer:

e Blanda kéttet (n6t, gris, kalv, fagel och aven fisk) tilsammans med
Ovriga ingredienser och kryddor i matberedaren till slat konsistens.

6]

ca.
1 minuter

Vetebrod

ca. 8 dl vetemjdl (480 g)

25 farsk jast eller 1 pkt torrjast

3 d mjolk

1agg

2 tsk salt

Yo% dl strosocker

75 g smor eller margarin

172 tsk mald kardemumma

Fylining: Smor eller margarin, socker, kardemumma Pensling: ett

uppvispat &gg

Ugnsvarme Bullar 250 °C, langder 225 °C
Smalt margannet tills&tt mjdlken och ljumma till 37 °C. Méat upp
nastan allt mjol i skalen och smula ner jasten. Tillsatt salt, socker och
kardemumma. Hall i den ljumma degvéatskan och kor négra
sekunder tills degen formats. Tills&tt ev. det sparade mjdlet.
Arbeta degen i 30 sek.

® Taav locket och I&t degen jasa under bakduk ca 20 min. Knada och
baka ut degen till 2 langder eller 24 bullar. Jas pa bakplat under
bakduk ca. 30 min. Pensla och gradda.

6]

ca.
1 minuter

Saftig sockerkaka

4499

3 dl strésocker

1 tsk vanilisocker

250 g smér eller margarin (rumsvarmt)

812 dl vetemjdl

1 tsk bakpulver

1% dl mjolk

® Blanda tills smeten &r sl&t och fri fran klumpar.

6]

ca 1,5-
2 min.

Jordgubbssorbet

250 g frysta jordgubbar

100 g (134 dl) florsocker

12 dl vispgréadde

e Hallallaingredienser i skélen. Starta genast matberedaren sa att inte
klumpar hinner bildas. Blanda tills du far krémig glass.

Minst 200 g — max 400 g

Aggvita
2 — 6 aggvitor
ﬁ Vispa gradde

38
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Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for
E det europeiska direktivet 2002/96/EG
|

om elektriska och elektroniska
hushéllsprodukter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for &tertagande
och atervinning av gamla produkter
inom EU.

HOr med din kommun eller det stélle dér du kdpt

produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone. Lisétietoja tuotteistamme I6ydét
internet-sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskayttssa tai sihen
rinnastettavassa kaytossa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttdon.
Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd
kasittaa esim. laitteen kayton liikkeiden,
toimistojen, maatalous- ja muiden ammatil-
listen yritysten henkildkunnan keittidtiloissa,
seka laitteen kaytén pienien hotellien ja
palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Noudata t&ssé ilmoitettuja valmistusmaéria ja
-aikoja, katso kappale »Ruokaohjeet/ainekset/
kasittely«.

Laite on huoltovapaa.

Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille.

Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa kayttdohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut.

Peruslaite
1 Valitsin
0 =seis

M = jaksottainen kayttd (suurin
kierrosnopeus, pida valitsinta painettuna)
Nopeusalueet 1-2, kayttbnopeudet:
Nopeusalue 1= alhaisin kierrosnopeus
Nopeusalue 2 = suurin kierrosnopeus

2 Johdon kelaus

3 limankiertoaukot

4 Kumitassut

Koneen sijoittamiseksi siledlle ja puhtaalle

alustalle.
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Konsumentbestdmmelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.
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Kulho varusteineen/varusteet

5 Kulho
Aseta kulho paikoilleen ja kdanné oikealle
vasteeseen asti (Kulhon nokka peruskoneen
aukkoon).

6 aKansi
Aseta kansi paikoilleen (kannen nuoli kahvan
nuolta vasten) ja kd&nné oikealle vasteeseen
asti (kannen nokka peruskoneen aukkoon,
kannen ja rungon nuolet kohdakkain).
b Tayttéaukko
Irrota survin ja lisda ainekset kulhoon.
¢ Sy6ttdpainin (= mitta-astia)
Viipaloitavien tai raastettavien ainesten
syottamiseen.

7 a Monitoimitera
b Vatkaintera

8 aTeranpidin
terien kiinnittmiseen

Saatavissa alan likkeista, jollei vakiovarusteena.
b Viipalointitera — paksu/ohut
¢ Raastintera — karkea/hieno
d Viipalointi-raastintera
Saatavissa alan likkeista
e Ranskanperunatera

Turvallisuusohjeita
A Séhkéiskun vaara!

Liitd kone ainoastaan tyyppikilvessé olevien
ohjeiden mukaiseen sahkdverkkoon.

Kayta laitetta vain, kun laite ja litantgjohto ovat
moitteettomassa kunnossa. Ei lasten ulottuville.
Henkilét (myos lapset), jotka ovat ruumiillisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavat sité valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttdon
henkiléltd, joka on vastuussa heidan turvallisu-
udestaan.
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Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kaytén
jélkeen, ennen koneen puhdistamista, kun
poistut huoneesta tai kun koneeseen tulee
kayttéhairio.

Varo, ettd terdvat reunat tai kuumat pinnat eivat
vaurioita litntajohtoa.

Laitteen korjaukset, esim. litdntéjohdon
vaihdon, saa tehda turvallisuussyista vain
valtuutettu huoltoliike.

Koneen saa korjata, esim. vaihtaa liténtdjohdon,
vain valtuutettu huoltolike vahinkojen
valttamiseksi.

Kaytté

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

Alkuvalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
lImakiertoaukot eivat saa peittya.
® | aita pistoke pistorasiaan.

Kulho varusteineen/varusteet

A Varo pyérivié varusteita —
loukkaantumisvaara!

Al4 tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa
(kdyttoakseli pydrii vield jonkin aikaa myds
koneen pysayttdmisen jélkeen).

Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on

pyséhtynyt.

® Aseta kulho (5) paikoilleen ja k&danna
oikealle vasteeseen asti (Kulhon nokka
peruskoneen aukkoon).

e Kiinnitd varuste (7/8), kuten vastaavassa
kappaleessa neuvotaan. Varusteen valinta,
katso »Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

® Tayta ainekset kulhoon, kuten vastaavassa
kappaleessa neuvotaan. Valinta katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

® Aseta kansi (6a) paikoilleen (kannen nuoli
kahvan nuolta vasten) ja kdanna oikealle
vasteeseen asti (kannen nokka
peruskoneen aukkoon).

Nuolien tulee olla tarkasti kohdakkain kuten
kuvassa.

® Aseta valitsin haluamaasi asentoon, katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

Laite kaynnistyy vain, kun kulho ja kansi ovat

paikoillaan ja lukittuneet kunnolla kiinni

(molemmat nokat peruskoneen aukossa,

kannen ja rungon nuolet kohdakkain).

Monitoimitera
hienontaa, silppuaa ja vaivaa.
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Varo terdvéé terdd -
loukkaantumisvaara

Tartu terdén vain muovikahvasta (yldpé&éasta).

e Kiinnita terad (7a).

® Taytd ainekset.

® Aseta kansi (6a) ja sy6ttdpainin (6¢)
paikoilleen.

® Aseta valitsin (1) haluamaasi asentoon,
katso »Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

® Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0.

® |Irrota sy6ttépainin (6¢) ja lisdd ainekset
kulhoon tayttéaukon (Bb) kautta.

Ohje: Karkeusaste hienonee kasittelyajan

pidentyessa.

Vatkaintera

kermavaahdon, valkuaisvaahdon, pirteléiden

valmistamiseen.

e Kiinnita vatkaintera (7b).

® Taytd ainekset.

® Aseta kansi (6a) ja sy6ttdpainin (6¢)
paikoilleen.

® Aseta valitsin (1) haluamaasi asentoon,
katso »Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

o Kun lisd4t aineksia, aseta valitsin asentoon 1.

® |Irrota survin (B¢) ja lisda ainekset kulhoon
tayttéaukon (6b) kautta.

Hienonnusterat

— Vviipalointitera (8b)
esim. kurkun, kaalin, punajuurien,
kyssékaalin viipalointiin

— raastintera (8c)
esim. porkkanoiden, sellerin raastamiseen

— ranskanperunatera (8d)
esim. porkkanoiden, sellerin raastamiseen

saatavissa alan likkeista:

— Ranskanperunatera (8e)
varmista, etté terd on kiinnitettdessa
oikeassa asennossa (katso kuva)

Varo terdvdd terdd -
loukkaantumisvaara

Tartu hienonnusteriin vain muovikahvasta.

Huom.!

Terét voivat tylsya

Ald kdyta hienonnusterid kovan juuston

(parmesaanin), pahkindiden tai piparjuuren

hienontamiseen.

e Kiinnita ter&npidin (8a).

o Kiinnita hienonnustera (8b/8¢/8d) paikoilleen
haluamasi viipalointi-/raastinpuoli yléspain.

® Aseta kansi (7a) paikoilleen.
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® Aseta valitsin haluamaasi asentoon, katso
»Ruokaohjeet/ainekset/kasittely«.

® Tayta viipaloitavat tai raastettavat ainekset
(6b) ja tyénné ne kulhoon syéttdpainimella
(6c). Ala paina likaa.

Ohje: Useimmat elintarvikkeet hienonnetaan

nopeudella 1; vain kovat elintarvikkeet

nopeudella 2.

Kayton jalkeen

o \alitse nopeudeksi 0.

o K&anni kantta vasemmalle vasteeseen
asti ja irrota.

o Kaanna kulhoa vasemmalle vasteeseen
asti ja irrota.

® Poista tyévéline.

Ohjeita kayttohairididen varalle
Hairio

Kone ei kaynnisty.

Syy

Kulho tai kansi ei ole kunnolla kiinni.
Toimenpide

Aseta kulho/kansi oikein paikoilleen ja lukitse
kiinni. K&ynnista laite uudelleen.

Ota yhteys huoltolikkeeseen muissa
hairidtapauksissa.

Puhdistus
A Séhkéiskun vaara!

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Jjuoksevan veden alla.

Huom.!

Laitteen pinta voi vaurioitua.

Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmia.

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

fi
Peruskoneen puhdistus

® |rrota pistoke pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla linalla.

o Kayta tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Varo terdvéd terdd -
loukkaantumisvaara

Tartu monitoimiterdén ja hienonnusteriin vain
muovikahvasta.

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana. Aseta monitoimitera
astianpesukoneeseen aukkopuoli alaspain niin,
ettei terd vaurioita muita pestévia osia.
Porkkanoista, punakaalista tms. jd& muoviosiin
punaista varid, jonka voit poistaa muutamalla
tipalla ruokadljya.

Sailytys
® Aseta kulho paikoilleen varusteineen

(kuva 5).
o Kelaa litAntajohto sailytystilaan (kuva 2).

Lisdvaruste

(saatavissa kodinkoneliikkeista, jos varusteet
eivat sisally toimitukseen)

Kuva 9

Mehulinko

tuoremehun valmistamiseen siemenhedelmista,
marjoista, kivellisistd hedelmista, vihanneksista
Kuva 10

Sitruspuserrin

sitrushedelmien, esim. appelsiinien, greippien,
sitruunoiden pusertamiseen.

Ty6- |Nopeus-|Aika
valine |alue

Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

) 1/2

Yrtit (paitsi ruohosipuli)
N Maard: 10 g-50 g
® | aita yrtit kuivaan kulhoon

Sipulit, valkosipuli
N M&ara: 1 sipuli, neljgén osaan paloiteltuna, — 300 g

—__ 1 valkosipuli — 300 g
® Rouhi sopivan hienoksi
Y| 2/M |usean Vihannekset ja perunat, raakoina

©~ kerran 2 s | (keittoihin, kastikkeisiin, tytteisiin)
Maara: 50 g-300 g
® Paloittele vihannekset ja laita kulhoon.
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Ty6- |Nopeus-|Aika Ruokaohjeet/ainekset/kasittely

valine |alue

M) 2 Kova juusto (esim. parmesaani)

NEA Maéra: 10 g—200 g

—__ ® Paloittele juusto, raasta sopivan hienoksi.
SEER 2 Korppujauhot

NEA) Maara: 1-4 kuivaa sémpylaé

—__ ® Halkaise sampylat neljagén osaan, jauha sopivan hienoksi.
) 2 n. 1 min |Hiivataikina

NEA) max. 500 g jauhoja

— 25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

225 ml haaleaa maitoa

1 muna

ripaus suolaa

80 g sokeria

60 g rasvaa (haaleaa)

2 sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)

® Ainesten tulee olla huoneenlampaisia.

o Kun taikina ndyttaa silealtd, anna sen nousta lampimassa
paikassa.

2 Liha, maksa (jauhelihaan, tartarpihviin jne.)
Maéra: 10 g-500 g

® Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.

Lihataikinan, taytteen ja pasteijan valmistus:

e |aitaliha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myds kala jne.) kulhoon
yhdessa muiden aineiden ja mausteiden kanssa ja alusta
taikinaksi.

2 n.1,5 min |Mansikkasorbetti
-2min  |250 g pakastemansikoita

100 g tomusokeria

180 ml kermaa

® Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kéaynnista kone heti, koska
muutoin ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan, kunnes
syntyy kermaista jaatelda.

' 1 Valkuaisvaahto

_ﬁ_ Mé&aré: 2-6 munanvalkuaista

—

) 1 Kermavaahto

N Maara: 200 g-400 g

—

) 2 n.3min |Kuohkea maitopirtel6 kaloriatietoisille
_ﬁ_ 500 ml maitoa (3,5 % rasvaa)

— 3-4 rkl kaakojauhetta (esim. Kaba)

Hedelmé&- tai vanilja-aromaa

® Anna maidon pakastua pakastimessa 3-3,5 tuntia (&la kayta
lasipulloja).

® Vatkaa maito vaahdoksi kulhossa.

® |isd4 sitten 34 rkl kaakaojauhetta ja sekoita hetken.
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Kierratysohjeita
Téassa laitteessa on s&hko- ja
E elektroniikkalaiteromusta annetun
— EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen
merkinta (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Direktiivi antaa
puitteet kaytosta poistettujen laitteiden
palautusoi-keudestaja hyddyntédmisesta
ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta seka kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkil6ilta.

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
doméstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cion de alimentos en cantidades usuales
domeésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las
de hogares particulares se entienden aquéllas
en cocinas de personal en oficinas, comer-
cios, explotaciones agricolas, etc., asi como
cocinas para uso por huéspedes o clientes de
pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.
No sobrepasar las cantidades a elaborar

y los tiempos de funcionamiento habituales
para uso doméstico. Véanse a este respecto
los ejemplos que se facilitan en el capitulo
«Recetas/Ingredientes/Elaboracion».

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Las presentes instrucciones de uso son vélidas
para diferentes modelos de aparato con
diferentes equipos de accesorios.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de ceder o entregar el
aparato a otra persona, acompafielo siempre
de las correspondientes instrucciones de uso.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelt,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

es

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con las
ilustraciones.

Base motriz
1 Mando giratorio
0 = Parada

M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el maximo nimero de
revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano)
Posiciones 1-2 = la velocidad de trabajo
1 = velocidad de trabajo lenta
2 = velocidad de trabajo rapida

2 Recogecable

3 Rendijas de ventilacion

4 Soportes con ventosas

Para fijar el aparato sobre superficies lisas

y limpias

Recipiente de mezcla con accesorios

5 Recipiente
Montarlo y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope (el saliente del recipiente debe
estar en la ranura de la base motriz).

6 aTapa
Colocar latapa sobre el aparato (la flecha de
la tapa debe coincidir con la flecha del asa
del bol) y girarla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj), hasta
alcanzar el tope (el saliente de la tapa encaja
en la abertura de la unidad basica, las
flechas en la tapa y la carcasa del aparato
tienen que coincidir).
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b Abertura para incorporar alimentos
Retirar el empujador e incorporar los
ingredientes necesarios.
¢ Empujador (= Vaso medidor)
Para empuijar los productos que se desean
picar o rallar.
7 a Cuchilla para mezclar, batir y triturar
b Disco para batir
8 a Soporte portadiscos
Para montar las cuchillas y discos.
(disponibles en el comercio del ramo, en caso
de suministrarse con el aparato)
b Cuchilla cortadora, grueso/delgado
¢ Disco rallador, grueso/fino
d Disco para rallar y cortar
Disponibles en el comercio del ramo
e Disco para cortar patatas fritas

Advertencias generales

de seguridad

A iPeligro de descargas eléctricas!
Conectary usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de
caracteristicas del mismo.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos.

No permitir que las personas cuyas (incluidos
los nifos) facultades sensoriales o0 mentales
estén mermadas o que carezcan de suficientes
conocimientos y experiencia, manejen y mani-
pulen el aparato, excepto en caso de hacerlo
bajo la vigilancia de una persona con experien-
cia 0 hacer recibido instruccion practica por

la persona responsable de su seguridad.
Desconectar el aparato de la red eléctrica —
extrayendo el cable de conexion del aparato
de la toma de corriente —, tras cada uso,

al abandonar la cocina o en caso de comprobar
defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato
por encima de bordes o0 cantos cortantes.
Con objeto de evitar cualquier situacion de
peligro para el usuario, las reparaciones que
fuera necesario efectuar en el aparato, como
por ejemplo sustituir el cable de conexion
defectuoso, solo pueden ser ejecutadas por
personal especializado del Servicio Técnico
Oficial de la marca.

No tocar el aparato con las manos himedas

0 mojadas, no colocarlo bajo el chorro de agua
del grifo ni sumergirlo en agua o liquidos.
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Manejo del aparato

Limpiar a fondo el aparato y sus accesorios

antes de usarlos por vez primera.

Véase a este respecto también el capitulo

«Cuidados y Limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa 'y limpia. Prestar atenciéon a que las
rendijas de ventilacion estén limpias v libres
de obstrucciones.

® Conectar el enchufe del aparato en la toma
de corriente.

Recipiente de mezcla con accesorios

A iPeligro de lesiones a causa de los

accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos entre las

cuchillas o discos mientras estén en funciona-

miento (incluso después de desconectar

el aparato, el accionamiento gira durante

algunos instantes)!

Por eso se deberdn cambiar los accesorios

S6lo con el aparato completamente parado.

® Colocar el recipiente (5) de mezcla sobre
la base motriz y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las aguas del reloj),
hasta el tope (el saliente del recipiente debe
estar en la ranura de la base motriz).

® Montar los accesorios (7/8) necesarios.
Véanse a este respecto las indicaciones
que se hacen en el capitulo «<Recetas/
Ingredientes/Elaboracion». Seleccion del
accesorio, véase al respecto el capitulo
«Recetas/Ingredientes/Elaboracions.

® Poner los ingredientes en el bol. Véase al
respecto el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».

e Montar la tapa (6a) sobre el bol (la flecha
de la tapa debe coincidir con la flecha del
asa del bol). Girarla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj), hasta
el tope (el saliente de la tapa debe encajar
en la abertura de la unidad basica).

Las flechas tienen que coincidir
exactamente, tal como se muestra en la
ilustracion.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada. Véase al respecto
el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».
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El aparato sélo se puede conectar si la tapa

esta colocada y bloqueada en el recipiente,

y éste a su vez lo esta en la base motriz

(ambos salientes tienen que estar en

la ranura de la base motriz, las flechas

en la tapay la carcasa del aparato tienen

que coincidir).

Cuchilla para mezclar, batir y triturar

para triturar, picar, batir y amasar.

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

Sujetar las cuchillas solo por la pieza de

plastico (extremo superior).

® Montar la cuchilla (7a) en su emplazamiento.

Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Montar la tapa (6a) con empujador (6¢).
Colocar el mando giratorio (1) en la posicién
de trabajo apropiada. Véase al respecto
el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».
® Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en
la posicion «0».
® Extraer el empujador (6¢) de su
emplazamiento y agregar los ingredientes

a través de la abertura correspondiente (6b).

Advertencia: El grado de picado y trituracion

de los alimentos aumenta conforme se prolonga

la duracién del tiempo de elaboracion en la

maguina.

Disco para batir

y preparar nata, claras de huevo a punto

de nueve y batidos.

® Montar el disco (7b) en su emplazamiento.

Poner los ingredientes en la jarra batidora.

Montar la tapa (6a) con empujador (6¢).

Colocar el mando giratorio (1) en la posicion

de trabajo apropiada. Véase al respecto

el capitulo «Recetas/Ingredientes/

Elaboracion».

® Paraagregaringredientes, colocar el mando
giratorio en la posicion «1».

® Extraer el empujador (6¢) de su
emplazamiento y agregar los ingredientes

a través de la abertura correspondiente (6b).

Cuchillas y discos para rallar, picar y cortar
— Cuchilla cortadora (8b)
para cortar o picar pepino, col, remolacha
colorada, colinabo.
— Disco rallador (8c)
para rallar zanahoria, apio, etc.
— Disco para rallar y cortar (8d)
para rallar y cortar

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disponibles en el comercio del ramo

— Disco para cortar patatas fritas (8e)
al colocarlo en el aparato, prestar atencion
a su posicion correcta (véase la ilustracion)

A jPeligro de lesiones a causa de las

cuchillas cortantes!

Sujetar las cuchillas sélo por la pieza de

plastico

jAtencion!

Las cuchillas pueden perder su afilado.

No utilizar el disco rallador para rallar queso

curado (parmesano), nueces y nabos.

® Montar el soporte portadiscos (8a).

® Montar la cuchilla o disco (8b/8c/8d)
apropiado. Colocar el disco reversible para
cortar y rallar con la cara que se desea
utilizar hacia arriba.

® Colocar la tapa (6a) sobre el recipiente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada. Véase al respecto
el capitulo «Recetas/Ingredientes/
Elaboracion».

® Agregar los ingredientes que se desean
rallar o picar (6b), empujando ligeramente
con el empujador (7c).

Advertencia: Elaborar la mayoria de los

alimentos en la posicidn de trabajo 1; elaborar

en la posicion de trabajo 2 sélo los alimentos

duros.

Tras concluir el trabajo

® Colocar el mando giratorio en la posicion 0.

® Girar latapa hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj)
hasta el tope. Retirarla.

e Girar el bol hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj)
hasta el tope. Retirarlo.

® FExtraer el accesorio (cuchilla o disco)
empleado.

Localizacién de averias

Averia

El aparato no se pone en marcha.
Posible causa

El recipiente de mezcla o la tapa no estan
blogueados.

Forma de subsanarla:

Colocar el recipiente de mezcla o la tapa
correctamente y blogquearlos.

Conectar el aparato nuevamente.

Para cualquier otro tipo de averia debera
avisarse el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial.
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Cuidados y limpieza

A jPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agua!
iNo colocar nunca la base motriz bajo el
chorro de agua del grifo!

jAtencion!

iLas superficies del aparato pueden resultar
danfadas! No usar agentes frotadores para
su limpieza.

Limpiar la base motriz

® [Extraer el enchufe de conexion de latoma de
corriente.

® |impiar la base motriz con un pano hiumedo.

® [En caso necesario se puede agregar un
poco de agente lavavajillas (para lavado
amano).

Limpiar el recipiente de mezcla con

accesorios

A jPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

Sujetar las cuchillas sdlo por la pieza de plastico.

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-
vajillas. Al colocar las piezas de plastico en

el lavavajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
Colocar la cuchilla con la abertura hacia abajo,
a fin de que no resulten danadas otras piezas.

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

Al rallar zanahorias, lombardas o productos
similares, se acumula sobre las piezas de
plastico una capa de color rojizo. Esta capa se
puede eliminar aplicando varias gotas de aceite
comestible y frotando con un pario.

Guardar

® Montar el bol con los accesorios
necesarios (Fig. 5).

® Enrollar el cable (Fig. 2).

Accesorio opcional

(disponibles en el comercio del ramo, en caso
de suministrarse con el aparato)

Figura 9

Licuadora

Para deshidratar la fruta de pepita 0 hueso
(manzanas, peras, cerezas, melocotones,
ciruelas, etc.), bayas (moras, frambuesas, etc.)
y verdura, obteniendo asi la maxima cantidad
de zumo posible.

Figura 10

Exprimidor

Para exprimir citricos (naranjas, imones,
pomelos, etc.).

Accesorio |Nivel |Duracion

necesario

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

1/2 Hierbas aromaticas (excepto cebolleta)
Cantidad: 10 hasta 50 gramos
® Colocar las hierbas finas en el bol seco.

Cebollas, ajo

6)/(8]

Cantidad: A partir de una cebolla, partida en trozos,

hasta 300 gramos

A partir de un diente, hasta 300 gramos

® Elaborar hasta que se ha alcanzado el grado de picado deseado.

2/M |varias Verduras, patatas crudas
Ve‘éesv (para sopas, salsas, rellenos)
e e’ | Cantidad: 50 hasta 300 gramos

2 segundos|®  Cortar la verdura en trozos grandes; ponerla en el bol.

&) (&)

2 Queso curado (por ejemplo parmesano)
Cantidad: 10 hasta 200 gramos
® Elaborar el queso hasta alcanzar el grado deseado.
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Accesorio
necesario

Nivel

Duracién

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

2

Pan rallado

Cantidad: 1 a 4 panecillos secos.

® Cortar los panecillos en varios trozos; elaborarlos hasta alcanzar
el grado de rallado deseado.

Carne, higado

(para preparar carme picada, tartar, etc.)

Cantidad: 10 hasta 500 gramos

® Retirar los huesos, cartilagos, tendones y piel. Cortar la carne
en dados.

Para masas, pasteles y rellenos de carne:

® Poner la carne (vacuno, cerdo, ternera, ave, pescado, etc. )
conjuntamente con los restantes ingredientes y las especias,
en el bol. Elaborar todo hasta formar una masa.

aprox.
1 min

Masa de levadura

Cantidad maxima: 500 gramos de harina

25 gramos de levadura ¢ 1 paquetito de levadura seca

225 ml de leche tibia

1 huevo

1 pizca de sal

80 gramos de azUcar

60 gramos de mantequilla (tibia)

La céscara de ¥2 imén (o aroma de cascara de limén)

® Prestar atencion a que todos los ingredientes tengan la misma
temperatura.

® Tan pronto como la masa presente un aspecto liso, dejar
reposar ('levar') la masa en un lugar templado.

aprox.
1 min

Masa batida

4 huevos

250 gramos de azUcar

1 sobrecito de aztcar de vainila

125 gramos de mantequilla 0 margarina
(temperatura ambiente)

Cantidad maxima: 500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

Batir la masa hasta que esté lisa y libre de grumos.

aprox.
1,5min
hasta
2 min

Helado (sorbete) de fresa

250 gramos de fresas congeladas

100 gramos de azUcar glas

180 ml de nata (1 vaso aprox.)

® Poner todos los ingredientes en el bol. Conectar la maquina
inmediatamente, a fin de evitar que se formen grumos.
Batir hasta obtener un helado cremoso.

Claras de huevo a punto de nieve
Cantidad: 2 hasta 6 claras de huevo

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Accesorio |Nivel |Duracion

necesario

Recetas/Ingredientes/Elaboracion

1 Nata montada

Cantidad: 200 hasta 400 gramos

aprox.
3 min

de vidrio!

Delicioso batido de leche bajo en calorias

Medio litro de leche uperizada (3,5 % de grasa)

3-4 cucharadas soperas colmadas de polvo de chocolate soluble

(por ejemplo colacao) con sabor a fruta o vainilla

® Guardar la leche en el congelador unas 3 a 3,5 horas (la leche
comienza a congelarse). iNo utilizar botellas o recipientes

® Batir la leche hasta obtener una espuma consistente.
® Agregar a continuacion las tres o cuatro cucharadas soperas
de polvo de chocolate soluble y mezclar brevermente.

Consejos para la eliminacién

de embalajes y el desguace

de aparatos usados
El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electronicos usados (WEEE).

Esta directiva constituye el marco reglamentario

para una retirada y un reciclaje de los aparatos

usados con validez para toda la Union Europea.

Solicite una informacién detallada y actual

a este respecto a su distribuidor

o Administracion local.

Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como la
mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por €l
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita del
Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas por
causas ajenas a la fabricacion o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
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(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que llevar al
Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacién Nacional de Fabricantes de
Electrodomeésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO: FD: E-Nr.:. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca BOSCH.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pdgina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0S Nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagdes similares e ndo
para uso industrial. Utilizagcdes semelhantes
a um lar abrangem, p. ex., a utilizagao

em cozinhas para colaboradores de lojas,
escritérios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizagao
por clientes de pensdes, pequenos hotéis

e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas para as quantidades
e tempos usuais No sector doméstico.

Ver capitulo «Receitas/Ingredientes/
Confeccao».

O aparelho ndo carece de manutencéo.

As instrugdes de servico descrevem varios
modelos com acessorios diferentes.

Favor, guardar as Instrugdes de Servigo.

No caso do aparelho mudar de dono, as
instrugcdes de servico devem acompanha-lo.

Panoramica do aparelho
Por favor, desdobre as paginas com as
ilustragdes.
Aparelho
1 Interruptor rotativo
0= Stop
M = Ligagdo momenténea (velocidade
maxima, nao largar o selector)
Fases 1-2, velocidade de funcionamento:
1 = Velocidade minima
2 = Velocidade maxima
2 Enrolamento do cabo
3 Aberturas de ventilacao
4 Pés tipo ventosa
Colocar o aparelho sobre uma superficie lisa
e limpa.
Tigela com acessoérios/Ferramentas
5 Tigela
Assentar e rodar no sentido dos ponteiros
do relogio até prender (Saliéncia da tigela
na ranhura do aparelho base).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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6 aTampa

Assentar (seta da tampa a coincidir com

a seta da pega) e rodar no sentido dos

ponteiros do reldgio até prender (saliéncia

da tampa junto a ranhura do aparelho base,

as setas na tampa e no corpo coincidem).

b Abertura de enchimento

Retirar o tampao € adicionar os

ingredientes.

¢ Tampao (= copo medida)

Introduzir os alimentos para cortar ou ralar.
7 alamina para batidos

b Disco de bater
8 a Suporte de discos

para fixagdo dos discos.
Podem ser adquiridos nos nossos Servicos
Técnicos, se néo estiverem incluidos no
fornecimento:

b Disco de corte — grosso/fino

¢ Disco de ralar — grosso/fino

d Disco de cortar e ralar

Podem ser adquiridos no comércio

especializado.

e Disco para batatas fritas

Indicacbes de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo
com as indicagdes constantes da chapa de
caracteristicas.

Utilizar s6, se 0 cabo de alimentacéo e o aparelho
Nao apresentarem quaisquer danos.

Manter as criancas afastadas do aparelho.
Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criancas) com limitacdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre

0 aparelho, a menos que sejam vigiadas ou que
tenham recebido informacdes sobre a utilizagao
do mesmo, por parte de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca.

Desligar a ficha da tomada, apds cada
utilizag&o, antes da limpeza, antes de
abandonar a cozinha ou em caso de avaria.
Nao deixar que o cabo passe sobre arestas
agucadas nem superficies quentes.
Reparagdes na maquina, como por ex.
substituicao de um cabo eléctrico danificado,
s6 podem ser efectuadas pelos Nossos
Servigos Técnicos, para se evitarem situacdes
de perigo.

N&o tocar no aparelho com as maos humidas
nem coloca-lo sob agua corrente ou mergulha-
lo em qualquer liquido.
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Utilizacao
Limpar bem o aparelho e os acessorios, antes da
primeira utilizacéo, ver «Limpeza e Manutengao».
Preparacao
® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa. As aberturas de

ventilagdo nao podem ficar tapadas.
® |igar aficha a tomada.

Tigela com acessorios/Ferramentas

A Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacéo

Durante o funcionamento, nunca introduzir as

maé&os na tigela (mesmo depois de desligado,

0 accionamento ainda gira durante breves

instantes).

Substituir a ferramenta s6 com o aparelho

completamente parado.

® Assentar a tigela (5) e roda-la no sentido
dos ponteiros do relégio até prender (Salién-
cia da tigela na ranhura do aparelho basg).

® Aplicar os acessorios (7/8) tal como descrito
no capitulo correspondente. Para a selecgao
dos acessorios, consulte o capitulo
«Receitas/Ingredientes/Confeccao».

® Adicionar os ingredientes conforme
descrito no capitulo correspondente.
Para a selecgéo, consulte o capitulo
«Receitas/Ingredientes/Confeccao».

® Aplicar a tampa (6a) (seta da tampa
coincidente com a seta da pega) e roda-la
no sentido dos ponteiros do relégio até
prender (saliéncia da tampa junto a ranhura
do aparelho base).
As setas devem coincidir exactamente tal
como ilustrado na figura.

® Posicionar o selector rotativo na fase
pretendida. Ver capitulo «Receitas/
Ingredientes/Confecgéo».

O aparelho s6 pode ser ligado, se a tigela

e a tampa estiverem assentes e presas

(ambas as saliéncias na ranhura do apa-

relho base, as setas na tampa e no corpo

coincidem).

Lamina para batidos

para triturar, cortar e amassar.

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!

Pegar sempre nas laminas pelo punho

de plastico (parte superior).

® Aplicar as laminas de corte (7a).

® Introduzir os ingredientes.

® Colocar a tampa (6a) com o tampé&o (6¢).
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® Posicionar o selector (1) na fase pretendida.
Ver capitulo «Receitas/Ingredientes/
Confeccéo».

® Paraadicionar ingredientes, colocar o selector
na posicao 0.

® Retirar o calcador (6¢) e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchimento
(6b).

Nota: Ao triturar e cortar, o grau de fragmenta-

¢80 aumenta com o tempo de funcionamento.

Disco de bater

para natas, claras em castelo, batidos

® Montar o disco para batidos (7b).

Introduzir os ingredientes.

Colocar a tampa (6a) com o tampéo (6¢).

Posicionar o selector (1) na fase pretendida.

Ver capitulo «Receitas/Ingredientes/

Confeccéo».

® Para adicionar os ingredientes, posicionar
o selector na fase 1.

® Retirar o calcador (6¢) e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchimento
(6b).

Discos de fragmentacao

— Disco de corte (8b)
por ex. para cortar pepinos, Couve,
beterraba, couve-radbano.

— Disco de ralar (8c)
por ex. para ralar cenoura, aipo.

— Disco para cortar batatas aos palitos (8d)
para ralar e cortar.

Podem ser adquiridos no comércio especializado

— Disco para batatas fritas (8e)
Na utilizacdo, dar atencéo a posicao do
disco (ver Fig.)

A Perigo de ferimentos devido a ldmina

afiada!

Pegar nos discos apenas pela pega de plastico.

Atencéo!

As laminas podem ficar embotadas.

Né&o utilizar os discos de corte para queijo rijo

(Parmesé&o), nozes e rabanos.

® Aplicar o suporte dos discos (8a).

® Aplicar os discos (8b/8c/8d) com a face
de corte ou de ralar para cima.
Face de corte/ralar pretendida em cima.

® (Colocar atampa (6a).

® Posicionar o selector rotativo na fase
pretendida. Ver capitulo «Receitas/
Ingredientes/Confecc¢éo».

® Introduzir os alimentos para cortar ou ralar
(6b) e empurrar suavemente o tampao (6c¢).

Nota: A confec¢@o da maioria dos alimentos

processa-se na fase 1; na fase 2 s6 devem ser

confeccionados os alimentos rijos.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Depois do trabalho

® Posicionar o selector na fase 0.

® Rodar atampa em sentido contrario ao
dos ponteiros do relogio até prender e,
depoais, retira-la.

® Rodar a tigela em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até prender e, depois,
retira-la.

® Retirar o acessorio.

Ajuda em caso de anomalias
Anomalia

Nao é possivel ligar o aparelho.

Causa

Tigela ou a tampa ndo estéo presas.

Como remediar

Assentar e prender correctamente tigela/tampa.
Voltar a ligar o aparelho.

Caso se verifique outro tipo de anomalias, deve
dirigir-se aos nossos Servigos Técnicos.

Limpeza e manutencéao

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em dgua
e nem o lavar sob dgua corrente.

Atencégo!

As superficies exteriores podem sofrer danos.
N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

Limpar o aparelho base

® Desligar a ficha da tomada.

® Limpar o aparelho base com um pano
humido.

® Se necessario, utilizar um pouco de
detergente da loiga.

Receitas/Ingredientes/Confecgéao

pt
Limpeza da tigela com os acessoérios

A Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada!
Pegar nas léaminas e nos discos somente pelas
pegas de plastico.
Todas as pecgas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica. Nao prender as pegas de plastico
na maquina de lavar loica, para evitar que
sofram deformagdes. Colocar as l1aminas de
batidos com a abertura para baixo, para que
elas néo possam danificar qualquer outro
componente.
Ao ralar cenouras, couve roxa ou produtos
similares, os componentes de plastico podem
ficar com uma cor avermelhada, que pode ser
eliminada com algumas gotas de 6leo alimentar.

Arrumacao

® Montar a tigela com os acessorios (Fig. 5).
® Enrolar o cabo (Fig. 2).

Acessorios especiais

(Podem ser adquiridos nos Nossos Servigos
Técnicos, se ndo estiverem incluidos no
fornecimento).

Fig. 9

Centrifugador de sumos

Para a obtencao de sumos de frutos com
carogos, frutos de baga, frutos com carogo rijo,
legumes.

Fig. 10

Espremedor de citrinos

para espremer citrinos, como por ex. laranjas,
toranjas, limoes.

Ferra-|Nivel |Tempo |Receitas/Ingredientes/Confeccéao
menta
—| 1/2 Ervas aromaticas (excepto cebolinha francesa)
A Quant.: 10a 50 gr
— ® Colocar as ervas aromaticas na tigela seca.
M) M Cebolas, alhos
A Quant.: a partir de 1 cebola, partida em quartos, até 300 gr
— a partir de 1 dente de alho até 300 gr.
® Trabalhar até obter o grau de fragmentagéo desejado.

)| 2/M |varias |Legumes e batatas em cru
A vezes  |(para sopas, molhos, recheios)
—__ 2seg.  |Quant.: 50 a 300 gr

cadavez|e Partir os legumes em pedagos grandes e coloca-los na tigela.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ferra-
menta

Nivel

Tempo

Receitas/Ingredientes/Confecgéo

Queijo rijo, por ex. Parmesao

Quant.: 102200 g

® Partir o queijo em cubos e trabalhar até obter o grau
de fragmentacao pretendido.

Pao ralado

Quant.: 1 a 4 paezinhos secos

® Partir os paezinhos em cubos e trabalhar até obter o grau
de fragmentagao pretendido.

Carne, figado

(para rolo de carne, bife tartaro, etc.)

Quant.: 102500 g

® |impar a carne de 0ss0s, cartilagens, pele e nervos. Partir a came
em cubos.

Massas com came, recheios e pastéis:

® Deitar a carne (de vaca, porco, vitela, aves, mas também peixe) na
tigela juntamente com outros ingredientes e trabalha-los até obter
uma massa.

6]

ca. 1 min

Massa levedada

max. 500 g de farinha

25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco
225 ml de leite morno

1 ovo

1 pitada de sal

80 g de agucar

60 g de gordura (morna)

Casca de %2 limao (aroma de limao)

Os ingredientes devem estar a mesma temperatura.
Quando a massa tiver um aspecto liso, cologue-a num local quente,
para levedar.

6]

ca. 1 min

Massas leves

4 ovos

250 g de agucar

1 pacotinho de agUcar baunilhado

250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

max. 500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd

125 ml de leite

Bater a massa até que esta se apresente lisa e sem bolhas.

6]

ca.1min
até 2 min

Sorvete de morango

250 g de morangos congelados

100 g de agucar em poé

180 ml de natas (cerca de 1 copo)

® Deitar todos os ingredientes na tigela. Ligar imediatamente
o aparelho, para que ndo se formem grumos. Bater até se obter
um gelado cremoso.
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Ferra-|Nivel

Tempo

Receitas/Ingredientes/Confec¢ao

Claras em castelo
Quant.: 2 a 6 claras

Natas batidas
Quant.: 2002400 g

ca. 3min

Batidos de leite para pessoas preocupadas com as calorias

500 ml de leite H (3,5% de gordura)

3 a 4 colheres de sopa cheias de fermento em p6

Sabor de frutos ou de baunilha

® Deixar o leite H arrefecer no congelador durante 3 a 3,5 horas
(ndo utilizar garrafas de vidro).

® Bater na tigela até obter uma espuma consistente.

e Juntar, depois, 3 a 4 colheres de sopa de pudim instantaneo
e envolver bem na massa.

Indicacbes sobre reciclagem Garantia

Este aparelho estaidentificadodeacordo  Para este aparelho vigoram as condicdes de
E com a Norma Europeia 2002/96/UE garantia publicadas pelo nosso representante

sobre aparelhos eléctricos e electronicos  no pais, em que o mesmo for adquirido.
usados (Waste electrical and electronic O Agente onde comprou o aparelho podera

equipment — WEEE). A Norma prevé as dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
condicGes para recolha e valorizagao de Para a prestagcéo de qualquer servico em
aparelhos usados, avigoraremtodaaUE.  garantia é, no entanto, necessaria

Poderé informar-se sobre os meios actuais a apresentagéo do documento de compra

de reciclagem Junto do seu Agente ou dos do aparelho.

Servicos Municipalizados.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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2ag euxapIoToUpE yia TV ayopd TG véag
oag auaKsunq amo Tov Oiko BOSCH.

M aurn Jla)lsfars Hia povrepva uynArig
TTOIOTNTAG OIKIaKI] OUOKEUI].

Mepaitépw mANPOPOopPIeg OXeTIKA e Ta
npoidvra pag 6a Ppeite otnv iIoTo0EAiIda
Hag.

H napouloa cuokeur] npoopifetal yla tnv
enefepyaoia moootiTwy, cuvriBwy yla

TO VOIKOKUPLS Y] O€ U EMAYYEALATIKEG
EPAPUOYEG, TTAPOLOLEG |Ie VOIKOKUPLO.
Epappoy€g mapduoleq e VOIKOKUPLO
nep\apBAavouy . X. TN Xpron oe kouliveq
Yla Toug UTtaAAAOUG KaTaoTnudTwy,
Ypapeiwv, aypoTIKWV Kal AANwV emayyeA-
MATIKWV ETIXELPTIOEWV KABWG Kal TN Xprion
and evolKIAoTEG AVOLdV, HIKPWV EEvVOd0-
Xelwv kat mapduolwy KaTaAupdm)v.
XPNOYOTOLE(TE TN CUCKEUN HOVO YIaL
TIOOOTNTEG Kall XPOvoug enekepyaoiag,
OUVABELS YL TNV OIKIAKH Xerjon, BA. oto
kepAhaio "Zuvtaygq/YAKA/Extéeon”.

H ouokeun dev xpeldleTal ouvtrpnom.

Ot 0dnyieq xpriong meptypdgouv didpopa
povtéNa e dldpopa eEaptrpata.
MapakaleioBe va QUAGEETE TG 0dNYieq
XPnong. Kata v napaxwpenon mg ’
OUOKEUNG O€ TPITOUG dwote padl tig odnyieg
xpnone.

Me pia pamia
NapakaAeioBe v’ avoi&eTe TIg oehideg Ue
TIG EIKOVEG.
Baoikr} ouokeun
1 NepioTpe@Oopevog SIAKOTTNG
0 = B€om ektdg Aettoupyiag (Stop)
M = otiypiaia Asttoupyia (U€ylotog
apBudg oTPoPwV, Kpatdre Tov
TEEPLOTPEPOEVO DIAKATTIN)
BaBpideg 1-2, Taxumra Aettoupyiag:
1 = 0 MIKPASTEPOG APLOUAG OTPOPWY,
2 = 0 UeYaA\UTEPOG aPLOPOG OTPOPWY.
2 NepITUMEN KoAwSiou
3 ZXIo0p€g agpiopou
4 Bevrouleq
Tomnobeteite TN ouoKeur| TIAVW O Aela Kal
kaBapr| empdvela.
MnoA pe eEaptipara/Epyaleia
5 MrmoA
To TonoBeTElTE KAL TO OTPEPETE OTN
POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU HEXPL
TO TEPWA (MUTN TOU UITOA OTN OXIOWr O
Baowkr) ouokeuny).
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6 aKamdki
To TomnoBeteite (BENOG OTO KAMAKL e
BéNoG oTn Aafr)) KAl TO OTPEPETE TIPOG
™ Qopd TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU UEXOL
TO TéPUA (UUTN TOU KATakloU Ot oXLoUn
01N Baocikn GuoKeur, Ta BEAN OTO KATIAKL
kaL oto mepifAnua Bpiokovtal oe
oupewvia).
b ‘Avolypa yia Tn GUUTARPWON UNKWV
Apalpe(Te TOV TIEDTY] KAL CUUITANPWVETE
UAIKA.
¢ Meotg (= MoTrpI HETPHOEWG)
Miédete Ta TPOPLA TTOU KOBETE 1 TPIRETE.
7 a Mayaipi korrig
b Aiokog XTunjparog
8 a dopéag diokwv
yla v urnodoxr Twv dloKkwv
dlatiBevtal ota e10IKA KATAOTHUATA, AV JevV
ouvodeUOUV TN CUOKEUN.
b Aiokog Komfg — XOVTPO/PAG KOYIUO
¢ Aiokog TpIYipaTog — Xovtpd/Wné
Yo
d Aiokog kommg-TpIPipaTog
dwatiBevral ota edIkA kataotuaTa
e AioKog yI0 TaTaTeg TRYavnTEG

Ymnodei&eig aopaleiag
A Kivduvog nAektpomAnéiag!

ZUVOEETE KAl XPNOUIOTTOLETE TN CUOKEUT
pévo ouugpwva e Ta atolxela mou divovtat
oTnVv mvakida Tutou autnq.

Xpnouorolelte Tn ouokeun pévov, dtav
aum) Kat To KaAwdLd g dev napouctdlouv
BAGBeg.

Kpartdre ta naldid pakpla ano T CUCKEUT).
Mpdowra (emiong nmaidid) He owpaTlKaq
SATAPAXEG OTIG ALOBNOELG 1] HELWHEVT
VONTIKI] IKQVGTNTA 1] e ENeWYN TEPaG Kat
yvwoewv dev PEMEL va xelpifovtal
ouokeur, ektég av eruBAEnovTal 1y eixav
KatatoroTtel OXETIKA e TN cuokeun and
nPAoWTO, UMEUBUVO YIa TNV ACPAAELd TOUG,.
Metd and kdbe xprion, nptv Tov KabapLouo,
étav eykataleimete 10 dwdTio 1y oe
nepimrwaon BAAPNG, TpaBdre To Pig and my
nplda.

Mn @€pveTe TO TPOPOJOTIKO KAAWSIO OF
EMAQY) HE AXUNPES AKPEG 1) JIE KAUTEG
ETUPAVELEG.

Eruokeugg otn ouokeun, T. X. aAayn
XoAaouévou KaAwdiou, erTpéneTal va
ekTehoUvTal Pévov and Tt Sikr Hag
urnpeoia TeEXVIKAG eEUMNPEETMNONG MEAATWY,
yla va ano@eUyovtal ot Kivduvol.
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Mnv ayyiCete Tn ouokeur| e Bpeyuéva XEpLa,
€riong unv v Kpatdre KATw and TPEXoU-

pevo vepo oute va ) Bubioete péoa oe uypd.

XelpIopog

Mpwv v TPWTN XPrion kabapifete KaAd T

OUOKeUr Kat Ta eEaptnuara, BA. oto

kepdhalo "Kabaploudg kat gpovtida”.

MpoeToipaaia

o TomoBemoTe TN BACIKY] CUOKEUY] EMAVW
oe Aela kaLkaBapr] erupavela. OLOXIOUEG
aeplopoU TPEnel va ivat eAeUBepEeg.

® BdAte 10 PIg OV TIPICA.

MmoA pe e€aptipara/Epyaleia

A Kivduvog Tpauuariouou amo

nepioTpePpoucva epyaleia!

Katd ™ Aettoupyia un BAlete roTe 1o XEP!
oag ugoa oto oA (emiong uetd n Bon
EKTOG AetToupyiag n kivnon e&akoAouBei va
Aetroupyel yia akdua Alyo xpdvo).
AMddlete Ta epyaleia udvov, dtav n kivnon
elval akivnroronuévn.

® Tomobeteite TO UMOA (5) KAL TO OTPEPETE
oTn PoPd TWV JEKTWV TOU PoAoyLloU
MEXPL TO TEPUA (UUTN TOU UITOA 0N
OXLoun 01N BAoIK CUCKEUN).

e ToroBeTeite TO KATAANNAO epyaeio (7/8),
Onwg mePLypAPeTaL OTO AVTIOTOLXO
Ke@dAato. Na v eroyr| Tou
epyaheiou, BA. oto kepdAalo
"Zuvtay€q/YAKA/EKTENeaN”.

® Pixvete Ta UMK, énwg neptypAgeTal oTo
avtioTolyo kepdhaio. [Ma Ty emioyn,
BA. 0TO KEPAAALO "ZuVTayEG/YAIKG/
Extéeon”.

e TomobBeteite 10 Kamndkl (6a) (BENog oTo
Kardkl pe BENog ot AaPry) Kat To otpé-
PETE 0TI POPA TWV SEIKTWY TOU POAO-
YioU péXPL TO TEPUA (N UUTN TOU Kamna-
KloU OTn OXlOMr} OTn BACIKY] CUCKEUN).
Ta BEAN mpémnel va CUPPpwVoUV akpLBWg
oénwg delxvetal omy eikéva.

® PubuiCete Tov MepLOTPEPOUEVO SLAKATTIN
omv erbupntr Babuida, BA. oto
ke@AAao "Zuvtayég/YAKA/Ektéleon”.

H ouokeun propei va 1e6¢i og AeiToupyia

HOvov, dtav £xouv TomoBeTNOEi Kal

ao@alioTei TO PIMOA Kal TO KamdKi

(kai o1 dUo puTEG OTN OXIouN oTN BACIKNA

guoKeun, Ta BEAN oTo KATIAKI Kal OTO

niepiBAnpa BpiokovTal o€ CUPPWVIa).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mayaipi korig

yla 1o K80, TPiwo, (Uuwpa.

A Kivduvog Tpauuariouou amod
TO KOQTEPO paxaipi!

lMidvete TO Uaxaipt xTunmuaTog/Komnrig

uovo otnv nAaoTikr AaBn (endvw dkpn).

e Tomobeteite TO paxaipt xrurmmpuarog/
KoTng (7a).

® PixveTe T UNKA.

® TormoBeTelte TO KAMAKL (6a) e TOV TE0T)
(6¢).

® Pubuiete Tov MePLOTPEPSILEVO DIAKATTN
(1) ov erubupnTm) Babuida, BA. oo
Kepdhato "Zuvtayeq/YAKA/Extéleon”.

e [1a va npooBéoete UNKA, puBpiCeTe Tov
nepLoTPEPOUEVO DAk oTo 0.

® Aoalpeite TOVTIEDTY] (6C) KALTIPOOBETETE
UNIKA aré To Avolya CUUITAY)pwoNG
UAIKQV (6b).

Ynoédeign: Kard to kéyiuo kat tpiyiuo éco

TEPLOOGTEPO XPOVO SOUAEUEL 1] CUCKEUN),

1600 YNdTepa KoBovtal 1 TpiBovtal Ta

TPOPIA.

Aiokog xTummpaTog

yla cavttyi, Lapéyka, OEIK.

e Tomnobeteite 10 dloko avadeuong/
XTurmuarog (7b).

® Pixvete Ta UNKA.

e Tomobeteite TO KaMAKL (6a) e TOV
rueot (6¢).

® PuBpiCete Tov eplotpePdEVO
dlakortm (1) omv erubupnTr) Badpida,
BA. oTO KEPAAALO "SuvTayEQ/YAKA/
Extéleon”.

e [0 va npooBEoete UNKA, pubuileTe Tov
TEPLOTPEPOEVO DlaKATTM o1 Babuida 1.

® Agalpeite ToVTIEDTY] (BC) KALTIPOOOETETE
UAIKA arté To dvolya CUUIMAY)pwoNG
UAIKWV (6b).

Aiokol kong/Tpipiparog

— Aiokog kormg (8b)
TL X Y10 TO KOWIHO ayyouplwv, Adxavou,
TTavT{apLwV, YOUALWV

— Aiokog Tpwiparog (8c)
TL X. YO TO TR0 KapdTwy, oeAivopllag

— Alokog kormg-tpwiparog (8d)
yia Tpiyo kat kYo,

duatiBevral ota edIkA kataouaTa.

— Alokog yla natdreg Tyavntéq (8e)
KATA TNV TOTIOBETNON POCEXETE TN B0
Tou diokou (BA. Ekéva)
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A Kivduvog tpauuariouou amo
TO KOQTEPO paxaipi!

IMdvete Toug dIOKOUG KOTNG/TRIWUATOG

uoévo ornv nAaotikn AaBr Toug.

Mpoooxr!

Ta paxaipia umopouv va oTouw6ouv.

Mn xpnoiuornoleite Toug dioKoug Komrig/

TOIWIUATOG Yia okANEOS Tupl (MTapueldvay),

QouvToUKla, Kapudla Kat pdravo.

e Tomobeteite TOV Popea Twv diokwv (8a).

e Tormobeteite Tov dioko Korig/Tpdiparog
(8b/8c/8d). H erBuunt mMieupd Kormg/
TPWiuarog npénel va Bpioketal and
navw.

e TomobBeteite TO KAMAK!L (6a).

® Pubuilete Tov MePLOTPEPOIEVO SLAKATTIN
otnv erubupnTr| Babuida, BA. oto
Kepdhato "Zuvtayeq/YAKA/EktéNeon”.

® Bdlete Ta Tpdé@iua Iou BENETE va KOYETE
1 va tpiyete (6b) Kal TA OTIPWXVETE [E
ToV TIlEoT™) (6C) XWPIQ HEYAAN Tiieon.

Ynodeign: H enetepyaoia twv

TIEPLOCOTEPWVY TPOPIWY YiveTal O

Babuida 1, om Babpida 2 eneEepydleote

Hévov OKANPEA TEOPLUA.

Metd TnVv epyaoia

e Pubuiote Tov meploTpePOEVO SLAKATTIN
oto 0.

® STPEPETE TO KATIAKL AVTIBETA TIPOG T
POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU UEXPLTO
TEPUA KAl TO APALPE(TE.

® ITPEPETE TO UMOA AVTIOETA P0G TN
POPA TWV JEIKTWY TOU POAOYLOU LEXPLTO
TEPMA KAl TO aPalpe(Te.

® Agpaipeite To epyaleio.

AvTtigyeTwmon BAapwv

BAGBN

H ouokeun] dev propel va tedel oe
Aertoupyia.

Artia

To uroA 1y To karndki dev eival aCPANTHEVO.
AvTigeTwmion

Tomnobeteite cwoTd KAl ACPANCETE TO UITON
kardkL. O€tete T ouokeun Eavd oe
Aetroupyia.

2e nepimrwon ANwv BAapwv tapakaleicbe
va aneubuveoTe 0TV UMNPEEOia TEXVIKNG
€EUMNPETNONG TWV TMTEAATWY HAG.
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Ka@apiopog kai ppovTida
A Kivduvog nAektpornAnéiag!

Mn BuBioete Tn Baoikr) ouokeur] MOTE UEoa

o€ VEPO OUTE va TNV KpATrOETE KATW ard

TPOEXOULEVO VEPD.

Mpoooxr!

Ol emipdveleg Urmopouv va urnooTouv

@BopEg. Mn xpnouuornoleite usoa

Kabapiouou rmou xapddouv.

KaBapiopdg TnG BACIKAG CUCKEUNRG

e TpaBdre To PIg and v Tpida.

® >KourifeTe TN BACIKY] CUOKEUN LiE
Bpeyuévo ravi.

® Av xpelaotel, xpnolJorolete Aiyo
anopPUMAvTIKO MAUCiaTog TudTwy.

Kabapiopdg Tou UTToA pe Ta

eEapTiuara

A Kivduvog Tpauuartioyou amo
TO KOQPTEPO paxaipi!

lMidvete TO Uaxaipl XTUMMUATOG/KOMIG Kal
TOUG OI0KOUG KOMTG/TPIYIUATOG UOVO OTIG
MAQOTIKEG AQBEG.

‘O\a ta Yépn TAévovTal OTo TIAUVTHPLO
rudrwv. MNPOCEXETE va YN HAYKWOOUY Ta
TIAQOTIKA PEPN HECA OTO TAUVIAPLO TATWY,
diétL ival duvatdv va napapopPpwoulv.
TomoBeTelte TO paxaiplL XTUTTLATOG/KOTNG |iE
TO QVOLYJA TIPOG TA KATW €T0L, WOTE VA NV
urootoUv AAa pépn {nuiég and to paxaipt.
Katd to Tpidio kapdTtwv, KOKKIvou Adxavou
1} mapopoiwv oyxnuatiCetat pia KOKKvN
eMoTpwon Mdvw ota MAaoTIKA PEEN, 1 ortoia
Mropel va anouakpuveel e epIkEG aTaydveg
Aadlou payntou.

®UAaEn

e Tomobeteite and nAvw TO WIMOA HE Ta
eEapmiuara (Eikéva 5).

® Tuliyete To kaAWdIO (Elkdva 2).

Eidika e€apripara

(dlatiBevral ota edIKA KaTaoTruaTa, av dev
ouvodeUouV T CUOKEUN)

Eikéva 9

EKXUHWTAG

YlQ TNV IapackeUr| XUpoU and mupnvwoelg
kaproug, paAakoug anupnvoug kaprmoug,
nupnvokapTa, Aaxavikd

Eikéva 10

ZTUQTNG EOTIEPIBOEIBWV

yla 1o otUyIpo eoTEPIOOEIDWY, TL. X.
TIOPTOKAALWY, YKPEIT-(PPOUT, AEOVIWV

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Zuvtay€g/YMka/EkTéAeon

el

EpyaAeio |Babpida

Xpovog

Zuvrayég/YMKAG/EkTéAeon

1/2

ApwuaTikd X6pTa (EKTOG aré oxoIvompaaco)
Moodmra: 10 éwg 50 g
® Bdlete Ta apwUATIKA XOPTA OTO OTEYVO UTTOA.

M

Kpeppudia, oképdo

Moodmra: and 1 KPeUUUdL, KOUUEVO OTA TECTEPQ, EWG
300 g

and 1 okeAida okdépdo €wg 300 g

e TatpiBete péXPL TOV emBUNTS BaBUO.

TIONAEQ
PopEg and
2 deutepo-
Aertta

Aaxavikd kai marareg, wuda

(yia ooumeg, odAToEG, Yepioelg)

Moodmra: 50 éwg 300 g

o KoBete Ta Aaxavikd og ueydAa KOUUATIa Kat Ta
BdCete p€oa OTO MITOA.

ZKANPO TUpi (M. X. mMappelava)

Moodmra: 10 €éwg 200 g

® KoBete TO TUPL 08 KUBOUG KAl TO TPIRETE PéXPL TOV
erouunté Badud.

FaAéra yia mave

Moodmra: 1 éwg 4 pnayldrika Popudkia

e KoéBete Ta Ywudkia otatéooepa kat Ta TpiRete PéxpL
Tov emBupunTd Babud.

Kpéag, UKWTI

(Y1a Kipd KAL)

Moodmra: 10 éwg 500 g

® AQAIPE(Te TA KOKAAQ, TOUG XOVEPOUG, TIG METOEG Kal
TOUG TEVOVTEG. KOBSTS TO Kpaaq oe KuBouq

I'Icpacmeun Cupr]q e Kpéag, ysptoewv Kal Taté:
Bddete to kpEagq (Boélvo Xolpwo, pooxapioto, and
TIOUAEPIKA, aMAA Kal YAt KTA.) Hadl e Ta AAAA UAIKA
KL TA KAPUKEUHATA [ETA OTO UIMOA KAl TA SOUAEUETE

oe {uun.

nep. 1 Aemrd

ZUyn ye payid

TO TIOAU 500 g aAeUpL

25 g payd ) 1 gak. ano&npapévn payld oe okévn

225 ml xyAlapd ydha

1 apyod

1 TPETa aAdTL

80 g faxapn )

60 g Airtog (xAlapo)

ZUopua Y2 Aepoviou (1) dpwua Aepovdogioudag)

e Ta uhikd Ba mpérmet va €xouv v dla Bepuokpaacia.

e ‘Otav n {Uun gaivetal Aeia, TV aprjvete va "yivel” oe
CeoTd YEPOQ.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Epyaleio

Ba6puida

Xpovog

Zuvrayég/YMkdA/ExTéleon

nep. 1 Aerrd

ZUpn KEIK

4 apyd

250 g gaxapn

1 pak. Bavia

250 g papyapivn 1) Boutupo
(o€ Beppokpacia dwpartiou)
TO TIOAU 500 g aAeUpt

1 PaK. UMEKLY TTAOUVTEP
125 ml yaha

Avakateyte Tn JUun PéXPL va yivel Asia kat xwpiq
oBwAoug.

Gl

nep. 1,5
AeTTo €wg
2 Aertd

Fpavita andé pdouleq

250 g kaTePuyUEVES PPAOUAEG

100 g ¢axapn axvn

180 ml kp€ua yahaktog (oavtiyi) (oxeddv 1 kouri)

® Bdlete 6A\a ta UNKA P€oa OTO WO, OETETE TN
ouoKeun apéowg oe Aerroupyia, dLTL SlaPopeTIkA
oBwALAleL TO piypa. AvakateUeTe, JEXPL va
OXNUaTIoTel KPEUWDEG TIAYWTO.

Mapéyka
Moodnta: 2 €wq 6 aompddia aBywv

Zavyi
Moodtnra: 200 €wg 400 g

nep. 3 Aertd

A@pdTo pIAk-o£Ik diairag

500 ml ydAa ugnArq naotepiwong (Anmapd 3,5%)

3 éwq 4 yeudreg Koutaliég ooumnag (K.0.) okovn

otiypiaiou Totou pe dpwua ppoutwy A Baviliag

® A@rvere To YAAa oy Katdyuén yia 3 éwg 3,5 wpeg
(Oxt péoa og YUAALVO UTTOUKANY).

® To XTUndte KATom HECQ OTO HITOA, HEXOL VA Yivel
TINXTOS APPOG.

® [lpooBetete katdmv 3 €wg 4 K.0. oKdvN oTtylaiou

TtoToU Kal avakateUeTe yia Alyo.
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Andoupon

H ouokeun €xel onuavbel clppwva pe
E mv Eupwraikri odnyia 2002/96 E. K.

TeP{ NAEKTPIKWY KAL NAEKTPOVIKWOV
TIAALWV CUOKEUWV (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
H odnyia divel To mAaiolo ywa v oe
6Anmv enikpdrela g E. E. .oxUouoa
niapalapn] kat a&lomoinon Twv NMaAwy
OUOKEUWV artd ToV TIWANTH.
Ma mAnpo@opleq OXETIKA e TOUG eMikalpoug
TPOMoUG andouponq ancubuvBeite aTo eIBIKO
KATAoTMUa, art’ 8rou ayopdoarte T CUCKEUY
1 otn AnpoTIKA 1) KowoTikA Apxr| Tou Térou
Katolkiag oag.

OPOI EFMTYHZHZ

1. H EyyUnon ka\fg Aettoupyiag Twv
TIPOIOVTWYV LaG TTAPEXETAL YIA XPOVIKO
dldotnua €ikool TEooApwy (24) PNvav
and v nuepounvia g npwtng
ayopdg Tou avaypd@eTal oTn
Bewpnpuévn anddel&n ayopdq. Na v
Tiapoxn g eyyunong anatteital n
emnidel&n g Bewpnuévng anddelEng
ayopdg oTnv oroia avaypdgetat o
TUMOG Kal TO HOVTENO TOU TIPOIOVTOG.

2. H etapeia péoa ota avwtépw Xpovikd
opla, oe TiepirTwon MANUeAOUg
Aettoupylag TG OUOKeunig,
avoAapBdvel TNV UMOXPEWOT TNG
enavaeopdg Tng o olalr] Asttoupyia
Kal TG avTikatdotaong Kabe Tuxov
e\aTTwpaTikol HEpoug (MANV Twv
QAVOAWDCLLWY KAl TwV eunadwyv, Onwg Ta
YUAALVa, Aaurtmipeg kKA. Artapaitntn
pouUmnéOeon yla va L.oxUel n eyyunon
elval n un Aerroupyia g ouokeung va
TIPOEPXETAL ATO TNV TOAUENY
KATAOKeUT] TNG Kal Ox1 el tapadeiypatt
and Kakr xeron, Aaveaguévn
eykardortaaon, un t™enon Twv odnylwv
XPNONG TNG OUOKEUNG, AKATANANAN
ouvTiipnon and nNEACWNA [N
eEoualodotnuéva and v BSH EAMAGQ
ABE 1} ané eEwyeveiq mapdyovreq
Omnwg SLAKOTIEG NAEKTPIKOU PEUATOG
1 dlagoporoinong TG TAoNg KA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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. 2TnVv nepwon 1ou To Tpoidv dev

Aettoupyel owotd ASyw g
KATAOKEUNG TOU KAl EPOCOV 1
TIANUUEANG Aettoupyia ekdNAWBNKe
Katd tnv nepiodo eyyunong,

10 EEoualodotnuévo Z€pRIGg (n To
eEoualodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
EM\Ag ABE 6a to emniokeudoel e okomd
N XPNon yla v ornoia kataokeud-
omKe, Xwpig va undp&el xpéwon yia
avTaM\aKTIKd 1) TNV epyaaia.

. Aev kalUrttovtal and tnv gyyunon ot

XPEWOELG Kal Ol Kivduvol Ttou
oxetiCovral pe ) HETaPopd Tou
TPOIBVTOG TIPOG EMIOKEUT] OTOV
MeTanwAnTr v} mpog to EEouaoio-
dotnuévo 2€pRig g BSH EANGG ABE.

. OAeg oL emokeuég TG eyyunong

npénel va yivovtat and to EEouaoto-
dotnuévo Z€pRIS (n To eEoualodotn-
pévo ouvepyeio) Tng BSH EANGG ABE.

. Heyyunon dev kalUrttel kKavéva Tipoiov

TIOU XPNOLoTIolE(TaL TIEPAV TWV
POodlaypaPwV yia TIG OTo{eq
KATAOKEUAOTNKE (TT. X. OLKIOKN XPrion).

. H eyyunon kah\ng Aettoupyiag mou

TIaPEXETAL ard TOV KATAOKEUAOTH
nadel av anokoAAnBouv, aAowbouv
1} TpornormnonOouv [e ornolodnnoTe
TPOMOo oL Tawvieg acpaAeiag 1y oL EIBIKEG
OLAKPITIKEG AUTOKOANNTEG ETIKETEG €Tl
TV onoiwv avaypdeetal o aploudg
oelpdg 1} N nuepounvia ayopdg.

. Heyyunon dev kaAurtTet:

— Emokeugg, petatporneq ) kabapt-
opoUg Tou ENaav Xwpa o KEVTPO
service un e€oualodotuévo and Tnv
BSH EA\Gg ABE.

— Ad&Bog xprjon, urnepPoAkn xprion,
XEPLOUO 1) Aettoupyia Tou mpoidvtog
KATd TPATO N CUPPWVO LIE TIG
odnyieqg mou meplExovTaL ota
eyxepdla xpriong Kayr ota OXETIKA
€yypaga xpnong, ouprepiappavo-
MEVWV TNG MANUUEAOUG PUACENG NG
OUOKEUNG, TNG MTWOoNG TNG OUCKEUNG
KATT.
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- Mpoidvta e duoavdyvwaoto aploud
oelpdg.

— Znuég mou Tipokalouvtal evOEIKTIKA
and aotparnég, vepd 1y uypaoia,
PwTtLd, tdAepo, dnudoleg avata-
pax€g, Adbog tdoelg Tou diktUou
napoxig PEUMATOG, 1] OTToLOdNOTE
Adyo tou eival mé€pav and Tov EAeyX0
TOU KATAOKeUaoTn 1] Tou e€ouatodo-
Tnévou ouvepyeiou.

9. H eyyunon nou npoopépetal tavel va
loxUeL epdoov N KUpLOTNTA TNG
ouokeung petaplBaotel oe Tpito
nPSoWTo ard Tov apXIkd ayopaoTr| TO
évopa Tou omoiou avaypdgpetal oTo
napaoTatikd ayopdg TG CUOKEUNG.

10. AvTIKaTAoTaon NG CUoKeung yivetat
pévo epdoov dev eival duvatnh n
emdLdpObwon TG Katdrmiy moTonoinong
g aduvauiag emokeunqg and To
E&oualodotnuévo 2€pPig (n To
eEoualodotnuévo ouvepyeio) Tng
BSH EM\4g ABE.

11. H kdBe emokeun] 1§ n avtikatdotaon
e\attwpatikol pépoug dev mapateivel
TOV XPOVOo £yyUnong Tou TPoidvTog.

12. EEapTripata Kat UAKA TIoU avTikadt-
oTwvTal katd T ddpkela TG eyyunong
EMOTPEPOVTAL OTO CUVEPYE(D.

BSH A.B.E. — 170 xAu. EBvikiig 0d0U
ABnvwv — Aapiag & Motapou 20, Knelowd
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SERVICE

ABrva: 170 xAl. EBvikig 0dou

ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,

Knotold — A.: 210-42.77.700

Ogg/vikn: 8,30 XAU. EBvikig 0doU
Oeo/vikng — Moudaviwy,

Meploxn) @épun — A.: 2310-497.200
Narpa: Xapahdurn & Epevotpwie —
A.: 2610-330.478

KpniTn: EBvikig AvtioTdoswg 23 & Kahaud,
HpdkAelo — tA.: 2810-321.573

Kurnpog: Apx. Makapiou I 39, ‘Eykwun —
Neukwoia — Maykdmnplo TnA.: 77778007

TnpouUpe To diKaiwua aAAaywv.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz icin
sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz. Uriinlerimiz hakkinda daha
fazla bilgi icin, liitfen internet sitemize
bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar igin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, 6rn. diikkanlarin, burolarin, ciftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiiguk otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve siire-
ler icin kullaniniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” bélimiine bakiniz.
Bu cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Kullanma kilavuzu, farkl aksesuarlara sahip
farkl modelleri tarif etmektedir.

Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyu-
nuz ve ileride lazim olma ihtimalinden dolayi
saklayiniz. Cihazi baska birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da
veriniz.

Genel bakis
Liitfen resimli sayfalan aciniz.

Ana cihaz
1 Doner salter
0 = Stop

M = Moment ayar (azami devir sayisi,
diigmeyi sabit tutunuz)
Kademeler 1-2, ¢alisma hizi:
Kademe 1 = dlsuk devir sayisi, yavas
Kademe 2 = yiiksek devir sayisi, hizli
2 Kablo sarma diizeni
3 Havalandirma delikleri
4 Vakum ayaklar
Cihazi diizgiin ve temiz ylizeyler lizerinde
sabit tutturmak icin kullanilirlar.
Kap ve aksesuarlar/aletler
5 Kanistirma kabi
Kabi yerine takip, sonuna kadar (yani
yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametinde ceviriniz (kabin
dili ana cihazdaki yuvaya girer).
6 a Kapak
Kapag yerine takip (kapaktaki ok isareti
ile kulp Uzerindeki ok isareti Ust Uste
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gelmelidir), sonuna kadar (yani yerine
iyice oturuncaya kadar) saatin calisma
istikametinde ceviriniz (kapak dili ana
cihazdaki delikte, kapak ve govde
Uzerindeki ok isaretleri birbirine denk
geliyor).
b Malzeme ilave etme agzi
Bastirma tikacini ¢cikariniz ve ilave etmek
veya doldurmak istediginiz malzemeleri
doldurunuz.
¢ Bastirma tikaci (= Olcme kabi)
Kesilecek veya raspalanacak olan
malzemeleri bastiriniz.
7 a Doévme bicagi
b Dovme diski
8 a Disk tutucu
Diskleri takma duizeni.
Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
saticilarda bulabilirsiniz:
b Kesme diski — kalin/ince
c Raspa diski — kaba/ince
d Kesme-Rendeleme diski
(Yetkili saticilarda bulabilirsiniz)
e Patates kizartmasi diski

Giivenlik bilgileri

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde cereyan pirizine baglayip
calistiriniz.

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya
kendisinde herhangi bir ariza yoksa
kullanmayiniz.

Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

Viicutsal hassashgl azalmis veya akli den-
gesi bozuk, tecriibesiz ve yeterince bilgi
sahibi olmayan kisilerin (cocuklar dahil),
cihazi kullanmasina izin vermeyiniz; bu
kisilere ancak sorumlulugu Ustlenecek bir
kisinin denetimi altinda veya cihazin kulla-
nimi hususunda yeterli egitim gordiilerse,
kullanma izni veriniz.

Cihaz ile isiniz bittikten sonra, cihazin kurulu
oldugu yerden ayrildiginizda veya her hangi
bir aniza durumunda elektrik fisini daima
prizden cikariniz.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler Uzerinden gececek sekilde
cekmeyiniz.

Cihazda yapilacak onarimlar (6rn. hasarl bir
elektrik kablosunun degistiriimesi),
muhtemel tehlikelerin 6nlenmesi icin sadece
yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.
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Cihaza nemli eller ile dokunmayiniz, cihazi
akan su altina tutmayiniz veya herhangi bir
siviya sokmayiniz.

Kullaniimasi

Cihaz ve aksesuarlari ilk kez kullaniimadan
once iyice temizlenmelidir, "Cihazin
temizlenmesi ve bakimi” boliimiine bakiniz.

Hazirlanmasi

® Ana cihaz diizglin ve temiz bir ylizeyin
tizerine koyunuz. deliklerinin acik olmasi
gerekir.

® FElektrik fisini prize takiniz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

A Dénen alet ve takimlardan
dolay! yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karigtirma kabinin
icine kesinlikle sokmayiniz (cihaz kapatil-
diktan sonra da, motor belli bir siire
dénmeye devam eder).

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik

sistemi (motor) dururken degistiriniz.

o Karnistirma kabini (5) yerine takip, sonuna
kadar (yani yerine iyice oturuncaya kadar)
saatin galisma istikametinde ceviriniz
(kabin dili ana cihazdaki yuvaya girer).

o llgili aleti (7/8) ilgili bollimde tarif edildigi
gibi takiniz. Hangi aleti secmeniz
gerektigini belirlemek icin, "Tarifeler/
Malzemeler/Malzemelerin islenmesi”
bolimiine bakiniz.

® Malzemeleri ilgili bélimde tarif edildigi
sekilde karistirma kabina doldurunuz.
Secmeniz gereken malzemeler igin,
"Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin
islenmesi” bolimine bakiniz.

e Kapagi (6a) yerine takip (kapaktaki ok
isareti ile kulp lUzerindeki ok isareti Ust
Uste gelmelidir), sonuna kadar (yani
yerine iyice oturuncaya kadar) saatin
calisma istikametinde cgeviriniz (kapak
dili ana cihazdaki delikte).

Ok isaretleri resimdeki gibi birbirine tam
denk gelmelidir.

® Ayar diigmesini istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” bélimiine
bakiniz.

Cihaz ancak kap ve kapak takilip kilitlen-

dikten sonra devreye sokulabilir (her

iki dil de ana cihazdaki yuvanin icinde,
kapak ve govde iizerindeki ok isaretleri
birbirine denk geliyor).
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Dévme bicagi

Dogramak, kiymak ve yogurmak icin

kullanilir.

A Keskin bicaklardan dolayi yaralan-

ma tehlikesi soz konusudur!

Dévme bicagini sadece plastik sapindan

(tist ucu) tutunuz.

® Dovme bicagini (7a) yerine takiniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

e Kapag (6a) bastirma tikaci (6c) ile
birlikte yerine takiniz.

® Ayar diigmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” bolimine
bakiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, doner
salteri 0 konumuna ayarlayiniz.

® Tikaci (6¢) disari gikariniz ve malzemeleri
doldurma agzi (6b) lizerinden
doldurunuz.

Not: Calistirma siiresi uzadikca, dograma

ve kiyma isleminde elde edilen dograma

derecesi de artar.

Dovme diski

Krema, kremsanti, icecek miksleri

hazirlamak igin kullanilr.

® Dovme diskini (7b) yerine takiniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

® Kapagi (6a) bastirma tikaci (6c¢) ile
birlikte yerine takiniz.

® Ayar diigmesini (1) istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” bolimine
bakiniz.

® Malzeme ilave etmek icin, ayar
diigmesini 1 pozisyonuna ayarlayiniz.

® Tikaci (6¢) disari gikariniz ve malzemeleri
doldurma agzi (6b) lizerinden
doldurunuz.

Dograma diksleri

— Kesme diski (8b)
Ornegin salatalik, lahana, kirmizi pancar,
alabas kesmek icin kullanilir.

— Raspa diski (8c)
Ornegin havug, kereviz raspalamak igin
kullanilr.

— Kizartmalik patates kesme diski (8d)
Raspalamak ve kesmek icin.

Yetkili saticilarda bulabilirsiniz.

— Patates kizartmasi diski (8e)
Takarken, diskin konumuna dikkat ediniz
(bakiniz resim).
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A Keskin bicaklardan dolayi yaralan-
ma tehlikesi s6z konusudur!

Dograma disklerini sadece plastik

saplarindan tutunuz.

Dikkat!

Bicaklar korelebilirler.

Dograma disklerini sert peynir

(Parmesan), findik ve bayir turpu (acikok)

icin kullanmayiniz.

e Disk tutucuyu (8a) yerine takiniz.

® Dograma diskini (8b/8c/8d) yerine
takiniz. Diskin ilgili kesme/raspa yiizii
yukariya bakmalidir. Istediginiz kesme/
raspalama tarafi yukariya dogru
olmaldir.

o Kapagi (6a) kapatiniz.

® Ayar diigmesini istediginiz kademeye
ayarlayiniz; "Tarifeler/Malzemeler/
Malzemelerin islenmesi” bolimine
bakiniz.

® Kesmek veya raspa etmek istediginiz
malzemeleri doldurunuz (6b) ve fazla
basin¢ uygulamadan, malzemeleri
bastirma tikaci (6¢) ile iceri itelemeye
devam ediniz.

Not: Besinlerin cogu 1. kademede islenir.

Sadece sert besinler 2. kademede islenir.

Isiniz sona erdikten sonra

® Doner salteri 0 kademesine ayarlayiniz.

® Kapag! sonuna kadar saatin calisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz ve
yerinden c¢ikariniz.

® Kabi sonuna kadar saatin galisma
istikametinin tersine dogru ceviriniz ve
yerinden cikariniz.

o Cihaza takili olan aleti yerinden cikariniz.

Anza durumda yardim

Ariza

Cihaz calismiyor.

Sebebi

Kap veya kapak kilittenmemis.
Giderilmesi

Kabi/Kapagi dogru takiniz ve kilitleyiniz.
Cihazi tekrar devreye sokunuz (aciniz).
Baska arizalar s6z konusu olursa, yetkili
servisimize basvurunuz.
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin yiizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Ana cihazin temizlenmesi

® Fisi elektrik prizinden cikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.

® Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

A Keskin bicaklardan dolayi yaralan-
ma tehlikesi soz konusudur!
Dévme bigagini ve dograma disklerini
sadece plastik sapindan tutunuz.
Tlm parcalar bulasik makinesinde
yikanmaya elverislidir. Plastik parcalar
bulasik makinesine yerlestirirken,
sikistinlmamasina dikkat ediniz, aksi halde
yikama islemi esnasinda kalici deformas-
yonlar s6z konusu olabilir! Dévme bicagin
agz (delik) asagiya dogru olacak sekilde
Oyle yerlestiriniz ki, bicaklar baska cisimlere
zarar vermesin.
Havug, kirmizi lahana vs. raspa ederken,
plastik parcalar kirmizimsi bir renk alirlar.
Bu lekeleri birkag damla sivi yemek yagi ile
temizleyebilirsiniz.

Muhafaza edilmesi

® Kabi aksesuarlari ile birlikte yerine takiniz
(Resim 5).

® Kabloyu yerine sariniz (Resim 2).

Ozel aksesuar

(Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
saticilarda bulabilirsiniz.)

Resim 9

Kiigiik gekirdekli meyvelerin, bogiirtlen
tirtiinden kugtk tzimsi meyvelerin, blylk
cekirdekli meyvelerin ve sebzelerin suyunu
cikarmak icin kullanilir.

Resim 10

Narenciye sikma iinitesi

Turuncgiller familyasindan portakal,
greyfrut, limon vs. sikip suyunu cikarmak
icin kullanilir.
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Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

Alet |Kademe|Siire Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi
) 1/2 Baharat tiirtinden sifall otlar (yabani sarmisak haric)
NEA) Miktar: 10-50 g
— ® Baharat otlan kuru kabin igine doldurunuz.
) M Sogan, sarmisak
NEA) Miktar: bir ve birden fazla sogan, dorde boliinmiis, 300 g kadar
— 1 dis sarimsak, 300 ga
® Malzemeleri istediginiz kadar kiiciilinceye kadar isleyiniz.
| 2/M |birkac |Sebze ve patates, cig
©A kez (corba, sos, dolgu maddesi olarak)
— (ikiser | Miktar: 50-300 g
saniye) (e Sebzeleri biiyiik pargalar halinde kesiniz ve cihaz kabin igine
doldurunuz.
) 2 Sert peynir (6rn. parmican)
A Miktar: 10-200 g
— ® Peyniri kiip seker gibi dograyiniz ve istediginiz derecede
cihazda igleyiniz.
SEER 2 Pane unu
NOA) Miktar: 1-4 kiclik kahvalti ekmegi
— e Kiiciik kahvaltl ekmegini dorde boliiniiz ve istediginiz
derecede cihazda isleyiniz.
) 2 Et, ciger
O (kiyma et, tartar vs. icin)
— Miktar: 10-500 g
o Kemikleri, kikirdaklar, deri ve sinirleri etten ayiriniz, eti
kusbasi seklinde dograyiniz. Eti kiigiik parcalar (kusbasi)
seklinde kesiniz.
Etli hamur, doldurma malzemesi ve borek hazirlamak igin:
® FEti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek malzemeler
ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve hamur
kivamina gelinceye kadar isleyiniz.
2 yakl. Mayal hamur
1 dakika |Azami 500 g un
25 g maya veya 1 paket kuru maya
225 ml ilik siit
1 yumurta
1 tutam tuz
80 g seker
60 g yag (k)

Y2 limonun kabugu (limon aromasi)

e islenecek malzemelerin sicakhigi ayni olmaldir.

® Hamur diizglin bir kivama ulasinca, hamuru sicak bir yerde
bekletiniz.
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Alet |Kademe|Siire

Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin islenmesi

2 yakl.
1 dakika

Mayasiz hamur

4 yumurta

250 g seker

1 paket vanilya sekeri

250 g margarin veya tereyagi (oda sicakliginda)

Azami 500 g un

1 paket kabartma tozu

125 ml siit

® Hamuru, muntazam ve diizglin oluncaya ve toplasma
olmayacak kivama gelinceye kadar karistiriniz.

2 yakl.

dakika

Cilek kremasi

250 g dondurulmus cilek

100 g pudra sekeri

180 ml kaymak (hemen hemen bir kiiclik kutu dolusu)

® Tim malzemeleri cihazin kabina doldurunuz. Cihazi derhal
calistirniniz, aksi halde malzemeler iyi ve dlizgiin karismaz.
Malzemeler krema kivamina ulasincaya kadar karistirmaya
devam ediniz.

SR 1 Yumurta aki kremasi
Miktar: 2—-6 yumurta aki
——
) 1 Kremsanti
Miktar: 200—-400 g
—
1) 2 yakl. Az kalorili hafif siitlii icecek
3 dakika |500 ml homojen siit (%3,5 yagh)
— 3-4 dolu corba kasi§i icmek istediginiz tozdan (6rn. toz kakao)
Meyve veya vanilya tadi vermek icin aroma maddesi
® Siiti dondurucuda 3-3,5 saat bekletiniz (cam sise icinde
degil).
® Cihazin kabinin icine doldurup, kivalmi kopuk sekline
gelinceye kadar karistiriniz.
® Ardindan 3—-4 yemek kasigi tozu ilave edip, biraz daha
karistiriniz.
Giderilmesi Garanti
Bu cihaz, elektro ve elektronik Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
E\/ eski cihazlar (waste electrical and mizin vermis oldugu garanti sartlari
— electronic equipment — WEEE) ile gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
ilgili, 2002/96/EG numaral Avrupa almak icin, cihazi satin aldiginiz saticlya bas
direktifine uygun olarak isaretlen- vurunuz. Garanti siiresi igerisinde bu

mistir. Bu direktif, eski cihazlarin geri garantiden yararlanabilmek igin, cihazi satin
alinmasi ve deg@erlendirilmesiicin, AB  aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
dahilinde gegerli olan bir uygulama gostermeniz sarttir.
kapsamini belirlemektedir.

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda

bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagh

oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Degisiklikler olabilir.
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Bosch cagn BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigl veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is ginidur. Bu sure, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresiicerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami strenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkan bulunmadlgmm belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MidurlGgi tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC A§ Marka  Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 e e
Umraniye 34770- Istanbul Bosch  SnTema ety 86095 33063010
Tel - (0216) 528 9000 Bosch MUtk robotu B7042 13072010
Faks: (0216) 528 9188 Bosch  Tomimeaame™ 85102 398,301
Bosch SR ek 86007 59085010
09 . . Bosch Cay Makinasi 86104 29.06.2010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacagi 86037 29.06.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  EleRior e Masas: 87585 75025010
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Deg E Suptrees: Sai03 29673010
D-81739 Miinchen Bosch  SaTSSHitendirici o7i83 12073010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bocen  Ninse oo Shssr 05.06:3010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬁ"’ﬁ

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzadzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Zastosowania o charakterze podobnym do
domowego obejmujg np. uzytkowanie

w pomieszczeniach kuchennych dla pracow-
nikow sklepow, biur, zaktadow rolniczych,
rzemieslniczych i przemystowych, jak réwniez
uzytkowanie przez gosci pensjonatow, matych
hoteli i podobnych pomieszczen mieszkalnych.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktow i czasu
przygotowania, ktére sa typowe dla gospodarstwa
domowego; patrz rozdziat ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie".

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwagciji.

Instrukcja obstugi opisuje rozne modele z roznym
wyposazeniem.

Instrukcje obstugi prosze starannie prze-
chowywac. Prosze przekazac instrukcje wraz

z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wilascicielowi.

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.
Korpus urzadzenia
1 Przetacznik obrotowy
0 = stop
M = wigczenie chwilowe (najwyzsza liczba
obrotow, przytrzymaé przetacznik)
Zakresy 1-2, predkos¢ robocza:
1 = niska liczba obrotéw,
2 = wysoka liczba obrotow.
2 Schowek na elektryczny przewoéd
zasilajacy
3 Otwory wentylacyjne
4 NOzki z przyssawkami
Urzadzenie ustawia¢ na gtadkim i czystym blacie
roboczym.
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Miska z wyposazeniem/narzedzia

5 Miska
Natozyc¢ i przekrecic¢ az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara
(nosek miski w wycieciu na korpusie
urzadzenia podstawowego).

6 a Pokrywka
Natozyc (strzatke na pokrywie na strzatke na
uchwycie) i przekreci¢ az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara
(nosek pokrywy na wycieciu w korpusie
urzadzenia, strzatki na pokrywie i obudowie
pokrywajg sie).
b Otwor wsypowy
Wyjaé popychacz i wiozy¢ produkty.
¢ Popychacz (= miarka)
Popychanie produktéw przeznaczonych
do ciecia i tarcia.

7 aNo6z uniwersalny
b Tarcza do ubijania

8 aUchwyttarcz
do zamocowania tarcz.

Do nabycia w sklepach specjalistycznych

(jezeli nie nalezg do zestawu):
b Tarcza do ciecia — grubo/cienko
¢ Tarcza do tarcia — grubo/drobno
d Tarcza do ciecia i tarcia na wiorki
Do nabycia w sklepach specjalistycznych
e Tarcza do frytek

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym

Urzadzenie podiaczy¢ do gniazdka sieciowego

i eksploatowac zgodnie z danymi zawartymi na

tabliczce znamionowe;j.

Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, jezeli

elektryczny przewdd zasilajacy i samo urzadzenie

nie sg uszkodzone.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia osob

(réwniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu

zmystowym, lub zmniejszonych zdolnosciach

umystowych albo nie posiadajacych

odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze

bedg one obstugiwac urzadzenie pod nadzorem

lub zostaty pouczone w obstudze i uzytkowaniu

urzadzenia przez osobe, ktéra odpowiada za ich

bezpieczenstwo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-
niem do czyszczenia urzgdzenia, przed opusz-
czeniem pomieszczenia, w ktdrym stoi urzadzenie,
lub w przypadku awarii wyjac¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nie wolno ocierac elektrycznego przewodu
zasilajacego o ostre krawedzie ani gorace
powierzchnie.

Aby uniknaé zagrozen, naprawy urzadzenia,

jak np. wymiana uszkodzonego przewodu
zasilajacego, moze dokonac tylko autoryzowany
serwis naszej firmy.

Urzadzenia nie wolno dotykac wilgotnymi rekoma,
wktadac pod strumien biezacej wody ani zanurzaé
w cieczach.

Obstuga
Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed pierwszym
uzyciem dokfadnie wyczyscic, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja“.
Przygotowanie
® Korpus urzadzenia postawic na gtadkiej
i czystej powierzchni. Otwory wentylacyjne nie
moga byc¢ zastoniete.
® Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.

Miska z wyposazeniem/narzedzia

A Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami!
Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkfadac¢
rak do miski (po wytfaczeniu urzgdzenia naped
pracuje jeszcze przez krotki czas).
Narzedzia wymienia¢ tylko wtedy, jezeli naped
jest wytaczony i nieruchomy.
® Miske (5) natozy¢ na korpus maszyny
i przekrecic az do oporu w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara (nosek miski
W wycieciu na korpusie urzadzenia
podstawowego).
® Zatozy¢ narzedzie (7/8) tak, jak opisano w
odpowiednim rozdziale. Wybor narzedzi patrz
»Przepisy/sktadniki/przygotowanie”.
® Wiozy¢ skiadniki tak, jak opisano
w odpowiednim rozdziale. Wybor narzedzi
patrz ,,Przepisy/sktadniki/przygotowanie”.
® Natozy¢ pokrywe (6a) (strzatke na pokrywie na
strzatke na uchwycie) i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, (nosek pokrywy na wycieciu
w korpusie urzadzenia).
Strzatki musza sie doktadnie pokrywac - jak
pokazano na rysunku.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Pokretto przetacznika nastawi¢ na zadang
predkos¢, patrz ,,Przepisy/skiadniki/
przygotowanie".

Urzadzenie daje sie wigczyc tylko wtedy, jezeli

miska i pokrywa sa zatozone i zablokowane

(obydwa noski w wycieciu na korpusie

urzadzenia podstawowego, strzatki na

pokrywie i obudowie pokrywaja sie).

NoOz uniwersalny

do rozdrabniania, siekania i zagniatania

Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!
N6z chwytac tylko za uchwyt z tworzywa
sztucznego (gorna czesc).
® Zatozyé noz(7a).
Wiozy¢ skiadniki.
Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6c¢).
Pokretto przetgcznika (1) nastawi¢ na zadang
predkos¢, patrz ,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie®.
® W celu dodania sktadnikow przekrecic
przetacznik obrotowy do pozyciji O.
® Wyjac popychaczi(6¢) wtozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy (6b).
Wskazoéwka: Podczas rozdrabniania i siekania
stopien rozdrabniania wzrasta z czasem przerobki.
Tarcza do ubijania
do bitej Smietany, piany z biatek, do mieszania.
Zatozyc¢ tarcze do ubijania (7b).
Wiozy¢ sktadniki.
Natozy¢ pokrywe (6a) z popychaczem (6c¢).
Pokretto przetacznika (1) nastawic¢ na zadang
predkos$¢, patrz ,,Przepisy/sktadniki/
przygotowanie®.
® W celu dodania sktadnikéw nastawi¢ pokretto
na stopien 1.
® Wyjac popychacz i (6¢) wiozy¢ sktadniki przez
otwor wsypowy (6b).
Tarcze do rozdrabniania
- Tarcza do ciecia (8b)
np. do ciecia ogorkow, kapusty, burakéw,
kalarepy.
- Tarcza do tarcia (8c)
np. do tarcia marchewki, selera.
- Tarcza do ciecia i tarcia na wiorki (8d)
do ciecia na plasterki i tarcia na wérki owocow.
Do nabycia w sklepach specjalistycznych:
- Tarcza do frytek (8e)
przestrzega¢ potozenie tarczy przy jej
zaktadaniu (patrz rysunek).
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A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!

Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za uchwyt

z tworzywa sztucznego.

Uwaga!

Noze moga sie stepic.

Tarcz do rozdrabniania nie uzywac do tarcia

twardego sera (parmezanu), orzechéw

ani chrzanu.

® Zatozy¢ uchwyt tarcz (8a).

® Zatozyc¢ tarcze do rozdrabniania (8b/8c/8d).
Odpowiednia strona do ciecia/tarcia musi by¢
zwrdcona do gory.

® Natozy¢ pokrywe (6a).

® Pokretto przetacznika nastawi¢ na zadang
predkos¢, patrz ,,Przepisy/skfadniki/
przygotowanie*.

® Wiozy¢ produkty przeznaczone do ciecia lub
tarcia (6b) i popychac popychaczem (6¢) nie
uzywajac sity.

Wskazowka: Wiekszos¢ produktéw mozna

przerabia¢ przy zakresie predkosci 1; tylko twarde

produkty wymagajg zakresu predkosci 2.

Po pracy

® Pokretto przetacznika nastawi¢ na zakres O.

® Pokrywe przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdjac.

® Miske przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
i zdjac.

® \Wyjac narzedzie.

Usuwanie drobnych usterek

Usterka

Urzadzenia nie mozna wiaczyc.

Przyczyna

Miska lub pokrywa nie sg zablokowane.
Usuniecie usterki

Miske/pokrywe zatozyé prawidtowo i zablokowaé.
Ponownie witgczyé urzadzenie.

W przypadku wystapienia innych usterek prosze
zwrdcic sie do naszego punktu serwisowego.

Czyszczenie i pielegnacja
Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nie wolno nigdy zanurzac

w wodzie ani my¢ pod biezgca woda.

Uwaga!

Powierzchnia urzadzenia moze ulec

uszkodzeniu. Nie stosowac zadnych

szorujgcych srodkow czyszczacych.
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Czyszczenie korpusu urzadzenia

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrze¢ wilgotng Scierka.

® W razie potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

Czyszczenie miski i wyposazenia

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrymi
nozami!
Noze i tarcze do rozdrabniania chwytac tylko za
uchwyty z tworzywa sztucznego.
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Zwrocié¢ uwage, aby czesci z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmywarce,
poniewaz moga ulec deformacji. Noze umiesci¢
otworem na dot w taki sposob, aby nie uszkodzity
innych elementow.
Przy tarciu marchewki, czerwonej kapusty itp.
elementy z tworzywa sztucznego zabarwiaja sie na
czerwono. Mozna je wyczysci¢ za pomoca kilku
kropel oleju jadalnego.

Przechowywanie

® Natozy¢ miske z narzedziami (rysunek 5).

® Przewdd elektryczny nawing¢ na uchwyt
(rysunek 2).

Wyposazenie dodatkowe

(Do nabycia w sklepach specjalistycznych, jezeli
nie naleza do zestawu.)

Rysunek 9

Sokowiréwka

do wyciskania soku z owocow, owocow
pestkowych, jagodowych i jarzyn.

Rysunek 10

Wyciskarka do owocow cytrusowych

do wyciskania soku z owocow cytrusowych,
np. pomarancze, grapefruity, cytryny.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Przepisy/sktadniki/przygotowanie

Narzedzie | Zakres | Czas Przepisy/sktadniki/przygotowanie
) 1/2 Ziota i zielenina (z wyjatkiem szczypiorku)
N llo$¢: 10do 50 g
— ® Ziofa lub zielenine wtozy¢ do suchej miski.
() M Cebula, czosnek
N llos¢: od 1 cebuli, po¢wiartowanej, do 300 g
— od 1 zabka czosnku do 300 g
® Siekac, az do odpowiedniego stopnia rozdrobnienia.
) 2/M |wielokrot- |Warzywa lub ziemniaki, surowe
A nie po (do zupy, sosu, farszu)
—_J 2 sekundy | ]logé: 50 do 300 g
® Jarzyny podzielic na wigksze kawatki i wtozy¢ do miski.
() 2 Twardy ser (np. parmezan)
A~ llos¢: 10 do 200 g
— ® Ser pokroi¢ w kostke i sieka¢ do zadanego stopnia rozdrobnienia.
) 2 Butka tarta
©~ llos¢: 1-4 suche butki
— ® Bulki pokroi¢ na ¢wiartki i sieka¢ do zadanego stopnia rozdrobnienia.
) 2 Mieso, watroba (na migso siekane, tatar itd.)
N llos¢: 10 do 500 g
— ® Usunac¢ kosci, chrzastki, skore i sciegna. Migso pokroi¢ w kostke.
Ciasta miesne, farsze i pasztety:
® Mieso (wotowina, wieprzowina, cielecina, dréb, jak rowniez ryba itd.)
wtozy¢ do miski razem z pozostatymi sktadnikami i przyprawami
i miesza¢ az do wyrobienia ciasta.
2 |ok. 1 min |Ciasto drozdzowe
maks. 500 g maki
25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych
225 ml letniego mleka
1 jajko
1 szczypta soli
80 g cukru
60 g ttuszczu (letniego)
otarta skorka z V2 cytryny (aromat skorki cytrynowej)
® Wszystkie sktadniki powinny miec takg samg temperature.
® Jezeli ciasto jest juz gtadkie, pozostawic¢ je w cieptym miejscu
do wyrosniecia.
ok. 1 min |Ciasto ucierane

4 jajka

250 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

250 g masta lub margaryny (o temperaturze pokojowej)

maks. 500 g maki

1 paczka proszku do pieczenia

125 ml mleka

® Ciasto miesza¢ tak dtugo, az bedzie catkiem gtadkie i bez grudek.
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Narzedzie | Zakres |Czas

Przepisy/sktadniki/przygotowanie

2 ok.
1,5 min
do 2 min

6]

Sorbet truskawkowy

250 g mrozonych truskawek

100 cukru-pudru

180 ml $mietany (prawie 1 kubek)

® Wszystkie sktadniki wtozy¢ do miski. Natychmiast wtgczyc
urzadzenie, w przeciwnym przypadku tworza sie grudki. Mieszac tak
dtugo, az powstang kremowe lody.

Piana z biatek

llos¢: 2 do 6 biatek z jaj

Bita $mietana

llos¢: 200 do 400 g

waniliowym

zamieszac.

ok. 3 min |Puszysty Milk shake (napéj mleczny), niskokaloryczny
500 ml mleka (3,5 % ttuszczu)
3 do 4 czubate tyzki proszku (rozpuszczalnego) o smaku owocowym lub

® Mileko w kartoniku zamrozi¢ na ok. 3 do 3,5 godzin (nie uzywac
szklanych butelek).

® Nastepnie ubi¢ w misce na sztywna piane.

® Nastepnie dodac 3 do 4 tyzki proszku (rozpuszczalnego) i krotko

Wskazoéwki dotyczace usuwania
zuzytego urzadzenia
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejska 2002/96/WE
(WEEE) oraz polska Ustawg z dnia
29 lipca 2005 r. ,,O zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowiazany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy
oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
skfadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

72

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu. Dokfadne informacje
otrzymacie Panstwo w kazdej chwili w punkcie
handlowym, w ktorym dokonano zakupu
urzadzenia. W celu skorzystania z ustug
gwarancyjnych konieczne jest przedtozenie
dowodu kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu Cywilnego oraz Rozporzadzeniem
Rady Ministréw z dnia 30.05.1995 roku

W sprawie szczegolnych warunkéw zawierania
i wykonywania umoéw rzeczy ruchomych

z udziatem konsumentéw®.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Szivbol gratulalunk uj BOSCH keésziileke
megvasarlasahoz.

On egy kivalo minéségi, modern haztartasi
késziiléek mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a késziiléket nem ipari felhasznalasra
tervezték, a készllék haztartasi vagy haztartas-
szer(l mennyiségek feldolgozasara készllt.

A haztartasokhoz hasonl¢ felhasznalasnak miné-
sil példaul az lizletekben, irodakban, mezégaz-
dasagi és mas ipari létesitményekben talalhaté
munkahelyi konyhakban torténé hasznalat, illetve
a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlo
lakoéplletekben a vendégek altali hasznalat.

A készliléket csak a haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara és csak

a haztartasban szokasos ideig hasznalja,

lasd a ,,Receptek/hozzavalok/feldolgozas™

c. fejezetet.

A késziilék nem igényel karbantartast.

Ez a haszndlati Gtmutato kiilénb6zé modellek
leirasat tartalmazza kiilénb6z6 tartozékokkal.
Keérjlk, 6érizze meg a hasznalati utmutatot.
Amennyiben a készliléket tovabbadja harmadik
szemelynek, keérjiik, hogy a hasznalati utasitast is
adja oda.

A késziilék részei
Keérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalt.
Alapgép
1 Forgokapcsolé
0 = stop
M = pillanat izemmod (legmagasabb
fordulatszam, a forgathato kapcsolot tartsa
nyomva)
1-2 fokozat, munkasebesseg:
1 = alacsony fordulatszam,
2 = magas fordulatszam.
2 Kabelfeltekeré
3 Levegoztet6 nyilasok
4 Tapadolabak
A készliléket sima és tiszta fellileten helyezze el.
Tal tartozékokkal/szerszammal
5 Tal
Tegye ra a késziilékre és az éramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban Utk6zésig
hlzza meg (az edény kiallo része az
alapkésztiléken Iévé nyilasban legyen).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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6 aFedél
Helyezze a késziilékre (a fedélen lévé nyil
a fogantyun lévé nyilra mutasson) és az
oramutato jarasaval megegyezé iranyban
Utk6zésig hlizza meg (a fedél-orr az alapkés-
z(iléken lévd nyilasban legyen, a fedélen
és a hazon |évé nyilak egybeesnek).
b Utantolté nyilas
Vegye ki a tomoeszkozt es toltse utana
a hozzavalokat.
¢ Tomoeszkoz (= mérépohar)
Felvagni és reszelni valé anyagok
utantoltéséhez.
7 aVagokeés
b Habveré6tarcsa
8 a Tarcsatarto
a tarcsakat tartja.
Ha nincs az alapkészletben, megvasarolhatja
szakkereskedésekben:
b Vago tarcsa — vastag/vekony
c Orl6tarcsa — durva/finom
d Vago-oriétarcsa
Szakkereskedésben kaphato
e Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa

Biztonsagi utmutato

Aramiités veszélye!
A késziiléket csak a tipustablan szerepld adatoknak
megfeleld haldzatra csatlakoztassa, €s azoknak
megfeleléen lizemeltesse.
Csak akkor hasznalja a készliléket, ha a
csatlakozovezeték és a készlilék teliesen hibatlan.
Ne engedijen gyerekeket a készlilék kdzelébe.
Ne engedje, hogy szellemi vagy testi
fogyatékossaggal élé vagy hianyos tapasztalattal és
tudassal rendelkezé személyek (gyerekek) kezeljék
a készliléket, hacsak nem valaki felligyel rajuk vagy
egy a biztonsagért felelés személy altal
eligazitasban részesliltek a készlilék hasznalatat
illetéen.
A munka befejezése utan, a tisztitas megkezdése
elétt, mielétt elhagyja a helyiséget ill. a készilék
meghibasodasa esetén hlzza ki a halozati
csatlakozot.
A csatlakozovezetéket ne hiizza végig éles széleken
vagy forro fellileten.
A veszélyeztetés elkerlilése erdekében a késziilék
javitasat, példaul a megsertilt csatlakozovezetek
cseréjét, csak vevoszolgalatunk végezheti el.
A készUléket soha ne fogja nedves kézzel, ne tartsa
folyo viz ala, és ne meritse folyadéekba.

73



hu

A késziilék kezelése

A késziiléket és a tartozékokat els6 hasznalat elétt

alaposan meg kell tisztitani, lasd: , Tisztitas és

apolas”.

El6készités

® Az alapkésziiléket sima és tiszta fellileten
allitsa fel. Fontos, hogy a levegéztetd nyilasok
szabadon maradjanak.

® Dugja be a haldzati csatlakozot.

Tal tartozékokkal/szerszammal

A A szerszamok forgasa kovetkeztében
fellépé veszély!

Soha ne nydljon a talba addig, amig a készliilék

be van kapcsolva (kikapcsolas utan révid ideig

még tart a forgas).

Szerszamot csak leallitott hajtémdiinél cseréljen.

® Atalat (5) tegye ra a készlilékre és az
oramutato jarasaval megegyez6 iranyban
Utkozésig hliizza meg (az edény kialld része
az alapkészUléken lévé nyilasban legyen).

® A szerszamokat (7/8) ugy helyezze be,
ahogyan azt a megfelel6 részben leirtuk.
A megfeleld szerszam kivalasztasaval
kapcsolatban lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.

® A hozzavalokat ugy téltse utana, ahogyan azt
a megfelel6 részben leirtuk. A kivalasztassal
kapcsolatban lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas" c. fejezetet.

® Afedelet (6a) helyezze a keésziilekre (a fedelen
Iévé nyil a fogantyun lévé nyilra mutasson) és
az oramutato jarasaval megegyezd iranyban
Utkozesig huzza meg (a fedél-orr az alapkés-
zlléken lévd nyilasban legyen).
A nyilaknak az abran lathatd modon egybe
kell esnilk.

® A forgathatd kapcsoloét allitsa a kivant
fokozatra, lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.

A késziiléket csak akkor lehet bekapcsolni,

miutan a késziilékre helyezte az edényt

és a fedelet és bereteszelte azokat (mindkét

kiallo rész az alapkésziiléken lévé nyilasban

legyen, a fedélen és a hazon Iévé nyilak

egybeesnek).

Vagokés

apritashoz, daralashoz, gyurashoz.

Sériilésveszély az éles kés miatt!

A vagokést csak a mianyag fogantyunal fogva
(a felsé végén) fogja meg.

® Avagokest (7a) helyezze be.

® Toltse be a hozzavaldkat.

74

® Afedelet (6a) a tombeszkdzzel (6¢) tegye fel.
® A forgathatd kapcsolét (a) allitsa a kivant
fokozatra, lasd a ,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas” c. fejezetet.
® A hozzavalok utantoltéséhez allitsa
a forgokapcsolodt 0 allasba.
® Atdmdeszkdzt (6¢) vegye ki és a hozzavalokat
az utantolté nyilason keresztiil (6b) toltse be.
Megjegyzés: Ha aprit vagy daral, akkor
a finomsagi fokozat a feldolgozasi idé
hosszabbitasaval né.
Habverétarcsa
tejszinhez, tojasfehériéhez, turmixitalokhoz.
A habveré-tarcsat (7b) helyezze be.
Toltse be a hozzavalokat.
A fedelet (6a) a tombeszkozzel (6¢) tegye fel.
A forgathatd kapcsolot (a) allitsa a kivant
fokozatra, lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas® c. fejezetet.
® A hozzavalok utantéltéséhez allitsa
a forgathatd kapcsolot az 1 fokozatra.
® Atdmdeszkozt (6¢) vegye ki és a hozzavalokat
az utantoltd nyilason keresztil (6b) toltse be.
Apritotarcsak
- Vagotarcsa (8b)
pl. uborka, kaposzta, cékla, karalabé
szeleteléséhez.
- Orlétarcsa (8c)
pl. répa vagy zeller reszeléséhez.
- Vago-6riétarcsa (8d)
reszeléshez és szeleteléshez.
A szakkereskedésben kaphat6:
- hasabburgonya-szeletel tarcsa (8e).
A behelyezésnél igyelien a tarcsa helyzetére
(lasd az abrat).
Sériilésveszély az éles kés miatt!

Az aprité tarcsat csak a mianyag fogantyunal

fogva fogja meg.

Figyelem!

A kés eltompulhat.

Az aprito tarcsat ne hasznalja kemény sajtokhoz

(parmezan), diofélékhez és tormahoz.

® Atarcsatartot (8a) helyezze be.

® Az aprito tarcsat (8b/8c/8d) helyezze be.
A kivant szeletel6-/reszel6oldallal felfelé.

® Afedelet (6a) helyezze fel.

® A forgathatd kapcsolot allitsa a kivant
fokozatra, lasd a ,,Receptek/hozzavalok/
feldolgozas* c. fejezetet.

® Avagni- vagy reszelni valo anyagot toltse
be (6b) és a tdtmbeszkdzzel (6¢) tdmije be,
de ne nyomja meg nagyon.

Megjegyzés: A legtdbb élelmiszert az

1. fokozaton kell feldolgozni; csak kemény

élelmiszert dolgozzon fel a 2. fokozaton.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A munka befejezése utan

o Alitsaa forgokapcsolét a O fokozatra.

® A fedelet az oramutato jarasaval ellentétes
iranyban tkdzésig hizza meg és vegye le.

® Atalat az dramutat6 jarasaval ellentétes
iranyban (itkdzésig hiizza meg és vegye le.

® \egye ki a szerszamokat.

Segitség lizemzavar esetén
Zavar

A készliléket nem lehet bekapcsolni.

Ok

Az edény vagy a fedél nincs bereteszelve.
A hiba elharitasa

Helyezze az edényt/fedelet megfeleléen
a készllékre és reteszelje be.

Kapcsolja be Ujra a készlléket.

Egyéb hibajelenseg esetén forduljon
lgyfélszolgalatunkhoz.

Tisztitas és apolas
Aramiités veszélye!
Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa folyd viz ala.
Figyelem!
A készlilék fellilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a készliilék
tisztitasahoz.

Az alapgép tisztitasa
® Huzza ki a halézati csatlakozot.
® Tordlje at az alapgépet nedves ruhaval.

® Szlikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

Receptek/hozzavalék/feldolgozas
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Tal és tartozékok tisztitasa
Sériilésveszély az éles kés miatt!

A vagokést és az aprité tarcsat csak a mianyag

fogantyunal fogva fogja meg.

Minden alkatrész tisztithaté mosogatégépben.

A muanyag alkatrészeket a mosogatogépben

ne szoritsa be, mert deformalodhatnak.

A vagokest a nyilassal lefelé ugy tegye be, hogy

a kés semmilyen mas alkatrészt ne sértsen fel.

Ha répat, voros kaposztat vagy hasonlo dolgokat

reszel, akkor a mlanyag részeken piros bevonat

keletkezik, amelyet néhany csepp étolaj

segitségével lehet eltavolitani.

Tarolas

® Atalat a tartozekokkal tegye a készllékre
(5. abra).

® Akabelt csavarja fel (2. abra).

Kiilonleges tartozék

(Ha nincs az alapkeszletben, megvasarolhatja
szakkereskedésekben.)

9. abra

Gylimolcsprés

magvas gylimolcsok, bogyos gylimdlcsok,
csonthéjasok, zoldség kipréseléséhez.

10. abra

Citrus-gyiimolcsprés

citrusgyimolcsok, pl. narancs, grapefruits, citrom
kipréseléséhez.

Szersza- |Fokozat|Id6 Receptek/hozzavalok/feldolgozas
mok
) 1/2 Zoldfliszer (kivéve snidling)
A Mennyiség: 10 g-50 g
— ® A fliszereket tegye a szaraz talba.
() M Hagyma, fokhagyma
@A Mennyiség: 1 hagymatol, negyedelve, 300 g mennyiségig
— 1 gerezd fokhagymatol, 300 g-ig
® AKkivant apritasi fokozatig dolgozza fel.
) 2/M |tdbbszor |Zo6ldség és burgonya, nyers
A 2s (levesekhez, martasokhoz, toltelékekhez)
— Mennyiség: 50 g-300 g
® A zoldséget darabolja fel nagyobb darabokra és tegye a talba.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Szersza-
mok

Fokozat

1d6

Receptek/hozzavalok/feldolgozas

Kemeény sajt (pl. parmezan)
Mennyiseg: 10 g-200 g
® A sajtot vagja kockara, majd a kivant apritasi fokozatig dolgozza fel.

Panirozo liszt

Mennyiség: 1-4 szaraz zsemle

® Azsemléket vagja fel negyedekre, majd a kivant apritasi fokozatig
dolgozza fel.

Huas, maj

(daralt hushoz, tatar beefsteakhez stb.)

Mennyiség: 10 g-500 g

® A csontokat, a porcogokat, a bért és az inakat tavolitsa el.
A hust vagja kockakra.

Hustésztak, toltelékek és pastétomok eléallitasa:

® Hus (marha, sertés, borju, szarnyas, de a hal is stb.) a tovabbi
Osszetevokkel és a flszerekkel egylitt tegye a talba és dolgozza fel
egy masszava.

6]

kb. 1
perc

Kelt tészta

max. 500 g liszt

25 g éleszté vagy 1 zacsko szaraz éleszté

225 ml langyos tej

1 db tojas

1 csipet sO

80 g cukor

60 g zsir (langyos)

Egy fél citrom héja (citromaroma)

e Ugyelien arra, hogy azonos hémérséklet(i hozzavaldkkal dolgozzon.
® Ha atészta lathatéan sima, meleg helyen kelessze.

6]

kb. 1
perc

Kevert tészta

4 tojas

250 g cukor

1 csomag vanilias cukor

250 g margarin vagy vaj (szobahémérsékletd)

max. 500 g liszt

1 csomag sutépor

125 ml tej

® Atésztat addig keverje, amig sima és csomomentes nem lesz.

6]

kb. 1,5 -
2 percig

Eperszorbet

250 g fagyasztott eper

100 g porcukor

180 ml tejszin (1 j6 bogrényi)

® Minden hozzavalét tegyen be a talba. Azonnal kapcsolja be, mert
kiildbnben csomos lesz. Addig keverje, amig krémallagu fagylalt lesz
beléle.

Tojashab
Mennyiség: 1-2 tojasfehérje

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Szersza- |Fokozat [Id6

mok

Receptek/hozzavalok/feldolgozas

1 Tejszinhab

Mennyiség: 200 g-400 g

kb. 3
perc

Konnyii tejes turmixital a kaloriakat szamlalok részére
500 ml tej (3,5% zsirtartalom)
3-4 pupozott evékanal instantpor (pl. Kaba)
gylmolcs- vagy vanilias izesitéssel
® Atartos tejet a mélyhitdben 3-3,5 oran keresztill fagyassza
(ne hasznaljon lGveget).
® Atalban verje szilard habba.
® Ezutan 3-4 evokanal instantport adjon hozza és gyorsan keverije el.

Artalmatlanitas
)g Akészilék a 2002/96/EG,

az elektromos és elektronikus hasznalt
— készlilékekrol szolo (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) europai
iranyelveknek megfeleléen van jeloive.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
készllékek visszavételének és értékesite-
sének kereteit az egész EU-ban érvényes
maodon.
Az aktudlis artalmatlanitasi Utmutatasokroél kérjuk,
tajékozodjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 oran
beliili meghibasodas esetén a készliléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon belili, kdlcsonkészilék biztositasa
esetén 30 napon bellili javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kitoltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint forgal-
mazo tanusitjuk, hogy a készllék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

A moédositas jogat fenntartjuk.

7
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WWupo BiTaecmo Bac 3 noKyrnkoro HOBOro
npunaay ¢hipmy BOSCH.

Bu npuabann cy4acHuY, BUCOKOAKICHNV
nobyToBuii npunaa.

JoaatkoBy iHgbopmauito rpo Haluy
npoAaykuito Bv 3HavigeTe Ha HawWivi
CTOpiHLI B IHTEepHETI.

Jannin npunaa npyusHa4eHuii AnA BUKOpPWC-
TaHHA He B MPOMMCIIOBOCTI, & B JOMALHLOMY
rocnonapcTsi.

BuikopucToBynTe npunaa nuwe AnA nepe-
pPo6KM MPOAYKTIB Y KifIbKOCTi Ta MPOTArom
Yacy, AKi BiANOBIAaTb 3BUYaNHUM ANA
JOMalHBbOro rocrnoAapcTsa yMmoBam,
AvBITbCA po3ain «PeuenTtw/IHrpenieHTw/
Mepepobka».

Mpunan He noTpebye TexHi4HOro gornAay.
JlaHa iHCTPYKLIA 3 BUKOPUCTAHHA onucye
pi3Hi MoAeNi 3 Pi3HUM yCTaTKyBaHHAM.
36epiranTe, 6yab nacka, iHCTPYKLLiIO

3 BUKopucTaHHA. MNepeparite iHWWMM
KOopuCTyBa4yamM pa3om 3 npuiaaom
IHCTPYKLLiIO 3 BUKOPUCTaHHA.

KopoTkum ornaa

Byab nacka BiakpuiiTe CTOPiHKU

3 306pa)KeHHAMWN HanPUKiHL.

FonoBHuii 650K Npunaay

1 Mepemuka4
0 =cTon
M = iMnyNbCHWI peXxxuM (HariBuLLa
wBMAKicTb 0b6epTaHHA, HAaTHUCKanTe
nepemmKa)
CtyneHi 1-2, pobo4a WBMAKICTb:
1 = HM3bKa WBUAKICTb 06epTaHHA,
2 = B/COKa WBWAKICTb 06epTaHHs.

2 Biacik ana kabenio

3 BeHTunAUiliHi oTBOPU

4 HiDXKN-npucocku

YcTaHoBnOMTE NpUnag nvwe Ha piBHi

Ta YYCTiN NOBEPXHi.

Yawa 3 akcecyapamu/npunaaaam

5 Yawa
BcTaBTe Ta MOBEPHITL MO X0OAY 3a MOANH-
HOIO CTPINKOIO A0 yropy (HOCKK Yauwi B
Npopi3i OCHOBHOIro 6noKy npunaay).

6 a Kpuuwka
BcTaBTe KpulKy (CTpinka Ha KpuwiLli
HarnpoTK CTPINKKN Ha Py4Lii) Ta MOBEPHITb
no xoAy 3a roANHHOO CTPINKOK A0
ynopy (HOCWK KpULWWKW B NPOpI3i FONoB-
Horo 650Ky nNpunaay, CTPINKW Ha KpuiLi
Ta Kopnyci criBnagatoTb 04Ha i3 OLHIEI0).
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b OTBip ANA 3aBaHTaXKyBaHHA
BuiiMiTb WwWTOBXa4 Ta 3aBaHTaXXTe
NPOAYKTU.
c lToBxa4 (= MipHuit cTakaH)
JnA NpowToBXyBaHHA NPOAYKTIB ANA
Pi3KK 41 WaTKyBaHHA.
7 acCika4
b Auck anAa 36usaHHA
8 aBan ana aucki
ANA KpinneHHA AUCKIB.
Mo>kHa npuabaTtu B cneLianizoBaHin
TOPriBJi, AKLLO HE BXOAUTb [0 KOMMJIEKTY
MocTaBKu:
b [1BOCTOpPOHHIlt piSanbHUI AUCK —
KpynHa/minka piska
¢ [1BOCTOPOHHA WaTKiBHULA —
KpynHa/minka piska
d [1BOCTOPOHHIW pi3asibHUI AUCK-
WwaTKiBHULA
MOXXKHa npuabaTtu B creLianizoBaHii
TopriBni
e [luck ana Hapi3aHHAa kapTonni cppi

Bka3siBku 3 6e3neku
A Hebesneka yaapy ctpymom!

Mpunaga nigknio4aTy Ta ekcnnyaTysBaTu nvwe
Y BiANOBIAHOCTI i3 AaHNUMU, 3a3HAYEHUMN
Ha Tabnn4u,i 3 TEXHIYHUMKW aHMK (Ha CroAl
npunaay).

KopucTywiTecA npunaaom nuie, AKLLO NPOoBiA,
Ta npunag He MatoTb HIAKMX MOWKOAXKEHb.
TpumaiiTe npunaa, nooaanb Bif AiTeN.

He ponyckavite ekcrinyaTadii npunaay
ocobamu (TakoX AiTbMU) i3 06MexxeHnMm
PiI3NHHUM CEHCOPHUM CMIPUAHATTAM,

i3 HEPO3BUTMMM PO3YMOBUMM 3AIBHOCTAMM,
a TaKoX i3 HeloCTaTHIM piBHEM LOCBIAY

Ta 3HaHb, eKcrinyaTauifa npunagy B Takmx
BMNagKax A03BONAETLCA NMLWe Nif HarnALAoM
abo nicnA NpoBeAeHHs IHCTPYKTaxy

3 ekcnnyaTauii ocoboto, AKa BiAnosinae

3a ix 6e3neky.

BuimainTe wrencenbHy BUAKY i3 PO3eTKM
NiCNA KOXKHOro KOPUCTYBaHHA, nepes,
YUCTKOO, NMPU BUXOA i3 NPUMILLLEHHA

Tay pasi nedoeKTy.

He ponyckaty AOTOpKaHHA NpoBoAy

[0 roCTpyX KpaiB Ta rapA4m1x NOBEPXOHb.
PeMoHT npunaay, Hanp., 3amiHa nowkoaXxe-
HOro MPOBOAY, MPOBOAUTLCA NKLIE HAWOO
cny>6010 cepBicy 3 METOK YHUKHEHHSA
pU3uKiB.

He noTopkaviteca Ao npunany Bonorumm
pyKamu, He TpuMaiTe Moro nig, MPOTOYHOK
BOJOIO Ta HE 3aHypIONTE B PiAVHN.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EkcnnyaTtauia

Mepea nepwmm BUKOPUCTAHHAM NO4YUCTITh
Ab6annveo npunag Ta npunasisa, AuBiTbCA
«Huctka i aornAagn».

Miaroroska

® YCTaHOBITb FONOBHWUI 610K Npunaay
Ha PIiBHil1 Ta YMCTI NOBEPXHi.
Crnigkynte 3a TUM, W06 BEHTUAALLINHI
OTBOPY 3anuWanucA BiLAKPUTUMM.

® BcTtaBuTu wTencenbHy BUNKY B PO3ETKY.

Yawa 3 akcecyapamu/npunaanam

A Hebe3zneka nopaHeHHA obepToBrUMM
Hacagkamu!

He BcTpomnAaiTe Hikom pyK A0 Yawi nia 4ac

pPo6OTH (HaBITb MICIA BUMKHEHHA NMPUBIA e

AEAKMVT 4ac rpoaOBXXYE PyXaTHUCA).

MiHaviTe Hacaaku avwe ricaa NoBHOI

3YMUHKY [IPUBOAY.

® BcraeTe Hawy (5) Ta NoBepHiTbL No xoay
3a roAMHHOIO CTPINKOIO A0 yropy
(HocvK Yawi B Npopi3i 0OCHOBHOro 6510Ky
npunaay).

® BcraBTe Hacaaky (7/8), AK onucaHo
y BiAnoBigHOMY po3aini. JnA sBubopy
Hacapnok AvBiTbeA «Peuentn/
IHrpeanieHTn/Mepepobkax».

® 3aBaHTaXXTe NPOAYKTK, AK OnmcaHo
y BianosigHomy po3aaini. AnAa subopy
aveiTeeA «PeuenTtw/IHrpeaieHTw/
Mepepobka».

® BcTaBTe KpulKy (6a) (CTpinka Ha KpuLLLi
HanpoTW CTPINKM Ha pyHLL) Ta NOBEPHITb
Mo XoAy 3a roAMHHOIO CTPINKOIO A0 yropy
(HOCVIK KpWLWKKX B NPOPI3i FONOBHOIO
npunaay).
CTpinkun NoBMHHI TOYHO cniBnaaaTtun
O4Ha i3 OfHIEl0 Tak, AK 306paXKeHo
Ha MastoHKy.

® YCTaHOoBITb Nepemyikaq Ha 6axkaHomy
CTyneHi, amBiTbCA «PeuenTtin/
IHrpeaieHTn/Mepepobkax».

Mpunaa MoXXHa BBIMKHYTU nivie nicna

TOro, AK 4Yalla Ta KpuliKa BCTaBJieHi Ta

3adpikcoBaHi (06uaBa HOCMKa B NPopi3i

ocHoBHoro 650Ky npunaay, CTpinku

Ha KpuLlLi Ta Kopnyci cnisnapatoTb

ojHa i3 oaHielo).

Cikau

ANA noApiGHEHHs, CiYeHHsA, NepeMillyBaHHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Hebesrneka nopaHeHHA rocTpyumm
Hoxamun!

Gepits cikay nuwe 3a rnnactmacoBy pyyky

(BEDXHIVI KiHELb).

® BcraBTe cika (7a).

3aBaHTa)KTe iHrpedieHTu.

BcTasTe KpuuwKy (6a) 3 wtoBxadem (6¢).

YcTaHoBiTk Nepemukad (1) Ha 6axkaHui

CTyniHb, AMBiTbCA «Peuentn/

IHrpeaieHTW/Mepepobkas.

e [lepen TnM, AK AOKNAAATU iHFPEeLIEHTH,
YCTaHOBITb NepemMukay Ha 0.

® BuiiMiTb WwWTOBXaY (6C) Ta 3aBaHTaXKTe
iHrpeaieHTn Yepes oTBip AnA
3aBaHTaXkyBaHHA (6b).

Bkagsieka: Npy noapibHeHHi Ta ci4eHHi

CTYNiHb NOAPIGHEHHA 3pOCTae NPONOPLLINHO

TpvBanocTi nepepobKu.

Avick ana 36usaHHA

BepLLKiB, BinkiB, WeNKIB.

® BcrasTe anck anA 36usaHHA (7b).

3aBaHTa)Te iHrpedieHTu.

BcTasTe KpuuwKy (6a) 3 wtoBxadem (6¢).

YcTaHoBiTb NepemMukad (1) Ha 6a>kaHuin

CTyniHb, AMBITbCA «Peuentn/

IHrpeaieHTn/Mepepobka».

e [lepen TnM, AK AOKNAAATU iHFPEeLIEHTH,
YCTaHOBITb NepemMukad Ha 1.

® BuiiMiTb WwWTOBXaY (6C) Ta 3aBaHTaXKTe
iHrpeaieHTn Yepes oTBip AnA
3aBaHTaxkyBaHHA (6b).

Avcku ana HapisaHHA

— LBOCTOPOHHIW pidanbHuin auck (8b)
Hanp., AJA Hapi3aHHA OripKiB, KanycTu,
ctonoBoro 6ypAka, konbpabi

— [JBOCTOPOHHA WaTKiBHMLA (8C)
Hanp., ANA WaTKyBaHHA MOPKBU, cenepw.

— [BOCTOPOHHII pi3anbHUN ANCK-
waTtkKiBHULA (8d)
ANA WaTKyBaHHA Ta Hapi3aHHA

Mo>kHa npuabaTtu B cneLiianizoBaHin

TopriBAi:

— Juck anAa HapisaHHA KapTonni dopi (8e)
Npuv YCTaHOBLLi 3BEPHITb yBary Ha
Nno3uLLito Ancka (AnBITbCA 306parkeHHs)
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Hebesrneka nopaHeHHA rocTpyumu
Hoxamun!

Bepite avcku Ana Hapi3aHHA e

3a rnnacTmacoBy pyHKy.

VBara!

Hoxi MoXxyTe npUTynnTUCA.

He BuKopucToBysiTe ANCKM ANA Hapi3aHHA

AJ1A TBEPAOro cupy (napmesaH), ropixis ta

XPOHY.

® BcTaBTe Ban AnA KpinneHHA Auckis (8a).

® BcTtaBTe AMCK AnA Hapi3aHHA (8b/8c/8d).
Ba)kaHoto CTOPOHOK ANA Hapi3aHHA /
WwaTKyBaHHA LOBEPXY.

® BcTrasTe KpuwKy (6a).

® YCTaHOBITb NepemMyvikad Ha 6axxaHomy
CTyneHi, ausiTbcA «Peuentu/
IHrpeanieHTn/Mepepobkax».

® 3aBaHTaXXTe NPOAYKTU AJIA Hapi3aHHA
4y waTkyBaHHA (6b), niawToBxyro4M
wroBxadeMm (6c), ane He HaTMUCKarO4M
CUIBHO.

BkasiBka: [1nA nepepobku GinbwocTi

NPOAYKTIB pEKOMEHAYETLCA CTYNiHb 1,

a CTyniHb 2 — nvwe AnA TBEPAMX NPOAYKTIB.

Micna po6otu

® YcTaHOoBITb Nepemunkay Ha 0.

® BigkpyTiTb KpULWKY NMPOTU FOANHHOI
CTPINKW A0 Yropy Ta 3HIMITb.

® [loBepHiTb Halwy NPOTU FOAMHHOI CTPINKN
[0 Yriopy Ta 3HiMiTb.

e Buimite npunananA.

JAonomora y pasi Henonaaok
Henonaaka

Mpunan He BMyKaeTbCA.

MpuynHa

Hawa a6o kpuiwka He 3addikcoBaHi.
YcyHeHHA Henonaaku

BcTasTe npaBuibHO Haly/KpuWKy

i 3adikcynTe. BBiMKHITb Npunas 3HOBY.

Y pasi iHwux Henonaaok 3BepHiTbeA, 6yab
nacka, no Hawoi cny>6u cepsicy.

Yuctka i pornap
A Hebeszneka yaapy ctpymom!

OcHoBHWV npunaa Hi B AKOMY pasi

He 3aHypioBaTu B BOAY i HiKON

He TpumMaTy rig rnpoTO4HOI BOAOI.
VBara!

Ha rnioBepxHAX MOXYTb BUHUKHYTU
rowKoAXXeHHA. He 3acTtocoByBaTu HIAKUX
abpasunsHux 3acobiB 4719 HUCTKU.
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YucTtkKa ronosHoro 60Ky npunaay

® BuiMiTb WTencenbHy BUNKY i3 pO3eTKN.

® [lpoTepTn OCHOBHWUIA MpWnag, BONOr ot
raH4ipKolo.

e 3a noTtpebun MoXKHa KopucTyBaTucA
HEeBEJNMKOO KiNlbKICTIO MUIOHOro 3acoby.

YucTka 4awi Ta npunaaaA

Hebesneka nopaHeHHA rocTpumu
HoXxamu!

BepiTs cika4 Ta ANCKU AN1A Hapi3aHHA e
3a r1acTMacoBy PyyKy.

Bci KOMMOHEHTM MOXXHa MUTU B NOCy L0~
MWUIAHI MawWwwHi. KOMMNOHEHTM i3 nnacTmacu
B MOCYAOMUIHIN MawWWHi 3a 3aTuckaT, TakK
AK BOHN MOXXYTb AedhopMyBaTu1CA.

Cikad KnaaiTb OTBOPOM BHU3 TakK, Wob HOXi
He 3incyBanu iHWOoro nocyay.

Mpy waTKyBaHHi MOPKBK, 4YePBOHOI KanycTu
Ta noAibHoro Ha NnacTMacoBMX efleMeHTax
YTBOPIOETLCA YEPBOHMWI HANIT, AKUIA MOXKHA
YCYHYTU 32 AOMOMOrO0 AEKiNbKOX Kpanesb
CTONOBOI Ofii.

36epiraHHA

® BcTaBTe 4awy 3 Hacaakamu
(BobpaxkeHHs 5).

o 3moTanTte Kabenb (306paxkeHHs 2).

CneuiasbHi KOMNNEKTYOMi
eJIeMeHTU

(MoXxXHa npmabaTy B crievuianisoBaHiin
TopriBni, AKWO HE BXOAATb A0 KOMMNEKTY
nocTaBKM)

306pa)keHHA 9

CokoBmxumasnka

ANA BUYABAIOBAHHA COKY i3 HAaCIHHEBUX
Ta KiCTO4KOBMX NNIOAIB, AriA Ta OBOHIB.
3o6paxxeHHA 10

CokoBvXumaska oA LMTpycoBuX

JlnA BM4aBnoBaHHA LIMTPYCOBUX COPYKTIB,
Harp., anenLCuHiB, rpenndpyTiB, IMMOHIB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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PeuenTtu/lHrpeaieHTu/Mepepobka

Hacaaka | CTyniHb

TpuBanicTb

Peuentu/lHrpeaieHTn/Mepepobka

) 1/2 3esieHb (32 BUHATKOM L6y ni WHIT)
A Kinbkictb: 10 =50
— ® 3efeHb KNaaiTb B Cyxy Hauy.
) M Linbyna, 4aCHUK
A KinekicTb: Bia 1 umbynuHu (po3pisat Ha 4 HacTuHKn) A0 300 r
— Bif 1 3y64mka HacHuKy no 300 r
® [lociviTb Ao 6akaHOro cTyneHA NOAPIGHEHHA.
) 2/M | Bekinbka OBoui Ta KapTOnnA, B CMPOMY BUrNAAI
NER pasiB (anA cynie, coyciB, HAYMHKMN)
— Mo 2 cek. KinbkicTe: Bia 50 r oo 300 r
o OBod4i MOpiXKTe BEIMKMMU KyCKaMu Ta NOKNaAiThb B Hauy.
M) 2 TBepAauii cup (Hanp., Nnapme3aH)
NEOA) KinbkicTe: Big 10 r 8o 200 r
— ® Cup HapikTe Kybrkamu, nocivite A0 6a)KxaHoro CTyneHA
noApibHeHHs.
M) 2 M’aco, neviHka
NER (anAa m’AcHoro doapuy, cuporo GigpwTekcy Tolwo)
- KinbkicTb: Bio 10 r 1o 500 r
® BupaniTe KiCTKW, XpALL, WKipY Ta CyXOXMNNA.
HapixxTe M’Aico Kybrkamu.
MpyrotyBaHHA M'ACHKX hapLiB, HAYNHKM Ta NawWTeTIB:
® MAco (ANOBM4YMHA, CBUHUHA, TENATUHA, NTULA, a TaKOXX
puba TowWo) pa3om i3 iHWKMMM iHrpeaieHTaMu Ta
npunpasamu NOKNaAiTe B Hawy Ta nocivite A0 6axxaHoi
KOHCUCTEHLLI.
2 Cyxapi naHipyBanbHi
KinbkicTb: 1-4 cyxux 6yno4ok
® Po3pikTe 6ynoYkun Ha 4 HaCcTUHW, NOCiHiTb A0 6aKaHoro
CTyneHA noApiGHeHHA.
npu6n. 1 xs. |ApixxaXose TicTo

Makc. 500 r 6opolHa

25 ApiKAXKiB Y1 1 NaKyHOK CyXuxX APpKAXKIB
225 Mn Tenyioro MoJsioka

1 Anue

1 ny4ka coni

80 r uyKkpy

60 r >Xupy (Tennoro)

ueapa Y2 IMMOHY (MMMOHHUIA apomar)
IHrpenieHTn NoBMHHI 6y TW OAHOI TeMnepaTypu.
BumiwaHe 1,0 0AHOPIAHOI KOHCUCTEHLT TICTO CTaBNATh
B Tenne Micue anA 6poaiHHA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hacapka | CTyniHb

TpuBanicTtb

Peuentu/lHrpeaieHTu/Mepepobka

2

npunbn. 1 xs.

3p06He TicTO

4 AanuA

250 r uykpy

1 NakeTWK BaHifLHOrO LyKpY

250 r BeplukoBoro Macna abo maprapuHy

(KiMHaTHOI TemnepaTypw)

mMakc. 500 r 6opowHa

1 NnakeTuK po3nywysa4a TicTa

125 mn Monoka

BumiwysaTy A0 yTBOPEHHA 0AHOPIAHOIO, 6e3 rpyAoHOoK TicTa.

npunbn. Big,
1,5 xB. 0o
2 XB.

CyHU4HMIA wepbeT

250 r 3aMOpOXXeHi CyHULL

100 r uykpy-nyapu

180 mn BepLKiB (1 HEMOBHWI CTakaH)

® YciiHrpeaieHTn noknaaite B Hawy. Cnia, HeraHo
NPUCTYNUTK A0 NepepobKkw, iHaKIue yTBOpATLCA
rpynoqku. MNepemiwynte 40 yTBOPEHHA MOpPO3VBa
KPEMOBOiI KOHCUCTEHLI.

36uTi 6inku
KinbKicTb: Big 2 no 6 6inkis

36uTi BeplwKun
KinbKicTb: Bia 200 r 8o 400 r

npv6n. 3 xB.

Jlerkui Mono4HWI WenK HU3bKOi KaJIopiltHOCTI

500 mMn romoreHi3oBaHoro Monoka (3,5 % »X1pHoCTi)

3—4 NOBHWX CT. NOXOK (PpyKTOBOI 1M BaHiNbHOI CyXOi CyMilli

,u.nﬁ NPUroTyBaHHA MOJIOYHKX Hanois (Hanp., Kaba)
"oMoreHizoBaHe MOJIOKO NOKNaaiTh 4,0 MOPO3UNbHIKa
Ha 3-3,5 roavHn (He KOpUCTYWTEeCA NNAWKaMM i3 cKna).

® [licnA uboro 36MiTe MOro B Hali B rycTy MiHy.

e JlopaiitTe 3—4 CT. 1. Cyx0i CyMili AnA NpUroTyBaHHA
HanoiB Ta KOPOTKO nepemiwanTe.

PekomeHaauii 3 yTunisauii FapaHTia

Jannii npunaa no3Ha4eHnn y YMOBM rapaHTii AnA uboro npunany
BiANoBiAHOCTI i3 AInpekTnBoIo BU3HA4al0TbCA HalWMM NpeacTaBHUKOM

€sponeicbkoro Coto3y 2002/96/EG 'y KpaiHi, Ae npunag, 6yB npoaaHnii.

npo yTuni3aLito enekTpuyHoro ta Moapobuui Lmx yMOB MOXXHa OTpUMaTH Bif,
€NEKTPOHHOr0 yCTaTKyBaHHA (waste  TOprosLuA, Y AKOro npunag 6ys KynneHun.
electrical and electronic equipment—  BucyBato4u Byab-AKY BUMOTY Yy BiAMoBia-
WEEE). npekTrBa BU3Ha4ae HOCTI i3 AaHO0 rapaHTieto, cnia noaasaTu
nopAAOK 36opy TayTunizaLiicTapyx  4ek Ha NpoAaHuii ToBap abo KBUTaHLLtO.
npunaais Ha TepuTopii ycix KpaiH

eC.

3a iHdbopmaLlieto Npo akTyarnbHi WAAXu
yTunisauii 3BepHiTbcA 6yAb nacka Ao CBOro
cneuianizoBaHoro ToprosuaA abo Ao
aaMiHicTpauii cBoei rpoMaau.
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BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETLCA.
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OT Bcero cepAaua rnosapasJriaem Bac

C roKynKowv HoBoro rnpubopa gbypmsi
BOSCH.

BbI nprobpesivi coBpeMeHHbIVI, BbICOKO-
Ka4yecTBeHHbI ObITOBOW rnpmbop.
AonosuuTtesbHy o nHgbopmaunio

0 Hawewi npoAaykuuu Bei HavigeTe

Ha Halwevi cTpaHuue B IHTEpHeTe.

JlaHHbIln 6bITOBOM anekTponpubop He npea-
Ha3Ha4eH ANA MPOMbIWIEHHOIO UCMONb30-
BaHWA, UM MOXKHO MOMNb30BaTLCA TONBKO

B AOMAaLHEM XO3ANCTBE.

C nomolwbio faHHoro kombariHa MOXKHO
nepepabaTtbiBaTb TOJNILKO TAaKOe KOIMHECTBO
MPOAYKTOB U B TEHEHWE TaKOro BPEMEHN,
KOTOpbIE XapaKTepHbl ANA AOMAaWHErO
X03ANCTBa (cMoTpuTe pasaen «Peuentsl/
KomnoHeHTbI/MNepepaboTka»).

JaHHbIln 6bITOBON anekTponpubop He
HY>X[aeTcA B TEXHUHECKOM 06Cny XKnBaHum.
KyxOHHbIM koMbalnH He Hy>kaaeTcA

B TEXHNHECKOM 06Cny KMBaHU.

B MHCTpYKUMM MO 3KcnnyaTauum onuchl-
BalOTCA pa3Nn4HbIe MOAENN KYXOHHbIX
KOM6alHOB € pasnNYHbIMUN NPUHAANEX-
HocTAMUK. CoxpaHuTe, noXxanyncra,
WHCTPYKLMIO MO SKcnyaTaLun B HaLEeXHOM
mecTe. [py nepena4e aToro 66ITOBOro
anekTponpubopa ApyroMy BlnaaenbLy He
3abyabTe 0TAATb EMY U 3TY MHCTPYKLMIO.

KomMmnnekTHbIN 0630p

OTKpoiiTe, NoXanymncra, CTpaHuLbI

C pUCYHKamMW.

OcHoBHol 6510k

1 [MoBOpPOTHBII BbIKAIOYaTEsb
0 = ocTaHoBKa
M = MrHOBEHHOE BKJHOHEHWE NPU
HauBbICLWEM Yucne 060pOTOB ABUraTens,
BbIKNOYaTeNb CneayeT yaepXuBaTtb
B H&)KaTOM COCTOAHUN.
MonoxxeHna 1-2 = ckopocTb paboThl:
nonoxeHue 1 = HU3Koe 41cno 060poToB,
NnosioXXeHne 2 = BbICOKOE 41Cho
060poTOoB.

2 HamoTka ceTeBoro wHypa

3 BeHTUNAUMOHHbLIE Npope3n

4 HoXku-npucocku

AnA oukcaummn nonoxkeHnA kombarHa Ha

rNagKon 1N YUCTON MOBEPXHOCTY.

CmecuTenbHaA Yawa ¢ npuHaasiex-

HocTamu/Hacaaku

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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5 CwmecutenbHasa 4awa
ycTaHaBnvBaeTcA 1 6e3 HaXxnma
NnoBopayMBaeTCA MO YacOBOW CTpenke
L0 yropa (HOCYK CMeCUTENbHON Yawmn
B NMpope3un ocHoBHOIro 6noka npubopa).

6 aKpbiwka
yCcTaHaBnMBaeTCA (CTpenka Ha KpbllKe
LOJKHA HAX0ANTLCA HanpoOTUB CTPENKN
Ha py4Ke) 1 NoBopaqMBaeTCcA A0 yrnopa
Mo 4aCOBOW CTPeNKe (BbICTYM KPbIWKK
LOJI)XEH BOMTU B NMa3 OCHOBHOIro 6noka,
CTPENKW Ha KpbIWKe 1 Kopnyce coBrna-
[aloT Apyr ¢ ApYrom).

b OTBepcTue ana pobasneHna
NPOAYKTOB

JnA 3arpy3ku NpoayKToB BbIHbTE U3
rOpJIOBUHbI TONIKaTENb.

¢ TonkaTenb (UCNONb3yeTCA TaKXKe
KaK MepHbI CTaKaH)

LNIA NpoTankMBaHvA Hape3aeMbIX Un
HaTMpaeMbIx Ha TEPKE NPOAYKTOB.

7 aYpapHbIi HOX
b Aunck-céusanka

8 a [lepxaTtenb AUCKOB
AJIA YCTaHOBKM ANCKOB.

Ecnn npyHaaneXxHocTen HeT KOMMeKTe

MoCcTaBKM, TO MX MOXKHO nprobpecTu

B CMeuunanM3npoBaHHOM MarasmHe:

b Anck ana Hape3aHUA ToNCTbIMW/
TOHKMMUW NOMTUKaMM.

¢ [mck AnA WMHKOBaHWA KPYMNHO/MENKO.
d [ ByCTOPOHHMIN AUCK-Pe3Ka/TepKa
MmeeTcA B cneumanmanpoBaHHbIX
MarasmHax:

e [luck ana Hape3aHuAa KapTodhensa

thpu

YkasaHua no 6e3onacHocTu

CyuecTByeT OacHOCTb MOPaXXeHUA
3JIeKTPUHECKMM TOKOM!
KyxoHHbI KombaliH cnefyeT noakmo4aTh
N 3KCMyaTUpoBaTh TOMBKO C yHETOM
TEeXHNHECKNX XapaKTepUCTUK, MpUBEAEHHbIX
B chupmeHHoI Tabnu4ke.
AnekTponprubopoM MOXKHO MoSIb30BaTbCA
TONBLKO B Crny4ae, ecnu 'y camoro npubopa
N ero CeTeBOoro WHypa HeT HUKaKMX
NoBpEXAEHUI.
He noanyckawte netel 6113Ko K 6bIToBOMY
npubopy.
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Jimua (Takxxe 1 AeTn) ¢ NOHMKEHHLIM BOC-
NpPUATUEM OpraHamu 4yBCTB WSV AyIIEB-
HoGoNbHbIE, a TaKkXXe nuua, He obnasatowme
[0CTaTO4HBLIMM OMbITOM U 3HAHNAMU, HU

B KOEM CNy4ae He AOMKHbI CaMOCTOATENBHO
nonb30BaTbcA GbITOBLIM MPMOOPOM, a TONBKO
noA, NPYCMOTPOM MNK B Cly4ae, eCivi OHN
nony4uAn NOAPOBHLIA MHCTPYKTaX MO npa-
BUJILHOMY MCTONIb30BaHNIO BLITOBOrO Mpu-
6opa OT Nnua, OTBETCTBEHHOIO 3a UX
6e3onacHoOCTb.

Bunky n3 po3eTku cneayeT BbiTackuBaTb
nocne KaXx0ro nosb30BaHnA KyXOHHbIM KOM-
6aiiHoMm, ecnv Bbl noKnaaeTe nomelLeHve nnm
B Cny4ae BO3HWKHOBEHWA HEVNCNPaBHOCTM.
CneauTe 3a TeM, 4To6bI HE NOBPEANTH
ceTeBOW WHYp anekTponpubopa 06 ocTpble
KpaA 1 ropA4ne NoOBEPXHOCTU.

Bo nabexxaHne BO3HMKHOBEHWNA OMacHom
CUTyaunn, PEMOHT anekTponpnbopa
(Hanpumep, 3amMeHa NOBPEXAEHHOMO ceTe-
BOrO WHYpPa) AOMKEH BbINOAHATLCA TOJbKO
Cny>x601 cepsuca Hawen hmpMbl.

K naHHomy 6bIToBOMY Mprbopy HENb3A
npuKacaTbCA MOKpPbIMU pyKamu, MbITb

B MPOTO4HOW BOAE UAW MOrpyXaTb B Kakue-
nnbo XXNaKocTu.

AKcnnyaTtauua

Mepen, nepBbIM UCTMONB30BaHNEM SNEKTPO-
Np1Bop 1 MPUHAANEXHOCTV K HEMY CleayeT
TWATENLHO MOYUCTUTL, KakK YKa3aHo

B pasaene «4ucTka n yxon».

MoaroTtoeka

® [locTaBbTe OCHOBHOM BGNOK KYXOHHOIO
KombaliHa Ha rnafkyto 1 YACTYIO MOBEpX-
HOCTb. BeHTUNALMOHHbIE Npope3n He
LOMKHbI BbITb HUHEM 3aropoXXeHbl Uau
3arpA3HeHsl.

e BcraBbTe BUNKY B PO3€TKY.

CmecuTenbHaA Yawa ¢ npuHaanex-
HocTAMu/Hacaaku

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
Bpauwarownmmnca Hacagkamm!

Bo Bpema paboTel kombaviHa H1UKor4a He
oryckaviTe pyKy B pabo4yio eMKOCTb (Aaxe
riocne BbIK/II04YeHA KombariHa ero Asura-
TeJIb elje HeKOTOPOE BPEMA MPOAOIKaET
BpauartscA). Hacaakm MOXXHO 3aMeHATL
TOJILKO I10CJ1€ 10JIHOM OCTaHOBKU MPUBOAA.
® YcTtaHoBuTe paboyto eMKkocTb (5)

1 MOBEPHUTE ee MO HacoBOW CTPenkKe

[0 ynopa (Hocvk cmecuTenbHoOM Hawm

B Npope3un ocHoBHOro 6noka npubopa).
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® YcTaHoBUTe Hacaaky (7/8), kak onmcaHo
B COOTBETCTBYIOWEM pasjene.
Bbi6rpaiiTe Hacaakm cornacHo ykasa-
HUAM pa3fena «PeuenTbl/KOMMOHeHTbI/
MepepaboTka».

® 3arpyauTe NpoAyKTbl, KakK yka3aHo
B COOTBETCTBYIOWEM pa3fene UHCTPYK-
umn. MpoayKTbl BeIbUpaTe cornacHo
yKasaHuAM pasaena «PeuenTbl/
KomnoHeHTbI/MepepaboTkas.

® YcTaHOBWTE Ha MECTO KpbIWKY (6a)
(cTpenka Ha Kpbilllke AOMKHa HAXOANTbLCA
HanNpOTWB CTPENKM Ha py4dKe) 1 NoBepHUTE
ee M0 4acoBoW CTPeNKe A0 yropa (BbICTyn
KPbIWKY JOMKEH BOMNTU B Na3 OCHOBHOIO
6noka).
CTpenku LOMKHbI TOYHO COBManaTth
Lpyr C ApYyroM TakK, Kak n3obpaxkeHo
Ha pUcyHKe.

® [loBOPOTHBIV BbIKNtOHaTENb YCTAHOBUTE
B NOMNOXEHWE, KOTOPOE yKa3aHo
B pasaene «PeuenTe/KOMNOHEHTLI/
MepepaboTka».

BbiTOBOI NPU60P MOXKHO BKAIOYUTB

TONbKO NOCJIe TOro, KakK 4aila 1 Kpbllka

ycTasneHbl M 3acdomKkcuposaHsl (06a Hocuka

B npope3u ocHoBHoro 6s10ka npubopa,

CTPEeJIKM Ha KpbILLKe U Kopryce coBnaaaloT

Apyr ¢ Apyrom).

YAaapHbIn HOX

ncnonb3yeTcA ANA n3MenbHeHus, pyoku,

pa3MWHaHWA NPOAYKTOB.

A OnacHocTe TpaBMUpoBaHUAa 06

ocTpble sie3BUA HoxXa!

Beputech TO/ILKO 3a NAaCTMAaccoByio PyHKy

(BEPXHMVT KOHELL) HOXKA.

® YcTaHOBMUTE YHMBEPCanbHbIN HOX (7a)
Ha Jep)xaTenb.

® 3arpyauTe NpoAyKTbl.

® YcTaHoBUTE KpbIWKY (6a) C TonkaTenem
(6¢) B 3arpy304HOI FOPNOBUHE.

® [loBOpPOTHbLIN BeIKNtoHYaTeNb (1) ycTaHo-
BWTE B MONIOXKEHWE, YKa3aHHOe B pa3aene
«PeuenTtbl/KoMnoHeHTbl/MNepepaboTkax.

e JlnAa no6aBneHnA NPoAYyKTOB MOBOPOTHbIN
BbIK/lOHaTENb CNEAyeT NepeBecTu
B NONoXeHne «0».

® BuiHbTe TONkartens (6¢) n 3arpyaute
NPOAYKTbI Hepes 3arpy304HYHO rOPNOBUHY
(6b).

Yka3zaHue: npu uamenos4eHun 1 pybke

NPOAYKTOB CTEMEHb UX N3MENbHEHNA

yBenu4vBaeTcA B 3aBMCMMOCTU OT

MPOAOMKUTENBHOCTM NpoLiecca.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Auck-céusanka

AnA B36MBaHWA CAMBOK, ANYHBbIX 6ENKOB,

KOKTEMNnen.

® Hacaaute auck (7b) Ha pepXkaTenb.

® 3arpyauTte NpoayKTbl.

® YcTaHoBWTE KpbIlWKY (6a) c TonkaTtenem
(6€) B 3arpy304HOI FOPJIOBUHE.

® [loBOpPOTHBINM BbIKNtoHaTens (1)
yCTaHOBUTE B MOJIOXKEHUNE, YKa3aHHOe
B pasaene «PeuenTbl/KOMMOHEHTLI/
MepepaboTka».

e [lepen 3arpy3Koin HOBbIX KOMMOHEHTOB
YCTaHOBUTE BbIKNOHATENb B MOJIOXKEHWE
<<1 »,

® BbiHbTe TonKaTenb (6¢) 1 3arpysuTe
NPOAYKTbI Yepes 3arpy304HyIo
ropnosuHy (6b).

AUCKN-n3amenb4mTenm

— Jnck (8b)

ANIA Hape3aHuA, Hanpumep, orypLLoB,
CTONOBOW CBEKIbI, Konbpabu,
WWMHKOBaHMWA KanycTbl

— Jwuck (8c)

ANA HaTUpaHUA MOPKOBW, Cenbaepen.

— AByCTOpOHHWIN AncK-pe3ka/Tepka (8d)
ANA WWHKOBaHWA N Hape3aHuA
NPOAYKTOB.

MmeeTcA B cneuyanvanpoBaHHbIX MarasvHax:

— [uck anA HapesaHuA kapTodenA
cbpu (8e).

Mpu ycTaHoBKe obpaliaviTe BHUIMaHWE Ha
MoNoXKeHue Ancka (CMOTpUTE PUCYHOK).

A OnacHocTb TpaBMypoBaHNA 06

ocTpsle s1e3BUA HoxXa!

Beputech TOJNILKO 3a M1acTMaccoBble PyKu

JVICKOB-U3METTbYUTENEN.

BHumarue!

Hoxxu moryT 3aTynntecA.

loaTomy He creayeT mCroL308aTh UX AJIA

U3MeJIbHeHNA TBEPAbIX COPTOB Chipa

(Harpumep, napme3aHCKOro), opexon

U XpeHa.

® YcTaHoBWTe AepxaTternb ANA ANCKOB (8a).

® YcTaHOoBUTe AUCK-M3MenbynTens (8b/8c/
8d) ToW cTopoHoW BBEPX, KOTOpaA Bam
HY>XHa (Hape3aHue/HaTvpaHue).
Heobxoanmana Bam cTopoHa (HOX/Tepka)
[OJXKHA HaXoAUTLCA BBEPXY.

® YcTaHOBUTE KpbllKy (6a).

® [loBOPOTHBIV BEIKNO4ATENb YCTAHOBUTE
B MONOXKEHVE, KOTOPOE YKa3aHo
B pasaene «PeuenTb/KOMMNOHEHTbI/
MepepaboTka».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® 3arpyauTe nNpoAyKThl (6b) n, 6e3 ocoboro
HaXK1Mma, NOATaNK/MBanTe X C MOMOLLBIO
Tonkartena (6c¢).

Yka3zaHue: nepepaboTky 60nbWMHCTBA

NMPOAYKTOB BbINOMHANTE Ha HU3KOWM CKOPOCTU

(nonoxeHue 1); TONbKO TBEPAbIE NPOAYKTHI

cnepyet nepepabaTtbiBaTb Ha BbICOKON

CKOpPOCTK (MonoxXeHue 2).

Mo okoH4YaHUM paboThl

® YcTaHOBUTE NOBOPOTHIN BbIKNOYATEND
Ha 0-10 CKOpPOCTb.

® [loBepHUTE KpPbIWKY NMPOTUB HaCcoBOM
CTPENKM A0 yropa U CHAMUTE ee.

® Pabo4yo eMKOCTb Tak)Ke NoBepHUTe
NPOTUB HacoBOW CTPENKM A0 yrnopa
N CHUMWTE ee€.

® BbIHbTE Hacaaky.

Momolb npu ycTpaHeHuun
HeI/ICI'IpaBHOCTeVI

HeucnpaBHocTb

KombaliH He BKntoHaeTcA.

MpuunHa

CmecuTenbHaA Yawa nnm Kpblwka

He 3achrKcupoBaHa.

YcTpaHeHue HencnpaBHOCTU

BcTaBbTe NpaBunbHO CMeCUTENBHYHO Yawy/
KpbIWKY 1 3achukcmpymTe.

Bknto4nTe npubop cHoea.

Mpy BO3HMKHOBEHUN KaKMX-NMBO MHBIX
HevcnpaBHOCTEN obpalanTech, NoXKanymncTa,
3a nomouubto B Hawy Cny»x6y cepsuica.

YucTtka n yxoa

OnacHocTb 3JIeKTpuYeckoro yaapa!
OcHoBHOV 6J10K an1eKTporpubopa H1 B KOeM
cilyHae HeJslb3A rorpyxars B BOAY U HUKOr4a
HEJIb3A MbITh B [POTOYHOU BOJE.
BHumanHue!
[NoBepxHOCTb anekTporipnbopa MOoXXeT ObiTh
riospexxaeHa. He ronb3yviteces
abpasnBHbIMU YUCTALUMU CPEACTBAMM.

Yuctka ocHoBHoro 6510Ka

® BouiTawuTte BUNKY U3 pO3ETKN.

® [IpoTpuTe OCHOBHOM 6J10K
anekTponpubopa BnaXHoM TPAMNKOMN.

® [lpn HeobxoaumocTu fnobaBbTe B BOAY
LANA NPOTUPKN HEMHOMO CpeacTBa ANA
MbITbA NOCYAbl BPYHHYIO.
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YucTka cMecuTesibHOM Yalun
" NpuHaafeXxHocTen

A OnacHocTe TpaBMypOBaHNA 06
ocTpble sie3BUA HoxXa!
Beputech ToNbKO 3a nMnacTMaccoBble pyHKu
YHUBEPCANbHOIO HOXa 1 ANCKOB-
U3MenbHuTenes.
Bce netanu anektponprbopa MOXHO MbITb
B MOCYAOMOEYHO MauwwuHe. MNnacTmaccoBble
JeTany Henb3A 3aXKUMaThb B MalvHe MeXay
Mocy o, TaK Kak He UCKMoHeHa nx
LecbopmanmaA. YHMBepcanbHbIN HOX
yKNaapiBanTe B NocyLOMOEHHYIO MalnHy
OTBEPCTNEM BHU3 Takum o6pa3om, H4Tobkl 06
€ro OCTpble KPOMKIN He MOBPEANNCE Apyrue
AeTanu kombanHa.
Mocne WMHKOBaHWA MOPKOBW 1N CTONOBOM
CBEKJIbl Ha MIaCTMacCoBbIX AeTanAxX
kombariHa ocTaeTCcA HaneT OpaH>XeBoro nnm
KpacHOro LiBeTa, KOTOPbIA MOXHO yAanuTb
C MOMOLLbI0 HECKONBKMX Karefb
pacTvTensHoro macna.

XpaHeHue
® YcraHoBuTe paboHyto eMKOCTb
C NPUHAANEXXHOCTAMM (PUCYHOK 5).
® HamoTtaiTe kabenb Ha Aepxartenb
(prCyHOK 2).

CneuunanbHble NPpUHaANIEXXHOCTU
(Ecnv npuHaone>xHoCTen HET KOMMeKTe
nocTaBKu, TO X MOXHO NprobpecTu

B CreLmanMsnpoBaHHOM MarasuHe.)
PucyHok 9

CoKoBbDKUMasKa

LNA NoNy4eHnA coka U3 CEeMEHKOBbIX U
KOCTO4KOBBIX MNOLOB, AFOA 1 OBOLLEN.
PucyHok 10

CokoBbDKMMaJKa ANA LUTPYCOBbIX
LNA NoNyYeHnA coka U3 anenbCUHOB,
NIMMOHOB U rpernchpyToB.

Peuentbl/KomnoHeHThl/NMepepaboTka

Hacaa-|{Mono- |Bpema PeuenTtbl/KomnoHeHThI/TepepaboTka
Ka XKeHue
12 MpAaHoBKycoOBaA 3esieHb (KpOMe 3e51eHOr o JiyKa)

Konu4yectso: 10-50 r
® 3arpyxainTe 3eNeHb B Cyxyto paboqyto eMKOCTb.

6|8

PenyaTbiii YK, YECHOK

Konn4ecTBo: OT 04HOM NYKOBULLbI, pa3pe3aHHo Ha 4 Yactu, 10 300 T;

OT oAHoOro 3y64mka 4ecHoka Ao 300 .

® [lepepabaTbiBaiiTe OBOWM L0 HEOBXOAMMON CTEMEHN
N3MeNbYeHNA.

6]

2 CeK.

€MKOCTb.

2/M |Heckonb- |Cbipble oBowM U kapTodenb

KO pas Mo | (&nA cynos, COyCOB, Pa3nn4HbIX HA4YMHOK)

KonnyectBo: 50-300 r

® HapexbTe oBowWwM 60AbWMMY KyckamMu 1 3arpy3uTe B pabo4yto

2 TeepAbIi cbip (NapmMe3aHCKWiA)

Konnyectso: 10200 r

® HapexbTe cbip Kybrkamu 1 nepepabatbiBanTe ero A0 HyXHON
CTeneHn n3MenbyeHuA.

6 (&)

2 MaHnpoBo4HaA MyKa

Konun4ecTtBo: 1—4 cyxue 6yno4ku.

® bByno4kn paspexbTe Ha 4 HacTu 1 nepepabaTbiBanTe UX 4o
HY>KHOW CTeneHn N3MenbHeHvA.

(o]
o
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Hacaa-
Ka

Mono-
XKeHue

Bpema

PeuenTtbl/KomnoHeHThI/MepepaboTka

1 MuHyTa

[OpoxoKeBoe TeCcTo

Makc. 500 r MyKu

25 1 CBEXMX UK 1 NaKeTUK CyXux ApOXOKen

225 Mn Tensioro Mosoka

1 Anuo

1 wenotka conn

80 r caxapa

60 r >xupa (cnerka Tennoro)

Leapa ¢ NONOBVHbI NIMMOHA (MW IMMOHHaA apoMaTusmpyowasn

nobaBka)

® Bce KOMNOHEHTbI AOMKHbI MMETb OVHAKOBYIO TeMepartypy.

® EcnuTecTo cTano rnagkum, nocTasbTe ero B TENoe MecTo ANA
nogbLema.

6]

Maco, ne4eHb

(anA nonyyeHunA pybneHoro chapuwa, nawTeTos v Np.)

Konu4ectso: 10-500 r

® YjpanuTe KOCTW, XPALLU, CYXOXKMAWA, KOXY U HapeXXbTe MACO
KyCO4KaMu.

MpuroToBneHne MACHOro doaplua, Ha4MHOK, NawWTeToB:

® 3arpysuTe B pabo4yto eMKOCTb MACO (FOBAAMVHY, CBUHUHY,
TENATMHY, NTULY, MOXKHO Takxxe pbiby 1 np.), Aob6aBbTe
HeobxoAMMble KOMMOHEHTLI M NpUNpaBkl 1 NepepabaTbiBanTe,
rnoka He Nony4yUTCcA OAHOPOAHAA Macca.

6]

1 MuHyTa

CaobHoe TecTo

4 Anua

250 r caxapa

1 NaKeTUK BaHUNLHOIO caxapa

250 r cAMBOYHOr0 Macna (KOMHaTHOM TemnepaTypbl)

Makc. 500 r MmyKu

1 NakeTUK nekapHoro nopoulka

125 Mmn Monoka

e [lepemewvBariTe TECTO L0 TEX MOP, NMOKA OHO HE CTaHET
rnazkmm, 6e3 KOMO4KOB.

6]

oK. 1,5—
2 MWH.

MArkoe Mopo>xeHoe Ha MOJIOYHOI OCHOBe ¢ A06aBneHnem

KNy6HUKN

250 I cCBEXXEMOPOXKEHHOW KNyBHMKM

100 r caxapHoro necky

180 M CNMBOK (NPUMEPHO OAVH CTaKaH).

® Bce KOMMNOHeHTHI 3arpy3nTe B pabo4yto eMKocTb. KombariH
HeMeAleHHO BKMo4Y1Te, MHa4e o6pasytoTcA KOMKMU.
MepemelmBariTe Bce A0 TeX MOP, NOKa He NoNy4nTCA
KpemoobpasHoe MOpOXeHoe.

B36uTtbie 6enkun
Konun4ecTtBo: 2—6 6enKoB.

B36uTble cnMBKu
KonnyectBo: 200-400 r

Robert Bosch Hausgerate GmbH 87
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Hacaa-|Mono- |Bpema
Ka XeHue

PeuenTtbi/KomnoHeHThI/TlepepaboTka

churypoii

2 |3 MUHyTbl | BO3AYWHBIN MOJIOYHBIN KOKTEW b ANA TEX, KTO C/eauT 3a

500 r nacTepn3oBaHHOro Monoka (XKMpHoOCThb 3,5 %),

3—4 CT. NOXKM C BEPXOM pacTBOPMMOro nopouka (Hanp. «Kaba»)

C (hpyKTOBBIM MNM BaHNABHBIM BKYCOM.

e JlaiiTe MONOKY 3aMepP3HYyTb, MOOXKWB Er0 B MOPO3USIbHUK Ha
3-3,5 Haca (ToNbKO He B CTEKNAHHON By ThINKeE).

® Ba3b6eiiTe ero 3atemM B pabo4eln EMKOCTU B FYCTYIO NEHy.

® [locne atoro no6asbTe 3—4 NOXKKW pacTBOPUMOIO MOpoLLKa
1 6bICTPO BCE NepemMellanTe.

YTunusauua

OT10T 6bITOBON anekTponpubop
E nmeeT 0603Ha4eHMe CornacHo
— TpeboBaHNAM AMPeKTUBbI
EC 2002/96/EG 06 oTcnyXmnBLNX
CBOWN CPOK 9NEKTPUHECKUNX 1
9NEeKTPOHHbIX Npmnbopax (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). B aton JunpekTtunse
npusefeHbl Npasuna, AencTeyolmne
Ha Bcel Tepputopun EC, no npuemy
N yTUAM3aLUM OTCRY>KUBLWKX CBOMN
CpOoK Npnbopos.
NHopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTuansaummn Bel cMoxeTe nony4nTb
y Balwero Toproeoro areHTa mnu B opraHax
KOMMYHaNbHOr0 yrpasfieHna Mo MecTy
Bawero »xutenbcTBa.

88

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
ob6cnyxvuesaHua

Mony4nTb ncHepnbiBatoLLyto MHopMaLLmo
06 ycnoBuAx rapaHTUnHOro obcny>xmBaHnA
Bbl MoxxeTe B Bawem 6nvxariwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE unun
B CEPBUCHOM LLEHTpe OT npoussBoauTens
00O «bCX BbiToBana TexHuKa», a Takxe
HaTN B OUPMEHHOM FrapaHTUIAHOM TanoHe,
BblAaBaeMoM npu npoaaxe.

MpaBo Ha BHeCeHWe N3MEHEHNI
ocTaBniAeM 3a cob6oil.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Anpeca CepBUCHbIX LLEHTPOB Ha TeppuTopuu Poccuu no o6cnyKMBaHUIO GbITOBOI TEXHUKU

ABAKAH. Y Kobbinssickuii P.C., 655016, np-T /1. Haponos, a.16,
Ten: (3902) 26-65-64, chaxc: (3902) 22-65-64
ANBMETBEBCK, 000 «AnbieTbesckiit Cepsmchbiii LienTpy,
423450, Cyneimanosoii yn., a.10, Ten: (8553) 30-25-00, 40-36-00, 43-57-00,
dhakc: (8553) 30-25-00
AHFAPCK, [IK «TeneTon», 665838, 8 mykpopaiion, 4.8-84, af 2849,
Ten: (3955) 56-03-90
AHXKEPO-CYIDKEHCK, 000 «Cepsichbiit ueHTp Periot-Macteps,
652473, yn. Tlobeni, 4.2, Ten: (38453) 52033, 8-951-594-9898
ANATHTBI, /M Kopenarios A.1O., 184209, yn. 3ukoebesa, 1222,
Ten: (81555) 6-61-06, chaxc: (81555) 6:61-06
AP3AMAC, 1M Abpocios [1.A., 607224, yn. 9-e Man, 4.4,
Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82, axc: (83147) 7-73-82
APMABMP, 000 «®opets, 352900, yn. Xantypuna, 2.107,
Ten: (8613) 73-36-96, chakc: (8613) 74-50-00
APXAHTENBCK, 000 «Cepaichii Lientp «Mup», 163045, Tarapura yn., a1,
Ten: (8182) 27-60-66, 27-55-10, dhaxc: (8182) 27-60-66
. MM Kyarieuos , 414041, yn.,
.18, Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, chakc: (8512) 36-84-10
AUMHCK, M Kynpik C 10.. 662150, MkpH. 2.1.6,
Ten: (39151) 4-42-22. 7-24-31, akc: (39151) 7-24-22
BANAKOBO, M Gapbiwrvikos E.B., 413853, yn.Uanaesa, 1. 1594,
Ten: (8453) 44-10-15, chaxc: (8453) 44-10-15
BANALLOB, /1 Puikenbkina H.C., 412309, yn. Mynauapckoro, 4.102,
Ten: (9172) 13-17-78
BAPHAYI, 000 «P.C.LL», 656044, yn. Monoea, 4,55,
Ten: (3852) 48-50-67, chac; (3852) 48-40-67
BAPHAYN, 000 «Xenuy-Cepsincy, 656049, yn. Mponerapexan, 4,113,
Ten: (3852) 63-59-88, chaxc: (3852) 63-94-02
BENFOPOA1, 000 «Bbibop-Cepsicy, 308600, [paxaanckiii np-T. 4,32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-93-90, 36-55-16, chakc: (4722) 32-69-29
BENOTOPCK, WM flecathuk H.B., 676850, yn. Mennna, n.43,
Ten: (41641) 2-52-02
BEMOPEUEHCK, 00O «Tenemmp, 352630, yn. Wannmosa, 4.3,
Ten: (86155) 3-37-17, 3-29-24, chakc: (86155) 3-37-17
BEPE3HUKM, 000 «PenbuiTroprrextyikas, 618419, yn. 1. Tonctoro, 4.76 a,
Ten: (3424) 23-71-61, chaxc: (3424) 23-71-61
BUHCK, W1l byarnkosa C.H., 659300, yn. Pesonioupm, 90,
Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, chakc: (3854) 32-91-75
BNAFOBELLEHCK, 00O «AMyDCKHI CEPBICHbIT LiEHTD,
675000, yn. OKTAOpbCKan, A.162, Ten: (4162) 52-86-38, dhakc: (4162) 33-36-38
BOFYUAHBI, 000 «Cepsyc uertp No3», 663430, yn. Metmra, 4.119,
Ten: (39162) 2-14-73, 2-16-35
BPATCK, 1 Pynaxos K.C., 665729, yn. KocuoHasTos, 4,60,
Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60, dhac: (3953) 46-85-93
BPATCK, 111 Umakos 10.5., 665710, yn. CHexwan, 0.37a,
Ten: (3953) 44-91-01, chaxc: (3953) 44-91-01
BPAHCK, 000 «Cenera-Cepaucy, 241037, Crakike [umuTposa np-T, .28,
Ten: (4832) 41-82-54, chaxc: (4832) 72-17-42
BENMKWUA HOBIOPOJ, 000 «TKT», 173025, yn. Kouetosa, 4.234,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dhaxc: (8162) 61-12-00
BINAMBOCTOK, V1 t0secbosw BT, 690014, Hapopwbii npocnexT, .11,
Ten: (4232) 96-62-27
BNAGMKABKA3, 000 «Apkruka-Cepsyics, 362015, Kocra np-, a.15,
Ten: (8672) 25-01-07, chac: (8672) 25-01-07
BNAUMMP, 000 «Bnayminp-Cepavcy, 600014, Cronteneii np-, 4.36,
Ten: (4922) 36-45-18, 36-45-19, dhakc: (4922) 36-45-19
BONrOrPAM, 000 «lnarera Ceparc, 400107, yn. Prorckan, 1.3,
Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26, dakc: (8442) 36-64-26
BOMOTPALL, 000 «Tonvmary, 400050, Kyaeuosa yn., a.49,
Ten: (8442) 27-05-06, chaxc: (8442) 27-05-07
BOMFOTPARL, 000 «Tonnmar», 400082, 50-Tu net Oktabpa yn., A.17,
Ten: (8442) 62-93-74, daxc: (8442) 62-93-74
BONFOTPARL, 000 «Tonwmar, 400117, 8+i BosaywHOM apwin yn., 4.35,
Ten: (8442) 35-15-81, haxc: (8442) 35-15-81
BONFOAOHCK. W Hoparuiios Mapar Acratoewy, 347387, K. Mapkea yn., .30,
Ten: (8639) 25-29-29, chaxc: (8639) 25-29-29

BOMOIAA, V1 Korosanos C.A., 160013, yn. Mowexonckoe wocce, 4.6,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, thaxc: (8172) 71-59-69

BOMOMMA, 000 «ABTOpH30BaHHbIt LieHTp «[THoHep Cepaucy, 160024,

yn. Cegepran, 1,34, Ten: (8172) 28-38-94, 28-38-93, charc: (8172) 28-38-94
BOPKYTA, 000 «ME[ A», 169900, yn. Trmarickan, 284,

Ten: (82151) 6-60-06, chaxc: (82151) 6-60-06

3NATOYCT, 000 «Pembbitrexiika - Cepsucy, 456228, yn. Taranaiickan, 0.204,

Ten: (3513) 65-37-47, chaxc: (3513) 65-13-56
MBAHOBO, 000 «LienTp pemonTHsIx yenyr, 153048, Ienepana Xnebruko-
Bayn., 1.36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 33-76-71, hakc: (4932) 29-17-38
WKEBCK, 000 «[IC», 426000, yn. K. Mapkca, 1.393,

Ten: (3412) 43-16-62, 43-50-64, thakc: (3412) 43-16-62

WKEBCK, 000 Cryx6a cepayca «Baw [lowm», 426057, yn. B.Ciskosa, 4,152,
Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10, dhaxc: (3412) 24-95-13

MHTA, /1 Hecrepoei £1.H.. 169830, yn. Kiuposa, 4,29,

Ten: (82145) 6:38-19, haxc: (82145) 6-38-19
MPKYTCK, 000 «Kowry-Cepaic LienTp», 664047, I

MOCKBA, 000 «CepyicHan pynnay, 121087, bapknan yn.. 4.8,

TLL «opbylukar, nas. 427, Ten: (495) 735-63-05, daxc: (495) 73563-05
MOCKBA, 000 «CepancHan [pynnas, 117519, Kuposorpaackas yn., 415,
TLL (SneKTponHbii Pain, nas. 11147, Ten: (495) 518-66-89, chaxc: (495) 735-63-05
MYPMAHCK, 000 «ABTOp#30BaHi5if1 LienTp «Tnorep o%mxs
183038, yn. Caepanosa, 4. 194, Ten: (8152) 70-39-30, chaxc: (8152) 70-39-30
MYPMAHCK, 000 «/lvnep-Cepency, 183038, yn Krumosuua, .46,
Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dhakc: (8152) 40-00-83
MYPOM. VM Cepkosa T A, 602267, yn. Mockoscxa, A1,
Ten/chaxc: (4923) 43-35-54

., BA6A,
Ten: (3952 20-89-02, 22-27-32, 291048, pac: (3952) 29-10-48
MPKYTCK, MK «TeneTon», 664081, yn. Muckykosa, 4,156,

Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, dhakc: (3952) 42-70-15

MOLLIKAP-ONA, W Bewikapesa C.B., 424000, yn. Cosercia, 4173,

Ten: (8362) 45-73-68, chaxc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «Komnanva Baw cepancy, 420032, yn.Anacryaosa, 4.10/12,
Ten: (8432) 90-58-66, 90-34-99, dhakc: (8435) 54-11-46

KA3AHb, 000 «/lya3o», 420080, [lexabpycros yn., A, 1066,

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14, dhaxc: (8435) 62-46-14

UENHbI, M Mawenosa T A., 423819, np-T Mupa, 0,46, k8. 112,
Ten: (8552) 38-24-96, chaxc: (8552) 38-24-97

HABEPEXHBIE YEMHbI, 000 «Jnexam Cepayic Mniocs, 423815,

np- Baxwrosa, 4,20, Ten: (8552) 39-39-43, 38-85-27, chakc: (8552) 39-39-43
HANBUMK, 000 cAncba-Cepencs, 360000, Mewnna np-, 4.24,

Ten: (8662) 42-04-30, 42-04-54, dhaxc: (8662) 42-04-54

HAXOJIKA, VM Kypakos C.¢., 692922, yn. Morpanmunan, .40,

Ten: (4236) 63-03-62, chaxc: (4236) 62-99-54

HE®TEIOTAHCK, 1T Koxyxti AO., 628311, yn. 16A mukpopaiio, a.85,

Ten: (3463) 25-19-90, chaxc: (3463) 25-19-90

KANUHUHIPARL, OO0 «PemTexCepeicr, 236011, C
Ten: (4012) 30-38-00, chaxc: (4012) 30-38-30
KANYTA, 000 «Macrep-Cepsvc, 248001, yn. Cysoposa, 117, crp. 3,

Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, (hakc: (4842) 54-7561
KAMEHCK-YPANbCKWM, /M Llaiinypos CA., 623409, yn. Mewiwa, 4.95,

Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, chakc: (3439) 37-02-03

KAHALL, W [lamyTpues IOpuii Cepreesyy, 429330, Monegan yn., 4,20,

Ten: (8353) 34-14-63, 34-16-19, dhakc: (8353) 32-31-67

KAHCK. 000 «9NexTpoHyika nnioc HTepHelutny, 663614, yn. Akosenko, a.74,
Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, chakc: (39161) 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Kyabacc-Murnopr-Cepsincy, 650060, np-T Mewna, 137/3,
Ten/charc: (3842) 51-05-33

KMHELUMA, OO0 «Penbuimrextnias, 155800, yn. Mpasas, 4.75.

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02, charc: (49331) 3-16-39

KUPOB, 000 «Keanpar Cepavcs, 610014, yn. M

yn..a.75,

. WM Waxmatos H.I", 628600, yn.Morepckas, 0.30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, chakc: (3466) 64-22-63
HWXKHUWA HOBIrOPOA, OO0 «Cumonar, 603074, Copmosckoe wocce, A.15A,
Ten: (8312) 41-47-20, 41-38-85, chac: (8312 ) 75-44-57

HWKHWA TATUN, 000 «Pagyionmnopts, 622002, yn. Bbikosa, 4.24/22,
Ten: (3435) 45-11-80, daxc: (3435) 45-11-80

HOBOKY3HELK, 000 «Cubeepsics, 654066, yn. Ipankbi, 18,

Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292

HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockosckas, 10a,

Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, dhaxc: (48762) 6-46-46

HOBOPOCCHHCK, 000 «Aprok-Cepaicy, 353905, yn. Ceposa, .14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, chaxc: (8617) 63-03-95

HOBOCHBMPCK, 000 «Bupiocar, 630030, yn. Mepeomarickan, 4.220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, chakc: (383) 337-36-26

A24-a,
Ten: (8332) 51-35-55, dhaxc: (8332) 51-35-55

KMPOB, OO0 «TBKOM», 610001, np-T Oktabpbckuit, 4.116a,

Ten: (8332) 54-40-42, chakc: (8333) 54-40-42

KHPOB, OO0 «UrNC-Kupoen, 610000, Mockosckaa yn., 4.9,

Ten: (8332) 35-55-13, chac: (8332) 38-20-60

KOMOMHA, 000 «Pocurka-2», 140411, np. Kupoea, .15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64, dhakc: (4966) 14-14-86

KOMCOMOIbCK-HA-AMYPE, OO0 «[ ambuT», 681010, Bokaanshas yn., 041,

Ten: (4217) 53-21-31, 53-67-91, dhakc: (4217) 20-10-90
KOPEHOBCK, /1 [Oparos [1.8., 353180, yn. Mypuixvia, A.22,
Ten: (86142) 4-24-48, 4-43-59, chaxc: (86142) 4-43-59
KOCTPOMA, OO0 «Cepaichiit uenTp «f enapay, 156000, Monourias ropa yn.,
1.3, Ten: (4942) 31-25-01, 39-00-48, hakc: (4942) 31-25-01

KPACHO[IAP. /1 Kpacroweros fO.H., 350000, yn. [ opskoro, a.104,

Ten: (861) 292°77-90, 624-17-26, charc: (861) 253-50-20

KPACHOIAP, 000 «KybaHspembeiycnyri, 350049, yn. Ceepar, 1.237,
Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, chakc: (861) 279-60-15

KPACHOAPCK, V1 bnvaiios 1.1, 660020, yn. flyaurckas, o 124,

Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, chakc: (391) 229-65-95

KYPFAH, 000 «ToBapiLecrao npeanpHivatenein,

640020, yn. Kpacuria, a.41, Ten: (3522) 45-87-54, dhakc: (3522) 45-76:38
KYPCK, 1M CyHuos Al 305044, yn. Cranumorkas, A.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, chaxc: (4712) 39-37-47

NECOCMBMPCK, UM Fonoswtos E.T", 662544, yn. 60 net BIIKCM, 11-33,

Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

NIMBHBI, 000 3n-cepavcy, 303850, yn. [Apyxbe Haponos, A.121,

Ten/carc: (4867) 72-10-07

MMNELK, 000 «Bnagor, 398032, yn. Kocmonastos, 4,66,

Ten: (4742) 31-25-17, 33-45-95, dpakc: (4742) 31-25-17

NMNELK, 000 «CepicHsiit UeHTp «Donvyiy, 398016, KocwionaeTos yn., A8,
Ten: (4742) 34-07-13, chaxc: (4742) 35-37-57

NMCKM, M T Vikva 397901,

000 «3H-cTyavo», 630132, yn. XKenesonopoxHas, 4,14,
Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37. chakc: (383) 220-51-73

HOTMHCK, UM 3anbilwsbiii AW 142407, yn. 3o Mkteprauvonana, 0175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, charc: (496) 519-32-02

HOPHIBCK, V1 Cepreeriko O.B., 663300, yn. Komcomonbexan, .38-81,
Ten: (3919) 36-64-64

OBHUHCK, 000 «Paguotextinia, 249030, Kypuarosa yn., .46,

Ten: (48439) 5-31-31, 6-44-14, 56350, thakc: (48439) 6-44-14

OMCK, 3A0 «Esporex-Cepaicy, 644024, yn. Mapuwana Xykosa, .91,

Ten: (3812) 53-08-81, Ten/dac: (3812) 58-06-87

OPEN, Ml Tyceea Onbra BikTopoeHa, 302043, Komcomonbekan yn., 4,241,
Ten: (4862) 72-16:95, 8 (919) 201-09-30, chaxc: (4862) 72-16-95

OPEN, M1 Kowyxos 1.C., 302030, nn. Mipa, 4.3,

Ten: (4862) 43-67-65, chakc: (4862) 47-09-43

OPEHBYPT, 000 «/lnkoc-Cepanc nniocs, 460006, yn. Heaenscias, o84,
Ten: (3532) 67-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68, charc: (3532) 57-24-91
OPCK, 000 «AcTa - Cepaucs, 462431, yn. Kpamatopckas, .50,

Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, chakc: (3537) 28-28-78

NEH3A, 000 «Apcetan-Cepavc, 440600, yn. Kypaesa, 1a,

Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dhakc: (8412) 52-19-21

NEH3A, 000 «EspocTunb-leriaar, 440600, yn. Bonoapckoro, 22a,

Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33, dhake: (8413) 54-43-01

TNEPMb, 000 «mnopt-Cepaics, 614107, yn. Mrerepras, 4,10,

Ten: (3432) 65-69-83, 66-12-60, dhakc: (3432) 60-14-41

TNEPMb, 000 «CarypH-Cepancs, 614070, bynosap larapwta, .24,

Ten: (8342) 259-66-59, chakc: (8342) 259-66-59

TNEPMb, Vi IOz C.B., 614068, yn. Kpwcanosa, 4.29,

Ten: (3422) 36-30-33, chaxc: (3422) 38-33-80

METPO3ABO/ICK, 000 «dvpwa cArar - Cepancy, 185002, yn. Cyompackas,
2.8, Ten: (8142) 72-20-56, 72-20-34, dhakc: (8142) 72-20-56

nE TCKWH, /1 T, EA.,

683024, yn. NlyKaweeckoro, 1,23, Ten: (4152) 26-32-00

2.32,Ten: (4739) 14-21-55, 14-05-15, chakc: (4739) 14-21-55

MAFALAH, /M Tepexyh B.A., 685030, yn. [araputia, 26/2, ar. «XX| ek,
Ten: (4132) 65-13-65, chaxc: (4132) 65:47-47

MAMKOR, 000 «3nektpok-Cepaics, 358018, yn. [umntposa, 25,
Ten/charc: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, Vi LLiawianos V.1, 367026, np. Muawa LLiamns, 4,20,

Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, thakc: (8722) 64-71-33

BOPOHEX, I Myxaiinos Arapeii Mropesiy, 394055, yn.
.38, Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, dhawc: (4732) 25-92-44

BOTKMHCK, 000 «PuT-Cepancy, 427739, yn. Kuposa, .19,

Ten: (34145) 42002, thakc: (34145) 42002

FPO3HBIN, 000 «Texsonniocs, 364029, yn. Xankansckan, .75,

Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66

[IMBHOTOPCK, /1 Muraes [1.H., 663090, yn. LkonbHan, 4,314,

Ten: (39144) 3-52-65

MMUTPOBIPAL, 1M denoros C.A., 433505, yn. OKTAGpbCKan, 4.63,

Ten: (8423) 52-86-59, 59-14-64, chaxc: (8423) 52-86-59

EKATEPMHBYPT, 000 «EBpoTextiika-Cepeicy, 620146, yn. bapanra, n.28,
Ten: (3432) 43-98-26, 43-26-11, dpaxc: (3433) 59-50-50

ENELL WM LLynern A, 399776, yn. 2204 Qum;xomo; Avenauu, la,

Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73, charc: (4746) 76-75-83
KENE3HOTOPCK, /1 peuarykos A.B., 662978, bl 7 MennHrpaackmit, 421
«8.24, Ten: (39197) 7-00-28, 8-908-223-4028, chaxc: (39197) 7-00-28
3ENEHOTPAR, 000 «[lynicaps, 124365, 1. 3enerorpan, kopn. 1604,

Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, chaxc: (499) 738-43-33

BHWMaHwe! CrMcoK CepBUCHbIX LIEHTPOB NOCTOAHHO 0BHOBNAETCA,

VM Abnas 3.A., 367000, yn. Hypaannosa, .52,
Ten: (8722) 67-64-88, chaxc: (8722) 78-04-14

MAXAUKANA, VM Swipbexoe A.A., 367000, yn. Mernra, A.113a,
Ten: (8722) 67-95-87, chaxc: (8722) 67-95-87
MEXAYPEUEHCK, 111 baxuaes A A., 652870, yn. Mywkika, .2,
Ten: (38475) 5-35-00

KaA yn.,

. AN Unrapee M.H., 397350, yn. Coserckan, 4,76,

Ten: (4737) 62-31-10

NPOKOMbBEBCK, 000 «Anothas, 653004, yn. LLlnwkita, 394,

Ten/chaxc: (3846) 62-62-64

TICKOB, 000 cMyrMakcy, 180019, Pykckwii np., .49,

Ten/charc: (8112) 72-13-90

NATUIOPCK, 1M Cokonos U.B., 357500, np-T Kanwtia, A.19,

Ten: (8793) 97-35-98, 33-97-97, dhaxc: (8793) 97-35-98

MATUOPCK, UM Uephsasciont E.B., 357551, yn. 1-a Habepexnan, .32, kop.4,
Ten: (8793) 33-17-29, chaxc: (8793) 33-17-29

POCCOLLb, /1M [lybposn+ Cepreit Anexceesny, 396655, Mponetapckan yi.,
10,148, Ten: (4739) 64-76-76, chakc: (4739) 63-02-52

POCTOB-HA-IOHY, 000 cAnyc-Cepaicy, 344006, Counanvictuiecka yn.,
2141, Ten: (863) 263-43-98, chakc: (863) 263-43-98

MUACC. 000 «Pembbitrextika - Cepayics, 456228,
Ten: (3513) 55-59-40
MUHEPANBHbIE BOfIbI, 1M1 Yephrsckuii E.B., 357203, yn. lopukoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, chaxc: (8793) 33-93-69

BOAbI, 1N Earennii B
50 et OKTABPA yn., A.67, Ten: (918) 759-99-14
MOXKFA, 000 «Pyt-Cepancy, 427790, yn. Moxrunckas, A.51,
Ten: (34139) 32049, dhakc: (34139) 32049
MOCKBA, 000 «BHewPemTopr, 105062, MoacoceHCkuit nep., .23, CTp.8,
Ten: (495) 518-64-32, 518-69-41, 518-69-47, hakc: (495) 5186437
MOCKBA, 000 «llynbcaps, 121096, Onexo fysamuayn.. a21. .2,
Ten: (495) 987-10-43

npT. A8,

357212,

, 000 «AbpHc-niocs, 344018, ByneHHOBCKAM NP-T, .72A,
Ten (863) 244-35-90. chakc: (863) 299-36-00

PBIBMHCK, 000 «Tpanc-skcrieaniuna», 152920, np T Ceposa, 4.8,

Ten: (4855) 28:65-10, chaxc: (4855) 28:65-10

PA3AHb, 000 «ApKTiika - Cepsicy, 390046, AxoHToBa yr1., 4,19,

Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96, chakc: (4912) 21-05-70
CAMAPA, 000 «Dupwa «Cepauc-Lientp», 443096, Minuypuria yn., a.15,
0h.307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-75-75, thakc: (8462) 63-74-74
CAMAPA, 000 «3Hon-Cepaics, 443090, yn. Cosetckoi Apmin, 2. 148,
Ten: (8462) 24-53-39, 24-07-40, dhakc: (8462) 24-53-39
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX BbiTOBaR TexHikas, 195009,
Ceepanoscxan Hab.. 4,46, Ten: (812) 449-31-61, thakc: (812) 449-31-62

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Touo & cpok», 196105, yn. Caeaboprekan, a.10,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, chakc: (812) 369-00-72
CAHKT-NETEPBYPT, 000 %:ummacn Cepavo,

192148, yn.Ceposa, .37, nu. A, Ten: (812) 336-40-13,

336-40-12, 560-24-66, 568-09-58, chac: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Beponay, 430000, yn. Mponerapcias, 36,

Ten/cbarc: (8342) 48-31-11

CAPATIYN, 000 «PyT-Ceparcs, 427760, Asnna yn., 1.92,

Ten: (34147) 3-30-79, chaxc: (34147) 3-30-79

CAPATOB, 000 «Bora cepaics, 410012, Mockosckan yn., a.134/146,
Ten: (8452) 52-37-74, 27-22-68, dhakc: (8452) 52-37-74

CAPATOB, 000 «Cap-cepeics, 410004, 4- Bakypopckwii np-a, A4,
Ten: (8452) 51-00-99, chaxc: (8452) 51-00-99

CACOBO, 1 'yces B.A., 391430, yn. Manbiwesa, .49,

Ten: (49133) 5-14-31, 2-03-11, chaxc: (49133) 5-14-31

CMONEHCK, 000 «Textocar-Cepicy, 214018, yn. Paeackoro, 4.2A,
Ten: (4812) 55-27-56, chaxc: (4812) 65-94-53

€OuN, 000 gncﬁuhmumxe, 354000, yn. Mockoscras, 2.5,

Ten: (8622) 64-33-22, chaxc: (8622) 64-10-00

COUM, 000 «Texwrcepancr, 354068, orckan yn., A.3/3,

Ten: (8622) 62-02:95, chaxc: (8622) 62-02-95

CTABPONOb, 000 «Texo-Cepancy, 355044, yn. 7+ MpombiwnexHas, 4.6,
Ten: (8652) 39-30-30, chaxc: (8652) 39-30-30

CTAPbIN OCKON, 340 hopMms, 309509, M-H AnHew, A.1A,
Ten: (4725) 24-62-27, dakc: (4725) 24-73-49

CYPIYT, 000 «ACLL 628400, np. A,0.21,ke.111,
Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, chakc: (3462) 25-69-70

CbI3PAHb, OAO «Pagyra», 446001, § Mobenl, 4.16,

Ten: (8464) 33-17-62, 98-40-92, chaxc: (8464) 33-23-64

CbI3PAHb, 000 «Cepi . 446001, nep. [ 0,87,

Ten (8464) 91-06-92, chakc. (8464) 91-06-92

CBIKTBIBKAP, 00C ¢/lomocepaicy, 167000, yn. Mepromaiickan, A.78, och.37,
Ten: (8212) 22-84-90, 57-10-12, dhakc: (8212) 22-84-90

TAFAHPOT,, 1l Kazapan Baaren Auparukonuy, 347900, Criaptakosckwii nep.,
A.2.7en: (8634) 38-38-65, chac: (8634) 38-38-65

TAFAHPOT, 000 «5ECT Cepaincy, 347900, nep. CumpHoBCKHiA, A.45,

Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, dhakc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL «AtnanT-Cepavcs, 392000, yn. Mockoeckan, 4.23A,
Ten: (4753) 72-63-46, 72-66-56, dhakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «Cr3k0-Ceprics, 170002, Uaiikosckoro np-, 4.100,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81, dhakc: (4822) 35-40-81

TONLATTH, OO0 gxgmanmumxg, 445039, yn. flaepxuHcroro, 4,252,
Ten: (8482) 51-17-77, chaxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, /i1 Babui A.M., 634021, yn. Emem.n 72,

Ten: (3832) 52-32-25, 52-33-42, dhakc: (3822) 52-33°42

TYNA, 000 flyar cepancy, 300024, Kykoackoro y.. 413,

Ten: (4872) 36-26-30, chakc: (4872) 36-30-31

TIOMEHb, 000 «EBpocepsic, 625035, Np-. eonoropaseenunkos, a.33,
Ten: (3452) 97-82-52, chaxc: (3452) 26-06-06

YNAH-YA3. 1Ml Mytpocbarios C A., 670000, yn. Epbarosa, 4,28,

Ten: (3012) 21-89-63, chakc: (3012) 21-89-63

YNbAHOBCK, 000 «Mactep-Cepsiics, 432017, yn. Miaesa, n.42,

Ten: (8422) 32°07-33, 32-49-56, dhaxc: (8422) 32°07-33

YPAW, 000 «[Tufl», 628284, yn. Aaponopr. 4.29,

Ten: (3467) 63-15-15, chaxc: (3467) 63-15-15

YCCYPUACK, 000 «Textocepancs, 692525, yn. Cosercias, .96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, dhaxc: (4234) 33-51-80

YOA, UM Cantivos A.B., 450104, yn.Poccwiickas, A.45/1,

Ten: (3472) 35-27-55, chaxc: (3472) 33-72-46

YA, 000 HIT «AKKO», 450005, yn. Mapxometko, 2,106,

Ten: (3472) 72-02-52, 74-16-05, dhakc: (3472) 72-02-52

XABAPOBCK, 000 «Cepancrbiit ueHTp «IHKA Textikas, 680007,

yn. Bonouaerckan, A8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39, dakc: (4212) 21-60-39
XAHTBI-MAHCUACK, /1 Kt AA., 628012, yn. Obckan, 429,

Ten: (3467) 30-00-05, chakc: (3467) 30-00-01

YAMKOBCKHM, 00O «Pur-Cepsincy, 617764, yn. Boksanshan, 4.41,

Ten: (3424) 45-74-74, 43-20-39, dhaxc: (3412) 45-74-74
YEBOKCAPbI, 000 «BTM-Cepancy, 428029, np. . Axosnesa, £.4/2,

Ten: (8352) 63-72-98, chaxc: (8352) 63-73-24

YEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepancy, 428009, np. M. Topskoro, .32/25,
Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32, dhaxc: (8352) 41-70-24

YENABMHCK, 000 «Toroc-Cepaycy, 454026, Mobeas np-T, 4,292,

Ten: (3517) 41°34-03, chakc: (3517) 93-61-49

YENABMHCK, 000 TTL| Penbuitrextviar, 454081, Aptunnepuiickasn yn.,
2,102, Ten: (3517) 71-17-12, cpakc: (3517) 71-17-12

YEPEMOBEL, /1 Actanosiy 1.C., 162625, yn. Mouenkosa, .18,

Ten: (8202) 29-55-64, chaxc: (8202) 29-55-64

YEPEMOBEL, 000 «ATopu3osantbiit LienTp duowep Cepancy, 162600,
CogeTckuit np-T, 4.8, Ten: (8202) 20-53-91, 20-63-94, akc: (8202) 20-53'94
UNTA, 000 «Cnasen-Cepancy, 672039, yn. LLinnoea. A 100,

Ten: (3022) 41-51-05, 41-51-07, dhakc: (3022) 35-26-26

YNTA, 000 cApxuimep, 672010, yn. Aroxwia, 4. 10, Ten: (3022) 36-47-01
SMUCTA, UM flonwHcxkuit Banumnp Hukonaesiy, 358009, 3-7 Mkp., .21A,
Ten: (84722) -52-07, chaxc: (84722) 9-52-07

HOXKHO-CAXANMHCK, 000 «Cepayc{18», 693000, np-T KommyHHcTHueCKHi,
2.21, Ten: (4242) 76-06'66, 76-06-06, dhakc: (4242) 42-99-54

AKYTCK, 000 «CLl «®uatex-Cepancs, 677000, Oktabpscxan yn., a1/1,
Ten: (4112) 33-69-44, 39-00-80, 39-00-81, charc: (4112) 33-69-44
APOCIABIb, 3A0 «TAY», 150049, Mockosckwi np-T. 4,14, cTp.5,

Ten: (4852) 26-65-37, chaxc: (4852) 79-66-77

APOCNABIIb, 000 «Cepenc uertp BUPT», 150003, yn. Pecnybnukancian, 4.3,
Ten: (4852) 58-22-11, 58-12-87, chaxc: (4853) 58-12-86

B25C045B81-1M03
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgeréte
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Sasiall A3y ) il jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service-ua@bshg.com

www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgeréate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Geréate:
Tel.: 0810 700 400"
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com
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BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

*kK.OBYa kynen 1
6yn.Mpe3naeHT JINHKBLH

6n. 431-naptep

1359 Codus

Ten.: 0879 826 388

mobil: 087 814 50 91
mailto:service@exp02000.bg

BH Bahrain, (2_—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Barao Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX bbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgeréte
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

cZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens

Tel.: 2104 277 701

Fax: 2104 277 669
North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200

Fax: 2310 497 220
South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403

Fax: 2810 324 585
Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.

Kopilica 21a

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 453 891
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, 5xw»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IN India, Bharat, ARa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4, Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road,

Andheri East

Mumbai 400 093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, o—!
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 Knwuxes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru



ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
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PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NPON3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Fhnig

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNMobyToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany
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