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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En caso de venta, de
cesidn o0 de mudanza, verifiqgue que permanezca junto al
aparato para informar al nuevo propietario sobre su
funcionamiento y sobre las advertencias
correspondientes.

! Lea atentamente las instrucciones: contienen importante
informacion sobre la instalacion, el uso y la seguridad.

Colocacion

! Los embalajes no son juguetes para nifios y se deben

eliminar respetando las normas para la recoleccion de

residuos (ver FPrecauciones y consejos).

! La instalacion se debe realizar siguiendo estas

instrucciones y por personal profesionalmente calificado.

Una instalacion incorrecta puede producir dafios a

personas, animales o cosas.

! Este aparato puede ser instalado y funcionar sdlo en

lugares ventilados permanentemente, de acuerdo a las

prescripciones de I'Orden de 29.03.1974. Deben ser
observados los siguentes requisitos:

e FE| ambiente debe poseer un sistema de descarga de
los humos de la combustidn al exterior, utilizando una
campana o un electroventilador que entre
automaticamente en funcionamiento cada vez que se
enciende el aparato.
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En chimenea o tubo de chimenea ramificado Directamente
(reservado a los aparatos de coccién) al externo

e F| ambiente debe poseer un sistema que permita la
entrada del aire necesario para una combustion
normal. El caudal de aire necesario para la combustion
no debe ser inferior a 2 méh por cada kilovatio (kW)
de potencia instalada.

El sistema puede tomar aire del
exterior del edificio a través de
6‘ un conducto de 100 cm?, como
4 minimo, de seccién Util de modo
_ ] que no pueda ser obstruido
Ejemplos de ;perture
de ventilacion
para aire comburente

AN

accidentalmente.

También puede hacerlo de
manera indirecta, desde
ambientes adyacentes que

Habitacion Habitacion
adyacente por ventilar posean un conducto de
————————

ventilacidon hacia el exterior,
como se describe mas arriba, y
gue no sean partes en comun
del inmueble, ambientes con
peligro de incendio o dormitorios.
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Aumento de la ranura entre
puerta y suelo

® | os gases de petréleo licuados, méas pesados que el
aire, se depositan en las partes mas bajas. Por lo
tanto, los ambientes que contienen botellas de GPL
deben tener aberturas hacia el exterior para permitir la
evacuacion desde abajo de eventuales escapes de
gas. Ademas, las botellas de GPL, vacias o
parcialmente llenas, no deben ser instaladas o
depositadas en ambientes o espacios a un nivel mas
bajo del suelo (sétanos, etc.) Es conveniente
conservar en el ambiente solo la botella que se esta
utilizando, colocada de modo que no quede expuesta
a la accion directa de fuentes de calor (hornos,
chimeneas, estufas, etc.) capaces de llevarla a
temperaturas superiores a 50°C.

Empotramiento

Las encimeras a gas y mixtas estan fabricadas con un

grado de proteccion contra calentamientos excesivos de

tipo X, y por lo tanto, es posible su instalacion al lado de

muebles cuya altura no supere la de la superficie de

trabajo. Para una correcta instalacion de la encimera se

deben observar las siguientes precauciones:

¢ | os muebles situados a un costado, cuya altura
supere la de la superficie de trabajo, deben estar
situados a 600 mm., como minimo, del borde de la
misma.

¢ | as campanas deben ser instaladas de acuerdo con
los requisitos establecidos en los manuales de
instruccion de las mismas, siempre manteniendo una
distancia minima de 650 mm.

¢ Cologue los armarios de pared adyacentes a la
campana a una altura minima desde la superficie de
trabajo, de 420 mm. (ver /a figura).

Siempre que la encimera se

instale debajo de un armario de

pared, éste Ultimo debera

mantener una distancia minima

de la superficie de trabajo de

700 mm. (ver /a figura).

/uumm min.
540mm min.

¢ [l espacio para el mueble debera tener las
dimensiones indicadas en la figura. Se han previsto
ganchos de fijacién que permiten fijar la encimera a
superficies de 20 a 40 mm. de espesor. Para un
buena fijacion de la encimera, es aconsejable usar
todos los ganchos que se suministran.

min. 55 mm. »

d

f T

7
3
3

835 mm.

B N
o]




Esquema de fijacién de los ganchos

> v

Posicion del gancho para
superficies H=20mm

Posicion del gancho para
superficies H=30mm

Adelante

Posicion del gancho para Atras

superficies H=40mm

! Use los ganchos contenidos en el "paquete de

accesorios”

e Cuando la encimera no se instale sobre un horno
empotrado, es necesario introducir un panel de
madera como aislamiento. EI mismo debera
colocarse a una distancia minima de 20 mm. de
la pared inferior de la encimera.

Aireacidn

Para garantizar una buena aireacién es necesario
eliminar la pared posterior del hueco para el horno.
Es preferible instalar el horno apoyado sobre dos
listeles de madera o sobre una superficie continua
que tenga una abertura de 45 x 560 mm. como
minimo (ver /as figuras).

Cuando se trate de instalacién sobre un horno
empotrable sin ventilacién forzada de refrigeracion,
para permitir una adecuada ventilacién en el interior
del mueble, se garantizan tomas de aire de entrada
y de salida.
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Conexion eléctrica

Las encimeras que poseen cable de alimentacion
tripolar, se fabrican para funcionar con corriente
alterna, a la tensién y frecuencia de alimentacion
indicadas en la placa de caracteristicas (ubicada en
la parte inferior de la encimera). El conductor de
puesta a tierra del cable se distingue por los colores
amarillo-verde. Cuando se realiza la instalacion
sobre un horno empotrado, la conexién eléctrica de
la encimera y la del horno se deben realizar por
separado, ya sea por razones de seguridad
eléctrica, como para facilitar la eventual extraccion
del horno.

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la
red

Instale en el cable un enchufe normalizado para la
carga indicada en la placa de caracteristicas.

En el caso de conexidn directa a la red, es
necesario interponer entre el aparato y la red, un
interruptor omnipolar con una distancia minima entre
los contactos de 3 mm., dimensionado para esa
carga y que responda a las normas vigentes (el
conductor de tierra no debe ser interrumpido por el
interruptor). El cable de alimentacién eléctrica se
debe colocar de modo tal que no alcance en ningun
punto una temperatura que supere en 50°C la
temperatura ambiente.

! El instalador es responsable de la correcta
conexion eléctrica y del cumplimiento de las normas
de seguridad.

Antes de efectuar la conexién verifique que:

* |a toma tenga conexion a tierra y que sea
conforme con la ley;

¢ |a toma sea capaz de soportar la carga maxima
de potencia de la maquina indicada en la placa
de caracteristicas;

¢ |a tensidn de alimentacion eléctrica esté
comprendida dentro de los valores indicados en
la placa de caracteristicas;

¢ |a toma sea compatible con el enchufe del
aparato. Si no es asi, sustituya la toma o el
enchufe; no utilice prolongaciones ni conexiones
multiples.

! Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y
la toma de corriente deben ser facilmente

accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.




! El cable debe ser revisado periédicamente y
sustituido sélo por técnicos autorizados (ver

Asistencia).

! La empresa declina toda responsabilidad cuando
estas normas no sean respetadas.

Conexion de gas

La conexion del aparato a la tuberia o a la botella de
gas se debera efectuar de acuerdo a lo prescripto
por las Normas Nacionales vigentes, s6lo después
de haber verificado que el mismo esta regulado
para el tipo de gas con el cual sera alimentado.

Si no es asi, realice las operaciones indicadas en el
parrafo "Adaptacion a los distintos tipos de gas”.
En el caso de alimentacion con gas liquido, desde
botella, utilice reguladores de presion conformes
con las Normas Nacionales vigentes.

! Para un funcionamiento seguro, un adecuado uso
de la energia y una mayor duraciéon del aparato,
verifique que la presion de alimentacion cumpla con
los valores indicados en la tabla 1 "Caracteristicas
de los quemadores e inyectores”.

Conexion con tubo rigido (cobre o acero)

! La conexion a la red de gas se debe efectuar de
modo que no provoque esfuerzos de ningun tipo al
aparato.

En el tubo de alimentaciéon del aparato se encuentra
una union en "L" orientable, cuya estanqueidad esta
asegurada por una junta. Si resultara necesario girar
la unién, sustituya siempre la junta estanca
(suministrada con el aparato). La unién de entrada
de gas al aparato es roscada 1/2 gas macho
cilindrico.

Conexion con tubo flexible de acero inoxidable
de pared continua con uniones roscadas

La unién de entrada de gas al aparato es roscada 1/
2 gas macho cilindrico.

La colocacion de dichos tubos se debe efectuar de
modo tal que su longitud, en condiciones de
maxima extensiéon, no sea mayor que 2000 mm. Una
vez realizada la conexién, verifique que el tubo
metalico flexible no permanezca en contacto con
partes mdviles 0 no quede aplastado.

! Utilice exclusivamente tubos y juntas estancas
conformes a la Normas Nacionales en vigencia.

Control de la estanqueidad

! Finalizada la instalacion, controle la perfecta
estanqueidad de todas las uniones utilizando una
solucidn jabonosa pero nunca una llama.

Adaptacion a los distintos tipos de gas

Para adaptar la encimera a un tipo de gas diferente

de aquel para el que fue fabricada (indicado en la

etiqueta fijada en la parte inferior de la encimera o

en el embalaje), es necesario sustituir los inyectores

de los quemadores efectuando las siguientes
operaciones:

1. quite las parrillas de la encimera y extraiga los
quemadores.

2. desenrosque los inyectores utilizando una llave
tubular de 7mm. y sustitlyalos por los que se
adapten al nuevo tipo de gas (ver tabla 1
"Caracteristicas de los quemadores e
inyectores").

3. vuelva a colocar las piezas realizando las
operaciones en sentido contrario.

4. al finalizar la operacioén, sustituya la anterior
etiqueta de calibrado con la correspondiente al
nuevo gas que se va a utilizar, disponible en
nuestros Centros de Asistencia Técnica.

e Regulacion de aire principal de los quemadores
Los guemadores no necesitan de ninguna regulacion
de aire principal.

¢ Regulacion de los minimos

1. Lleve la llave hasta la posicién de minimo;
2. Quite el mando y accione

2&; el tornillo de regulacién

situado en el interior o al

@ costado de la varilla de la

a)&‘s llave hasta conseguir una

@ pequefa llama regular.

3. Verifique que girando rapidamente el mando
desde la posiciéon de maximo hasta la de minimo,
no se apaguen los quemadores.

4. En los aparatos provistos del dispositivo de
seguridad (termopar), si dicho dispositivo no
funcionara con los quemadores al minimo,
aumente la capacidad de los minimos utilizando
para ello el tornillo de regulacion.

5. Una vez efectuada la regulacion, vuelva a colocar

los precintos ubicados en los by-pass con lacre o
un material equivalente.

! En el caso de gas liquido, el tornillo de regulacién
deberé enroscarse a fondo.

1l Al finalizar la operacion, sustituya la anterior
etiqueta de calibrado con la correspondiente al
nuevo gas que se va a utilizar, disponible en
nuestros Centros de Asistencia Técnica.




! Cuando la presién del gas utilizado sea distinta de
la prevista (o variable), es necesario instalar, en la
tuberfa de entrada, un regulador de presién
conforme con las Normas Nacionales en vigencia.

PLACA DE CARACTERISTICAS

Conexiones
eléctricas

ver placa de caracteristicas

C€
3

Este aparato es conforme con las
siguientes Normas Comunitarias:

- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Baja
Tensidn) y posteriores modificaciones
- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilidad Electromagnética) y
posteriores modificaciones

- 93/68/CEE del 22/07/93 y posteriores
modificaciones.

- 2009/142/CEE del 30/11/09 (Gas) y
posteriores modificaciones.

- 2002/96/CEE y posteriores
modificaciones. successives.




H Caracteristicas de los quemadores e inyectores

Tabla 1 Gas Liquido Gas Natural
Quemador Diametro | Potencia térmica By-pass Inyector Capac.* Inyector | Capac.*

(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h

(mm)
Nom. Red. (1) (mm) o > (mm)

Rapido 100 | 300 | 070 | 41 | 39 86 018 | 214 | 116 | 286
(Grande) (R) : :
Rapido
Reducido (RR) 100 2.60 0.70 41 39 80 189 186 110 248
Semi Rapido
(Medio) (S) 75 1.65 0.40 30 28 64 120 118 926 157
Auxliar 55 100 | 040 | 30 | 28 50 73 | 71 71 95
(Pequefio) (A) : :
C Tripl
(Tocr;ma rpie 130 | 325 | 150 | e0 | 61 91 236 | 232 | 133 | 309
Semi-Pescadera - 150 | 07 | 41 | 30 60 109 | 107 | 88 | 143
(SP)
Presiones Nominal (mbar) 28-30( 37 20
de Minimo (mbar) 20 25 17
suministro Maximo (mbar) 35 45 25

* A 15°C y 1013 mbar-gas seco
e Propano P.C.S. = 50.37 MJ/Kg
el Butano P.C.S. =49,47 MJ/Kg

Natural P.C.S. = 37.78 MJ/m33
‘S 3 F S 3 2
02 %6 |0 226 O ®
e0O oo e 0O O «0O0O0 oo o
PH 940 M/HA PH 941 M/HA PH 941 MSTV/HA PH 930.../HA
PH 940 MS/HA PH 941 MS/HA PH 941 MSTV GH/HA
s N F 3 F 2
® © < ® ©° @ |©® ©°
AR, —
ooo — oso0 000 [eXoXe) «0 0 oo
PH 941 MSTB/HA PH 960 MST/HA PH 940 MST/HA
PH 941 MSTB GH/HA PH 960 MST GH/HA

PH 960 MST R/HA

! Es posible instalar la encimera so6lo sobre hornos empotrados dotados de ventilacién.

»



Descripcion
del aparato

Vista de conjunto

Parrillas de apoyo de i
RECIPIENTES DE COCCION

QUEMADORES

Pulsador de encendido
de los QUEMADORES *

PLACAS ELECTRICAS *

/
» ASADERA *
Mandos de seleccion de los /
QUEMADOR}ES o de las PLACA Luz indicadora de
PLACAS ELECTRICAS * VITROCERA’MICA * fUnCiOnamiento de |aS

PLACAS ELECTRICAS *

=) TR

DISPOSITIVO DE f"‘%ﬁﬁwﬁ
SEGURIDAD *

Bujia de encendido de los
QUEMADORES A GAS *

¢ Piloto de FUNCIONAMIENTO DE LA PLACA ¢ Bujia de encendido de los QUEMADORES A
ELECTRICA / PLACA VITROCERAMICA / GAS:* permite el encendido automético del
ASADERA *: se enciende cuando el mando esta quemador.
en cualquier otra posicién que no sea la de
apagado. ¢ DISPOSITIVO DE SEGURIDAD:* si se apaga

accidentalmente la llama, interrumpe la salida de
¢ QUEMADORES A GAS: son de distintas gas.

dimensiones y potencias. Elija siempre el méas
adecuado para el diametro del recipiente que va a
utilizar.

¢ Mandos de los QUEMADORES A GAS y de la
PLACA ELECTRICA / PLACA VITROCERAMICA
/ ASADERA * para la regulacion de la llama o de
la potencia.

! La cubeta de acero inox para recoger grasas y la parrilla de fundicion contenidas en el embalaje de rejillas y
guemadores se han de colocar respectivamente encima y por debajo de la resistencia eléctrica que asi
resultara encerrada entre ambos.

* Presente solo en algunos modelos.




Puesta en

funcionamiento y uso

! En cada mando esta indicada la posicion del
quemador a gas o de la placa eléctrica®
correspondiente.

Quemadores a gas
El guemador elegido se puede regular con el mando
correspondiente de la siguiente manera:

e Apagado

6 Méaximo
& Minimo

Para encender uno de los quemadores, acerque al
mismo una llama o un encendedor, pulse a fondo y
gire el mando correspondiente en sentido antihorario
hasta la posicién de méaxima potencia.

En los modelos que poseen dispositivo de seguridad
es necesario mantener presionado el mando durante
2-3 segundos aproximadamente hasta que se caliente
el dispositivo que mantiene automaticamente
encendida la llama.

En los modelos que poseen bujia de encendido, para
encender el quemador elegido, pulse a fondo y gire el
mando correspondiente en sentido antihorario hasta
la posiciéon de maxima potencia.

! Si se apagara accidentalmente la llama del
guemador, cierre el mando y vuelva a intentar
encenderlo después de 1 minuto, como minimo.

Para apagar el quemador es necesario girar el mando
en sentido horario hasta el apagado (correspondiente
al simbolo "e"),

Vitroceramica*

Esta zona de coccién dispone de calentadores
radiantes de doble diametro, situados debajo del
cristal. Se puede encender la zona circular "A"
Unicamente o, si se desea mayor espacio, ambas
zonas "A"y "B". Para activar la zona circular "A"
bastara mover el mando en sentido horario,
coincidiendo con una de las 12 posiciones de
regulacién disponibles. Para activar la zona "B" llegar
hasta la posicién 12 y efectuar un clic hasta la
posicién @@, seguidamente se procederé a su
regulacién moviendo el mando en sentido
antihorario, hasta alcanzar uno de los 12 niveles
posible.

La ilustraciéon del Manual indica la zona de calor que
se pone roja al momento de activarla.

A. Zona de coccién circular
B. Zona de cocciéon extensible
C. Piloto indicador de calor residual: indica que

la zona tiene temperatura superior a 60°C, que
permanece después de apagado el elemento.

Para cualquier posicién del mando, diferente de la
de apagado, se produce el encendido de la luz
indicadora de funcionamiento de la placa
Vitroceramica.

Consejos practicos para el uso de los
quemadores

Si desea obtener el maximo rendimiento, es Util
recordar lo siguiente:

¢ utilice recipientes adecuados para cada
quemador (ver la tabla) con el fin de evitar que
las llamas sobresalgan por el fondo de los
recipientes.

e utilice siempre recipientes con el fondo plano y
con tapa.

e cuando se produce la ebullicidn, gire el mando
hasta la posicién de minimo.

Quemador @ Diametro Recipientes (cm)
Rapido (R) 24 -26
Rapido Reducido(RR) 22-24
Semi Rapido (S) 16-20
Auxiliar (A) 10-14
Semi-Pescadera (SP) 16-20
Corona Triple (TC) 24 - 26

Para identificar el tipo de quemador ver los disefios
presentes en el parrafo "Caracteristicas de los
guemadores y boquillas".

* Presente sélo en algunos modelos.




Consejos practicos para uso de los quemadores
centrales “Semi-Eliptica”*

El uso de los dos quemadores "Semi-Eliptica" de
forma eliptica, con rotacién de 90°C ofrece mayor
flexibilidad de empleo de la encimera.
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Para efectuar la rotacién de los quemadores
elipticos, conviene proceder de esta manera:

e Esperar que los quemadores estén frios.

e | evantar totalmente el quemador.

e Colocarlo de nuevo en su lugar, pero en la
posicion deseada.

e Comprobar el ajuste de todas las piezas.

De manera especial, los dos quemadores centrales
se pueden usar juntos o separadamente con ollas
de distinta forma y dimensiones, a saber:

e guemador doble, eliptico (Pecera) para
recipientes ovalados (A).

e guemador doble para asaderas o recipientes
rectangulares o cuadrados de medidas minimas
28x28 cm (Fig. B).

¢ Quemador doble para recipientes de gran
capacidad (diam. 26-28 cm) Fig. C.

e Quemador individual para recipientes medianos
(16-20 cm diam). (Fig. D).

Consejos practicos para el uso de las
placas eléctricas *

Para evitar dispersiones de calor y dafios a la placa
es importante usar recipientes con fondo plano y de
un diametro superior al de la placa.

Posicion| Placa normal o rapida

0 Apagado.

1 Coccién de verduras, pescados.

2 Coccién de papas (a vapor) sopas,
garbanzos, porotos.

3 Para continuar la coccion de grandes
cantidades de alimentos, minestrones.

4 Asar (mediano).

5 Asar (fuerte).

6 Dorar o alcanzar el hervor en poco tiempo.

Antes de utilizarlas por primera vez, es
necesario calentar las placas de coccién a la
maxima temperatura durante 4 minutos, sin
olla. Durante esta fase inicial, el
revestimiento protector se endurece y
alcanza la méaxima resistencia.

Consejos practicos para el uso de la
asadera *

Efectuar el precalentamiento con el mando en posicién
12. Las posiciones 1-8 son las aconsejadas para
calentar comidas ya preparadas o como calientaplatos
antes de servir. La coccién de verduras en general
puede causar manchas dificiles de quitar.

Yoo/ Yo &/
Comida Peso Posicion| Precalen-| Tiempo
< N I < M € i i6
— ™TT — K Mando | tamiento |Preparacion
@ L] &D @ | &D 9 (min.) ?min)
[ . )
0 0 500 00 000 Chuletas 050 12 5 o
. . de cerdo ' 10 20
Fig. A Fig. B
Churrasco 0,60 12 5 10
| | /
\ @ )\\ [ \ @ J\ Salchichas 0,45 10 5 20
| I | I
—@ <>— @ | ()— Brochetas 0,40 12 5 14
\ ﬂ\ Hamburguesa 0,40 10 5 15
00 — e 200 Toast N° 3 11 5 2
Fig.C Fig. D
Pan 3rebanadas| 11 5 3
Berenjenas 3 rodajas 12 5 5-7
Tomates asados Ne 4 12 5 10-15

* Presente solo en algunos modelos.




Consejos practicos para uso de
vitroceramica *

Pos. Placa automatica
0 Apagado.
1 Para derretir manteca, chocolate.
2
Para calentar liquidos.
3
4
Para cremas y salsas.
5
6
Para cucinar a temperatura de hervor.
7
8
Para asados.
9
10
Per hervir grandes cantidades de alimentos.
11
12 Para freir.
@@ | Ecendido de las zonas de cocina.

* Presente solo en algunos modelos.

Para obtener el rendimiento méaximo conviene tener
en cuenta lo siguiente:

e Sobre la placa de vitroceramica se pueden usar
todo tipo de ollas. Lo importante es que tengan
fondo perfectamente plano: las cacerolas de fondo
espeso son las mejores porque aseguran mejor
distribucién del calor.

—_—

e Usar ollas con diametro suficiente para ocupar
toda la zona recalentada, para garantizar el uso
de todo el calor disponible.

BVESCY

e Comprobar que la base de las ollas esté siempre
limpia y bien seca; se consigue mejor contacto y
larga duracion de placa y cacerolas.

¢ No usar la misma vajilla para quemadores de gas.
La concentracion del calor sobre los quemadores
de gas es tal que puede deformar el fondo de la
cacerola, con lo que nunca se podra obtener el
resultado deseado al usarla con placa de
vitroceramica.

! El pegamento usado para sellar el cristal a veces
deja huellas de grasa. Es aconsejable eliminarlas
antes del primer uso del aparato, con un producto
suave para este tipo de limpieza. Durante las
primeras horas de uso, se advierte a veces olor a
caucho, que desaparece en breve.

10



Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en
conformidad con las normas internacionales de
seguridad. Estas advertencias se suministran por
razones de seguridad y deben ser leidas atentamente.

Seguridad general

¢ Este aparato se refiere a un aparato empotrable de
clase 3.

¢ Para su correcto funcionamiento, los aparatos a
gas necesitan un regular cambio de aire. Verifique
que en su instalacion se respeten los requisitos
contenidos en el parrafo correspondiente a la
“Colocacion”.

¢ Las instrucciones son validas sélo para los paises
de destino, cuyos simbolos figuran en el manual y
en la placa de caracteristicas.

e El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

e [l aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si
el espacio esté protegido porque es muy peligroso
dejarlo expuesto a la lluvia y a las tormentas.

¢ No toque la maquina descalzo o con las manos y pies
mojados o hdmedos.

¢ El aparato debe ser utilizado para cocinar
alimentos, sélo por personas adultas y
siguiendo las instrucciones contenidas en este
manual. Cualquier otro uso (como por
ejemplo: calefaccidon de ambientes) se debe
considerar impropio y, por lo tanto, peligroso.
El fabricante no puede ser considerado
responsable por los danos derivados de usos
impropios, erréneos e irracionales.

e Fvite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomésticos entre en contacto con partes
calientes del horno.

¢ No obstruya las aberturas de ventilacién y de
eliminacioén del calor.

e Controle siempre que los mandos estén en la
posicion "@"/"O" cuando no se utiliza el aparato.

¢ No desconecte el aparato de la toma de corriente
tirando del cable sino sujetando el enchufe.

¢ No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.

e £n caso de averfa, ho acceda nunca a los
mecanismos internos para intentar una reparacion.
Llame al Servicio de Asistencia Técnica (ver
Asistencia).

e Verifigue que los mangos de las ollas estén siempre
dirigidos hacia dentro de la encimera para evitar que
sean chocados accidentalmente.

No cierre la tapa de vidrio (si existe) cuando los
quemadores o la placa eléctrica todavia estan
calientes.

No deje encendida la placa eléctrica sin ollas.
No utilice ollas inestables o deformadas.

Elimine el liquido que se podrfa encontrar sobre la
tapa antes de abrirla.

Tratandose de fuentes de peligro, evitar que los nifios
se pongan en contacto con la vitroceramica (cuando
existe), mientras funciona e inmediatamente después,
debido a que la misma permanece recalentada hasta
media hora después de apagada.

Es necesario llamar a los centros de asistencia
autorizados por el fabricante en caso de rotura de la
superficie vitroceramica.

Es conveniente desconectar el aparato de lared de
energia eléctrica, en caso de rotura en la zona
vitroceramica;

El aparato no se debe poner en funcionamiento
a través de un temporizador externo o de un
sistema de mando a distancia.

Eliminacion

¢ Eliminacion del material de embalaje: respete las

normas locales, de esta manera los embalajes
podran ser reutilizados.

En base a la Norma europea 2002/96/CE de Residuos
de aparatos Eléctricos y Electronicos (RAEE), los
electrodomésticos viejos no pueden ser arrojados en
los contenedores municipales habituales; tienen que
ser recogidos selectivamente para optimizar la
recuperacion y reciclado de los componentes y
materiales que los constituyen, y reducir el impacto
en la salud humana y el medioambiente. El simbolo
del cubo de basura tachado se marca sobre todos
los productos para recordar al consumidor la
obligacién de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor podra llevar los electrodomésticos
viejos a las areas especiales preparadas por las
administraciones municipales, entregarlos al servicio
publico de recogida o, si la legislacién nacional lo
contempla, entregarlos en la tienda al hacer la
compra de los electrodomésticos nuevos de tipologfa
analoga.

Todos los principales productores estan involucrados
en la creacion y gestién de sistemas optimizados
para la recogida y eliminaciéon de los residuos de los
electrodomésticos.
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Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica

Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el
aparato de la red de alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

! Evite el uso de detergentes abrasivos o corrosivos
como los quitamanchas y productos anticorrosivos,
jabones en polvo y esponjas con superficie abrasiva:
pueden rayar irremediablemente la superficie.

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta
presion para la limpieza del aparato.

e Para un mantenimiento ordinario, es suficiente lavar
la encimera con una esponja himeda, secandola
luego con un papel absorbente para cocina.

® | os elementos moviles de los quemadores se lavan
frecuentemente con agua caliente y detergente
tratando siempre de eliminar las incrustaciones.

® Enlas encimeras que poseen encendido
automatico, es necesario realizar frecuentemente
una cuidadosa limpieza de la parte terminal de los
dispositivos de encendido instantaneo electrénico
y verificar que los orificios de salida del gas no
estén obstruidos.

e antes de preparar los elementos, la superficie de
coccidn se limpiara bien con un trapo humedo para
quitar el polvo o restos de comidas anteriores. La
superficie se limpiard a menudo con agua tibia y
detergente suave. Periddicamente es necesario
efectuar una limpieza esmerada con producto
especial para
limpieza de placas
de vitroceramica. En
este caso se quitara
cualquier residuo
incrustacion o
sglpwadura, ».‘
utilizando el raspador
especial, por €j.

CERAuue (que no

viene en dotacion).

Limpiar la placa mientras esta tibia, usar una
preparacion adecuada (como el de la linea
Solutions disponible en todos los Centros de
Asistencia Técnica) y papel de cocina, pasar un
trapo humedo y secar bien. Las hojas de aluminio,
objetos de material plastico o sintético que se
hayan disuelto accidentalmente, o el azlcar o

o

substancias almibaradas se limpiaran
inmediatamente con un raspador mientras la zona
no se ha enfriado. Los productos de limpieza
especificos forman una capa superficial
transparente y repelen la suciedad. Esto protege la
superficie contra dafios eventuales provocados por
alimentos con alto contenido de azlcar. De
ninguna manera conviene recurrir a esponjas o
pulimentos abrasivos.
Tener en cuenta
ademas que los
detergentes
quimicamente
agresivos del tipo
spray para horno o
quitamanchas
tampoco sirven.

e FE| acero inoxidable puede quedar manchado si
permanece en contacto por largo tiempo con agua
fuertemente calcarea o con detergentes agresivos
(que contengan fosforo). Se aconseja enjuagar
abundantemente y secar después de la limpieza.
Es ademas importante secar los posibles derrames
de agua.

e Es aconsejable
realizar la limpieza de
la parrilla para bistecs
cuando todavia esta
caliente sirviéndose
de las manillas
correspondientes,
suministradas en el
equipo base, para
transportarla desde la
encimera al
fregadero. Para quitar
la bandeja ubicada
debajo de la parrilla
para bistecs, es importante esperar que la
resistencia se haya enfriado (aproximadamente
después de 15 minutos).

Mantenimiento de las llaves de gas

Con el tiempo puede suceder que una llave se
bloguee o presente dificultad para girar, en esos
casos sera necesario proceder a la sustitucion de
dicha llave.

! Esta operacion la debe efectuar un técnico
autorizado por el fabricante.
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Anomalias y soluciones

Puede suceder que la encimera no funcione o no funcione bien. Antes de llamar al servicio de asistencia técnica,
veamos qué se puede hacer. Antes que nada verifique que no hayan interrupciones en las redes de alimentacién
de gas y eléctrica, y en particular, que las llaves de gas, aguas arriba del aparato, estén abiertas.

Anomalias Posibles causas / Solucidén
El quemador no se enciende o la llama no es ¢ | os orificios de salida de gas del quemador estan
uniforme. obstruidos.

¢ Se han colocado correctamente todas las partes méviles
que componen el quemador.
e Hay corriente de aire en las cercanfas de la encimera.

La llama no permanece encendida en los ¢ No ha presionado a fondo el mando.

modelos con seguridad. ¢ No ha mantenido presionado a fondo el mando por un
tiempo suficiente como para activar el dispositivo de
seguridad.

e Estan obstruidos los orificios de salida del gas a la altura
del dispositivo de seguridad.

El quemador en posicion de minimo no e Estan obstruidos los orificios de salida del gas.
permanece encendido. e Hay corriente de aire en las cercanfas de la encimera.
e | aregulacién del minimo es correcta.

Los recipientes no permanecen estables. ¢ El fondo del recipiente es perfectamente plano.
e El recipiente esta centrado en el quemador o en la placa
eléctrica.
¢ | as parrillas fueron invertidas.

Si aln cuando se han realizado todos los controles, la encimera no funciona y el inconveniente detectado persiste,
llame al Centro de Asistencia Técnica. Comunique:

¢ ¢l modelo de la maquina (Mod.)

e ¢l nUmero de serie (S/N)

Esta informacién se encuentra en la placa de caracteristicas ubicada en el aparato y/o en el embalaje.

! No recurra nunca a técnicos no autorizados y rechace siempre la instalacion de repuestos no originales.
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulté-o a
qualguer momento. No caso de venda, cess&o ou mudanca,
assegure-se que 0 mesmo permanece com o aparelho para
informar o novo proprietério sobre o funcionamento e sobre as
respectivas adverténcias.

! Leia com atenc@o as instrucdes: ha informagdes
importantes sobre a instalac&o, a utilizac&o e a seguranca.

Posicionamento

! As embalagens n&o s&o brinquedos para as criangas e
devem ser eliminadas em conformidade com as regras de
colecta diferenciada (veja em Frecaugdes e Conselfos).

! Alinstalac&o deve ser realizada segundo estas instrucoes
e por pessoal profissional qualificado. Uma instalac&o
errada pode causar danos a pessoas, animais ou objectos.

! Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em

local permanentemente ventilado segundo a posicdo de

Normas em vigor. Devem ser observados os seguintes

requisitos:

¢ O |ocal deve prever um sistema de descarga para o
externo dos fumos de combustdo, realizado mediante
uma capa ou um ventilador eléctrico que entre
automaticamente em fungéo cada vez que se acender o
aparelho.

Em chaminé ou tubo de chaminé ramificado Directamente
(reservado aos aparelhos de cocgao) para fora

¢ Na cozinha deve haver um sistema que possibilite um
fluxo de ar necessario para uma combustao regular. O
fluxo de ar necessério a combustdo ndo deve ser inferior
a3 md3h para kW de poténcia instalada.

O sistema pode ser realizado

capturando o ar directamente

%xf desde a parte externa do edificio
Az através de um tubo de pelo

[ = [

Exemplos de abertura
de ventilagdo
para ar comburente

menos 100 cm? de secgéo Uil
que n&o se entupa
acidentalmente.

Outro sistema possivel, seria o de
adiacente _ventlado capturar o ar em forma indirecta,
EE a~partir dg locais adjacentes que
Ex 7 D i ndo constituam partes comuns
D D do imdvel, ambientes com perigo

de incéndio, nem quartos de
dormir, que possuam um
conduto de ventilagdo
comunicadora com a parte
externa.

Local Local a ser

L sl

Aumento da fenda entre
porta e soalho

e Os gases de liquefeitos de petrdleo, mais pesados do
que o ar, estagnam-se embaixo. Portanto, as salas que
contiverem cilindros de GLP devem possuir aberturas
para fora, de maneira que possibilitem o escoamento
para baixo dos eventuais escapes de gas. Portanto os
cilindros de GLP, mesmo vazios ou parcialmente
cheios, n&o devem ser instalados nem guardados em
lugares ou vaos a nivel mais baixo do que o solo (caves
etc.). E oportuno deixar na cozinha apenas o cilindro
sendo utilizado, colocado de maneira a ndo ser sujeito a
accao directa de fontes de calor (fornos, chamingés,
esquentadores etc.) capazes de chegar a temperaturas
superiores a 50° C.

Encaixe

Os planos de gas e mistos s&o predispostos com grau de
protec¢ado contra aguecimento excessivo de tipo X,
portanto & possivel instala-lo ao lado de mdveis cuja altura
ndo ultrapasse a do plano de trabalho. Para instalar
correctamente o plano de cozedura é necessario obedecer
as seguintes regras:

¢ Os mdveis situados ao lado, com altura superior
aquela do plano de trabalho, devem ser situados ao
menos 600 mm do bordo do mesmo plano.

¢ (Os exaustores devem ser instalados segundo os
requisitos indicados nos livretes de instrugdes dos
proprios exaustores e, em todo o caso, a uma
distancia minima de 650 mm.

e Posicionar as partes suspensas adjacentes a capa em
uma altura minima do top de 420 mm (veja a figura).

Se o plano de cozedura for
instalado embaixo de uma
prateleira, esta devera estar pelo
menos a 700 mm do plano de
trabalho (vea a figura).

/uumm min.
540mm min. |]

¢ O vao do mdvel devera ter as medidas indicadas na
figura. H& ganchos prendedores que possibilitam
prender o plano sobre um top desde 20 até 40 mm. de
espessura. Para prender bem o plano é aconselhavel
utilizar todos os ganchos que houver.

min. 55 mm. »
F J T

2
%
2

/ \

7 AN
/ 835 mm. \
r A\
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Esquema para prender os ganchos

Posicdo do gancho

Posicdo do gancho
para H=20mm para H=30mm
Frente

Posic&o do gancho Atras
para H=40mm

! Utilize os ganchos fornecidos dentro da “"embalagem
dos acessorios"

¢ Se 0 plano de cozedura ndo for instalado sobre um
forno de encaixar, € necessario inserir um painel de
madeira como isolamento. O mesmo devera ser
posicionado a uma distancia minima de 20 mm da
parte inferior do plano.

Ventilacao

Para garantir uma boa ventilagdo é necessério eliminar a
parede traseira do vao. E preferfvel instalar o forno de
maneira que apoie-se sobre duas ripas de madeira, ou

sobre uma tabua com uma abertura de pelo menos 45 x
560 mm. (veja as figuras).

Se for instalado sobre um forno de encaixe sem
ventilacdo forcada de esfriamento, para que haja uma
ventilagdo apropriada dentro do mével é preciso instalar
tomadas de ar de entrada e de saida. Exemplos de
montagem podem ser vistos nas figuras.

60cm’

====—a

’ l} p — ‘E"mocm’
e

\ - 3600 ~ 4_54/180cm1

Ligacao eléctrica

Os planos equipados com cabo de alimentacdo de trés
polos sao predispostos para o funcionamento com uma
corrente alternada na tenséo e a frequéncia de
alimentac&o indicada na placa de identificacéo (situada
na parte inferior do plano). A ligagéo a terra do cabo
distingue-se pelas cores amarelo - verde. No caso de
instalagcdo acima de um forno de encaixar, a ligagdo
eléctrica do plano e a do forno precisam ser realizadas
separadamente, seja por razdes de segurancga eléctrica,
seja para facilitar uma eventual remogao do forno.

Ligacado do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas
para a carga indicada na placa de identificaco.

No caso de uma ligag&o directa a rede, sera necessario
interpor, entre o aparelho € a rede, um interruptor omnipolar
com abertura minima entre os contactos de 3 mm. na
dimens&o certa para a carga e em conformidade com as
normas em vigor (a ligac&o a terra n&o deve ser
interrompida pelo interruptor). O cabo de alimentacdo deve
ser colocado de maneira que em nenhum ponto ultrapasse
de 50°C a temperatura do ambiente.

! O técnico instalador € responsavel pela realizacao certa
da ligag&o eléctrica e da obediéncia das regras de
seguranga.

Antes de efectuar a ligacao, certifique-se que:

¢ atomada tenha uma ligacdo a terra e seja em
conformidade com a legislacao;

¢ atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maéaxima de poténcia da méaquina, indicada na placa de
identificac&o;

* atensfo de alimentacdo seja entre os valores da placa
de identificacéo;

® atomada seja compativel com a ficha do aparelho. Em
caso contréario, substitua a tomada ou a ficha; ndo
empregue extensdes nem tomadas mdltiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, 0 acesso ao cabo
eléctrico e a tomada da corrente deve ser f&cil.

! O cabo n&o deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido
somente por técnicos autorizados (veja a Assisténcia
Técnica).

! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade se
estas regras n&o forem obedecidas.

Ligacdo do gas

Aligac&o do aparelho a tubagem ou a botija do gas devera
efectuar-se conforme prescrito pelas Normas Nacionais em
vigor, somente apds ter controlado que 0 mesmo esteja
regulado para o tipo de gas com o qual sera alimentado.

Em caso contrério, efectuar as operacdes indicadas no
paragrafo "Adaptacdo a diferentes tipos de gas”.




Em caso de alimentagdo com gas liquido de botija,
utilizar reguladores de pressdo em conformidade com as
Normas Nacionais em vigor.

! Para garantir um funcionamento seguro, uma utilizacgo
de energia apropriada e maior duragdo da aparelhagem,
assegurar-se que a pressao de alimentacéo respeite os
valores indicados na tabela 1 "Caracteristicas dos
queimadores e dos bicos".

Ligacdo com tubo rigido (cobre ou aco)

! A ligag&o do sistema de géas deve ser realizada de
maneira a n&o provocar solicitagdes de nenhum género
ao aparelho.

Na rampa de alimentagdo do aparelho ha uma junta em “L"
dirigivel, cuja retencdo € assegurada por uma guamigao.
Se for preciso girar a uni&o sera absolutamente necessario
trocar a guarnicéo de vedacao (fornecida com o aparelho).
A junta de entrada de géas no aparelho tem rosca de 1/2
gas macho cilindrica.

Ligacao com tubo flexivel de aco inoxidavel de parede
continua com engates de rosca

A junta de entrada de gas no aparelho tem rosca de 1/2
gas macho cilindrica.

Ainstalagio destes tubos deve ser efectuada de maneira
que o seu comprimento, em condi¢des de maxima
extens&o, n&o seja maior de 2.000 mm. Quando a ligacdo
estiver terminada, assegure-se de que o tubo metélico
flexivel ndo entre em contacto com as partes méveis ou
fique amassado.

! Utilize exclusivamente tubos em conformidade com os
regulamentos e guarni¢cdes de retengdo em conformidade
Ccom 0s regulamentos nacionais em vigor.

Controle da vedacao

! Ao terminar a instalag&o controlar a vedagao de todas as
juntas utilizando uma solug&o de sab&o e nunca uma
chama.

Adaptacao aos diferentes tipos de gas

Para adaptar o plano de cozedura a um tipo de gas
diferente ao para o qual estiver preparado (indicado na
etiqueta presa na parte inferior do plano ou na embalagem),
sera necessario trocar os bicos dos queimadores mediante
as seguintes operagoes:

1. tire as grades do plano e solte os queimadores do lugar.

2. desparafusar os bicos utilizando uma chave a tubo de
7mm, e substitul-los com aqueles apropriados para o
novo tipo de gas (ver tabela 1 "Caracteristicas dos
queimadores e dos bicos").

3. Monte outra vez as partes, realizando estas operagoes
na ordem contraria.

4. no final da operacgéo, troque a velha etiqueta de
calibragem por outra corresponda ao novo tipo de gas
utilizado, que se encontram nos NOssos centros de
assisténcia técnica.

® Regulagdo do ar primério dos queimadores

Os gueimadores ndo necessitam de qualquer regulac&o
de ar primario.

¢ Regulagcdo dos minimos
1. Coloque a torneira na posicéo de minimo;
ggé 2. Retire o selector e ajuste o

parafuso de regulacdo situado no
interior ou ao lado da haste da

@ torneira até obter uma pequena
chama regular.

%@

3. Verifique se ao girar rapidamente o botéo da posic&o
de méaximo até a de minimo, os queimadores n&o se
apagam.

4. Nos aparelhos equipados com dispositivo de
seguranca (termopar), em caso de n&o funcionamento
do dispositivo com os queimadores no minimo,
aumente a capacidade dos préprios minimos mediante
o parafuso de regulacao.

5. Depois de realizar a regulag&o, restabelega os lacres
situados nos 'by-pass' com cera lacre ou materiais
equivalentes.

! No caso dos gases liquidos, o parafuso de regulagé&o

deve ser atarraxado até o fundo.

! Ao terminar a operag8o substitua a velha etiqueta de

calibragem com a que corresponde ao novo gas utilizado

que se acha nos nossos Centros de Assisténcia Técnica.

! Se a presséo do gas utilizado for diferente (ou variavel)

daquela prevista, € necessario instalar na tubagem de

entrada um regulador de press&o (conforme as Normas

Nacionais em vigor).

PLACA DAS CARACTERISTICAS

Ligacoes

s . ver quadro das caracteristicas
eléctricas

Este aparelho é em conformidade com as
seguintes Directivas da Comunidade

Europeia:
- 2006/95/CEE de 12/12/06 (Baixa Tenséo) e
posteriores modificagcdes
- 2004/108/CEE de 15/12/04 (Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores modificacdes

- 93/68/CEE de 22/07/93 e posteriores
modificagoes.
- 2009/142/CEE de 30/11/09 (Gas) e

posteriores modificacdes.

B | . 5002/96/CEE e posteriores modificagdes.
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- Caracteristicas dos queimadores e bicos
PT

Tabela 1 Gas Liquido Gas Metano
Queimador Diametro Poténcia By-pass Bico Capacidad* | Bico | Capacidad*

(mm) térmica 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h

kW (p.c.s.”) (mm)
Nom. Red. (1) (mm) i - (mm)

Rapido (Grande) (R) 100 3.00 0.70 41 39 86 218 | 214 116 286
Répido Reduzido(RR) 100 2.60 0.70 41 39 80 189 | 186 110 248
Semi Rapido (Medio) (S) 75 1.65 0.40 30 28 64 120 | 118 96 157
Auxiliar (Pequeno) (A) 55 1.00 0.40 30 28 50 73 71 71 95
Coroa Tripla (TC) 130 3.25 1.50 60 61 91 236 | 232 133 309
Semi Peixeira (SP) - 1.50 0.70 41 39 60 109 | 107 88 143
Pressotes Nominal (mbar) 28-30| 37 20
de Minima (mbar) 20 25 17
alimentacéo Maxima (mbar) 35 45 25

* A 15°C e 1013 mbars-gas seco
b Propano P.C.S. = 50,37 MJ/Kg.
el Butano P.C.S. =49,47 MJ/Kg.

Natural P.CS = 37,78 MJ/m?
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PH 941 MSTB/HA PH 960 MST/HA PH 940 MST/HA
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! E possivel instalar o plano somente sobre fornos de encaixe equipados com ventilacio de arrefecimento.




Descricao
do aparelho

Vista de conjunto

Grelhas de apoio para
RECIPIENTES PARA COZEDURA

—\

QUEIMADORES DE GAS

Dispositivo
para acender, 0s
QUEIMADORES DE GAS *

CHAPAS ELECTRICAS *

/
. CHAPA PARA BIFE * ) ,
Manipulos de comando dos / Indicador luminoso
QUEIMADORES DE GAS ou das* Chapas para cozer de do funcionamento das .
CHAPAS ELECTRICAS VIDRO CERAMICA * CHAPAS ELECTRICAS

DISPOSITIVO DE

SEGURANCA * Vela para acender os

QUEIMADORES A GAS *

¢ |ndicador luminoso FUNCIONAMENTO CHAPA e Vela para acender os QUEIMADORES A GAS*
PARA COZER DE VIDRO CERAMICA / CHAPA permite o acendimento automético do queimador
ELECTRICA / CHAPA PARA BIFE * acende-se escolhido.
se 0 selector estiver em qualquer posicao
diferente daquela de desligado. ¢ DISPOSITIVO DE SEGURANCA™ no caso em que
a chama se apague acidentalmente, interrompe a
¢ OS QUEIMADORES sao de diferentes tamanhos e salda do gés.

poténcias. Escolha o mais adequado ao didmetro
do recipiente a ser utilizado.

e Selectores de comando dos QUEIMADORES A
GAS e da CHAPA ELECTRICA / CHAPA PARA
COZER DE VIDRO CERAMICA / CHAPA PARA
BIFE * para a regulacdo da chama ou da
poténcia.

! O recipiente para recolher gorduras de aco inoxidavel e o grelhador de ferro contidos na embalagem grelhas e
queimadores devem ser instalados respectivamente por baixo e por cima da resisténcia eléctrica que permanece
encerrada entre os dois.

*H4 somente em alguns modelos.
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Inicio e utilizacao

! Em cada selector esta indicada a posi¢éo do
queimador de gés ou da chapa eléctrica®
correspondente.

Queimadores a gas
O queimador escolhido pode ser regulado mediante o
respectivo botdo da seguinte maneira :

e Apagado

6 Méaximo
& Minimo

Para acender o queimador aproxime do mesmo a
chama de um isqueiro, fésforo ou acendedor
automatico, pressione e faga girar o selector
escolhido no sentido anti-horéario até a posi¢céo de
maxima poténcia.

Nos modelos dotados de dispositivo de seguranga, é
necessario manter cerca de 2-3 segundos
pressionado o selector até aquecer-se o dispositivo
gue mantém automaticamente acesa a chama.

Nos modelos dotados de vela para acender, para
acender o queimador escolhido, pressionar e girar o
selector correspondente no sentido anti-horéario até a
posicdo de maxima poténcia.

! Se apagar-se acidentalmente a chama do queimador
feche o botdo de comando e tente acender novamente
somente apds um minuto no minimo.

Para apagar o queimador é necessério rodar o
selector (correspondente ao simbolo "e") na direcgdo
horéaria até que se apague.

Vidro Ceramica*

Esta zona de cozedura é dotada de elementos
aquecedores irradiadores de didmetro duplo, situados
abaixo do vidro. E possivel acender somente a parte
circular "A" ou, para ter a disposi¢cdo uma zona de
cozedura maior, ambas parte "A" e "B". Para inserir a
zona de cozedura circular "A" é suficiente girar o
manipulo no sentido horario colocando-o numa das
12 posi¢des de regulacéo disponiveis. Para inserir
também a zona de cozedura "B" colocar-se na
posicao 12 e efectuar um movimento até a posigao
€@, girar em seguida o manfpulo no sentido horério
até atingir um dos 12 nfveis, com a poténcia
desejada, para proceder a regulagéo.

O desenho identifica a zona aquecedora, esta torna-
se vermelha depois de acesa.

A. zona de cozedura circular;
B. zona di cozedura extensivel;
C. indicador luminoso do calor residuo : indica

que a zona de cozedura tem uma temperatura
superior a 60°C, mesmo depois que o elemento
aquecedor tiver sido apagado.

Para qualquer posicdo do manipulo diferente de
apagado, acende-se o indicador luminoso de
funcionamento para cozer de Vidro Ceré@mica.

Conselhos praticos para utilizacao dos
queimadores

Para obter a maxima performance é bom lembrar-se
do seguinte:

e utilize recipientes adequados para cada um dos
queimadores (veja a tabela) com o objectivo de
evitar que as chamas ultrapassem o fundo dos
recipientes.

e utilize sempre recipientes de fundo chato e com
tampa.

® no momento em que comegar a ferver, rode o
botédo para a posicdo de minimo.

Queimador O Diametro Recipientes (cm)
Rapido (R) 24 -26
Répido Reduzido(RR) 22-24
Semi Rapido (S) 16-20
Auxiliar (A) 10-14
Semi Peixeira (SP) 16-20
Coroa Tripla (TC) 24 - 26

Para identificar o tipo de queimador, consultar os
desenhos apresentados no paragrafo
"Caracteristicas dos queimadores e dos bicos".

* Ha somente em alguns modelos.
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Conselhos praticos para a utilizacdo dos
queimadores principais “Semi-Peixeira”

A utilizag&o dos dois queimadores como “Semi-
Peixeira" de formato eliptico, giraveis de 90°,
proporciona ao plano uma maior flexibilidade de
utilizacao.

NT T 17
OO
‘

7 LT 1L

0 0 0 0 0

Para girar de 90° os queimadores "Semi-Peixeira" é
preciso proceder da seguinte maneira :

e Certificar-se que os queimadores estejam frios.

e Alcar totalmente o queimador do seu lugar.

e Colocéa-lo novamente no lugar na posigéao
desejada.

e Certificar-se que os queimadores estejam na
posicao correcta.

Especialmente os dois queimadores centrais podem
ser utilizados juntos ou separados, com panelas de
formato e tamanho diferentes, da seguinte maneira:

¢ Queimador duplo com "Peixeira" para recipientes
ovais (Fig.A).

¢ Queimador duplo para chapa para bife ou
recipientes rectangulares ou quadrado de
tamanho minimo de 28 x 28 cm. (Fig.B)

¢ Queimador duplo para recipientes de grandes
dimensbes (26 - 28 cm. de di&metro) (Fig.C).

e Queimador simples para recipientes de tamanho

Conselhos praticos para a utilizacao das
chapas eléctricas *

Para evitar dispers@o de calor e danos a chapa, é
melhor utilizar recipientes com fundo plano e de
didmetro nao inferior ao da chapa.

Posicao | Placa normal ou rapida

0 Apagado.

1 Cozedura de legumes, verdes ou de peixe.

2 Cozedura de batatas (em vapor), sopas,
gréo de bico, feijéao.

3 Para continuar a cozedura de grandes
quantidad de alimentos , minestroni.

4 Estufar (médio).

5 Estufar (forte).

6 Tostar ou ferver em pouco tempo.

Antes da primeira utilizacao, é necessario aquecer
as chapas de cosedura na temperatura maxima
durante aproximadamente 4 minutos, sem panela.
Durante esta fase inicial, o forro de proteccao
endurece-se e obtém a maxima resisténcia.

Conselhos praticos para a utilizacao da
chapa para bife *

Efectuar um aquecimento prévio com o manipulo na
posicdo 12. As posicdes entre 1 e 8 s&o
aconselhaveis para aquecer pratos ja cozidos ou
para manté-los quentes apds a cozedura. A
cozedura de verduras em geral, pode causar
manchas dificeis de remover.

e A . Prato Peso | Posicao Pré- Tempo de
medio (16 - 20 cm. de diametro) (Fig.D). (Kg) |Manipulo|aquecimento| Cozedura
- 7 - y (min.) (min.)
O o O o Bife 050 12 . 15
@ f)_ @ f}_ de porco ’ 10 20
e ( LH 5 e (1} | ~ Bif
ife
/) o \ } \ de bezerro 0,60 12 S 10
200 000 Lo — Linguica 0,45 10 5 20
Fig. A Fig. B
9 9 Espetinhos 040 10 5 14
\ ] 7 \ ] 7 de carne '
AL AL
_@ \|/ | f) _@ \l/ | f} Hamburguer| 0,40 10 5 15
4 N 4 | ~ P&o torrado N° 3 11 5 2
A \ A | \ Pao 3 fatias 11 5 3
(OOIO) [OOIKO) (OOIO) [OOIN0)
Fig. C Fig. D Berinjela 3 fatias 12 5 5-7
lgga%tgg N> 4 12 5 10- 15

* Ha somente em alguns modelos.
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Conselhos praticos para a utilizagcao do
vidro ceramica *

Pos. | Chapa irradiadora
0 |Apagada
1 | Para derreter manteiga, chocolate
2
Para aquecer liquidos
3
4
Para nata e molhos
5
6
Para cozer com temperatura de fervura
7
8
Para assar
9
10
Para grandes cozidos
11
12 | Para fritar
(. Funcionamento com ambas as zonas de cozedura

* Ha somente em alguns modelos.

Para obter o méaximo rendimento é Util lembrar-se do
seguinte :

¢ Na chapa de vidro cer@mica podem ser utilizados
todos os tipos de panelas. E importante que o
fundo seja perfeitamente chato; panelas com
fundo mais grosso proporcionam uma melhor
distribuicdo do calor.

—_—

e Utilizar panelas de didmetro suficiente para coprir
totalmente a zona de cozedura, de maneira que
assegure a utilizagéo de todo o calor disponivel.

BVAR-S

e Certificar-se que o fundo da panela esteja sempre
enxuto e limpo, para garantir um bom contato e
uma longa vida a chapa e as proprias panelas.

e N3Zo utilizar as mesmas panelas utilizadas para os
queimadores a gas. A concentracdo de calor nos
bicos de gas é tanta que pode deformar o fundo
da panela, e portanto nunca se obtera o resultado
desejado se utiliza-la depois na chapa de
cozedura de Vidro ceramica.

! A cola utilizada para sigilar o vidro pode ter
deixado residuos de graxa. E aconselhavel remové-
los antes de utilizar o aparelho, com um produto
para limpeza n&o abrasivo. Durante as primeiras
horas de utilizag&o, pode ser que perceba um odor
de borracha, que desaperecera rapidamente.
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias sao fornecidas por
razdes de seguranca e devem ser lidas com atencéo.

Seguranca geral

¢ Este aparelho refere-se a um aparelho de
encaixar de classe 3.

¢ Para os aparelhos a gas funcionarem
correctamente é necessario uma troca de ar
regular do ambiente. Assegurar-se que sejam
respeitados os requisitos do paragrafo
“Posicionamento” no momento da instalacao”.

¢ As instrucées sao validas somente para os
paises de destino para os quais os simbolos
constam no livrete e na placa de identificacao do
aparelho.

e Este aparelho foi concebido para utilizacdo de tipo
nao profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque é muito
perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

¢ N&Zo togue na maquina se estiver descalco, ou se as
suas maos ou pés estiverem molhados ou hdmidos.

¢ O aparelho deve ser utilizado para cozinhar
alimentos, somente por pessoas adultas e
conforme as instrucoes contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo,
aquecedor de ambientes) deve ser considerado
impréprio e portanto perigoso. O fabricante nao
pode ser considerado responsavel por eventuais
danos derivados de usos improprios, errados e
irrazoaveis.

® Fvite que o cabo de alimentacéo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes
do forno.

e N&o tape as aberturas de ventilagdo e de eliminacéo
de calor.

® Assegure-se sempre que os selectores estejam na
posicéo "®"/'0" quando n&o estiver a utilizar o
aparelho.

* N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

NZo realize limpeza nem manutencdo sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar repara-las.
Contacte a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia
técnica).

Certifique-se que as pegas das panelas fiqguem
sempre viradas para o lado interno do plano de
cozedura para evitar batidas acidentais.

NZo feche a tampa de vidro (se presente) com 0s
queimadores ou a chapa eléctrica ainda estiverem
quentes.

N&o deixe acesa a chapa eléctrica sem panelas.
N&o utilize panelas instaveis ou deformadas.

O aparelho nao é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador

externo ou por um sistema de comando a
distancia separado.

Eliminacao

¢ Eliminacdo do material de embalagem: obedeca as

regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.

A directiva Europeia 2002/96/CE referente a gestéo
de residuos de aparelhos eléctricos e electronicos
(RAEE), prevé que os electrodomésticos ndo devem
ser escoados no fluxo normal dos residuos sélidos
urbanos. Os aparelhos desactualizados devem ser
recolhidos separadamente para optimizar a taxa de
recuperacao e reciclagem dos materiais que os
compdem e impedir potenciais danos para a salde
humana e para o ambiente. O simbolo constituido
por um contentor de lixo barrado com uma cruz
deve ser colocado em todos os produtos por forma
a recordar a obrigatoriedade de recolha separada.
Poder-se-a entregar o electrodoméstico
desactualizado ao servico de recolha publico, leva-
lo as areas comuns apropriadas ou, se previsto na
legislagcao nacional sobre a matéria, devolve-lo ao
revendedor ao mesmo tempo que se adquire um
novo produto de tipo equivalente.

Todos os principais produtores de
electrodomésticos estdo activos na criagdo e
gestdo de sistemas de recolha e reciclagem de
aparelhos desactualizados.
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Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacao, desligue o
aparelho da alimentag&o eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite o emprego de detergentes abrasivos ou
corrosivos, tais como tira-manchas e produtos contra
ferrugem, detergentes em poé e esponjas com
superficie abrasiva. podem arranhar
irremediavelmente a superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de
alta pressé&o para limpar a aparelhagem.

e Para a manutencao ordinéaria, € suficiente lavar o
plano com uma esponja humida e, em seguida,
enxugar com papel absorvente de cozinha.

¢ Os componentes moéveis dos queimadores
precisam ser lavados frequentemente com agua
quente e detergente, tome cuidado para eliminar
as eventuais crostas.

¢ Nos planos com acendimento automatico, é
necessario proceder frequentemente a uma
limpeza cuidada da extremidade dos dispositivos
de acendimento electrénico instantaneo e é
também necessario verificar que os orificios de
saida do gas n&o estejam entupidos.

e antes de comecar a cozer, a superficie da chapa
deve ser limpa utilizando um pano humido para
remover a poeira ou residuos de alimentos
anteriormente cozidos. A superficie da chapa
devera ser limpa regularmente com agua morna e
um detergente ndo abrasivo. Periodicamente sera
necessario utilizar produtos especificos para a
limpeza das chapas
de cozedura de vidro
cerémica. Primeiro
retirar da chapa de
cozedura todos os
restos de comida e
gotas de gordura *
com, por exemplo,
uma espatula de
limpeza CERAluw®
(n&o fornecida).

Limpar a chapa de cozedura quando estiver morna,
utilizar um produto de limpeza adequado (como o
da linha Solutions disponivel em todos os Centros
de Assisténcia Técnica) e toalha de papel, esfregar

com um pano hdmido e enxugar. Folhas de papel
alumfnio, objectos de matéria plastica ou materiais
sintéticos, que tenham derretido, e também acUlcar
ou alimentos com alto contelido de aguUcar, devem
ser removidos imediatamente da zona de
cozedura ainda quente com uma espatula. Produtos
de limpeza especificos formam uma camada
superficial transparente que repele a sujidade, que
protege também a superficie contra possiveis
danos causados por alimentos com alto contelido
de acgUcar. Em
nenhum caso utilizar
esponjas ou produtos
abrasivos, evitar
também detergentes
quimicamente
agressivos tais como
spray para forno ou
produtos que
removem as
manchas.

e O acgo inoxidavel podera manchar-se se ficar em
contacto durante muito tempo com agua fortemente
calcaria ou com detergentes agressivos (contendo
fésforo). E aconselhado enxaguar com agua
abundante e enxugar depois da limpeza. Para mais
€ bom enxugar eventuais vazamentos de agua.

¢ Aconselha-se limpar a
churrasqueira
engquanto estiver
ainda quente,
utilizando os
puxadores em
dotagéo para
transportéa-la do plano
ao lavabo. Para
remover o recipiente
que estéa por baixo da
churrasqueira é
oportuno esperar que
a resisténcia se esfrie
(aproximadamente apds 15 minutos).

Manutencao das torneiras do gas

Com o tempo pode ocorrer o caso de uma torneira
que se blogueie ou apresente dificuldades na
rotac&o, portanto sera necessario substituir a
torneira mesma.

! Esta operacao deve ser efectuada por um
técnico autorizado pelo fabricador.
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Anomalias e solucoes

Pode acontecer do plano ndo funcionar ou n&o funcionar bem. Antes de chamar a assisténcia técnica, vejamos o
que é possivel fazer. Antes de mais nada, verifique que ndo haja interrupcdes nas redes de alimentacio de gés e
electricidade, especialmente se as torneiras do gas antes do plano estéo abertas.

Anomalias

O queimador nao se acende ou a chama nao é
uniforme.

A chama nio permanece acesa has versées
com seguranca.

O queimador em posicao de minimo nao
permanece aceso.

Os recipientes sao instaveis.

Possiveis causas / Solucéao

Estdo entupidos os furos de saflda do gas do queimador.
Estéo instalados correctamente todos os componentes
moveis que compdem o queimador.

Hé correntes de ar nas proximidades do plano.

O botao nao foi premido até o fundo.

N&o foi mantido premido até o fundo o botdo durante um
tempo suficiente para activar o dispositivo de seguranca.
Estédo entupidos os furos de safda do gas em
correspondéncia ao dispositivo de seguranca.

Estéo entupidos os furos de safda do gas.
Hé correntes de ar nas proximidades do plano.
A regulagédo do minimo n&o esta correcta.

O fundo do recipiente é perfeitamente plano.

O recipiente esta no centro do queimador ou na da chapa
eléctrica.

As grades foram invertidas.

Se, apesar de todos os controlos, o plano néo funcionar e o inconveniente que observaram permanecer, chame o

Centro de Assisténcia Técnica. Comunique:
® 0 modelo da maquina (Mod.)
® 0 numero de série (S/N)

Estas Ultimas informacdes encontram-se na placa de identificacio situada no aparelho e/ou na embalagem.

! Nunca recorra a técnicos nao autorizados e sempre recuse a instalacéo de pecas de reposicao nao

originais.
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Installation

I
! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig Das System kann mittels eines
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kédnnen. Sorgen P — Beluftungsschachtes, mit
Sie daftr, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs El Luftaufnahme direkt aus dem
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerat A Freien, mit einem

stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die _ ] Nutzquerschnitt von mindestens
Maoglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen. Seramoovon 100 cm? verwirklicht werden, der
Zuluftsffnungen so ausgelegt sein muss, dass
! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch, firdie Verbrennungsluf ein unabsichtliches Verstopfen
sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der vermieden wird.
Installation, dem Gebrauch und der Sicherheit.

Angren en er U el ten er Oder auf indirekte Weise durch
! Die Kochmulden sind werkseitig flr den Betrieb mit (siehe Rau Rau angrenzende Raume, die mit
Typenschild und Gaseinstellungsschild des Gerates): einem ins Freie fihrenden
Erdgas Kategorie I12E+3+ eingestellt. Beluftungsschacht, wie oben

angegeben, versehen sind, bei

Aufstellung denen es sich nicht um

Vergr erung e chispaltes Gebaudeteile gemeinsamen
! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder. Es schenTrun u o en Gebrauchs, noch um
ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten Raumlichkeiten, in denen
Mullsammlung zu entsorgen (siehe Vorsichtsmaliregein Brandgefahr bestehen kann oder um Schlafzimmer
und Hinweise). handeln darf.
! Die Installation ist gemaB den vorliegenden ¢ Die Flussiggase, die schwerer als Luft sind, stauen sich
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufihren. im unteren Raumbereich. Raume, in denen Gasflaschen
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen und mit GPL-Flussiggas gelagert werden, missen demnach
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen. in Bodenhéhe mit geeigneten Abzugséffnungen ins

Freie ausgestattet werden, damit das Gas im Falle
eventueller Gasverluste nach unten hin abziehen kann.
Demnach durfen GPL-Flussiggasflaschen nicht in
Raumlichkeiten, die unter der Erde liegen (Keller usw.)
installiert oder gelagert werden, auch dann nicht, wenn
sie bereits leer oder nur noch halb gefullt sein sollten. Es
ist empfehlenswert, nur die in Verwendung befindliche
Gasflasche im Raum zu bewahren, und diese so

! Dieses Gerat darf nur in standig beltfteten, und den
Vorschriften der einschlagigen Norm:

NBN D51-003 und NBN D51-001 entsprechenden
Raumen installiert und in Betrieb genommen werden.
Folgende Anforderungen mussen gegeben sein:

* Der Raum muss mit einem Abluftsystem fur die bei der aufzustellen, dass sie keiner direkten Einwirkung von
Verbrennung entstehenden Abgase ausgestattet sein; Warmequellen (Backsfen, Kamine, Ofen usw.), die einen
dies kann entweder Uber einen Abzugsschacht, oder Temperaturanstieg von mehr als 50°C bewirken
durch einen sich bei der Inbetriebnahme des Geréates konnten, ausgesetzt wird.
automatisch einschaltenden Elektroventilator erfolgen.

Einbau
Y \/ . . . Lo
?‘E\ Die Gas- und Kombi-Kochmulden sind mit einem
Schutzgrad des Typs X gegen Uberhitzen ausgelegt und
E " kdnnen somit neben Schranke installiert werden, deren
Hohe die der Arbeitsplatte nicht Uberschreiten. Um eine
In Abzugsschachte oder Kamine mit Direkt ins Freie Direkt ins korrekte Installation der Kochmulde zu gewéhrleisten,
Abzweigungen (ausschlieBlich fiir Kochgerate bestimmt) Freie

sind folgende VorsichtsmaBregeln zu beachten:

e Der Raum muss auBerdem mit einem flr eine

einwandfreie Verbrennung notwendigen ¢ Angrenzende Schranke, deren Hohe die der
Beluftungssystem ausgestattet sein. Das erforderliche Arbeitsplatte Uberschreiten, mussen einen Abstand
Luftvolumen darf 2 m3/h pro kW der installierten vom Rand der Kochmulde von mindestens 600 mm
Leistung nicht unterschreiten. aufweisen.

e Dunstabzugshauben sind gemaB den in den
Gebrauchsanleitungen der Dunstabzugshaube
aufgefuhrten Anweisungen zu installieren und zwar in
einem Abstand von mindestens 650 mm.
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¢ Die an die Dunstabzugshaube angrenzenden
Hangeschranke sind in einem Abstand von
mindestens 420 mm von der Arbeitsplatte
aufzuhangen (siehe Abbildung).

Sollte die Kochmulde unter
einem Hangeschrank installiert
werden, muss zwischen
Hangeschrank und Arbeitsplatte
ein Abstand von mindestens 700
mm bestehen (siehe Abbildung).

[ |

=

| eoommmin. |

7vumm min. |
540mm min. |]

[ [RCRORON)

e Der Schrankausschnitt muss die auf der Abbildung
angegebenen Abmessungen aufweisen.

Die Kochmulde wird mit Hilfe von Haken auf der
zwischen 20 und 40 mm starken Arbeitsplatte
befestigt. Um eine optimale Befestigung der
Kochmulde zu gewéahrleisten, sollten samtliche zur
Verfugung stehenden Haken verwendet werden.

e Wird die Kochmulde nicht Uber einem
Einbaubackofen installiert, ist unter der Kochmulde
eine Holzplatte zur Isolierung anzubringen. Dabei
muss ein Mindestabstand von 20 mm von der
Kochmuldenunterseite eingehalten werden.

min. 55 mm. »
1 T

<y
3
%

/ \

7 AN
/ 835 mm. \
r A\

Haken-Befestigungsschema

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=30mm

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=20mm

Vorne

—

Hinten

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=40mm

! Verwenden Sie die im Beipack "Zubehor" befindlichen
Haken.

Beluftung

Um eine einwandfreie BelUftung zu gewahrleisten, muss
die Rickwand des Schrankumbaus abgenommen
werden. Der Backofen sollte moglichst so installiert
werden, dass er auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verflgt (s/iehe
Abbildungen).

Nel caso di installazione sopra un forno da incasso
senza ventilazione forzata di raffreddamento, per
consentire un'adeguata areazione all'interno del mobile
vanno garantite delle prese d'aria di ingresso e di uscita.
Possibili esempi di montaggio sono illustrati nelle figure
sottostanti.

60cm’

} — 7 120 cm’

N

N <« [[e180cm’

Elektroanschluss

Die mit einem Dreileiterkabel ausgeristeten
Kochmulden sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei
der auf dem Typenschild (befindlich auf der Unterseite
der Kochmulde) angegebenen Versorgungsspannung
und -frequenz ausgelegt. Der Erdleiter des Kabels ist
gelb/grun. Wird die Kochmulde Uber einem
Einbaubackofen installiert, missen der Elektroanschluss
der Kochmulde sowie der des Backofens getrennt
voneinander vorgenommen werden. Dadurch wird eine
ausreichende elektrische Sicherheit gewahrleistet und
das Herausziehen des Backofens erleichtert.

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Netzkabel mit einem Normstecker fur
die auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestéffnung der Kontakte von 3
mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom
Schalter nicht unterbrochen werden.)
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Das Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es
an keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die
50°C Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

¢ die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt ist;

e die Netzspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt;

e die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel
ist. Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte
die Netzsteckdose oder den Netzstecker aus;
verwenden Sie keine Verlangerungen und
Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem
Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt
werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und
darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht
werden (siehe Kundendiensi).

!Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls diese
Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

Anschluss an die Gasleitung

Der Anschluss des Gerates an die Gasleitung oder an
die Gasflasche muss gemaR den Vorschriften der
gultigen Richtlinien (NBN D04-002) erfolgen und nur
nachdem man sich vergewissert hat, dass es auf die
Gasart, mit der es betrieben wird, eingestellt ist. Sollte
dem nicht so sein, dann befolgen Sie bitte die
Anleitungen des Abschnitts "Anpassung an die
verschiedenen Gasarten". Bei Betrieb mit Flissiggas aus
Gasflaschen sind normgerechte Druckmesser zu
verwenden. Zum Anschluss des

Gerates an die Erdgasleitung

(I12E+3+) ist in erster Linie das —%/ L

Anschlussstiick "R" (auf Anfrage _%j
erhaltlich in Ariston- . G
Kundendienststellen) mit der e
entsprechenden Dichtung "G" %%\R
an den am

Gaszuleitungsschlauch
befindlichen Anschluss “L" (siehe Abbildung) zu
montieren. Bei dem Anschlussstick handelt es sich um
einen kegelférmigen 1/2-Gas-Gewindezapfen.

Der Anschluss ist mittels eines:

- starren Rohres (gemaB der Norm NBN D51-003)

- oder mittels eines durchgehenden und mit
Anschlussverschraubungen versehenen Inox-
Stahlschlauches vorzunehmen.

Zwischen Gerat und Gasleitung ist ein gut zuganglicher

Gashahn (der Marke A.G.B.) zu installieren.

Anschluss mittels eines starren Anschlussrohres
(Kupfer oder Stahl)

IDer Anschluss an die Gasleitung muss so durchgefuhrt
werden, dass das Gerat keinerlei Zugspannungen
ausgesetzt wird.

Auf der Zuleitung zum Gerat befindet sich ein
orientierbares,"L"-féormiges Anschlussstick, dessen
Dichtheit durch einen Dichtring gewahrleistet wird. Muss
das Anschlussstick verdreht (in eine andere Richtung
gedreht) werden, ist es absolut erforderlich, den
Dichtring (im Beipack) auszutauschen. Bei dem
Anschlussstuck fur den Gaseingang handelt es sich um
einen zylindrischen 1/2 Gas-Gewindezapfen.

Anschluss mittels Inox-Schlauchen mit hermetischen
Wanden

Bei dem Anschlussstuck fur den Gaseingang handelt es
sich um einen zylindrischen 1/2 Gas-Gewindezapfen.
Der Anschluss bzw. das Verlegen dieser Schlauche
muss so erfolgen, dass sie bei groBter Ausdehnung eine
Lange von 2000 mm nicht Uberschreiten. Stellen Sie
nach erfolgtem Anschluss bitte sicher, dass der Inox-
Schlauch nicht mit beweglichen Teilen in Bertihrung
kommt oder an irgendeiner Stelle eingedrickt wird.

! Verwenden Sie ausschlieBlich Schlauche und
Dichtringe, die den jeweilig giiltigen inlandischen
Normen entsprechen.

Kontrolle auf Dichtheit

! Nach Abschluss der Installationsarbeiten Uberprufen
Sie bitte alle Anschllsse auf Dichtheit; verwenden Sie
hierzu auf keinen Fall eine Flamme, sondern eine
Seifenldsung.

Anpassung an die verschiedenen Gasarten

Wird die Kochmulde auf eine andere Gasart
eingestellt, als die, fur die sie vorgesehen wurde
(ersichtlich aus dem Etikett auf der
Kochmuldenunterseite oder auf der Verpackung),
mussen die Dusen der Brenner auf folgende Weise
ausgetauscht werden:

1. Nehmen Sie die Kochmuldenroste ab und ziehen
die Brenner aus ihren Sitzen heraus.
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2. Schrauben Sie die Dusen mit Hilfe eines 7 mm
SteckschlUssels ab und ersetzen Sie sie durch
die entsprechenden Dusen der neuen Gasart
(siehe Tabelle 1 "Merkmale der Brenner und
Dusen”).

3. Setzen Sie samtliche Teile in umgekehrter
Reihenfolge wieder ein.

4. Ersetzen Sie anschlieBend das Etikett der alten
Eichung mit dem in unseren Kundendienst-
Zentren erhéaltlichen Etikett der neu eingestellten
Gasart.

e Einstellung der Brenner-Primarluft

An den Brennern ist keine Priméarlufteinstellung
erforderlich.

e Minimumeinstellung

1. Drehen Sie den Brenner auf Minimum:;
2. Ziehen Sie den

Reglerknopf ab und
verstellen Sie dann die
> innen oder seitlich der
< H|I| Gashahnstange
befindliche

D) Einstellschraube, bis
= “IL eine kleine,
i gleichmaBige Flamme

erreicht wird.

G

3. Vergewissern Sie sich, dass bei raschem Drehen
von Maximum auf Minimum die Flamme des
Brenners nicht erlischt.

4. Bei den mit einer Sicherheitsvorrichtung
(Thermoelement) ausgestatteten Geraten muss
bei Nichtfunktionieren der Vorrichtung bei auf
Minimum eingestellten Brennern der Durchfluss
der Minimumleistung (durch Regulieren der
Einstellschraube) erhoht werden.

5. Nach erfolgter Neuregelung sind die auf den
Bypass-Linien angebrachten Siegel mit Siegellack
oder ghnlichem Material zu erneuern.

! Bei Flussiggasen muss die Einstellschraube ganz
angezogen werden.

! Ersetzen Sie anschlieBend das Etikett der alten
Eichung mit einem der neuen Gasart
entsprechenden Etikett (in unseren
Kundendienstzentren erhaltlich).

! Sollte der Gasdruck der Anlage von den

vorgesehenen Werten abweichen, oder nicht

konstant sein, muss das Zuleitungsrohr mit einem
geeigneten Druckregler (geméal den national
gultigen Normen und Vorschriften) installiert werden.

TYPENSCHILD

Elektrischer

Anschluss siehe Typenschild

Dieses Gerat entspricht den folgenden
EG-Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12/12/06
(Niederspannung) und nachfolgenden

Anderungen
- 2004/108/EWG vom 15/12/04
(elektromagnetische Vertraglichkeit) und
nachfolgenden Anderungen
- 93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen.
- 2009/142/CEE vom 30.11.09 (Gas) und
nachfolgenden Anderunge.
- 2002/96/EC und nachfolgenden
Anderunge.

I3
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-] I
Merkmale der Brenner und Diisen
Tabelle 1 Fliissiggas Erdgas
Brenner Durch- Wérme- By-pass Duse Menge* Duse Menge*
messer leistung 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
(mm) | kW (p.c.s.®) (mm)
Nom. | Red. (1) (mm) ox > (mm) | G20 | G25
Starkbrenner (GroB) (R) 100 300|070 | 41 39 86 218 | 214 116 286 | 332
Reduzierter Starkbrenner (RR) 100 260 | 070 | 41 39 80 189 | 186 110 248 | 288
Mittelstarker Brenner (Mittel) (S) 75 1651040 | 30 28 64 120 | 118 96 157 | 183
Hilfsbrenner (Klein) (A) 55 1.00 | 0.40 | 30 28 50 73 71 71 95 111
Dreiflammen-kranz (TC) 130 325|150 | 60 61 91 236 | 232 133 309 | 360
Semi-Fischbrater (SP) - 1.50 | 0.70 | 41 39 60 109 | 107 88 143 | 166
Nominal (mbar) 28-30| 37 20 25
Versorgungs-druck Minimum (mbar) 20 25 15 15
Maximum (mbar) 35 45 23 30
* Bie 15°C und 1013 mbar-Trockengas
Propangas oberer Heizwert = 50,37 MJ/kg
Butan oberer Heizwert = 49,47 MJ/kg
Erdgas G20 oberer Heizwert = 37,78 MJ/m3
Erdgas G25 oberer Heizwert = 32,49 MJ/m3
— 2 [~ 3
YNG O—0O
e 0O oo [o e o
PH 940 M/HA PH 941 M/HA PH 941 MSTV/HA PH 930.../HA

! Die Kochmulde darf nur dann liber Einbaubackéfen installiert werden, wenn diese liber ein Kiihlgeblase

verfligen.
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Beschreibung
des Gerates

ﬂ Gerateansicht

KOCHMULDENROSTE

GASBRENNER .
=
A,
Elektronische .
Zundung

/ ii

GASBRENNER *

Reglerknopfe
GASBRENNER bzw.
ELEKTROPLATTEN *

¢ Betriebsanzeigeleuchte der GLASKERAMIK-
KOCHFELD / ELEKTROPLATTEN /
GRILLPLATTE *: Diese leuchtet, sobald der
Reglerknopf in eine von der Position AUS
abweichende Stellung gebracht wird.

e GASBRENNER: Diese weisen unterschiedliche
Durchmesser und Leistungen auf. Wahlen Sie den
Brenner, der dem Durchmesser des eingesetzten
Topfes entspricht.

ELEKTROPLATTEN *

/

GRILLPLATTE *

/

GLASKERAMIK-
KOCHFELD *

Kontrolleuchte
ELEKTROPLATTEN *

GASBRENNER-ZUNDKERZE *

¢ Reglerkndpfe fur GASBRENNER und
ELEKTROPLATTEN GLASKERAMIK-
KOCHFELD / GRILLPLATTE *: zur Regulierung
der Flamme bzw. der Leistung.

¢ GASBRENNER-ZUNDKERZE*: zur automatischen
Zundung des gewéahlten Brenners,

¢ SICHERHEITSVORRICHTUNG": Diese spricht an,
wenn die Flamme unversehens erldschen sollte und
unterbricht automatisch die Gaszufuhr.

! Die Tropfschale aus Edelstahl und die Grillplatte aus Gusseisen (befindlich im Beipack Kochmuldenroste und
Brenner) mussen jeweils unter und Uber dem Heizwiderstand angeordnet werden, so dass sich letzterer genau

zwischen beiden Teilen befindet.

* Nur bei einigen Modellen.
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

TAuf jedem Reglerknopf ist gekennzeichnet, welcher
Gasflamme oder Elektroplatte* er entspricht.

Gasbrenner

Der gewahlte Brenner kann mittels des entsprechenden
Reglerknopfes auf folgende Einstellungen gedreht
werden:

e AUS

6 Maximum
& Minimum

Zum Anzinden einer Gasflamme fuhren Sie ein
brennendes Streichholz oder einen Gasanzinder an den
Brenner, dricken den entsprechenden Reglerknopf fest
ein, und drehen diesen dann gegen den Uhrzeigersinn
auf Hochstleistung.

Bei den mit einer Sicherheitsvorrichtung ausgestatteten
Brennern muss der Reglerknopf fur ca. 2-3 Sekunden
gedrtickt werden, bis die Vorrichtung, dank derer die
Flamme automatisch geziindet wird, heil3 wird.

Es genugt namlich, auf den Reglerknopf zu drucken
und ihn dann gleichzeitig nach links zu drehen. Die
hierbei erzeugten Funken bewirken die ZUndung des
Brenners. Nach der Zundung der Flamme ist noch ein
ausreichender Druck auf den Reglerknopf
beizubehalten, um die Aktivierung der
Sicherheitsvorrichtung zu bewirken.

! Sollte der Brenner ungewollterweise erldschen, drehen
Sie den Reglerknopf auf Position '‘AUS' und versuchen
ein erneutes Anztnden erst nach Verstreichen von
mindestens 1 Minute.

Zum Ausschalten des Brenners wird der Reglerknopf im

Uhrzeigersinn auf die Position '‘AUS' ("e") gedreht.

Glaskeramik*

Diese Kochzone ist mit zwei unter der Glaszone
angebrachten Heizstrahlerelementen ausgestattet. Es
besteht die Moglichkeit, das kreisformige Heizelement
JA" allein einzuschalten, oder, falls eine groBere
Kochzone erforderlich ist, auch beide Elemente , A"
und ,B". Zum Einschalten der kreisférmigen Kochzone
LA" drehen Sie den Schalterknopf im Uhrzeigersinn
auf eine der 12 moglichen Einstellungen. Um auch die
Kochzone ,B" einzuschalten, drehen Sie den
Schalterknopf auf Einstellung 12, und daraufhin eine
Raste weiter auf Position , drehen Sie daraufhin den
Knopf auf eine der 12 Leistungsstufen, diejenige,
die Sie einstellen mochten, zurlck.

Der aufgedruckte Kreis kennzeichnet die Heizzone,
die nach Einschalten gluhend wird.

A. Kreisformige Kochzone;

B .VergroBerte Kochzone;

C .Restwarmeanzeige: Diese zeigt an, dass die
Kochzone, auch wenn sie bereits ausgeschaltet
wurde, noch heif ist, und eine Temperatur von
mehr als 60°C Ubersteigt.

Bei jeder beliebigen Einstellung, abgesehen von der
der Position 'AUS’, schaltet sich die
Betriebsanzeigeleuchte ein.

Praktische Hinweise zum Gebrauch der
Brenner

Um optimale Leistungen zu gewahrleisten, ist Folgendes
zu beachten:

¢ Verwenden Sie die fur den jeweiligen Brenner
geeignete TopfgroBe (siehe Tabelle) um zu
vermeiden, dass die Flammen Uber den Topfboden
herausschlagen.

e Benutzen Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden und mit Deckel.

e Drehen Sie den Brenner auf klein, sobald das Gargut
kocht.

Brenner O Kochgeschirrdurchmesser (cm)
Starkbrenner (R) 24 -26
Reduzierter Starkbrenner (RR) 22-24
Mittelstarker Brenner (S) 16-20
Hilfsbrenner (A) 10-14
Zweigeteilter Ovaler Brenner (SP) 16-20
Drei Flammenkréanze (TC) 24 -26

Zur Erkennung des Brennertyps verweisen wir auf
die im Abschnitt ,Eigenschaften der Brenner und
Dusen" befindlichen Abbildungen.

* Nur bei einigen Modellen.
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Praktische Ratschlége fiir den Gebrauch der
hinteren “Semi-Fischbrenner”

Die drei hinteren, um 90° drehbaren "Semi-
Fischbrenner', elliptischer Form verleihen der
Kochmulde eine héhere Einsatzflexibilitat.

Y [
O__

S ©)—
O ©
ANEEA
0O 0 0 0O 0 0

Drehen der "Semi-Fischbrenner" um 90°:

e vergewissern Sie sich, daB die Brenner auch kalt
sind:

e ziehen Sie den Brenner komplett aus seinem Sitz
heraus;

e setzen Sie ihn dann in der gewlnschten Stellung
ein;

e stellen Sie sicher, daf3 die Brenner korrekt
eingesetzt wurden.

Die beiden mittleren Brenner kbnnen gemeinsam,

oder, fur Kochgeschirr unterschiedlicher GroBen und

Abmessungen, getrennt eingesetzt werden, und

zwar als:

e Doppelbrenner wie ein "Brater", fur ovales
Kochgeschirr (Abb.A).

e Doppelbrenner fur Steakpfannen oder
rechteckiges Kochgeschirr der
Mindestabmessungen von 28x28 cm (Abb.B)

e Doppelbrenner fur sehr groBe Topfe (Durchmesser
24-26 cm) (Abb.C).

e Einzelbrenner fur kleine Topfe (Abmesser 16-20
cm) (Abb.D).

Praktische Hinweise zum Gebrauch der
Elektroplatten *

Um Warmeverluste und Schaden an den
Elektroplatten zu vermeiden, ist es ratsam, nur
Kochgeschirr mit ebenen Bbden zu verwenden,
deren Durchmesser nicht geringer ist, als der der
eingesetzten Elektroplatte.

Einstellung. | Normal- oder Schnellkochplatte

0 Ausgeschaltet.

1 Garen von GemUse, Fisch.

2 Kartoffeln (dampfen) Gemusesuppen,
Kichererbsen, Bohnen.

3 Weitergaren von Eintopfgerichten und
Gemusesuppen.

4 Braten (maBige Hitze).

5 Braten (starke Hitze).

6 Anbraten von Fleisch und rasches

Aufkochen von Speisen.

LT L7 LTI/
{@ [ 1] <>_ {@} — <>_

O
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Fig. A Fig. B
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* Nur bei einigen Modellen.

Vor erstmaliger Inbetriebnahme miissen die
Elektroplatten, ohne Topf, fiir ungefahr 4 Minuten auf
héchster Temperaturstufe erhitzt werden. Wahrend
dieser ersten Heizphase hartet der Schutziiberzug
und erreicht so seine hochste Bestédndigkeit.

Praktische Hinweise zum Einsatz der
Grillplatte *

Zum Vorheizen der Grillplatte drehen Sie den
Schalterknopf auf Stufe 12. Die Stufen 1-8 eignen
sich zum Aufwarmen von Fertiggerichten, oder zum
Warmhalten der Speisen nach der Zubereitung. Das
Grillen von Gemuse konnte Flecken verursachen, die
nur sehr schwer zu entfernen sind.

Grillgut Gew. |Einstellung| Vorheizzeit | Garzeit
(Kg) (min.) (min.)
e | 080 g 5 %
Rindersteaks| 0,60 12 5 10
BratwUrste 0,45 10 5 20
FleishspiBe 0,40 12 5 14
Hamburger 0,40 10 5 15
Toast N° 3 11 5 2
Brot 3 Scheiben 11 5 3
Auberginen |3 Scheiben 12 5 5-7
Gegrilte N° 4 12 5  |10-15
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Praktische Hinweise zum Einsatz der
Glaskeramik-Kochzone *

Pos.

Strahlerplatte

0

Ausgeschaltet

—_

Zum Schmelzen von Butter und Schokolade

Zum Aufwérmen von Milch, Wasser usw.

Fur Cremesuppen und Saucen

Zum Sieden

O | Ol N|OO|O| ] W| N

Fur Fleischbraten

Fur Suppenfleisch

Um optimale Leistungen zu gewahrleisten, ist
Folgendes zu beachten:

e Auf einem Glaskeramikkochfeld kann jede Art von
Kochgeschirr verwendet werden. Die Hauptsache
ist, dass der Kochgeschirrboden perfekt eben ist;
Topfe und Pfannen mit einem starkeren Boden
gewahrleisten eine bessere Hitzeverteilung.

—_—

e Benutzen Sie Kochgeschirr, dessen Durchmesser
mit dem der Kochzone Ubereinstimmt, d.h.
dessen Boden die Kochzone ganz bedeckt, und
somit die gesamte Warme genutzt wird.

Zum Fritieren

Einschalten beider Kochfelder

X Ko

¢ Stellen Sie sicher, dass die Geschirrbdden stets
sauber und trocken sind, damit ein optimaler
Kontakt und eine lange Lebensdauer des
Kochfeldes und des Kochgeschirrs gewahrleistet
wird.

e Benutzen Sie nicht dasselbe Kochgeschirr, das
Sie fur Gasherde einsetzen. Die &uBerst hohe
Hitzekonzentration der Gasbrenner kéonnte die
Topfbdden leicht verformen, demnach wurden bei
Einsatz desselben Geschirrs auf Glaskeramik-
Kochfeldern die gewlnschten optimalen
Ergebnisse niemals erreicht.

! Der zum Abdichten des Glaskeramiks eingesetzte
Leim konnte wahrend der Lagerung Fettspuren auf
dem Glas hinterlassen haben. Wir empfehlen lhnen,
diese vor Einsatz des Gerates mit einem
herkdmmlichen Reinigungsmittel (keine
Scheuermittel) zu entfernen. Wahrend der ersten
Betriebsstunden ist ein leichter Geruch verbrannten
Gummis zu vernehmen. Dies wird sich nach kurzer
Zeit geben.

* Nur bei einigen Modellen.
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VorsichtsmaBregeln
und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrunden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden,

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat bezieht sich auf ein Einbaugerat
der Klasse 3.

e Gasgerite erfordern eine ordnungsgemaéBe
Beliliftung um einen einwandfreien Betrieb zu
gewabhrleisten. Vergewissern Sie sich deshalb
davon, dass bei der Installation die im Abschnitt
“Aufstellung” aufgefiihrten Anforderungen
gegeben sind.

¢ Die Anweisungen gelten nur fiir die
Bestimmungslander, deren Symbole im
Handbuch und auf dem Typenschild angegeben
sind.

e Dieses Gerét ist fur den nicht professionellen
Einsatz im privaten Haushalt bestimmt.

e Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist gefahrlich, das Gerat Gewittern
und Unwettern auszusetzen.

¢ BerlUhren Sie das Gerat nicht mit nassen oder
feuchten Handen oder FuRBen und auch nicht, wenn
Sie barfuB sind.

¢ Das Geréat darf nur von Erwachsenen und
geman den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Raumen) ist als unsachgeméaB und gefahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen
oder unangemessenen Gebrauch verursachte
Schaden.

e Vermeiden Sie, dass die Stromkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

e Die zur Beluftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen durfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

e Vergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerknopfe auf der Position "®@"/"0" befinden,
wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

e Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel
aus der Steckdose, sondern nur am Netzstecker
selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

e Bei etwaigen Storungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie
den Kundendienst (siehe Kundendiensi).

e Stellen Sie Stieltopfe und Pfannen immer mit nach
innen gerichteten Griffen auf die Kochstelle, um
jegliches Risiko durch unbeabsichtigtes AnstoBen
auszuschlieBen.

e SchlieBen Sie die Glasabdeckung (falls
vorhanden) nicht, wenn die Gasbrenner oder die
Elektroplatte noch heif3 sind.

e | assen Sie die Elektroplatte bitte nicht
eingeschaltet, wenn kein Kochgeschirr darauf
steht.

e Gebrauchen Sie bitte kein unstabiles oder
verformtes Kochgeschirr.

¢ Dieses Gerat kann nicht mit einem externen
Timer oder einem getrennten
Fernsteuerungssystem betrieben werden.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen
Sie die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial
kann wiederverwertet werden.

e GemaRB der Europaischen Richtlinie 2002/96/EC
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
durfen Elektrohaushalts-Altgerate nicht ber den
herkdmmlichen Haushaltsmullkreislauf entsorgt
werden. Altgerate missen separat gesammelt
werden, um die Wiederverwertung und das
Recycling der beinhalteten Materialien zu
optimieren und die Einflusse auf die Umwelt und
die Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol
.durchgestrichene Mulltonne" auf jedem Produkt
erinnert Sie an lhre Verpflichtung, dass
Elektrohaushaltsgerate gesondert entsorgt werden
mussen.

Endverbraucher konnen ihr Elektrohaushaltsgerat
zu offentlichen Recyclinghtdfen, anderen
kommunalen Mullsammeleinrichtungen oder, falls
durch nationales Recht erlaubt, bei einem Neukauf
eines vergleichbaren Gerates dem Handler in
Obhut geben.

Alle fuhrenden Hausgeratehersteller arbeiten aktiv
an der Erstellung eines Systems zur Sammlung
und Entsorgung von Elektrohaushalts-Altgeréten.
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Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Gerétes

! Der Einsatz von Scheuermitteln oder scharfen oder
chemischen Reinigungsmitteln, wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in
Pulverform und Scheuerschwamme, die die

Oberflache der Kochmulde hoffnungslos beschadigen

wUlrden, ist zu vermeiden.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgeréate.

e Zur taglichen Pflege gentgt es, die Kochmulde mit
einem feuchten Schwamm abzuwischen und mit
Kuchenpapier abzutrocknen.

® Die abnehmbaren Teile mUssen regelméaBig mit
warmem Wasser und Spulmittel gereinigt und von
eventuellen Verkrustungen befreit werden.

e Bei den mit automatischer ZUndung versehenen
Kochmulden mussen die Spitzen der
elektronischen Zundvorrichtungen haufig sorgfaltig
gereinigt werden, wobei zu kontrollieren ist, dass

die Locher der Flammenkranze nicht verstopft sind.

e Reinigen Sie das Kochfeld vor jedem Kochbeginn
mit einem feuchten Tuch, um Staub oder alte
Essensreste zu beseitigen. Die Oberflachen des
gesamten Kochfeldes sind regelméaBig mit
lauwarmer milder Spullauge zu reinigen.
Glaskeramikfelder sollten von Zeit zu Zeit auch mit
einem
entsprechenden, im
Handel erhaltlichen
Spezialreiniger
behandelt werden.
Entfernen Sie zuerst
samtliche Speisereste
und Fettspritzer mit
einem geeigneten

D=
X -“

feuchten Tuch nach und trocknen Sie es
abschlieBend sorgfaltig ab.Versehentlich
geschmolzene Alufolie, Plastikteile oder
Kunststoffe, sowie Zuckerreste oder stark
zuckerhaltige Speisereste mussen sofort mit einem
Schaber von der noch heien Kochzone entfernt
werden. Spezialreiniger bilden eine durchsichtige
Schutzschicht, die den Staub abstoBRt. Diese
schutzt die Oberflache auch vor eventuellen
Schéaden, die durch stark zuckerhaltige Speisen
verursacht werden
konnten. Verwenden
Sie absolut keine
Scheuerschwamme
oder sonstige
Scheuermittel. Auch
scharfe
Reinigungsmittel wie
Backofensprays oder
Fleckenmittel sind zu
vermeiden.

¢ Auf den Edelstahlteilen kbnnen Flecken

hinterbleiben, wenn stark kalkhaltiges Wasser oder
scharfe (phosphorhaltige) Spulmittel fur langere
Zeit darauf stehenbleiben. Es ist ratsam, diese
Teile nach der Reinigung gut nachzuspulen und
trockenzureiben. Ubergekochtes Wasser muss
ebenfalls beseitigt werden.

Es empfiehlt sich,
die Grillplatte zu
reinigen, wenn diese
noch warm ist
(verwenden Sie die
entsprechenden
Griffe, um sie ins
Spulbecken zu
versetzen). Bevor
Sie die unter der
Grillplatte befindliche
Tropfschale
herausnehmen, ist es
ratsam abzuwarten,
dass der Heizwiderstand erkaltet (ungefahr 15
Minuten).

Schaber, z.B. (nicht

mitgeliefert).

Reinigen Sie das Kochfeld, wenn es noch lauwarm
ist, (beispielsweise das Linie Solutions, welches in
allen Kundendienst-Zentren der Firma Merloni
Elettrodomestici erhaltlich ist) verwenden Sie hierzu
weiches Kuchenpapier und ein geeignetes
Reinigungsmittel, reiben Sie es daraufhin mit einem

Wartung der Gashdhne

Im Laufe der Zeit kbnnte der Gashahn blockieren
oder sich nur schwer drehen lassen. In einem
solchen Fall ist der Hahn auszutauschen.

! Diese Arbeit darf nur durch einen vom Hersteller
anerkannten Techniker durchgefiihrt werden.
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Storungen und Abhilfe

Bevor Sie bei eventuellen Betriebsstorungen den Kundendienst anfordern, sollten einige Kontrollen vorab
durchgefuhrt werden. Vergewissern Sie sich in erster Linie, dass auch keine Unterbrechung in der Strom- bzw.
Gaszufuhr Ihrer Anlage besteht, vor allem, ob der Gashaupthahn auch aufgedreht wurde.

Stérungen Mogliche Ursachen / L6sungen

Der Brenner ziindet bzw. halt die Flamme e die Gasaustrittsoffnungen der Gasbrenner verstopft sind;

nicht. e alle abnehmbaren Brennerteile ordnungsgemanl montiert
wurden;

e Durchzug in Kochmuldennahe besteht;

Bei den mit Sicherheitsvorrichtungen e der Reglerknopf auch bis zum Anschlag durchgedrickt
versehenen Modellen erlischt die Flamme. wurde;
e der Reglerknopf lange genug gedrickt wurde, um die
Aktivierung der Sicherheitsvorrichtung zu ermoglichen;
e die direkt an der Sicherheitsvorrichtung befindlichen
Gasaustrittsoffnungen verstopft sind.

Bei Einstellung des Brenners auf Minimum ¢ die Gasaustrittsoffnungen verstopft sind;
erlischt die Flamme. e Durchzug in Kochmuldennéhe besteht;
e das Minimum korrekt eingestellt ist.

Das Kochgeschirr steht nicht sicher. e der Topfboden auch vollstandig eben ist;
e der Topf auch genau auf die Brennermitte gestellt wurde;
¢ die Kochmuldenroste vertauscht wurden.

Sollte Ihr Geréat trotz aller Kontrollen nicht funktionieren bzw. die Stérung weiter bestehen bleiben, dann fordern Sie
bitte den nachstliegenden Kundendienst an. Geben Sie bitte Folgendes an:

¢ das Geratemodell (Mod.)

¢ die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild, das sich auf dem Gerat und/oder der Verpackung befindet.

IBeauftragen Sie bei einem Defekt niemals einen nicht autorisierten Kundendienst bzw. Techniker und lassen
Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile einbauen.

38



”» 4
O )
] o
40-43 o S
eyl BE PT ES
Ak el a5l Deutsch, 26 Portugués, 14  Espafiol , 1
o Jon
Gblall da
Gl il 5 5 jlaall Cliaal g
44 g da w39

dale 3 ylat

Gkl alaiinY dlee dapas

Al Sl i) i aladinY Llee daga
8 giall aladiny Aolee dapal

Slaal ppall Zla  Bas g aladin dlee il

48 gilaiy sia Jiluy
alall 405 )

Calatl

49 (Aylial) g Ailual)
Sheadl Jiats il

Oleal) Canar

Sl dia Ailpa

50 clgla g JShial) Cilisi)

- 3

PH 941MSTB /HA
PH 960MST /HA
PH 960MST R/HA



joanna.g
Casella di testo
PH 941MSTB /HA
PH 960MST /HA
PH 960MST R/HA


L) U glal Ao el Aai Ged Sigas Jla
Lo 5 o VT lia o Lol Aliaall ) gus AL 240 5 )
(5 sinne nd 18 A g AN Glalia g o jall 8 Lghy ja5
Ll bl elils (om s (40l Loy 2dY)) )Y mhans
Dlan e s Lera g ol sy dd jall 3 ol daddil)
OSay (13 44l Loy 8laal) S8 sall ) J3Y1) 3 pilaall 50 yal)
B0°C saxi 3 a a3 () Jasl A ghans¥) sy o) 1Y

Sl daela

O X g sl Aa oy ddalisal) Cash 5 Sl o) aoial o

AU A Y el il sl sy 23030 cpaidll aca dlaall

toadll Gy S 5 e

Sleall ge daidlia 585 O Sleall 3 slaall fadaal) (1 3A e o
J Y Ly il Gy e gstall £ 3all (g e 055 0
<V Gk e ale 600 2

e Aalall € il laalat Aol a s A € iy o
<l e Al 650 e Ji Y aen

JLY el ) Je gsalall s ) ol bilall i) A daia ey pd @
(ot S 1a31) Sl e ale 420 e

Al At cpadl) Cay S 5 a3 1)
e 0588 o a0 and Jails : '

) Gl 38 L 700 oo Y (| smwn |7
(ol B
/[ T0DDD

) A Al Ganliall pumady o aS ) iy g e
Glabie o o)l i ell i o4 507 je culill GLAS
o) Gl el ale 40 (S5 20 O LeSens 75l S
3% 3all Gl JS aladiuly a5 o colaly cpaiall

min. 55 mm. .
d

2
)
%

835 mm. \
\

il _"“ | Qw,\s s

B N

Galall g 50
pla 20 = gl Ay lall Agad) Y
ola

Galadll poa 50
30 = gl 1 &)l dgal Y

S il

LA

038 Cila glaall 3 )3 el B (o o el A les Jundi d8 )

S e i Aals il slaa o (g ging 43) Aliay

A Aliall s Slead)

o8 Jaiaall b Linal jal 638 Jaaail) Cila shaay LAY el |

OSaall 2aall Sleadl (Slle ) Lok sy

foa gall aal

ohd GBali O LeiSa YY) b Jsliia e Al ) g 2l |

(golaitly y3dt Jiluwg ail) @AY

Slagdail) s gy Jd 50 s U8 e Sleadl S il

il 31 Gal O (S usaal) e S il B g )

AL ) puall Galy o 5f i) gl

188 5 ¢ pel Akl i 3 Lealaiind 5 an sl o3 (S i cny |

B.S. 6172/ B.S. 5440, Par. 2 :4dslay il Jaladll julal

Al cbllially asll ey AW Gl lasy) B.S. 6891

b O ol sl sell 1 DAY oty 335 5e 055 O A3l e o
Slo sl Baae e Jaidy of pUail 13 iy Gl 0
Jteall Jaani vie USuila si gl Jaal) Tasi 4l S 35 50

B
| TR peeL |

o) sed) O ¢ S o) sl iy Liayl prans o 48 ) Lo o

G Gle b U85 81 iVl dplee Sisaal (55 pa
ASlgie) A8 ye ol sLS SV Al yie 3 e Ju Y o) sell
e g O Cang o) sl Ll U

Aol g15_juilse 7 Jad) (e ¢l gl

Z
. o e A7
lenhie )5S il e 4805 g7

taa e o 100 0o J2 Y Al
LSl Cge
s sell 253 o s o aldaill oSy
& pilae 31 yiaY) daleal (5 ) 5 pall
EJJ).A“ b)}lAAM u):d\ e d:\A
Jeaia 5a LS ol sell w58 canlily
el o e oJa A e o3l
Sl as Gyt AS jide Caye oS3 Y]
BVl pha Gali Gl (Say a8
O JEI LY G ) pma AL A5 i) i e
Jb&b\}kﬂ\écdjﬁaﬁ&muﬂ\uic ‘Aﬂlﬂlc\ﬁgj
Z oAl Jall el s 335 30 0588 O dila s

o Al Anid grangs
Ay, ¥lg 5L

40




plasiuly B pdlie At Hl) Al Sl ASall Slead) i 55

O JU e ale 3 (e (olai da ae calaill salal 5 jils aLald

aatll il of 35l el e a4 el A8 5 Slead)

) Alal Al 5eSH liaal gall o G815 (O s Ll il

5l JS e (5l adals J e om0 Gl () i) axe

Agsieda 53 50 saxti Gl 5l pall da b whandll Guall U

Ll yeSl a5l G e U G S il 0 5 e e |

A e 8 e Ll (38155 il 5 La jla) o3 8 danal

20 (e oSG AR 5 5 Jpea i) 8

O e JLidY) daad s G se Jlead)

& Ll il ¢Gleal) 8 (s seail) A8 ALl daay (uiall o
i) da )

Aasl A led) Ll ol G ) i Gl (A (Sl Sl 2gd) e
L)

e ) gia aial) (S o113 Sleall (uild pe (381 50 el O @
S 22358 Y oy a5y O 830 G (e Callal ()
Baaiall Guliall ol ALY

Al 353 IS G5 o Oleall S i i o angy |

el J a5l GalilE L Sl il

s sz 5 L pea 5% VT A e

Aal) B Ja sa 38 U8 (e aliaii s Uil S Gand cony |

(Baelandy

LA a2 ade Jla 84 ysese A gimall Jesiy Y |
038

S Juass

[EE PR [ W] I 5 BN KPP P PEN () P RIEe,

O e U cJpa il Sladl J8 I pmiall 3 5l Al ) clals 0
a1 S0 Al 13 Al (g5 s Sl a5 e (381 5 L)
Sl g il ae Sl B jal A Led) L) cilandail) ausl (Sl
Taam aliie (i€ i o el shaud (pe JILI SR Aladiul vie
Jsrdall 45l Ak gl oyl g8 e (881 53

o Leall L) il ae ae Dy Slall 2y 55 dakaia )5S il |
Ol e 138 (M il 5 (3 paal) lial o J52a") 1 Jsaall
AU L el die o ) il s O lea Jae

(W98 f uad) dalea & 5y Jaua 52

2363 gl 1l eany ¥ JSEy Sl plaiy Jra il Jlad) cany |
el e g 55 ol 0

Dl a3 Jpaa ddass e ddda L JS3 e 450l
plaall daad sy byl J8laS Caag alasa Lgle i
Gl (Sleadl e 35 30 alasall) slasall Codi 535 0 Ll
S8 2 Hshan) e (i se Aand 5o sa Sl sl

Asalal) dgall

'5.:““ || e

ple 40 = LY 4 lall dgad) )

"aalall Gl oY) Aa a8 53 s sall LS a3 ]

da g S o o e g8 38 )l (S i ah Y Ladie e
20 Al G e 0 2n Lgmm s ong Y le o sSE Aia
ol e Jand) 6 3all e ale

4 g

A3 A (e Adlal) da gl AL ) Cany AS R 5 g 55 g ST

Oe Ofimg i e e s ge (35S g Al S i

Y e )5S daiy Ll st e el ccasial)

(@t ,151) ale 45 x 560

a3 sa s e 3B g3 (50 e siae 8 (558 S il e
IS A 3aN (e RN 6 3all R sgdl ol sell 5 jas Ul
P

60cm’

=====a

— 7 120 cm’ |
I E f I
1 (B
N - E(1800m2 AN - 360cm?

Aol g 3 il

el daaan cldady) 500 48U 40355 U5 335 3l Ca 8 )
Aol o Lagd) Sliiall oo il 5 450 561 3 plall dpdal by as
Ala (Sleall o Jaull ¢ 3all 852 5a 50 028) Slealdl il

13, shal s pmdl Calaty ok JiSU 8 5 g gl i)Y
Jra sl pad cang ¢ e Sl eS 08 35 Sleadl s i s
el Gled elld g das e IS il Gl il el
el 0 £153) Jrad s

L 1) Al g ASaclly £l gl 15 58 S S 58
L) 2gall e s 3 Lay cilinal sall dilas Jlad] el oS
libd) ds o e 4l

41



sdotaall IV 6l sedl Jasa o

Ao JzUs Y

Y aall ) ol dlac) e
el e SaY) asl) ) dssaal) i g

cuils GJ\ _51 JA1a 2 ga 5all cﬁﬁ\&a&\

Celll maay Ja diiall s

J e (K5 ) i

o8 Slaiiia Gyl ()5S e Y aall ) aglll dlae) 22 3
i) aall 1) oY) ol (e de un Agiall g Jady
Lsihi gl S 1Y Lad uadl 5 o ja Bae uSadlys

i 13 (A s A 53 3e) gl e 83550 336 Y) pany 4
slac) gl oY) aall Cell) slae ) o Ladie Slgaldl Jee
Boaall & aladinly 13a el

(labalilll e gilSe ) clalaal) acf calac Yl ola) 223 5
Agliesale ol lSa) aad ladiuly

O soaaall & e il Jle w3 Sleall Juasi i 13)

OSAY) N plSal Bde 055

(6 i3 8aal 50 Al 4l A8aY Joashy o8 iglaall o3 Al 22y |

85 ske i oda ) e aadiusdll aall ¢ il e

L Aaglil) deasll S0 e

(OLlE alin, ) ilise aasivnddl Jlall b o 5S oF (Saall (10 ]

Aadh po hatin (Busie Aaidle ang Gl 4y am sall il e

(il sl Aadai) e (381 5ill) o 5k A

clilal) 4 gl

220-240V ~ 50/60HzZ (3o dhal s | Ay gl cdlua g3l)
220-230V ~ 50/60HZ ¢ 4kl s
Al Z3UA (ya aaY) aal)
(bl da ) Ll

T 3) Gl TE Y Slead i ey
Al S i)

37/20/91 &5 o« CEE/32/-37
433 C_D\:ma_'il\}( JPECERY .\@.;)
98/50/30 &4 s« CEE/633/98 -

3yl 5 (il S pmlaliaall (3)
433
22/07/933: )5 - 93/68/EEC

AU elanll

09/60/92 &5 ¢« CEE/633/09 -
D) el 5 (Sl
CE/69/2002 -

Aola ja cBla i (1999 luall o glia (3 5 gl Jua 58

Aatd a0 Galay

S8 12 e Jiage ol s sa ) Gl i

JS ae ake 2000 Led sha (s Y Cumy Lgiiadi Cony il 028

Y ol el sl G e 2SE S i) AL ey YUY

Lguna e sa 538 sate ol jal A (uady

ik gl Aalas) s (381 535 ) Clalanal) 5 CanlsY) Ladd axail |

il 4 s

Juagil) 38 (aad

dga sl ash Al Gl pasdl (ol il ddee JWS) e |

Il gl aaais ¥ Ll () silall alasiinly Gl s

S (e Adlida £ 53 aa s B

8l L)) ol @Y e sl e S e s ol dee Sl

g o(5sandl Ao 5l Gl s e 83 g sall bl As )

feb LS Gl a8 uas

lasel @ e (3 el cand 5 ol cilSus 3511

Ledas cale 7 (3 7 like alasinly Ll ol cila sdll iy o8 2
1 Jsaall plail) Sl e waal) g sl aidlall s silly
("l sl 5 5 jlaall Cliial oo

=Sty oo Alenl) Lagia ¢ 2] aan 2213

d}ﬁ;ﬁ Baa) g dagaall e_\si\ PEIONY d:m_ﬁ.\ 33 dialenl) clgt) ey 4
0 BA sl Anadl oda | el (e padiial)l paall e gl e
L daldl) daadll <) ge

"zl gl cd (3 e A cila g8 Joas

e e oaall Lgaal 5o (g kel 7 Al clSudll 511
¢(@ml pasl) Claadia (4
A8 L (paadl i (e) (A 58 25 e (o A (3 el A 4
DB 3l e aaall g il e e DU Gl 31 lay e sall Juadiy
(1 &5 Jsasll

eSall Gyl @l shadl) ) S5 ddand gy jealiall 2.3

42



Gila gdl) g (3 laal) ciliual ga

k) el Sibud) lad) 1 Jgaad)
* gl da gall * ) i @“%X‘Offﬂ‘ 1))yl dalal) Ll 5
il [ 100/1 delofal 100/1 () (*.p.c.s) bl (ale ©
(k) > o (k) (1) .Red .Nom
2
286 116 214 218 86 39 41 0.7 3.00 100 (R) (5\3)
248 110 186 189 80 39 41 0.7 2.60 100 (RR) Jla gy
157 96 118 120 64 28 30 0.4 1.65 75 (§))(L):A)
SHual
95 71 71 73 50 28 30 0.4 1.00 55 (A) (o)
309 133 232 236 91 61 60 1.5 3.25 130 (TC) Sz
143 88 107 109 60 39 41 0.7 1.50 - (PS) dos coai (334
20 37 30-28 k) (sale A1) das s
17 5 | “20 Cries 25 Bae
25 45 35 (el
P.C.S.=4947 MJ/IKg s o s e - JLle 1013 545 ds 015 4 *
P.C.S. = 37.78 MJ/m® sk P.C.S. = 50.37 MJ/Kg olusx **
G 30 G 25.1 G 20 (A taigll) 1 Jsaad
100/1 & il ) | 10071 &8s ) | 10071 3 ) o A .
80 2,30 110 1,90 110 2,45 (RR) Jla a yui
64 1,50 96 1,25 96 1,60 (S) (o i) gt por tami
50 0,90 71 0,65 71 0,90 (A) (sem) s
91 2,90 133 2,45 133 3,15 (TC) S z8
60 1,40 88 1,15 88 1,50 (PS) clos s 5 2
Ukl 30 Dk 25 Dk 25 2 g 3l Jaria
PCI.G30  122,8 MJ/M3 Gla e - e 1013 sdasedae 15 8
PC.. G251  30.9 MJ/M3 PC.I.G20 359 MJ/M3
e —5] = = = = e =]
02 %0l 0220 ® © ®
e0O oo [ eXe} «+O00O0 i oo o
PH 940 M/HA PH 941 M/HA PH 941 MSTV/HA PH 930.../HA
PH 940 MS/HA _ FlH 941 MS/HA _ _ PH 941 MSTV GH/HA
s 3 F 5 F 5
@ ® 06 ® ©6 @ ® 6
O O &
ooo " o+ 0 00O 000 «0 O oo
PH 941 MSTB/HA PH 960 MST/HA PH 940 MST/HA
PH 941 MSTB GH/HA PH 960 MST GH/HA PH 960 MST R/HA

PH 960 MST R/HA

a8 A g alaty 339 3al) Alaall LAY (35 i S 3 (S |




sl 8l

JleioXl 5
*5Ladl g L

Sl ruslas /
Sl §yloe * Tl s 50 £gud
* ALy < el pilaung Lol * ALy S el piliw

iy B) geia [Ail g (i) Al yi3a 8 gula 5 o
LSsile i) (ama (3 e Jlacdi) i * Sl (5 yae AalaB o LAY Flide & Ll *elaa) gl zla Sn,/M\
) ) ) N
Slad el Ladai) Jla 8 Sladl B3 ca o * Glal¥) g o
gU) ,hd aadia) 3 5ll g anall 4ali e CaliAS AN G laa e
e ehall 3 ne Juadl JLisY ekl

[ i) (il by i) g oSl i o

ol A8 Japa * laal ) zlan ) Ban g [ i) iy B gidia
el aaa

LA&:L«.@.}S:\)SQ._\;&cﬁﬂ\jéﬂ\ﬁﬁc‘;uhﬁycw\%M\wk}m‘ﬁ\)ﬁm}\}imﬂejﬁd\.JY}ﬂ\QAch\eM\@J\;\m!
Lagin | ) seana peaiall @lld ) o Gy Sl el paidll paie (8 5l o L)

i e )k e

44



sl cpandll Jlaw A

¢Cpandll 3005 Jlse B

60 o Ao f cpaill Jlae 058 e JlelsY i3 zluas .C
Ol juaie JdS Gl aey s dy e da o

¢ s o pa "elLYI aiay e aas b ZU) G ) Lerie
Sl ) zla  3aa

Golaall aladin Lles dayal
Aalall Clgaa i) o3a agl colal Juadd

ST Caags (Jsaall Hlail) (5 ae JS1 A gda o) padin) o
el eUl il s aglll 5 slas

Ade Uazll & yil 54 gl sacll 4l gla o) Lails aadisl o

&) bl ol el da )y ) Y1 il sine (g g die o

Y aall
() Gl L) kb g gl
26-24 (R) @~
26-24 (RR) Jlie g o
20-16 (S) gom s
14 -10 (A) =l
20- 16 (PS) law i (5 2e
26 - 24 (TC) SX gt

&M\Qm\@\‘)cg‘)ﬂ ‘OM‘E}"_A;‘—’)’—‘M
"da g8l 5 (3 ynall Chlaial sa" () sinall Jiadll

aladiuy) g Jual)

D e Al el cpadll dadda i Sl (5 jaal Al aa sl
clde JS e,

Jadl (@l

aSaill ~Uike aladiinly 2000 clalae Y1 aaly (3 jae JS 5 e (S
Aokl

.

LJB}A L]
iyl aall @
Sl 8

Gilas dalad ol € a0 Jladily A8 (3 jlaall aal Jleiy
ol 5 JauY) ) aiSa) Ll Jasical ¢ gl s 5 5yl
oY) aal) ) Aeld) G e olad) (uSay
sl Ul Taria any el Sl 13530 3ol (IS 13)
sin Dlxiia gl 18y (Siila 3531 Sleall 4aU ) 55 2-3
A (3 yaall il eJla) ) 30 835 3l <l ) hall aladial xie
a3 lal 5 Y a8 Jau1 ) Al 50 e darall ddau 5
et aal) slaily Aeludl (o jlie olad) (e

e saal g Aadal Il g (5 jaall clakaly A8 calad gl lakas) 13)
Al sale) A glaa (8 J8Y)

o) G g i delull oo lie olaily Zlidal) ol ¢ el clakll
o S Jsasl o),

*elaal padl gla ) Bang
Aalal) 400 ALl (ppdiad jaaling 3550 120 pdall (o

cre i (g il {5 5al) Jili Sadl) (e zla 0 Can 83 52 e
zhe dalise 3345 oS ol ("A" Gl 4l L) eaial)
G paill Jadil "B" 5 "A" e IS 5l ddaud 5 (i)
12 ) e sl ) Al G jlie oty lidd) ol cdaia "A"

12 sl A Ul 5ol "B adaiall ALy 3 sial) dlac)
i) e haall davl o i a3 e @@ ) aba) &
Alae) 12 A e asd g ) Aelad) G jlie oladl uSay

Jirdi die o) e maal (Al il SYlse an ol Gan

. _painll

¥ L e S5k B sk,

45



* il Sl i) uilian aladil les dasal
zw‘@\}iemww ) ildia Calip 3 ) all Glas  oiladl
Ll cpadl) dsdia Hhad e L ylad (8 Y A sl Bac e

Aoy i gl Agile dagiia sy
88 e 0

el () g puadll el 1

oyl cmmall il () lladl b | 2

i 5 yinsial) anka¥l (e B S S gh Alal e 3

() 22 | 4

(Jarad) 3 58) il 5

owad G (B Ll ) J sl 5 jpeal] 6

Lty 2585 0 g g1 6 all (il eilian i B
sl ) guag 098 (BB 4 N gad (5 sualll B ) jad) Ax

G Gy (Aol D gy Al gY) Al jal) 00 DA Lgale
Ala glia (e UJAEY\ aalf,

* Bl gdal) aladin les dayal

Chae Y 12 LY bl 53] dad s liasa 31 sl elasls o8

Aseh da Lala Ly Sl aladal) i sale Y Ly (o5 1-8
Ll ) e A a8l G O Jladl) ehal (S cale 4a g

*lad 384 3 “‘ “w Y“,! - ] .
L“@j‘)b! US'A},-! @:\h‘\ ds-n:: é.c Laa "cladl aadlas" G);A
LS Bali e g pe JST il iy Juny 138 .90° (i

f
Q_

0O 0 0

s e @) Q0% (Y S el G o) 5 )0Y

653 )L G5kl o (e XU @

$3lSe (e 4leShy (5l @i ) o

4y se all i gl dnia e Al o

ALY U8 maaaa JS Ao s ge (5l Of e Sl o

IS b 8l e o 3S el () aladiial oSy el ) Al

ralaa¥l s QIS ddline ol Al saa e

() oaala) ek ol 5 ) 53E 2 53 30 (5 e @

e [k el oY ) el 53 Al 7 5 50 (3 yme @
(2 M) s 28X28 (0 ssliall (10 Sl 2n

g@-}‘“ ey Gaal) slaay) glda aisd st (i ru.u_)&\) @:\lﬁ! gg-b cL\J ji d\.uf‘:?\ IS G}J‘}A Lé)“ .
4383 dady aalasy) % ay . ] R
() (44) (=9 (o 16-20 L k) Zon oyl elall 4Y 2 ke 5rme
15 12
— 5 10 0.5 et (2 e )
10 12 0 S \ / \ | /
@) © (@) &J.J
20 5 10 0.45 EEH ] ]
Foianip|ranie
14 5 1 4. () S L DD } G
. J \
15 5 10 0.4 S ula 0 0 T 0 0 000 T 0 0
2 5 11 34, B yane iy il < an )l I o M)
3 5 1 53 3 \ é ér [ \ 6 é /
7-5 5 12 @43 ity © | @— OHH @—
15-10 5 12 45, ke ) ﬂ\ ) @lﬁ \
00O T 0 0 000 T 0 0

¥ L R ) s,

46



el Gl (e il Jumdl ) J gumal *elal ppad) gla ) Baa g aladial dles il
Jlae e a ) il ol dadase saclis 315l p2did e s | el
» T
- - 1Y € sl sy 3 A3y 1
— 2
i gl i
5 0S8 el >
4
Aadaict A 48 Lay €l il 5V Lails pasial o whalally ey S 5
Bl JS aladin) Caags (JalS JR pdial) dasiia
6
sl 3 ) pa a2y ehall
IR X —
- 8
skl
9
Bd gkl . 10
Lealll o 3 S il ) Gl
Lails Al g dila el o) (g dalindl dgall o e S o -
o s gl el o endl) e 5,080 i) (o S| 12
Ll Lt 4530 el Sikic e plidl | @@

bl Aaladin) a3 53 4dld gl el) aladiul (e adial
3 05% of (R S Golae B BI85
S mhsal) e )81 aae 4l Casa g oY) saclB 6 58
aea

¥ adde cUl dsms (550 e Il Drdie gall Jlae S Y o
OF R A ¢ puadY) sl (5 siua S Jaas s Ao o Gy
M \)m\.\c&_d.ui

¥ L G ok s,

47




Aaid 38 eladl) oo il g Al 01 @

ghase (A Jgeasll el J5aa s 58 ey JikY) qial o
chse (Y 8yl AaRY) U8 ol ey (2n 5 0f) el
Cly) aey JBY) e el Caia saal Ll iy el
¢alin 3

il Jls b i) Ji (e saainall 4l ) ey Jusil o
el ) (e g suadll ghall s

AU Glea sl gLl aasy o

e LSl Jla 8 4L sl Al 3535 e Sleadl Juadl o
il yaudl e g sinadl ekl

walddl)

Sy s dlaall (il gally S5 rAhil) ) 50 e Gl e o
Leariat alay of Al 3 gl

85620 Alaidll 2002/96/EC dws,s¥) Clgan il i
8 6aY) e paladl aaey (WEEE) Adllll 4y 5 5y
ald) i) pan B ) 92 Adassl g3 Ayl Al A 5 iSIY)
Cangs Ml o Al 5 eall pen cang Adiadl e
Lo (g siad (Al 3 gall ygaisale] 5 ala yiu) dolee ¢ ls)
" Al AL 5 LS Al 5 i) daa e e il Ji
e dlaalas vie adly el il o SN il e 4 shudall
B o dmpant cang Gleall
Sl el ppan ddhaie ) asill Slead) 340 Gl U Sy
CSad @lly b gl () ) T 1Y) capanill (5 a0 dale
s e ol e alill ) giile)
e sl L] 8 3dain 8yl A 3l 5 eaY) alias alies
Al 5 3gaY) (e paliill g el 510y

@MJJJSAJSMJ

Agaladl GleY1 Ciliial gal Liida dngiaiy leadl 138 ananai ai ]
Adling Lo ) 8 Cang g A8 5 il 20U <) il g 3 oy

Aalal) 48 g

rial) Elkall (e 3 5ok g s Slgad) 1a

die aalil) Jaad) Gladal Lale Liggs ) pliad Sl 3 3¢l
Maidaga aaa R B 5 g all cleddatl) Al (il quS S
Sl

B sy gl Al Joul) o dakd (galali claglal) o2a
bl 28 1) da gl te g Julat)

ey s Jom) Jals ) Jleaia el araai o
sebuall s gl Jlesindl

Al S Oy Fa el g R el @S S pae g

sl A jo Jlead) el lan Hhadll (e Slaie (3hlic 8
Caal all

S Osillae Gl 5 Gl Cpedill Ela il 5 Sleall (aad Y
Ok

i g aledall eodal cdadd oyl 0 (e Jleadl alasind cany
Ll 13 3 A ) cilaglesll

Al eI 8 HeaYL Lalal) Aall &y g 35 @S (o (e XU
O e AL ¢ 5aY1 G Y s AY

L i 5 ) jadl J el 5 45 sgill Bamall culaiall Apdaas aiag

Y Letic "O"/"@" pda s 33 53 s zmiliall O (e Wil S
Al ad Sleall ()5S

AL Gute o ulall Lails conl ol jeSll e Jleal) Jucal vie
S i U s )

Al e paldl) Juad (50 Al 5l et Alee gL WB Y
Azl ol el

On JS3 gl Jslad ¥ Gleall dee U8 Gipaa Jls B
Ji e Slaglaill el jaY (Sa cludy Sleall mlial (JISEY)
Sl diban ) sl (639 Baly o 5 Al LB Galad
(Bae bty pasf) Aead) 38 ey Jusl

el Gl S e alaily fBY) (iadia 3 1) (ge Lails S
Az el 55 ,al)

Gl ) e sl Alaidia (3 laall 585 ey (235 0f) slasll (3las Y

Asdlu
O5Se Gf 059 (e Ainie A e il dngion o i Y

(stb sl L s
Al 5l e 4nY) aasis Y

48



s o g siad ) Aaadal) sl Sl dgelidaial) ol all
J15 Y Ly AalS Alan) g 168l ) any Sl (a5 S
Glalaise Lalal) calanl) ladie | UAls (pddl) mlasa
o 13a Al LAl & ld) alad (3l ela dlaal juad) #la
il (e hasall Lyl
) Aanlal) i (2l
e s e g ia3
PREGH I W U
Calanl] AaalK culasany)
e da b claid)
Lyl zmaa 138 J1saY)
4 slesSl lalaiall Apually
i e Jia iy ll

a8 3 3a s oY)

3 gdiall Canati die o
Laiay 3 Jaiy (b sl
alasiuly sl 0V Y
LYY 329 3all (adlaall
S el iy e
WY (S Jut s
a3 53 g gall gl
OUSTY Cpaniin) 63) giiall
Ol paie 3 m Sa
(Laof 488y 15 )

Sl ddis Alua

13 Liylal qamaal Of sf asis o cildiall (S (85l 5 30 an

aal) g8 e ALl a3 8 OB (e Agleal) 0dr Slad] g ]

dgliad) g Asluall

S Jads sy

) il

(il) 30y 3 Jia AISY) 5l ALK o) o s 2355 Y |
.. Q‘ - it J }i '5.3 E ',",n L.BPL““ ‘id‘an :‘\.AJISAS‘ C—lté-\-\od\
sl (Ko Y U ahadl a3y of Gl (K ;uelal

e e larally cilibaiall o jlagdly cildbiall Il axaius Y

AL Adiias s Aol ) Aaida) aladinly Gl Jud Bale S .
Auale ke
ey alaine JSE A1) 53U AL (5 yaall ol Jad Jue cany @

tlgale Adaildl) ol gall A1 3] (e 2SEH pa o sibiall 5 sl

8 el il i (ol iy ¢ 5 Y Jladly 835 3all gl e
bl 3 g gl Sl

o3y a3 13) elall il 5 ay laall o liall 3V gall ghed o) Sy o
&é;&@ﬁ@kﬁd\y%;\ ‘%}LEM@E&J\&

C.L.m.d\ Calatt iy clial Hud) CBJ 3da g e\.\il.u\ Ja
Calaii g aladall LEy A1) 5Y duda ) (ilad dadad aladily
U elall o J st (a5 IS clial ) Zla ) o
J dald 3 ge pladin) Gy ALSIS e Cadatidalag
shpladall W J31 dgladl 3 mdassall Cadaii) ¢ iy
aia Ao gia gl

CERAMc® i cadass

B35 e )

e danl g LAl J) 0 Y

~ Tdo (e 2l 5S) aiDle (ol
33 s gal) Chlatiiall (yu

Clatiall Jols o =

() 2ae e 380 (5 00

Gos ledia g dada ) il dakady Leaisal o5 48 ) 5l1 Jialiall
O A siadll jualiall ASauOU juabiall casise slY)

49



Leda g JSbal) ciligiod

Vsl e Jad GEOYL G 1Y) (andl chaelusall daxal) elexind J8 Il Jany VTl eamea IS5 Sleadl Jama Wi Giany o oSl (e
a1 Dl ilalana ol (andl il B g il S il s 315 S 555 8 e Uail of @llia aa 5 Y 4l 5 3 (sl m

A q194,
Jsiad) falaiaall bl Aial)
33 g2a (5 oaall e Ll g e Ldoaal) Joa taa ga Guad gl o o) Jaidy ¥ (ol

o LS AS e (3 aadl L ;di.ﬁg Aé_ﬂl Al 50 Al 9\‘};“).” JS e
IS VEN | BN R TSR
(eI Jalal) ) ALkl cilaaa 36 e Okl Jlgas Bagiall el jk 8 pdlaly cagll)
e lea il C 1 (e A8IS 50 Un srdae Zlikall Cui] o
e Sl ae oglas ) Adkiall 353 sae e Sl asE e
XY EWORCIG - S PON | I P A (P oY) aall oalae ) e Madia Ay Y Gl
el il LS my Y e
e IS8 Y] asl) dasa 5 e
Lol dadaise gall £l sacld A B pe Fal) el
e JS5 Gl S e (g g ge Gl o) e
@Mdﬂﬁukﬂy;«hﬁ”ecj&\s.\u-

e sbeall Hlie W) e 3 ela At S e ol g i) 6 paise ASER () 5l cJary ¥ J1) Le Slead) S35 ¢ sadll US <y jal 1)
Al

(Mod) Skl 5k e

(SIN) (eslusill 851 o

sl e i Sleall o 5asa sall cililall As gl e aaad o (e cila slaal) 038

Al e LAl add Lails (ab g ol Gulaall € ) eS|

50



PykoBoAcTBO No
JKCnnyataumu BAPOUHASI MAHESTb

CopepxaHue m

MoHTax, 52-55
ES PT BE PacronoxeHue
- OneKkTpuYeckoe NoaKnoyeHne
Espafiol, 1 Portugués, 14 Deutsch, 26 MoacoeanHeHMe K rasonposoay
XapakTepucTmkm KOHOPOK 1 HOPCYHOK
AR E OnucaHune usgenus, 56
I Pycckun, 51 Obwum s1a

BkntoyeHue u akcnnyartauus, 57
MpakTnyeckMe pekoMeHgauum no aKcnayartaumm
3MEeKTPUYECKMX KOHOPOK

MacnopTtHasa Tabnuyka

MpenocTopoXHOCTN U pekomeHaauum, 60
O6wume TpeboBaHUs k 6e3onacHOCTU

YTunusaums
PH 941MSTB /HA
PH 960MST /HA TexHu4yeckoe obcnyxunBaHue u yxon, 61
PH 960MST R/HA OBecTounBaHUE U3AEenus

YucTka nspenus
Yxoqa 3a pyKosiTkamu ra3oBov BApO4YHOU NaHenm

HeucnpaBHOCTM U MeTOAbI X
ycTpaHeHus, 62




YcTaHoBKa

! BaxkHO COXpaHWUTb JaHHOEe PYyKOBOACTBO Ais ero
nocreaytoLLMx KoHcynbTaumn. B cnyyae npogaku, nepeaayn
M3LEnVst U Npuy Nepeesae Ha HOBOE MECTO XKUTESLCTBa
HEeoBX0OMMO MPOBEPUTL, YTOObI PYKOBOACTBO OCTaBaroch
BMECTE C U3aenveM, s Toro YTobbl ero HoBbIN BriageseL, Mor
03HaKOMWUTLCA C NMpaBUNaMi 3KCnyaTauum u ¢
COOTBETCTBYHOLLMMM MPEAYNPEXAEHUAMM.

! BH/MAaTENbHO NPOYMTanUTE UHCTPYKLIMK: B HUX COAEPKaTCs
BaXkHble cBeaeHWst 06 YCTaHOBKe, SKClyaTaLmum 1
6e30mnacHoCTV Usaenus.

PacnonoxeHune

! He paspeluanTe getam urpatb C ynakoBOYHbIMM

maTepuanamu.

YnakoBouHble MaTepuarbl JOSPKHbI ObiTb YHUUTOXEHbI B

COOTBETCTBUM C NpaBunamm pasaeribHoro coopa Mycopa (Cv.

lMpedocmopoxxHocmu u pekomeHOayuu).

! MoHTaX M3genvsi Mpou3BOAUTCS B COOTBETCTBUM C AaHHbIMM

VHCTPYKUMSIMU KBANMULIMPOBaHHLIMI CrieLmanmcTamm.

HenpaBubHbIM MOHTaX U3AENWSI MOXET CTaTb MPUYMHOM

NOBPEXOEHNS MYLLECTBA U NPUHMHUTD YLLEPO TNHOASM 1

[OMALLUHMM >KUBOTHBIM.

! BaHHOE U3AenMe MOXeT ObiTb YCTaHOBIIEHO U

MCMONb30BaThCA TOMBKO B MOMELLEHUAX C MOCTOSIHHOM

BEHTUNALYEN B COOTBETCTBUM C MOSIOKEHUAMU AEVCTBYIOLLIMX

HopmaTtueoB. Heobxoammo cobritogate creaytoLme

TpeboBaHus:

* B MOMeLLeHn JormkHa BbiTb NpedycMoTpeHa cuctema
AbIMOyfarneHus B atMocdepy, BbIMonHeHHas B BUae
BbITSDKHOMO 30HTa MU SNEKTPOBEHTUNSATOPA,
aBTOMAaTUYECKV BKIHOYAOLLMXCS KaxObIW pas, koraa
BKIOYaETCs U3nenue.

B KaM1H 1Nk B ALIMOXOA C MEfHBIM HenocpencteeHHo
NOKPLITUEM (ANS KyXOHHbIX YCTPOUCTB B aTMocepy
[LNS NPUTOTOBNEHNS NNALLMN)

* B nomelueHnn fomkHa ObiTb NpesycMOTpeHa cucTema,
obecneuvBaroLLas 4OCTaTOYHbIN NPUTOK BO3ayXa Ar1s
Hagnexatlero ropeHusi. Pacxoa Bo3ayxa, HEOOXOANUMOro
NS ropeHnst, OOIMKeH ObITb He MeHee 2 M<+>3/yac Ha KBT
YCTaHOBINEHHON MOLLIHOCTU.

MpuTOK BO3OYXa MOXET
obecneymBaTbCa HEMOCPEACTBEHHO

2 — CHapyXu 30aHVs Yepes3 BO3OyXOBOA

@"4/ rnonesHbiM ceyeHnem He meHee 100

. CM? N OYaMeTPOM, UCKMHYaroLWyM
= BO3MOXHOCTb CIly4anHoro
anMepblvBeHTMJ'IHLlMOHHbIX 3aCcopeHus.
OTBEpPCTUN ANA NpUTOKa

BO3ayxa Ans ropexHus

W e Bo3ayxo3abop MOXeT
OCYLLECTBSATLCS U3 CMEXHBIX
MOMELLIEHNM, OCHALLIEHHbIX
BEHTUMSALMOHHLIM OTBEPCTUEM,

73 D COOBLLAILLMMCS C YNnLEN, Kak

W | % OMMCaHO BbILLIE, MPY YCIIOBUM, YTO 3TO

D D He obLLme 30Hbl 30aHus,

noXapoonacHble NMoMeLLEHNSI N He
cnanbHW.
*  CxwKeHHbIM ra3 nponaH-oyTaH

TShKenee Bo3gyxa M criefoBaTesibHO 3acTamBaeTcs
BHM3Y. [0 3TON NPUYMHE NOMELLEHMS], B KOTOPbIX
ycTaHoBreHbl 6annoHbl ¢ CHI™ (COKMKeHHbIM
HaTyparbHbIM ra3oM) AOMKHbI UMETb BEHTUNSLIMOHHbIE
OTBEPCTUS BHU3Y, coOBLLaroLLMecs ¢ ynuueu, Ans
yAaneHnsi BO3MOXHbIX yTeuek rasa. Moatomy 6anmnoHbl
¢ CII" gomkHbl BbITb ONOPOXXHEHBI UM OCTaBaTLCS
YaCTNYHO 3anOSTHEHHBIMU; OHU HE JOSHKHbI
pasMeLLaTbCsa U XpaHUTLCS B MOA3EMHbIX
MOMELLEHMSIX 1 XpaHunuwax (nogeanax, u T.4.).
CnenyeT gepxaTtb B NOMELLEHWN TOMNBbKO 0aMH paboumm
©arnsoH, pacrornoXXeHHbIN TakMM 06pa3oM, YTOObI OH He
noaseprasncs NpsMoMy BO3LAEUCTBUIO MCTOYHMKOB
Tenna (neveun, KAMUHOB W T.4.), KOTOPbIE MOTyT
NpYBECTM K HarpeBy 6anrnoHa cabiwe 50°C.

BCTpOEHHbIVI MOHTaX

[[a3oBble 1 ra3o-arneKkTpuyeckme Bapo4Hbie naHesnu
OCHaLLeHbl CMCTEMOM 3aLLMTbI OT YPE3MEpPHOro rneperpesa
Knacca X, NO3TOMY KyXOHHasaA nnmta MoXXeT ObITb
yCTaHoBI€Ha PAAOM KYyXOHHbIMU MebernbHbIMK
ANieMeHTaMi, BbICOTa KOTOPbIX HE MPeBbILLIAET YPOBEHb
Bapo4HOU naHenu. ,D,J'IFI npaBUNbHOro MOHTaXa BapO4YHOU
naHenu Heobxoaumo cobnofaTb criegyoLme Mepbl
npeaoCcToOpPOXXHOCTU:

* KyXOHHblE 3rEeMEHTbI, pacrnosioeHHble PSiaoM C
KYXOHHOW NIMTOW, BbICOTa KOTOPbIX NMPEBbILLAET
YPOBEHb BApPOYHOW MaHenm, AOMKHbI HaxoanTbesl Ha
paccTosiHie He meHee 600 MM OT Kpast BapO4HOU
naHenu.

* BbITsbkKka 4OIMKHA ObITb YCTaHOBMNEHA B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO 3KCMNyaTauum BbITSHKKA 1 B N06OM
Cryyae Ha BbICOTE He MeHee 650 MM.

* Pacnonoxute HaBecHble LKadbl, NpuneratoLme K
BbITSDKKE, Ha BbIcOTe He MeHee 420 MM OT paboyen
MOBEPXHOCTU KyXHU (CM. PUCYHOK).

Ecnn BapoyHas naHernb
YCTaHaBINMBaETCS NOZ HABECHBIM
LKadooM, NocrneagHUn OOrmKeH
pacronaraTbCsi Ha BbICOTE He
mMeHee 700 MM OT KyXOHHOIO

= H = Tona (CM. pUCYHOK).

420mm min. H

700mm min.

* PasMepbl HALLIM KyXOHHOIO SrieMeHTa J0IKHbI
COOTBETCTBOBATb PUCYHKY. B KpenexHbIn KOMIIIEKT BXOAST
KpEnexHbIe KPHOKV A1t KperreHst BApOYHOW NMaHernm Ha
KyXOHHOW pabo4en MoBEPXHOCTY TorLLmHoM oT 20 o 40 M.
[ns HaOEeXXHOro KPerneHMst BapoqHOM NaHesn
PEKOMEHYETCST UCTIONB30BaTL BCE MPUTIAratoLLMECS KPHOKUA.

min. 55 mm. ’
F 1 T

2y
3
2

/ \

7 AV
/ 835 mm. \
r A\
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Cxema KpenneHns KprHOKoB

MoHTax Kptoka [nsi OropHbIX
opyckos H=20 mm

MoHTax Kptoka onsi
oropHbIx 6pyckos H=30 mm

Cnepeam

MoHTax Kptoka 4ns OnopHbIX
6pyckoB H=40 mm C3agu

! Micnonbaynte Kptokn M3 KOMMMEeKTa «BCroMoraTesibHble

NpUHaaNexXHoCT»

* Ecnun BapoyHas naHenb He yCTaHaBrMBaeTCH CBEPXY
BCTPOEHHOrO AyXOBOro Lkada, HeobxoaMMo BCTaBUTb
[OEpEBsIHHYIO NaHemnb B kavyecTBe m3onsaumm. Jta naHenb
[ormkHa BbITb yCTaHOBMNEHA Ha paccTosiHUM He MeHee 20
MM OT HWXHEU YacTy BapOYHOU NaHernu.

BeHTunauus

[na obecneveHnss Haanexallen BEHTUNSLMN HeobXoaMmo
CHSITb 3a[HIOH0 NMaHEeSb HULLIM KyXOHHOTO SrieMeHTa.
PekomeHayeTcs ycTaHoBUTL OyXOBOM LLKad) Ha ABa AEPEBSIHHbIX
Opycka UM Ha CrroLLHOE OCHOBaHWE C OTBEPCTVEM AVAaMETPOM
He MeHee 45 x 560 MM (cm yepmexu).

Ecnuv BapoyHas maHenb ycTaHaBMMBaeTCs CBEPXY BCTPOEHHOO
[OyXO0BOro LLikadha, He OCHALLIEHHOTO MPUHYAUTENBHON
oxraguTernbHOM BEHTUNSLMEN, AN Haanexalley BeHTUNSILMM
BHYTPW KyXOHHOIO 3remMeHTa Heobxoaymo npoaenarts
BEHTUINSALWOHHbIE OTBEPCTVS ANst LIMPKYNALMN Bo3ayxa (Cv
yepmexu).
60cm’
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3neKTpVI‘-IeCK09 noakKknr4vyeHue

BapoyHble naHenm, ocHaLLEeHHble TPEXMOMSPHBIM CETEBbLIM
kabenem, pacuiuTaHbl Ha (PYHKLMOHMPOBAHME C NEepeMEHHBIM
TOKOM C HampsPKEHMEM W 4acTOTOW JMEKTPONUTaHNS,
yKa3aHHbIMX Ha MacropTHOM Tabnuyke (pacnonoXeHHou
CHW3y BapoyvHoW naHenw). [NpoBoA 3a3eMreHns CeTeBoro
kabens MeeT XenTo-3eneHbin UBeT. B criyyae ycTaHOBKM
BapOYHOW NaHenM CBepXy AyXOBOro Lukada, BCTPOEHHOO B
KYXOHHbIN 3MEMEHT, 3MeKTPUYeCcKoe MoacoeamHeHve
BAPOYHOW MaHenM 1 AyxoBOro LwKadba AOMMKHO BbIMOMHATLCA
pasgerneHO No npuymMHam 6e3onacHoCTH, a Tak xe Ans
nerkoro cbema AyxoBoro Lukada.

MoacoeanHeHne ceteBoOro WwHypa u3genua K
CeTn aneKTponuTaHusa

YCTaHOBUTE Ha CETeBOM Kaberb HOPMar13oBaHHYo
LLTerCernbHY0 BUSKY, PACHMTaHHYO Ha Harpy3Ky, YKasaHHyto Ha
nacriopTHou Tabrnmndke. B criydae npsiMoro noaKtoyeHus K cetm
QMEKTPONUTaHVSI MEXY W3OETMEM U CETbI0 HeOOXOaUMO
YCTaHOBUTb MHOTOMOSTFOCHBIN BbIKIKOYATENb C MAHVMAITbHBIM
PaccTosiHMEM MeXy KOHTakTaMu 3 MM, pacquTaHHbIN Ha
[aHHyH Harpy3Kky 1 COOTBETCTBYHOLLIM AEUCTBYHOLLM
HopMaTuBaM (BbIKIoYaTENb He JOMMKEH pasMblkaTb NPOBOS
3azemrieHust). CeteBon kabernb JOMKEH ObITb PacrornoXeH
TakuM 06pasoM, YTOObI HY B OOHOM TOHKE ero Temnepartypa He
npesbilLana Temnepatypy nomelleHust 6onee yem Ha 50°C.

! OnekTpomMoHTEp HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a MpaBUrbHOe
NOAKIIOYEHVE U3AENWS K SIIEKTPUYECKOM CETU U 3a
cobrntogeHne npaeun 6e30nacHOCTU.

[Nepen nogkntoYeHNneM M3Oenus K CETU 3NEKTPONUTaHNS

npoeepbTe crneayroLlee:

* po3eTka OoimkHa ObITb COeAMHEHa C 3a3eMIIEHVEM U
COOTBETCTBOBATb HOpMaTtnBam;

+ ceTeBasi po3eTka [OIKHA ObITb paccynTaHa Ha
MaKkcuMarbHyto NoTpebnsemMyto MOLLHOCTb M3denwsi,
yKa3aHHyo B Tabrnmue TEXHUYECKVX XapaKTepUCTUK;

* HanpshkeHne 1 4actoTta TOKa CeTU OOJDKHbI
COOTBETCTBOBATbL 3J1IEKTPUYECKMM OJaHHbIM U3OeNnd;

* ceTeBad po3eTka AOO0JDKHa ObITb COBMECTUMA CO
LiTencenbHou BUnKkon nsgenus. B NPOTUBHOM Cly4ae
3aMeHUTe PO3ETKY UInn BUIIKY; HE UCNOJb3ynute
YONMUHATENN N TDOUHUKW.

! Viapgenvie JOmKHO ObITb YCTAHOBNEHO TakMm 0Opa3oMm,
YTOObI 3MEKTPUYECKUN NMPOBOA U CETEBast PO3eTka Obinn
NErko [OCTYMHbI.

! OnekTpuyecknm NpoBoa 13nenus He JOMMKEH OblTb COrHYT
WM cxar.

! PerynsipHo npoBepsiTe COCTOsHME Kabernsi areKTpormTaHus 1
B CIydae HeOOXOAYMOCTIN MOPYUMTE Er0 3aMeHY TOSbKO
YMNONHOMOYEHHBIM TEXHVKaM (CM. TexHUYeckoe 0bCITy KUBaHUE).
! MpousBoauTens He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a
nocreacTBust HECOONIOAEHNS NEPEYNCIIEHHDBIX BbILLE
TpeboBaHuw.

NMoacoeauHeHue K rason poBoAOy

[aHHoe n3genve MoXeT ObiTb YCTaHOBINEHO ”
MCNONb30BaTbCA TOJMbKO B NMOMELLUEHUAX C NOCTOAHHOU
BEHTUNALMEN B COOTBETCTBUN C MOJTOXEHNAMU OENCTBYHOLLINX
HOpMaTI/IBOB, TOJIbKO Mocsie NPOBEpPKN COOTBETCTBUA
n3genua Tmny rasa, K KOoTopomMy OH NoA4COeaNHAETCA. B
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Cry4ae HeCOOTBETCTBYS BbIMOMHWTL OfepaLm, OncaHHbIe B

naparpacpe «Hactpovika Ha pasnuyHble TUMbI rasay. B cnyvae
NCMOSb30BaHNA CXKDKEHHOTO rasa 13 GarrnoHa MCromnb3oBaTh
perynaTopbl AaBneHusl, COOTBETCTBYIOLLME HOPMATMBAMM U UX

nocreayoLLyIM nonpaBkam.

! Ins HagexHOro yHKLMOHUPOBAHMS, PaLMOHaNbHOM
MCMOnb30BaHNsA 3Heprm 1 Bonee AnNWUTENBHOTO Cpoka Cryobl
3MEKTPMYECKOro M3denus npoBepbTe, YToObl AaBneHne
NOAAYM rasa COOTBETCTBOBASIO 3HAYEHNSM, YKa3aHHbIM B
Tabnuue 1 «XapakTepuCTUKN rasoBbIX FOPEnok 1 (OPCYHOK».

MoaocoeguHeHne Npu NomMoLun TBepOou TPyOKu
(MegHOU unu ctanbHou)

! MopcoeanHeHve k razonpoBody He JOIMKHO OKa3sblBaTb
KaKknx-nmbo Harpy3ok Ha uagernue.

Ha naTpyGke nogaum rasa B U3fenvst MeeTcsi BpallatoLLeecst
koneHo “L” ¢ ynnoTHuTensHou npoknagkoun. MNpu
HEeobXoAMMOCTMN MOBEPHYTL KOSIEHO 00A3aTENbHO 3aMeHUTe
YNMOTHUTESBHYIO MPOKMaaKy (MpuraratoLeTcs K U3nernmio).
Matpybok nogayn rasa B nsgenne MMeET LMINMHOPUYECKYIO
HapyxHyt0 pe3bdy 1/2 ras.

MopocoeguHeHne npu nomowm rM6kon Tpyoku u3
HepXXaBeKLen cTanu co CNMOWHbIMA CTEHKaAMU C
pe3b60BbLIMM COeAUHEHUSIMMU.

MaTtpybok nogayn rasa B n3genue MMeET LIMMUHAPUYECKYIO
Hapy>kHyt0 pe3bby 1/2 ras.

[MoacoeayHeHne TaknxX LUNaHroB JOIMKHO MPOU3BOAUTHLCS
TakuM 0BpasoM, YTOObI MX ArMHA NPY MaKCUMasibHOM
pacTsbkeHun He npesbiwana 2000 mm. o 3aBepLueHn
NOACOENHEHWSI MPOBEPLTE, YTOOLI METaNIMYECKUn rmokn
LUNaHT He Kacarcs NOABWKHBIX YacTen unu He Obin oxar.

Vcnonb3oBaTb UCKIOUUTENBHO pr6KI/I, COOTBETCTBYHOLLME
HOpMaTVIBy, N YyNNOTHUTESNbHbIE NPOKNaaky, COOTBETCTBYOLLME
AencTByroLM rocygapcTtBeHHbIM HOpMaTBam.

MpoBepka ynnoTHeHusA

! Mo 3aBepLUEHW NOACOEAVHEHNS NPOBEPbTE MPOYHOCTL
YNIOTHEHMSI BCEX NaTpyOKoB MpY MOMOLLM MbIfIbHOMO
pacTBOpa, HO HUKOrAa He MiiaMeHeM.

MoaroToBKa K pasnuyHbIM TUNam rasa

[nsi nepeocHalleHns Bapo4HOM NaHenu Ans rasa,
OT/MYaIOLLIEMYCS OT ra3a, Ha KOTOpbIV BApOYHasi MaHerb
pacuynTaHa usHavasnbHoO (yKasaH Ha 3TVKETKe Ha BEepXHeu
YacTV BapOYHOW NMaHEeNu UM Ha yrnakoBke), HeobxoaMmo
3aMeHNTb (HOPCYHKN KOHGPOPOK CreaytoLwmMmM obpasom:

1. CHUMMTE C BapO4HOM MaHesn onopHbIe PELLETKN U BblHbTE
KOH(POPKY 3 CBOMX THE3A,

2. OTBUHTUTE POPCYHKM NPY NMOMOLLM MOSION OTBEPTKU 7 MM U
3aMeHUTE UX Ha POPCYHKW, pacHUTaHHbIE Ha HOBbIV TUIM
rasa (cmoTpute Tabnumuy 1 «XapakTepucTkn KOHCPOPOK 1
HOpPCYHOK»).

3. BOCCTaHOBUTb A€Tan1 Ha CBOWM MECTa, BbIMOSHsIS onepaLum
B 0OpaTHOM Mnopsiake.

4. Mo 3aBepLUeHNN onepaumn 3aMeHUTe CTapyto STUKETKY
TapVpOBaHUs! Ha HOBYO, COOTBETCTBYHOLLYYH HOBOMY TUMY
UCMOSb3yEeMOro rasa. JTUKETKY MOXHO 3aka3aTb B HaLLMX
LleHTpax TexHundeckoro OBCnyxmMBaHus.

* Perynsiuusa nepeuYHOrO Bo3ayxa KOHGOPOK
KOHGhopkM He HyKOaTCs B KakoW-TMGO peryrsiLym
NEepPBUYHOMO BO3AYXa.

° PeryJ'IHLI,VIFI MWHUMArnbHOro nrameHun

1. MoBepHUTE PYKOSITKY-PETYIIATOP B MOMNOXEHWE
MVHUMArbHOTO MIaMeHu;
2. CHUMWTE PYKOSITKY M MOBEpHUTE

PErynAUMOHHbLIN BUHT,
PaCMOSIOXKEHHbIM BHYTPU 1IN
[ PSOOM CO CTEPXKHEM KpaHa,
) ‘HII| gg& BMIOTb A0 MOSyYeHUs! CTabUNbLHOro
N Masioro nriamMeHu.

3. lMpoBepbTe, YTOOLI NPY PEe3KOM MOBOPOTE PYKOSITKU U3
NMoJsioXXeHUsda MakCMMalibHOro nramMmeHm Ha MUuHMMaribHoe,
KOH(pOPKM He racnu.

4. B n3genusx, OCHaLLEHHbIX 3aLLUMTHBIM YCTPOMCTBOM
(Tepmonapowm), B Criy4ae HeMCNpPaBHOCTIN STOTO YCTPOMCTBA
np1 MUHMUMarnbHOM NNamMeHun KOH(*)OpOK yBenumybTe
pacxof raza MYHUMAsIbHOTO NiaMeHV MpU MOMOLLN
PErynsiLoHHOro BUHTA.

5. Mo 3aBepLUEHNM perynsaLmMm BOCCTaHOBUTE CypryyHble Uin
nogoGHble NnomMbbl Ha 06BOAHOM ra3onpoBoae.

! B cny4ae 1cnonb30BaHUsi CKMKEHHOTO rasa
PEerynsunoHHbI BUHT JOMKeH ObITb 3aBMHYEH JO yrnopa.
! Mo 3aBepLUeHNM onepaumn 3aMeHUTe CTapyto STUKETKY
TapVpOBaHUs! Ha HOBYO, COOTBETCTBYHOLLYYH HOBOMY TUMY
UCMOSb3yEeMOro rasa. JTUKETKY MOXHO 3aka3aTb B HaLLMX
LleHTpax TexHundeckoro OBCnyxmMBaHus.

! Ecnu paBneHne ncnonb3yemoro ra3a otnmyaeTcs ot
npeaycMOTPEHHOTO AaBfEHNsT (N BapbUpyeT), HeObXoanMO
YCT@HOBUTbL Ha NUTAKOLLLEM ra30MpOBOAE COOTBETCTBYHOLLINM
perynsitop AaeneHusi (CornacHo HopmMatuy «PerynsaTopbl
AN KaHaNM3MPOBaHHbIX Fa30By).

A0 77

3ABOOCKAA TABJIIUYKA

AnekTponuTaHue | CM. 3aBOACKYH Tabnnyky

q

[aHHoe n3genve cooTBeTCTBYET
cnepyrowmmM OupekTrBam
EBponenckoro CoobLyecTsa:
2006/95/CEE ot 12/12/06 (Hu3koe
HanpsihkeHve) ¢ nocneayrLwmnumm
nameHeHnsamu - 2004/108/CEE ot
15/12/04 (OnekTpomarHnTHas
COBMECTMMOCTb) C NocreayoLMm
nameHeHnsamu - 93/68/CEE ot
22/07/93 ¢ nocnegyoowmmn
nameHeHusamu. - 2009/142/CEE ot
30/11/09 ("a3) ¢ nocnegyoLWwmMm
nameHeHunsamu; - 2012/19CEE ¢
nocreayrLwmMMm U3MEHEHAMM
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XapakTtepucTUKmn KOHPOPOK U (popCyHOK

Ta6nuua 1 CXWXeHHbIN ras MpupoAaHbIN ras
KoHdopka OnameTtp TennoteBopHas Bavinac dPopcyHka Pacxop* dopcyHka Pacxop*
(Mm) CMocoBHOCTb 1/100 1/100 r/vac 1/100 n/yac
kBT (p.c.s.*) (mm)
HomuH. | Cokpalu. 1) (mm) b > (mm)
BbicTpas
100 3.00 0.70 39 39 86 218 214 143 286
(Bonbwas)(R)
BbicTpas
100 2.60 0.70 39 39 80 189 186 135 248
(cokpawteHHas) (RR)
Mony6bicTpas
75 1.65 0.40 28 28 64 120 118 105 157
(CpepHsis)(S)
BcnomoratenbHas
55 1.00 0.40 28 28 50 73 71 80 95
(Manas) (A)
TpoWnHas
(TC) 130 3.25 1.50 60 61 91 236 232 133 309
CemeHa pblbbl YanHKK
- 1.50 0.70 41 39 60 109 107 88 143
(SP)
[laBneHme HomuHanbHoe (M6ap) 28-30 | 37 20
— MuHumanbHoe (M6ap) 20 25 17
MakcumanbsHoe (M6ap) 35 45 o5
* Mpu Temnepatype 15°C n gasneHumn 1013 mbap - cyxom ras
b MponaH TennotBopHasi cnocobHocTb = 50,37 MIx/kr
ex ByTtaH TennoTtBopHasi cnocobHocTb = 49,47 MIOx/kr
MpupogHbIn ra3  TennoTBopHasi cnocobHocTb = 37,78 MOx/m3
’ T 1l o0 |[. o .

® 6 ® ©®
®

© © ©

e 0O (oo} oo o
PH 940 M/HA PH 941 M/HA PH941 MSTV/HA PH930.../HA
PH 940 MS/HA PH 941 MS/HA PH941 MSTV GH/HA
3 5 F 3 5

® © ® o ® 6

Omme| @ ®

ooo — 0.0 [e)oXe] 000 «0 0 oo
PH 941 MSTB/HA PH 960 MST/HA PH 940 MST/HA
PH 941 MSTB GH/HA PH 960 MST GH/HA
PH 960 MST R/HA

| Bapo4yHas naHenb MOXeT ObITb yCTaHOBJI€HA TOJNbLKO Ha4 BCTpauBaeMbIMU yXOBbIMU WIKapamMm ¢ oxnaguTenbHOM
BeHTUNSLUEN.
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OnuncaHve nspgenus

E Oo6wwumn BUA,

OnopHble pelieTkn ons
KACTPIOIIb U CKOBOPO[

FA30BbIE KOH®OPKU

KHonka 3axuraHmsa gns
FA30BbIX KOH®OPOK *

anektpuyeckaa KOH®OPKA *
/
6udwTekHmnua *

PerynaTopsl /
FA30Bb!X KOH®OPOK un Creknokepamuka * Cseuva 3axuraHus
ANEKTPUYECKUX KOH®OPOK * FA30BbIX KOH®OPOK *

3ALLUUTHOE
YCTPOWCTBO*
CBeuya 3axuraHus
FA30BbIX TOPEJTIOK*

+  VnavkaTop pabots ANIEKTPUYECKOM KOHDOPKU * / ¢ Caeuya 3axkuraHmns FA30BbIX KOH®OPOK* ans
OundLLTekHMLBI/CTEKIOKEpaMMK/ 3aropaeTcs, Koraa aBTOMATUYECKOTO 3aKMraHUs HY>KHOM KOHDOPKU.
perynsiTop noBepHyT B to6oe NonoxeHue, OTANYHOE OT 5
BbIKITOYEHHOIO e YCTPOUCTBO BE3OMNACHOCTW* npu cnyqaiiHom

raLeHuM NnaMeHun 31O YCTPOWCTBO NEPEKpbIBaET nogady

* [A30BbIE KOH®OPKW vmetoT pasHyto MOLLHOCTb U rasa.

paamep. Bbibepute koHMOpPKY, Hanbonee
COOTBETCTBYHOLLYH AMaMETPY MCTIONb3YeMON NocyApbl.

* FA30BbIE KOH®OPKW vimetoT pasHyto MOLLHOCTb U
pa3vep. Bbibepute KkoHdopky, Haubonee
COOTBETCTBYHOLLYIO AMaMETPY MUCMOMb3yeMOI nocyabl.

| MoAaoH Xvpa NnnTa U3 HepXKaBetoLLLel CTanmn CKOBOPOAKY W YyryH rpurlb NaHenb , CoOAepKalleiicsl B yNakoBKe C ceTkamu U1
KOHJPOPOK, AOMKHbI BbITh PACMONOXeHbl COOTBETCTBEHHO HWXKE U Bbillie 3MEeKTPUYecKoe COMpOTUBIEHNE KOTOPOro, Takum
06pa3oM, 3aKMoYEHHbI MeXay HUMW.

*
VIMeeTca TOMbKO B HEKOTOPbIX MOOEMSX.
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BKknoyeHue u
aKcnnyarauus

I Ha kaxxgom PYKOATKE NOKa3aHO MoJioXeHne
COOTBETCTBYHOLLEV KOHGDOPKN HA BApOYHOW NaHernu.

Ma3oBble KOH(OPKKN

Mpv NOMOLLM COOTBETCTBYIOLLENO PErYNATOP MOXHO
BbIGpaTh OAMH U3 CriedyoWmNX PEXMMOB KOHQOPKN:

. BbikntoveHo
6 MakcumarnsHas MOLLHOCTb
o MuHuUmarbHbIv

[nsa 3axuraHns ogHOM 13 KOHGOPOK MoaHecuTe K Hen
32HOKEHHYHO CTIMYKY WU 3aKurasiky, HaXMUTe A0 yriopa v
NOBEPHWUTE NMPOTMB YaCOBOW CTPESIKU COOTBETCTBYHOLLYHO
PYKOSITKY B MOJIOXKEHVE MaKC/MarbHOMO MriaMeHu.

B mMogensix, ocHaLLEeHHbIX 3aLLMTHBIM YCTPOUCTBOM,
HeoOXoaMMO [epXaTb PYKOSITKY KOH(DOPKM HaxxaTou
NpUMepHo 6 cekyHapl [0 TEX MOp, NoKa He HarpeeTcst
YCTPOWCTBO, aBTOMaTUYECKU MOAAEpXMBatoLLEe ropeHme
nnameHu.

HekoTopble Mofeny ocHaLLEHb! YCTPOUCTBOM 3aXKuraHus,
BCTPOEHHbIM BHYTPY PYKOSITKU. B 3TOM crnyyae BapoyHas
naHerb OCHaLLeHa CBEYOM 3aXuraHusi, a He kHomkow. [ns
BKITIOMEHWST HY)KHOW KOHCPOPKM [OCTaTOYHO HaxaTb A0 ynopa
COOTBETCTBYIOLLYHO PYKOSITKY U MOBEPHYTb €€ NMPOTVB YacoBOM
CTPErK/ B MOOXEHNE MaKCUMaribHOro nriameHu,
yOEpXVBas ee HaxaTou BhroTb A0 3aXWraHusl NiameHu.

lMpn cnyyYavHOM ralleHnn NnaMeHy KOHOPKU MOBEPHUTE
PYKOSITKY YNpaBrieHVsi B MOMOXKEHWE BbIKIOHYEHO U
MonbITauTeCh BHOBb 3aXe4b KOHCDOPKY TOMbKO MO
MPOLLECTBAN 1 MUHYTBI.

[nsa BbIKNOYEHNS1 KOH(OPKM NMOBEPHUTE PYKOSITKY MO
4acoBOW CTPefKe BMMOTb A0 raleHust nnameHu
(nonoxeHne, 0603HaYEHHOE CUMBOJSIOM «*»).

*
Creknokepamuka

[aHHasi Bapo4Has naHernb YKOMMIEKTOBaHa ABYMSI
pagvanbHbIMU HarpeBaTeNbHbIMU 3NIEMEHTaMU,
pacrnonoXeHHbIMY NOA, CTEKTOM. MOXHO BKITHOYUTL TOMBKO
KPYIMbI anemeHT «Ax» 1nu xe, Ansa nonyyeHus donee
LLUMPOKOW HarpeBaTernbHOM 30HbI, 06a arnemeHTa «A» 1 «B».
[nsa BKMOYEHUS KPYriion Bapo4HOM 30HbI «Ay» JOCTATOYHO
MOBEPHYTb PErynATOP MO YaCOBOW CTPErnke B OAHO 13 12
UMEIOLLIMXCS MOTNOXEHWI. [INa BKIIHOYEHWS Takke BapOYHON

30Hbl «B» noBepHUTE perynatop B nonoxeHve 12 n caenaure

elle oavH wenyok go nonoxervs €@, satem HacTpoiiTe
MOLLIHOCTb, MOBEPHYB PETYNATOP NPOTUB YaCOBOW CTPENKM B
OZIHO 13 12 MONOXEHWIA.

MprBeOeHHbIN Hke rpacdvk NMoKasbIBAET HarpeBaTenbHYHO
30HY, packarsitoLLytocs JOKpacHa nocre ee BKIMHYEHNS.

*
VIMeeTCa TOMbKO B HEKOTOPbIX MOOEMNSX.

A. kpyrnas BapoyYHasi 30Ha;

B. paclumpsioLasca BapoyHas 30Ha;

C. MHOMKaTop OCTATOYHOrO TeMa: NokasbIBaeT, YTO
Temnepatypa Bapo4HoM 30HbI Bbille 60°C gaxe nocre
BbIKIMIOYEHNS HarpeBaTeslbHOro 3MeMeHTa.

B ntobom nonoxeHun perynstopa, OTiMYHOM OT
BbIKITIOYEHHOTO, 3aropaeTcs HAVKaToOp paboTsl
CTEKIoKepaMn4ecKor BapoOYHOWN NaHenm.

lNMpakTuyeckue coBeTbl NO
3Kcnnyataumm rasoBbiX ropenok

[ns MmakcumanbHOM OTAauYn u3genus cneayet NOMHUTDL!

e [0S KXKO0W KOHGOPKM MCMONb3yWTe NMOAXOASILLYIO nocyay
(cmoTpM Tabnuuy) ¢ TeM, YTOObI NNams KOHOPKN He
BbIXOAWIO M3-M0ZA AHa nocydbl.

* Bceraa MCronb3yuTe Nocyay € NIOCKM AHOM U C KPbILLKOM.

* B MOMEHT 3aKUMNaHVsi NOBEPHUTE PYKOSITKY B MOMOXEHWE
Maroro nriameHu.

KKoHdpopka w filnameTp kacTpronu (cm)
Beictpas (bonbwas)(R) 24 - 26
Beictpas cokpalyeHHas (RR) 24 -26
CpegHsisi (S) 16 - 20
Manasi (A) 10-14
CemeHa pbibbl YaiHuK (SP) 16 - 20
TpoitHas (TC) 24 -26

[ns onpepeneHns Tvna KOH(OPKN CMOTPUTE PUCYHKU B
naparpade «XapakTepuCcTUKM KOHGOPOK 1 POPCYHOK».
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npaKTqucxue coBeTbl NO 3KcnnyaTtauuu
LeHTpanbHbIX KOHopok "SemiPesciera™ *

Vcnonb3oBaHne AByX LieHTpanbHbIX ropenok "Semi-Pesciera”
nonyoBanbHoM hopMbl, NoBopayvBaembix Ha 90°, no3sonser
boree yH/BepcarnsHO MCMobL30BaTh MIATY.

! /

) (Ij__¢ O
OO
Heoe
0O 0 0 0O 0 0

[Ins noBopoTa nonyoBaribHbIX ropenok Ha 90° BbIMOMHUTL

criegytoLme onepaumm:

* [lpoBepuTb, YTOObLI rOPEnKN He Bbin ropsYMY;

* [lonHOCTbLIO BbIHYTb FOPENKy U3 CBOETO rHe3aa;

» BcTaBuTb ropenky obpaTtHO B rHE3A0 B HYXKHOM
MOSNOXEHNN;

* [lpoBepuTb, 4TOObLI ropernky bl yCTaHOBMEHbI
npaBuUIbHO.

[Be ropernku MoryT 6bITb MCMOMb30BaHbLI BMECTE MM MO

OTAENMbHOCTY C KAaCTPHOMSAMM PasfnYHbIX (OOPM 1 pa3mepoB

crneaytowym obpasom:

» [1BoiiHas oBarbHasi ropesika Ansi oBarbHbIX KacTpiosb
(Puc. A).

» [1BoViHas ropernka Ansi CKOBOPOAOK-TPUITb UK Ans
MPSIMOYTONbHbIX UMW KBagpaTHbIX K acTpiorb C
MUHUManbHbIM pa3mepom 28x28 cm (Puc. B).

» [1BoViHas ropenka Ans kactptornb 6omnbLUMX pasmepos
(anameTp 26 - 28 cm) (Puc. C).

» OpvHapHas ropenka ans KacTptornb CPeaHVX pa3mepoB
(avameTp 16 - 20 cm) (Puc. D).

MpakTnyeckue pekomeHgauum no
aKcnnyataumm 3reKTpu4ecknx KoHdopok*
Bo unsbexaHve gucnepcum Tenna 1 NoBpexaeHUst KOHGOPOK
crneanyeT Ucnosib3oBaTb €MKOCTU C NS10CKMM OHOM
anameTpom, He MeHblle anameTpa KOHd)OpKVI.

Mo3unuumsna OObI4Hasa unu obicTpasi KOH(OopKa
0 BolikntoueHo
1 MpuroTtoBneHne osoLLel, pbibbl
2 Bapka kapTocbens, cynos, ropoxa, daconu
3 TyweHune 60nbLmMx 06bEMOB NULLN
4 YKapeHbe (cpenHsst TemnepaTypa)
5 >KapeHbe (TemnepaTtypa Bbille CpeaHero)
6 [nsa GbICTPOro NogxapuBaHUa 1 KUNAYEHUA

Mepen nepBbIM MCMOMNbL30BAHNEM 3NEKTPUHECKNX KOHAOPOK
HeobXxoAMMo MPorpeTb X NpY MaKcyMarbHON Temnepatype
nprvMepHoO B TeyeHve 4 MnHyT 6e3 kacTptonu. B npouecce
3TOM HavanbHoW onepauyu 3aLUMTHOE MOKPbITVE
3aTBEpAEBAET U JOCTUrAeT MaKCUMarbHOW MPOYHOCTM.

MpakTn4yeckue coBeTbl NO
akcnnyataumm 6udLuTeKHULbI*

Pasorpelite GudLLTEKHNLY, TOBEPHYB PErynsTop B
nonoxeHvie 12. MonoxeHusi 1- 8 pekomeHayoTCA ANs
pasorpeBaHus yke roToBbIX Oritof, Unn Ans COXpaHEHWs NX
TennbIMK nocne npurotoeneHusi. ObbIMHO nocne
NPUroTOBIEHMWSI OBOLLIE OCTalOTCS TPYAHOBLIBOAVMBIE NATHA.
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*
VIMeeTca TOMbKO B HEKOTOPbIX MOOEMSX.

Mpopyxt Bec (kr) | Monoxenwne | Mpomonkut | Mpomonkute
perynstopa | enbHOCTb NbHOCTb
HarpeBa | NMPUrOTOBNEH
(mmn.) st (MUH.)

i 12 25

CauHolt 05 5

Bucpuurexc 10 35

["oBsxUi

Budurexc 06 12 5 15

Kaperwie | 45 10 5 20

konbackv

Wawnbik 04 12 5 20

TamByprep 04 10 5 20

l"opsune

ByrepGnons Jwr. 11 5 5

Xne6 3 11 5 10

noMTIKA
Baknaxatb 3 12 5 10
noMTUKa
3aneyeHble sur 1 5 9%
NOMUEOpbI
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MpakTnyeckue pekomeHgaumm no
MCNOJIb30BaHUIO CTEKITOKEPaMUYEeCKOWM
BapoO4YHOW naHenun*

Mo3. |9nekrpuyecka kaHdopka

0 ([Bbiknto4yeHo

1 Ln TonneH, cn, BOYHOro Macna,
wokonaga

2

3 In pasorpesBaH, X, OKOCTEN

4

5 On kpemoB, coycoB

6 Ln np, rotoBneH, np, Temnepatype

7 |« nen,

8
On >xapkoro

9

10

1 On KpynHbIX BapeHbIx 610,

12 |On ¢p, Tiopa

4@ |BxnioyeH, e 06e, X 30H HarpeBaH,

*
VIMeeTCa TOMbKO B HEKOTOPbIX MOOEMNSX.

[na ontumarnbsHOM aKCryaTaumm BapoYHON NaHenu cnepyer:

MCnonb3oBaTthb Nnocyay C niockum OHOM, naearnbHO
npunerarvwmMmM K 30He Harpesa;

MCNOoNb30BaTh KacTpronii C AMamMeTpoM AHa, MOJTHOCTbLH

3aKpbiBaOLLMM 30HY Harpeesa and ontuMmaribHOro
MCMNOrb30BaHUA BCEro BblAENAEMOro tenna;

NPOBEPUTL, YTOBbI AHO UCMOMNb3yeMoli Nocydbl ObINo
BCeraa COBEPLUEHHO CyXMM W YACTbIM [Ns UaeanbHOro
npureraHyst K BapOYHO 30HE 1 AN OONToro Cpoka
CNy0bl Kak Bapo4HOI MaHemnu, Tak 1 Camo Nnocyapl;

He crieflyeT UCTOSb30BaTh Ty JKe MoCyAY, UCTONb30BaHHYH
Ha rasoBbIX KOHOPKAX: KOHLEHTPALWIS Ternma Ha rasoBbIxX
KOH(pOpKax MOXET AedopMMpoBaTh AHO MocyAbl, 13-3a

Yero npureraH1e K BapoyHom 3oHe ByaeT He uaearbHbIM;

HUKOTa He OCTaBIANTE KaKyto-Nbo BapOUHYHO 30HY
BKITHOYEHHO, He NMOMECTUB Ha Hee rocyy, Tak Kak oHa
BbICTPO AOCTUraeT MaKC/MarbHOrO HarpeBsa, YTo MOXeT
NOBPEAWTL HarpeBaTeribHbIE 3MEMEHTHI.

59



NMpenoCTopOXHOCTU U

peKkomMeHaaumumn

! i3apenve cnpoeKTMpoBaHO 1 U3roTOBIIEHO B COOTBETCTBUN
C MeXayHapoaHbIMM HopMaTvBaMmM Mo Ge30nacHOCTH.
HeobxoaymMo BHUMATENBLHO Npo4nTaTh HacTosiLme
npenynpexxaeHns, CoCTaBneHHbIE B LIENSAX BaLLeM
©e3onacHocTu.

O6wue TpeboBaHusA K GesonacHocTn

+ [laHHOe yCTpOMUCTBO SIBNSIETCA BCTpauBaeMbIM
ObITOBbLIM 3arneKTponpubopom krnacca 3.

* [nsa ucnpaBHoro yHKLMOHUPOBaHUA ra3oBbIX
YCTPOMUCTB HEOOXOAUMO OTperynupoBaTb
BO34yxoo6meH. NMpoBepbTe, YTOOLI NpuU
yCTaHOBKe 3TUX YCTPOUCTB cobntoganucb
TpebGoBaHus, onucaHHble B naparpade
«PacnonoxeHuey.

* MHCTpyKUMM OTHOCATCA TONBLKO K CTpaHam,
0603Ha4YeHNs1 KOTOPLIX NpUBeAEHbI B
PYKOBOACTBE M Ha nacropTHou Tabnuuke
usgenus.

 [laHHoe usgenvie npeaHasHadYaeTcs Ans
HenpPoEeCCOHaINBHOIO UCMONb30BaHUS B AOMALLHMX
YCIOBUSIX.

- 3anpelliaeTcs ycTaHaBMMBaTb U3AENMe Ha ynuue, aaxe
Moz HaBeCoOM, Tak Kak BO3[EUCTBME Ha Hero oKAS U1
rpo3bl ABMSIETCA YPE3BLIYANHO OMACHBLIM.

* He NnpuKacanTecb K U3ennio BriaXHbIMU pyKamMmu,
6ocrkom unm ¢ MOKPbIMM HOramu.

* WUsgenve npeaHaszHayeHo Ansi NPUroToBreHNs NULLEBbIX
NPOAYKTOB, MOXET ObITb MCMOMbL30BaHO TONLKO
B3POCHbIMU NTULIAMU B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMSAIMMU,
npvBeAeHHbIMU B JaHHOM TEXHUYECKOM PYKOBOACTBE.
JTro6oe apyroe ero ucnonb3oBaHUe (HaNnpuMep:
OTOMMeHNe NOMELLIEHUA) CHUTaeTCsl HeHaaseXallm u
criegoBaTernibHO onacHbIM. lMpou3BoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 33 BO3MOXHbI yLLep6, BbI3BaHHbIN
HeHagreXxalmm, HenpaBuNbHbLIM U HepasyMHbIM
ncrnonb30BaHUEM U3nenus.

» Cneaute, 4TOObI CETEBBIE LUHYPbI APYMNX ObITOBBLIX
3MEKTPONPUOOPOB He NpuKacanmcb K ropsidmMM YacTam
OyXOBOro Lukada.

* He 3aKpbiBanTe BEHTUINALNOHHbIE PELLUETKN 1 OTBEepPCTUA
paccenBaHuA Tenna.

« Bcerga npoBepsiiTe, Y4TOObI perynaTopbl HAXOAUUCH B
nonoxeHvn “@”/“O” | korga nsgenve He NCMonb3yeTcs.

* He TaHWTe 3a ceTeBoM Kabenb A OTCOEAMHEHUS BUMKA
n3genvst U3 ceTeBon PO3ETKU, BO3bMUTECH 3a BUMKY
pyKowm.

° I'Iepeu Ha4vyarioM YUCTKU U TEXHUYECKOro
O6Cﬂy)KMBaHI/19| n3genua ecerga BblHAManTe
LUTEenceribHyk0 BUIKY 13 CETEBOU PO3ETKN.

* B cnyyae HencrnpaBHOCTW KaTEropu4ecku 3anpeLlaeTcs
OTKPbIBaTb BHYTPEHHUE MEXaHW3Mbl N30EMUs C LENbio
NX camocTosiTeNbHOrO peMoHTa. ObpallanTecs B
LleHtp CepBucHoro obcnyxusanus (cm.
TexobcnyxusaHue).

» Cnepure, 4TOObI PYYKN KaCTPHOSb HA BapO4YHOMW NMaHemnm
OblK BCeraa noBepHyThbl TakM 06pa3oM, YToDbI Bbl He
MO CrnyvanHo 3a€eTb UX.

* He 3aKpblBanTe CTEKIIAHHYIO KPbILLKY BAPOYHOM MaHenm
(ecnv oHa UMeeTCst), eCrivi ra3oBble UM ANEKTPUYECKIe
KOHCDOPKM €eLLie ropsiume.

* He nonb3yutech HecTabunbHOM Unv AehOpMUPOBAHHOM
nocygom.

» He ponyckaeTcst akcnnyaTauust usgenusi nuuamm ¢
orpaHn4yeHHbIMU (*)VI3I/I‘-I€CKVIMI/I, ceHcopuarnbHbIMU
UMM YMCTBEHHbLIMW CMOCOGHOCTAMM (BKItOYast
AeTein), HeoNbITHLIMU NMUAMMU WA NMLamu,
HeoOy4eHHbIMM obpalleHnto ¢ n3genuem 6es
KOHTPOJ1A CO CTOPOHbI NnLa, OTBETCTBEHHOIO 3a UX
GesonacHOCTb Ny nocrne Hagnexallero obyyYeHus
obpalleHuio ¢ usgenvem.

* He paspeluanTte getsm urpatb ¢ ObITOBLIM
aneKkTponpudopom.

* Wspenue He paccyMTaHO Ha BIiFOYEHME NOCPEACTBOM
BHeLIHero CMHXpoHu3aTopa unu OTAENbHOW CUCTEMbBI
ANCTaHUMOHHOIO ynpaBreHus

YTunusauusa

*  YHU4TOXEHNE YNaKoOBO4HbIX MaTepuraroB: cobnrogante
MeCTHblEe HOpMaTKBbI C LiENbH NOBTOPHOIO
MCNonb3oBaHUA YNakoOBOYHbIX MaTepuaros.

» CornacHo Eponevckon Oupektee 2012/19/CE
KacaTenbHO YTUIMN3aLMM AMEKTPOHHBIX U ANEKTPUYECKNX
3NeKTPONpPUOOPOB ANEKTPONPUOOPHI HE AOIMKHbI
BblbpacbIBaTLCS BMECTE C 00bIYHbIM FOPOACKM
MycopoM. BbiBeeHHbIe 13 cTpost Nprbopbl JOMKHbI
cobmpaTbCs OTAENBHO Arst ONMTUMMU3ALIMN NX
YTUIM3aLMM U PeKynepaLin COCTaBISIOLLMX X
MaTepu1aros, a TaKke Ars 6e30MacHOCTU OKpyXKatoLLen
cpeabl 1 300poBbsi. CUMBON 3a4epkHyTast MycopHast
KOp3VHKa, MMEIOLLMNCS Ha BCeX npubopax, CryXut
HarMoM1HaH1eM 06 VX OTAENbHOM YTUMMU3ALMN.
Crapble bbITOBbIE 3MEKTPONPUOOPLI MOTYT ObITh
nepefaHbl B OOLLECTBEHHBIV LIEHTP YTUMM3aLIMK,
0TBe3eHbl B CrieumarbHble MyHULMNarbHbIe 30Hb! Un,
€CIn 3TO NPEAYCMOTPEHO HaLOHaNbHbIMM
HOpMaTViBamMu, BO3BPALLEHbI B MarasviH Mpy MoKyrnke
HOBOIO U3JENMs aHarNoM4YHoOro Tuna.

Bce BenyLume npoun3soauTenu GbITOBbLIX
3reKTPONpUBOPOB COAENCTBYHOT CO3OaHUIO U
YNpaBreHnio cucTemamm no coopy 1 ytunmsauum
CTapbIX 3MeKTponprbopoB.
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TexHun4yeckoe

obcnyXuBaHue n yxon

ObecToumMBaHue usgenus

I'Iepen Hayanom kakou-nmbo onepauuun no
chny»(msaHmro N YNCTKe oTcoeauHunTe nsaenne ot cetn
ANEKTPONUTaHUA.

Yuctka nspgenus

He cnepyeT nonb3oBaTtbCcs aGpasvBHLIMU UK
KOPPO3MBHbLIMW YUCTALUMY CPEACTBAMU TaAKUMK Kak
BbIBOAMTENV NSATEH UMW CPeacTBa Ans yAaneHus
P’KaBYMHbI, MOPOLLUKOBLIMU YUCTALLMMU CPEACTBAMMU UMK
abpasnBHbIMK rybkamMu: OHM MOryT HeobpaTUMOo
rouapanaTtb NOBEPXHOCTb M3aenus.

! Hukorga He NCnosib3ynte naposbie YNCTALLME arperatbl
nnu arperatbl No4 BbICOKMM AaBneHuneM ansd YNCTKU
n3genuvsa.

* B kauyecTBe perynsipHoro yxofa 4oCTaToO4HO BbIMbITb
BapOYHYtO MaHernb Bra)XHou rybkou v 3ateM NpoTepeTb
HaCcyX0 KyXOHHbIM BYyMaXkHbIM MOSIOTEHLIEM.

* Heobxoonmo perynspHO MbITb CbEMHbIE YacTu
KOHDOPOK ropsiyen BOAOW C MOKOLLMM CPeaCTBOM,
TLATeNbHO yarnss BCce BO3MOXHbIe HaneThl.

* Ha BapoyHbIX NaHensix, OCHaLLEeHHbIX aBTOMaTU4ECKUM
3aXuraHveM, criegyet perynspHo YUCTUTb HAKOHEYHUKU
YCTPOUCTB MFHOBEHHOTO 3MEKTPOHHOIO 3aXXWUraHus u
NpoBepPsATh, YTOObI OTBEPCTUSI ra30BbIX KOHGOPOK He
ObINn 3acopeHbl.

» Ha petansix n3 HepkaBetoLLen cTanm MoryT
06pa3oBaTbCs NATHA, ECNY OHW OCTAKOTCA B TeYeHue
ANUTENBHOTO BPEMEHU B KOHTaKTe C BOAOM
NOBBILLEHHOM XECTKOCTU WM C arpeccuBHLIMU
MOIOLLMMU cpeacTBaMu (cogepxalummm docdop).
Mocrne YnCTKM pekoMeHayeTcs TWaTenbHO yaanuTb
OCTaTKV MOIOLLEro CPeACTBa BMNaXHOW TPSMKOM
BbICYLUMTb AyX0BKY. Kpome Toro criegyet
HesaMeaIMTeNbHO yaanaTh BO3MOXHbIE YTEYKW BOAbI.

+ [lepen Havyanom NpPUroToBIIEHUSI NMOBEPXHOCTb
BapOYHON MaHenu HeobXxoaMMO MPOTEPETh BMaXHOW
TPANKOW ANS yAANEeHWs NbiM UM OCTaTKOB MULLN,
NpUroToBreHHON paHee. Heobxoammo perynspHo
YUCTUTb MOBEPXHOCTb BAPOYHOM MaHenu pactBOPOM
TEnnow BoAbl ¢ Heabpa3vBHbLIM MOKLLUM CPEACTBOM.
CnepyeT perynspHo 1cnosb30BaTh creumarnbHble
YMCTSLLME CpeacTBa
ans
CTEKNoKepamMn4ecKmx
BapOYHbIX NMaHenew.

CHavana yganute ¢

BapOYHON MaHenu Bce

oCTaTKV NULLA U

XUpHbIE OpbI3rM Npu ~,.“
nomoLumn ckpebka,

Hanpuvep CERAfuu®

(He npunaraetcs).

MpoTupanTe BapoyHyto

naHernb, KOrga oHa elle Tennasi; UCMosb3ynTe
cneuuanbHble MOKLLIME CpeAcTBa (Takme Kak cpeacTsa
nvHuKn Solutions, koTopble Bbl MoxeTe nprobpect B
LleHTpax cepBucHoro obcnyxuBaHust) n GymaxkHble
KYXOHHbIE MOMOoTEeHLa, NPOTPUTE BMAXHOW TPSANKOW U
BbITPUTE Hacyxo. CnyyalriHO pacnnaBreHHble
antoMUHUEBbBIE NUCTbI, NNAacTMaccoBbIE UM
CUHTETUYECKME NpeaMeThl, a Takke caxap WUnu
NPOAYKTbl C BbICOKUM COAEPXKaHWEM caxapa AOIDKHbI
He3amMeanuTenbHO yaansaTbCs C eLle ropsyen
BapOYHOM 30HbI Mpu nomowm ckpebka. CneumanbHble
YMCTSLLME cpeacTBa 0Opa3ytoT NPo3payHbIi Crown,
oTTankuBaroLLmin
3arps3eHeHus. OToT
CMOW CNyXWT TaKke
Ansi npegoxpaHeHust
NMOBEPXHOCTU
BapO4HON NaHenm ot
BO3MO>XHbIX
NOBPEXOEHUN,
BbI3BaHHbIX
npogykramu ¢
BbICOKUM
conepxaHueM caxapa.
KaTteropuyecku
3anpeLlaeTcs 1crnonb3oBaTb abpasviBHbIe ryOKkM unm
YMCTSALLME CPEACTBa, a Takke cnepyeT nsberatb
MCMOSb30BaHUS XMMUYECKN arpeccuBHbIX CPEACTB
TaKUX KaK cripan Anst YUCTKM OyXOBOK MIn
NSATHOBLIBOOAUTENEN.

* peKkoMeHayeTcs
YUCTUTb BUALITEKHMLY,
Koraa oHa elle
ropsyasi, npy noMoLum
crneunanbHbIX
npunararoLLmxcsi pyyek
Onsl ee nepemeLleHus
C BapOYHOW NaHenu B
pakoBuHy. [Ins cbema
noaaoHa noj
OvdLuTeKHMLEN
Heobxoaumo
JoxpaTtbesl, rnoka
COMpoTUBIIEHNE
OCTbIHET (MPUMEPHO
15 MUHYT).

YxoA 3a pykosiTkaMu ra3oBov BapO4YHOM
naHenwu

Co BpemMeHeM PYKOSITKM BapO4HOM MaHenu Moryt
3abM0KMPOBaTLCS UM BpaLLaThCs C TPYAOM, NO3TOMY
noTpebyeTcs NPOU3BECTU NX BHYTPEHHIOK YMCTKY U 3aMeHy
BCEUN PYKOATKM.

! laHHas onepauus AOoMKHA BbINOSTHATLCA TEXHUKOM,
yNonHOMO4eHHbIM Npou3BoguTenem.
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HeucnpaBHOCTU U

MeTOoAbl UXYCTPaAHEHUA

Ecnu Baw xonoaunbHuK He pabotaeT. Mpexae Yyem obpatutbesa B LieHTp CepBucHOro obenykmMBaHus, NpoBepbTe,
MOXHO JIM YCTPaHUTb HEUCMPaBHOCTb, UCMOMNb3ysi peKoMeHAauum, NpMBeAeHHbIE B CrieaytolleM nepeyHe.

AHOManuu

KoHcopka He 3axuraetcs, unu nnamsi ropurt
HepaBHOMEPHO.

B Mopensix Bapo4yHOM MaHesnu, OCHaLleHHbIX
3aWMUTHLIM YCTPOUCTBOM, KOH(popka 3aropaeTtcsi
M cpasy racHer.

KoHdopka racHeT B NoOfoOXeHUU mMarnoro
nnamMeHum.

HectabunbHble kacTptonu

Bo3moXxHble npnynHbl / MeToabl
yCTpaHeHusA:

dOpPCYHKM ra3oBou KOHMOPKY 3aCOPUITUCH.

* Bce cbemHble YacTy KOHOPKY OOXKHbI ObITb YCTAaHOBMEHI
NPaBUIbHO.

* CKBO3HSIKM PsiOOM C ra3oBOM BapO4HOM MaHerbHo.

PykosiTka KOHhOpKM HaxxaTa He [0 yropa.

+ PykosiTka Bbina Haxxata B Te4eH/e BPEMEHMU,
HEA0CTaTO4HOrO ANs BKIOYEHNS 3aLLMTHOMO YCTPOMCTBA.

» 3acopeHbl opCyHKV ra3oBou KOH(POPKW, PaCNONOXKEHHbIE
HanpoTWB 3aLLMTHOIO YCTPOUCTBA.

3acopeHbl 0TBEPCTUS NOAaYN rasa B KOHGIOPKE.
* CKBO3HSIKM psiAOM C ra3oBOM BapO4HOM MaHEmbHO.
* HenpaBunbHO OTPErynmpoBaHo MUHMUMArbHOE Miamsi.

[IHO KacTpronM AOMKHO BbITb MAeanbHO MITOCKUM.

» Kactptons gomkHa ObITb yCTaHOBMEHA MO LEHTPY rasoBou
UNn 3NEeKTPUHECKON KOHCDOPKY.

* OnopHble peLleTkV Ha BapOYHON MaHeny yCTaHoBIEHbI
HenpaBuIbHO.

MNepea Tem kak o6patTuthbes B LleHTp TexHuuyeckoro O6cnyxusaHus:

MpoBepbTe, MOXHO JM YCTPaHWUTL HEMCTPABHOCTb CaMOCTOSITENBLHO (HeucnpasHocmu U Memodbl UX yCmpaHeHUsT)
 BHOBb 3anycTUTE Nporpammy Ars NPOBEPKU UCMPABHOCTY MaLLMHbI;
B npotuBHOM crydae oGpaTUTECH B YNOMHOMOYEHHbIN LIeHTp TeXHUYeckoro obenyxmBaHus.

! Hukorga He 06anJ,aVITer K HeYyMNnoJIHOMOYEHHbIM TEXHUKaM.

Mpu obpaweHuun B LieHTp CepBucHoro O6cnyxmBaHMss HeEO6XO0AUMO COOOLUTL:

e Tun HeucnpaBHOCTY;
* Mogenb uspenua (Mog.)
* Howmep Tex. nacnopta (cepumHbin Ne)

OTW AaHHble Bbl HAMAETE HA MaCMoOpPTHOU Tabnuuke, pacnosioXkeHHon Ha nsaernun.
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