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Het installeren

! Bewaar dit instructieboekje zorgvuldig voor
eventuele raadpleging in de toekomst. Wanneer u het
product weggeeft, verkoopt, of wanneer u verhuist,
dient u dit boekje bij het apparaat te bewaren zodat
alle nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de instructies aandachtig door: u vindt er
belangrijke informatie betreffende installatie, gebruik
en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen
en dient daarom te worden verwijderd volgens de
geldende normen voor gescheiden afvalverzameling (
zie Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een
bevoegde installateur en volgens de instructies van de
fabrikant. Een verkeerde installatie kan schade
berokkenen aan personen, dieren of dingen.

Inbouw

Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

e de zijkanten van de kastjes die aan de oven
grenzen moeten hittebestendig zijn;

e in het bijzonder moet, in geval van meubels met
fineer, de lijm bestand zijn tegen temperaturen van
100°C;

e voor het inbouwen van de oven, zowelonder het
aanrecht ( zie figuur ) alsin stapelbouw, dient het
meubel de volgende afmetingen te hebben:

575-585 mm.

590 mm.
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* Alleen voor roestvrijstalen modellen

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen
contact meer mogelijk zijn met de elektrische
onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het
typeplaatje is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is het
noodzakelijk de achterkant van het meubel te
verwijderen. Het verdient de voorkeur de oven op twee
houten balken te plaatsen, of eventueel op een enkele
plank die een opening heeft van tenminste 45 x 560
mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Om het apparaat aan het keukenkastje te bevestigen:

e open de ovendeur;

e verwijder de 4 leertjes die de
bevestigingsopeningen bedekken op de zijrand;

e pbevestig de oven aan het meubel met behulp van
de 4 houtschroeven;

e doe de leertjes die de openingen bedekken weer op
hun plaats.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig
worden bevestigd dat ze niet kunnen worden
verwijderd zonder gereedschap te gebruiken.




Elektrische aansluiting

! De ovens met driepolige voedingskabel functioneren
met de wisselstroom, de spanning en de frequentie
die aangegeven staan op het typeplaatje (zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel
van het klemmenbord
op met een
schroevendraaier: trek
het deksel van het
klemmenbord open (zie
afb.).

2. De voedingskabel in
werking stellen: draai de
schroef van de
kabelklem en de drie
schroeven van de
contacten L-N-—== |os,
en bevestig de draden
J == onder de schroeven met
| inachtneming van de
kleuren: Blauw (N) Bruin
(L) Geel-Groen == (zie
afbeelding). B

3. Maak de kabel vast
aan de daarvoor
bestemde kabelklem.
4. Sluit het deksel van
het klemmenbord.

WY

AL

Het aansluiten van de voedingskabel aan het net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die
genormaliseerd is voor de lading aangegeven op het
typeplaatje(zie hiernaast).

Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet men tussen het apparaat en het net
een meerpolige schakelaar aanbrengen met een
afstand tussen de contacten van minstens 3mm,
aangepast aan het elektrische vermogen en voldoend
aan de geldende normen (de aarding mag niet worden
onderbroken door de schakelaar). De voedingskabel
moet zodanig geplaatst worden dat hij nergens een
temperatuur bereikt die 50°C hoger is dan de
kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor de correcte
elektrische verbinding en het in acht nemen van de
geldende veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

e het stopcontact geaard is en voldoet aan de
geldende normen;

® het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te verdragen, zoals aangegeven
op het typeplaatje (zie onder );

e de spanning zich bevindt tussen de waarden die
staan aangegeven op het typeplaatje (zie onder);

e het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel het
stopcontact te vervangen; gebruik geen
verlengsnoeren of dubbelstekkers.

I Wanneer het apparaat geinstalleerd is, moeten het
snoer en het stopcontact makkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of
samengedrukt.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd
en mag alleen door erkende monteurs worden
vervangen (zie Service).

! De fabrikant kan niet verantwoordelijkheid worden
gesteld als deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE
breedte 43,5 cm
Afmetingen hoogte 32 cm
diepte 41,5 cm.
Inhoud liter 58
Elektrische spanning 220-240V ~ 50/60Hz (zie

typeplaatje)

aansluitingen maximum vermogen 2800W

Richtlijn 2002/40/EG op etiket van
elektrische ovens.
Norm EN 50304

Energieverbruik convectie
Natuurlijk - verwarmingsfunctie:
Traditioneel; —
Energieverbruikverklaring Klasse
convectie Hetelucht -
verwarmingsfunctie:% Multikoken.

ENERGY LABEL

Dit apparaat voldoet aan de
volgende EU Richtlijnen:
-2006/95/EEG van 12/12/06
(laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen;

-2004/108/EEG van 15/12/04
(elektromagnetische compatibiliteit)
en daaropvolgende wijzigingen
-93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen
-2002/96/EC en daaropvolgende
wijzigingen
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Beschrijving van het
apparaat

I
Algemeen aanzicht
NL
Bedieningspaneel ] GLEUVEN om
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Starten en gebruik

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven
minstens een uur leeg te laten functioneren, op
maximum temperatuur en met de deur dicht. Nadat u
de oven hebt uitgedaan, opent u de ovendeur en lucht
u het vertrek. De lucht die u ruikt komt door het
verdampen van de middelen die worden gebruikt om
de oven te beschermen.

De oven starten

1. Door aan de knop PROGRAMMA'S te draaien
kunt u het gewenste kookprogramma kiezen.

2. Kies de temperatuur door aan de knop
THERMOSTAAT te draaien. Een lijst met kooktijden en
aanbevolen kooktemperaturen kunt u terugvinden in
de Kooktabel (zie Programma’s).

3. Als het controlelampje THERMOSTAAT aan is,
bevindt de oven zich in de verwarmingsfase en is
bezig de ingestelde temperatuur te bereiken.

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
knop PROGRAMMA'S;

- de temperatuur veranderen met behulp van de knop
THERMOSTAAT;

- het koken onderbreken door de knop
PROGRAMMA'S weer op stand “0” te zetten.

! Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u
riskeert hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.

Ventilator

NL
Teneinde de hitte aan de buitenkant van de oven te
beperken, zijn enkele modellen voorzien van een
ventilator. Hierdoor ontstaat een luchtstroom die tussen
het bedieningspaneel en de ovendeur naar buiten
komt.

! Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator
draaien totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting

Deze gaat werken door de knop PROGRAMMA'’S op

G te draaien. Ze blijft aan wanneer u een
kookprogramma selecteert.




Programma’s

Kookprogramma’s

! Per tutti i programmi € impostabile una temperatura
tra 60°C e MAX, tranne:

e GRILL (hierbij is het aanbevolen alleen MAX te
gebruiken);

e GRATINEREN (hierbij is het aanbevolen niet meer
dan 200°C in te stellen).

Programma TRADITIONELE OVEN

De onderste en bovenste verwarmingselementen gaan
aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter een
enkel rooster te gebruiken: met meerdere roosters
riskeert u een slechte temperatuursverspreiding.

SZ Programma MULTIKOKEN

Alle verwarmingselementen gaan aan (onder, boven en
cirkelvormig) en de ventilator gaat draaien. Aangezien
de warmte in de hele oven constant is, zorgt de lucht
dat de gerechten op gelikmatige wijze gekookt en
gebakken worden. Hierbij is het mogelijk maximaal
twee roosters tegelijk te gebruiken.

A

Programma OVEN BOVEN

Si accende l'elemento riscaldante superiore. Deze
functies kunnen worden gebruikt voor het afmaken van
een gerecht.

MAAAA

~* Programma GRILL

Het bovenste verwarmingselement gaat aan. De hoge
en rechtstreekse hitte bruint de oppervlakten van het
vlees onmiddelijk zodat er geen vocht verloren gaat en
de binnenkant mals blijft. Het koken onder de grill is
vooral aan te raden voor gerechten die een hoge
temperatuur aan de bovenkant nodig hebben:
biefstuk, entrecote, filet, hamburger etc... U vindt
enkele voorbeelden in de tabel “Praktische
raadgevingen voor het koken”. Kook met de ovendeur
dicht.

g

IS Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan en de
ventilator gaat draaien. Hiermee wordt de
rechtstreekse bovenhitte van de grill gecombineerd
met de circulatie van de lucht in de oven. Eventueel
verbranden van de buitenkant wordt zo vermeden; de
warmte dringt gemakkelijker door naar de binnenkant.
Kook met de ovendeur dicht.

Praktische kooktips

I Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit
de standen 1 en 5: de hete lucht zou fijne gerechten
kunnen verbranden.

! Bij de functies GRILL of GRATINEREN raden wij u
aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel vet
of jus op te vangen.

MULTIKOKEN

e Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de gerechten
die meer warmte nodig hebben op stand 2.

e Plaats de lekplaat op de onderste stand en de grill
op de hoogste.

GRILL

e Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten
op het midden van de grill.

e \We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn
werking wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

e Per una buona cottura della pizza ultilizzate il
programma MULTIKOKEN.

e Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem
op het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat duurt het langer en krijgt
u waarschijnlijk geen krokante pizza.

e Bij zeer gevulde pizza's raden wij aan de mozzarella
of andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te
voegen.




Kooktabel

Programma's | Gerechten Gewicht Roosterstanden Voorverwarming | Aangeraden | Kooktijd
(kg) (minuten) temperatuur | (minuten)
Eend 1 3 15 200 65-75
e Braadstuk 1 3 15 200 70-75
Traditionele |\ srollade 1 3 15 200 70-80
oven Koekjes (kruimeldeeg) . 3 15 180 15-20
Taarten 1 3 15 180 30-35
Pizza (op 2 roosters) 1 2en4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamsviees 1 2 10 180 40-45
Kip + gebakken aardappels 1+1 2en4 15 200 60-70
Makreel 1 2 10 180 30-35
Multikoken | Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Soesjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 190 20-25
Koekjes (op 2 roosters) 0.5 2en4 10 180 10-15
Cake (op 1 rooster) 0.5 2 10 170 15-20
Cake (op 2 roosters) 1 2en4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30
Oven Boven | Afmaken van het gerecht - 3/4 15 220 -
Tong en inktvis 1 4 5 Max 8-10
Calamari- en garnalenspiesjes 1 4 5 Max 6-8
Kabeljauwfilet 1 4 5 Max 10
Gegrilde groenten 1 3of4 5 Max 10-15
Grill Kalfsbiefstuk 1 4 5 Max 15-20
Koteletten 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Makreel 1 4 5 Max 15-20
Toast n.° 4 4 5 Max 2-3
. Gegrilde kip 15 2 5 200 55-60
Gratineren |, /i 1.5 2 5 200 30-35

! De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak worden aangepast.




De elektronische
programmeur

Symbool ( |
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De klok instellen

! U kunt de klok zowel instellen als de oven uit is als
wanneer hij aan is, maar alleen als u geen uitgestelde
bereiding heeft ingesteld.

Na het aansluiten op het elektrische net of na het

uitvallen van de stroom knippert het symbool @ en de
vier cijfers op het DISPLAY.
1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool @ en de vier cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de tijd in te stellen;

als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers sneller
lopen en kunt u de tijd sneller instellen.
3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
De timer instellen

! Deze functie onderbreekt de bereiding niet en is
onafhankelijk van het gebruik van de oven. Hij dient er
uitsluitend voor een geluidssignaal te laten horen als
de ingestelde minuten zijn verstreken.

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool [:l en de drie cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de gewenste tijd in
te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de nummers
sneller lopen en kunt u de tijd sneller instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
Nu verschijnt het terugtellen, aan het einde waarvan u
een geluidssignaal zult horen.

De bereiding programmeren

! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

Het programmeren van de kookduur

1. Druk meerdere malen op de toets totdat het

symbool &, en de drie cijffers op het DISPLAY
beginnen te knipperen;

2. druk op de toetsen “+” en “-” om de gewenste duur
in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen de
nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

3. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
4. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beéindigt de oven de

bereiding en klinkt een geluidssignaal.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur
van 1 uur en 15 minuten. Het programma stopt
automatisch om 10:15.

Het einde van een bereiding programmeren

! Het programmeren van het einde van een bereiding
is alleen mogelijk nadat u een kookduur heeft
geselecteerd.

1. Volg de procedure van de duur van punt 1 t/m 3;

2. druk daarna op de toets totdat het symbool &
en de vier cijfers op het DISPLAY beginnen te
knipperen;

3. druk op de toetsen “+” en “-” om het einde van de
bereiding in te stellen; als u ze ingedrukt houdt zullen
de nummers sneller lopen en kunt u de tijd sneller
instellen.

4. wacht 10 seconden of druk nogmaals op de toets

om de instelling te bevestigen.
5. als de ingestelde duur is verstreken verschijnt op

het DISPLAY het woord END, beégindigt de oven de
bereiding en klinkt een geluidssignaal.

De symbolen &, en % gaan aan om aan te geven dat
een programmering is uitgevoerd. Op het DISPLAY
verschijnen om de beurt de eindtijd en de duur van de
bereiding.

Het annuleren van een programmering
Het annuleren van een programma:

e druk op de toets totdat het symbool van de te
annuleren instelling en de cijfers op het DISPLAY
beginnen te knipperen. Druk op de toets “-” totdat
op het display de cijfers 00:00 verschijnen.

e houd tegelijkertijd de toetsen “+” en “-” ingedrukt.
Zo worden alle programmeringen geannuleerd,
inclusief de timer.




Voorzorgsmaatregelen en advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u
dient ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

e Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

e Het apparaat dient niet buitenshuis te worden
geplaatst, ook niet in overdekte toestand. Het is erg
gevaarlik als het in aanraking komt met regen of als
het onweert.

e Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant
van de oven om het apparaat te verplaatsen.

e Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of
met natte of vochtige handen of voeten.

e Het apparaat dient om gerechten te koken. Het
mag uitsluitend door volwassenen worden
gebruikt en alleen volgens de instructies die
beschreven staan in deze handleiding. leder
ander gebruik (b.v.: verwarming van de
vertrekken) is niet aangewezen en dus gevaarlijk.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schade die te wijten is
aan onjuist, verkeerd en onredelijk gebruik.

¢ Gedurende het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de
ovendeur heet. Raak ze niet aan en houdt
kinderen op afstand.

e Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de oven
terechtkomen.

e Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

e Pak het handvat van de ovendeur alleen in het
midden vast: aan de zijkant zou het heet kunnen
zijn.

e Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de oven
te zetten en eruit te halen.

e Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de
oven.

e Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als de
oven plotseling aan zou worden gezet zou dit
materiaal vlam kunnen vatten.

e Controleer altijd dat de knoppen in de stand “®”/
"O” staan als het apparaat niet wordt gebruikt.

e Trek nooit de stekker aan het snoer uit het
stopcontact, maar pak altijd de stekker direct beet.

e Maak het apparaat niet schoon of voer geen
onderhoud uit als de stekker nog in het stopcontact
zit.

e Probeer in geval van storingen nooit zelf de interne

mechanismen van het apparaat te repareren. Neem
contact op met de Technische Dienst (zie Service).

Plaats geen zware voorwerpen op de open
ovendeur.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
personen (kinderen inbegrepen) met een beperkt
lichamelijk, sensorieel of geestelijk vermogen of
personen die niet de nodige ervaring of kennis
hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

e Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.
Afvalverwijdering

e Het verwijderen van het verpakkingsmateriaal: houdt

u aan de plaatselijke normen zodat het materiaal
hergebruikt kan worden.

De Europese richtlijn 2002/96/EG, betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur
(AEEA), voorziet dat huishoudelijke apparatuur niet
met het normale afval mag worden meegegeven. De
verwijderde apparaten moeten apart worden
opgehaald om het terugwinnen en recyclen van de
materialen waaruit ze bestaan te optimaliseren en te
voorkomen dat er eventuele schade voortvloeit voor
de gezondheid en het milieu. Het symbool van de
afvalemmer met een kruis staat op alle producten
om de consument eraan te herinneren dat dit
gescheiden afval is.

Om meer informatie te verkrijgen betreffende een
juiste verwijdering van huishoudapparaten kan de
consument zich richten tot de gemeentelijke
reinigingsdienst of de verkopers.

Energiebesparing en milieubehoud

e Door de oven te gebruiken vanaf het late middaguur

tot aan de vroege ochtend zorgt u ervoor dat de
elektriciteitscentrales minder worden belast tijdens
het ‘spitsuur’.

Houd bij de functies GRILL en GRATINEREN altijd
de ovendeur dicht: u bereikt betere kookresultaten
en een aanzienlijke energiebesparing (circa 10%).

Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan
komen.




Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige
handeling overgaat.

Relmgen van het apparaat
e De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een sopje worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een
speciaal reinigingsmiddel gebruiken. Na het
reinigen dient u alles goed af te spoelen en te
drogen. Gebruik geen schuurmiddelen of bijtende
producten.

e De binnenkant van de oven kunt u het beste direct
na gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is.
Gebruik warm water en een schoonmaakmiddel,
spoel vervolgens af en droog met een zachte doek.
Gebruik geen schuurmiddelen.

e De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser).

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het

reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek.
Gebruik geen ruwe schurende materialen of scherpe
schrapertjes die het oppervlak zouden kunnen krassen
waardoor als gevolg het glas zou kunnen barsten.

U kunt voor een grondige reiniging de ovendeur
verwijderen:

1. open de deur volledig (zie afbeelding).

2. til de hendeltjes F die zich aan de twee scharnieren
bevinden, op met behulp van een schroevendraaier en
draai ze (zie afbeelding);

3. pak de deur aan de zijkanten
beet en sluit hem langzaam,
maar niet helemaal. Trek dan
de deur naar u toe en haal hem
uit zijn voegen (zie afbeelding).
Zet de deur weer op zijn plaats
door deze handelingen in
omgekeerde volgorde uit te
voeren.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen
rondom de ovendeur. In het geval de afdichtingen
beschadigd zijn, dient u zich tot de dichtstbijzijnde
Technische Dienst te wenden ( zie Service). Gebruik
de oven niet voordat de reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het ovenlampje:

1. Schroef het
glazen
lampenkapje los.
2. Schroef het
lampje los en
vervang het met
eenzelfde soort
lampje: vermogen
25 W, fitting E 14.
3. Plaats het
deksel er weer op (
zie afb.).

Servicedienst
! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

e Het soort storing;

e het model van het apparaat (Mod.)

e het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het
apparaat en/of op de verpakking.
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte
sorgféltig auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen
konnen. Achten Sie bitte darauf, dass diese
Bedienungsanleitung dem Gerét bei etwaigem
Verkauf, Umzug oder Ubergabe an einen anderen
Benutzer stets beiliegt, damit auch der Nachbesitzer
die Mdglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte die nachfolgenden Hinweise
aufmerksam durch: sie liefern wichtige Informationen
hinsichtlich der Installation, des Gebrauchs und der
Sicherheit.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.
Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe
VorsichtsmaBregeln und Hinweise).

! Die Installation ist gem&B den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemaBe Installation kann Menschen
und Tiere gefadhrden oder Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

e Die an den Backofen angrenzenden
Schrankwénde mussen aus hitzebestandigem
Material gefertigt sein.

e Bei Mobeln aus Furnierholz muss der verwendete
Leim eine Hitzebestandigkeit von 100 °C
aufweisen.

e FUr den Einbau des Backofens in einen
Unterschrank (siehe Abbildung) oder in einen
Hochschrank, muss das entsprechende Mobel
Uber folgende Abmessungen verfugen:

575-585 mm.

590 mm.

It
‘w’ o o
5“‘“\' :

_
* Nur fur Edelstahl-Modelle
! Nach erfolgtem Einbau des Gerétes muss die
Maoglichkeit einer BerUhrung mit Strom fuhrenden
Teilen ausgeschlossen sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen
Verbrauchsangaben wurden bei dieser Art der
Installation ermittelt.

Belliftung

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien Beluftung
die Ruckwand des Schrankumbaus entfernen. Der
Backofen sollte moglichst so installiert werden, dass
er auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verfugt
(siehe Abbildungen).

Zentrieren und Befestigen

Zur Befestigung des Geréts an den Umbauschrank:

e Die Backofentlr 6ffnen;

e die 4 Stopfen in den Befestigungsbohrungen des
Rahmens herausziehen:;

e den Ofen am Umbauschrank mit den 4
Holzschrauben befestigen;

e Die Bohrungsabdeckungen wieder anbringen.

m \%@g I -

VL Y ]

ﬁ/ ) \

! Alle zum Schutz dienenden Teile missen so
befestigt werden, dass ein Entfernen derselben ohne
Zuhilfenahme eines Werkzeugs nicht méglich ist.
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! Alle zum Schutz dienenden Teile mussen so befestigt
werden, dass ein Entfernen derselben ohne ein
Werkzeug zu Hilfe nehmen zu mussen, nicht moglich ist.

Elektroanschluss

! Die mit einem Dreileiterkabel ausgeristeten Backofen
sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung und Frequenz
ausgelegt (siehe unten).

Anschluss des Netzkabels

1. Das
Klemmengehause
offnen, indem die
seitlichen Zungen des
Deckels mithilfe eines
Schraubenziehers
angehoben werden.
Deckel abziehen (siehe
Abbildung).

2. Installation des
Netzkabels: Schrauben
Sie die Schraube der
Kabelklemme sowie die

T

J| drei Schrauben der
L Kontakte L-N-==
heraus. Befestigen Sie
L) die Drahte dann unter
B Beachtung der
Al entsprechenden Farben

unter den
Schraubenkopfen: Blau
(N), Braun (L), Gelb/
Grun == (siehe Abbildung).

3. Befestigen Sie das Kabel in der entsprechenden
Kabelklemme.

4. SchlieBen Sie den Deckel des Klemmengehéauses.

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Kabel mit einem Normstecker fur die
auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Geréat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3
mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom
Schalter nicht unterbrochen werden.) Das
Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an
keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C
Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fur den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

e die Steckdose fur die maximale Leistungsbelastung
des Gerates ausgelegt ist, die auf dem Typenschild
angegeben ist (siehe unten);

e die Versorgungsspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt (siehe unten);

e die Steckdose mit dem Geréatestecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Steckdose oder den Stecker aus; verwenden Sie
keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Elektrokabel und Steckdose mussen bei installiertem
Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Kabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt
werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und
darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht
werden (siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls
diese Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen Hohe 32 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen Liter 58

Spannung 220-240V ~ 50/60Hz
(siehe Typenschild)

maximale Leistungsaufnahme
2800W

Richtlinie 2002/40/EG uber die
Etikettierung von Elektrobackéfen.
Norm EN 50304

Energieverbrauch Naturliche
Konvektion — Heizfunktion: ——

ENERGIE-ETIKETT | Standard Plus —

Elektrischer
Anschluss

Deklarierte
Energieverbrauchsklasse
Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion: % Echte HeiBluft

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:
-2006/95/EWG vom 12.12.06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen
-2004/108/EWG vom 15/12/04
(elektromagnetische
Vertraglichkeit) und nachfolgenden
Anderungen

-93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen
-2002/96/EC und nachfolgenden
Anderungen

PP
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Beschreibung des Gerates

]
Geréateansicht
Bedienfeld ] GLEITFUHRUNGEN
p . fur die Einschlbe
'yll \\
Einschub BACKOFENROST {/”/ / / / Il ,' ‘ \ \\\ \ Einschubh&he 5
..... Einschubhohe 4

. “ Einschubhdhe 3
Einschub FETTPFANNE Y ’ Einschubhéhe 2

I | |\ Einschubhahe 1

Bedienfeld
Drehknopf Kontrollleuchte Drehknopf
PROGRAMME THERMOSTAT THERMOSTAT
U Y
= 0 5 '

ELEKTRONISCHER
Pogrammierer*
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere
Backofen fur etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur
und geschlossener Backofentlr in Betrieb genommen
werden. Schalten Sie das Gerat dann aus, 6ffnen Sie die
Backofenttr und Iuften Sie die Kuche. Der bei diesem
Vorgang entstehende Geruch wird durch das
Verdunsten der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe verursacht.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Wahlen Sie das gewlnschte Garprogramm durch
Drehen des Knopfes PROGRAMME aus.

2. Stellen Sie die Temperatur durch Drehen des Knopfes
THERMOSTAT ein. Eine Liste von Garprogrammen nebst
der empfohlenen Temperaturen kann in der Back-/Brat-
Tabelle eingesehen werden (siehe Programme).

3. Die auf Dauerlicht eingeschaltete Kontrollleuchte
THERMOSTAT zeigt an, dass die Vorheizphase
abgeschlossen ist. Geben Sie die zu garenden Speisen
in den Backofen.

4. Wahrend des Garvorgangs sind folgende
Einstellungen jederzeit moglich:

- Anderung des Garprogramms durch Betatigen des
Drehknopfes PROGRAMME;

- Anderung der Temperatur mit Hilfe des Drehknopfes
THERMOSTAT;

- Unterbrechung des Garvorgangs durch Drehen des
Knopfes PROGRAMME auf die Position ,0".

! Stellen Sie niemals Kochgeschirr auf den
Backofenboden, da dadurch das Email beschéadigt
werden kénnte.

! Stellen Sie Ihr Kochgeschirr stets auf den mit dem
Geréat gelieferten Backofenrost.

Kuhlluftgeblase m
Um die Temperaturen an den &uBeren Teilen des

Backofens abzusenken, sind einige Modelle mit einem
Kahlluftgeblase ausgestattet. Dieses erzeugt einen
Luftstrahl, der zwischen Bedienfeld und Backofentur
austritt.

! Nach Abschluss des Garvorgangs bleibt das Geblase
solange in Betrieb, bis der Backofen ausreichend
abgekuhlt ist.

Backofenlicht

Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf 0 Es bleibt eingeschaltet, wenn ein
Garprogramm eingestellt wird.
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Programme

Garprogramme

! Fur alle Programme kann eine Gartemperatur von 60°
bis MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme der
Programme:

e GRILL (hier empfiehlit sich die Einstellung MAX.)

o Uberbacken/Braunen (es empfiehlt sich, die
Temperatur von 200°C nicht zu Uberschreiten).

Programm Standard Plus

Es setzen sich die beiden Heizelemente, das untere und
das obere, in Betrieb. Bei dieser Garart verwenden Sie
bitte nur eine Einschubhohe: Bei gleichzeitigem Garen
bzw. Backen auf mehreren Ebenen ist keine
gleichmaBige Hitzeverteilung gewahrleistet.

% Programm Echte HeiBluft

Es schalten sich beide Heizelemente (das obere und
das untere) ein, und das Gebl&se wird in Betrieb
genommen. Da die Hitze im gesamten Backofen
konstant ist, werden die Speisen sehr gleichm&Big
gegart und gebréunt. Es kann auf maximal zwei
Einschubhohen gleichzeitig gegart werden.

MAAAA

Programm OBERHITZE

Das obere Heizelement schaltet sich ein. Diese Funktion
kann zum kurzen Uberbacken bereits gegarter Gerichte
verwendet werden.

AN

~ Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein. Durch die
auBerst hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut
gerichtete Hitze wird das Fleisch auf der Oberseite rasch
gebraunt, somit tritt kein Fleischsaft aus und das Fleisch
bleibt zarter. Die Grillfunktion eignet sich ganz
besonders fur solche Speisen, die eine auBerst hohe
Oberhitze verlangen: Rinder- und Kalbssteaks,
Entrecoéte, Fleischfilet, Hamburger usw. ... Der Abschnitt
“Praktische Back-/Brathinweis” enthélt einige Beispiele zum
Einsatz des Backofens. Garen Sie bei geschlossener
Backofentur.

% Programm Uberbacken/Briaunen

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und das Geblase
wird in Betrieb gesetzt. Zuséatzlich zu der einseitigen
Strahlungshitze zirkuliert HeiBluft im Innern des Backofens.
Hierdurch wird ein Verbrennen der Speisenoberflachen
verhindert, und die Hitze dringt tiefer in die Speisen ein.
Garen Sie bei geschlossener Backofentur.

Praktische Back-/Brathinweise

! Verwenden Sie beim HeiBluftgaren nicht die
Einschubhdhen 1 und 5: Sie sind zu direkt der Heilluft
ausgesetzt, wodurch empfindliche Gerichte leicht
verbrennen kénnten.

! Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und Uberbacken/Braunen die Fettpfanne zum
Auffangen von abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf
Einschubhoéhe 1 ein.

Echte HeiBluft

e \erwenden Sie die Einschubhdhen 2 und 4, wobei die
2. Ebene fur die Speisen verwendet werden sollte, die
mehr Hitze verlangen.

e Setzen Sie die Fettpfanne in die untere und den
Grillrost in die obere Fuhrung ein.

GRILL

e Schieben Sie den Grillrost in die FUhrung 3 oder 4 ein,
und legen Sie die zu garenden Speisen auf die Mitte
des Grillrostes.

e Es empfiehlt sich, die hdchste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion
vollig normal, dass das obere Heizelement nicht
standig rot gluht: Es wird durch einen Thermostaten
gesteuert.

PIZZA

e Zum optimalen Garen einer Pizza verwenden Sie das
Programm Echte HeiBluft

e Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen Sie
diese direkt auf den Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit
verlangert, und man wird kaum eine knusprige Pizza
erhalten.

e Bei reich belegten Pizzas ist es ratsam, den
Mozzarella erst nach Verstreichen der halben
Backzeit hinzuzugeben.
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Tabelle der Garzeiten

Programme | Speisen Gew. Einschubhéhe Vorheizzeit Empfohlene | Garzeit
9 P (kg) (Minuten) Temperatur | (Minuten)
Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Standard Plus | Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Geback - 3 15 180 15-20
Torten 1 3 15 180 30-35
Pizza (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamm 1 2 10 180 40-45
Brathdhnchen + Kartoffeln 1+1 2und 4 15 200 60-70
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Echte HeiBluft | Plum Cake 1 2 10 170 40-50
Windbeutel (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 190 20-25
Geback (auf 2 Ebenen) 0.5 2und 4 10 180 10-15
Biskuitboden (auf 1 Ebene) 0.5 2 10 170 15-20
Biskuitboden (auf 2 Ebenen) 1 2und 4 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 25-30
Oberhitze Nachgaren von Speisen - 3/4 15 220 -

Seezungen und Tintenfische 1 4 5 Max 8-10

Tintenfisch- und Krebsspielle 1 4 5 Max 6-8

Kabeljaufilet 1 4 5 Max 10
Gegrillte Gemise 1 304 5 Max 10-15
Grill Kalbsteaks 1 4 5 Max 15-20
Koteletts 1 4 5 Max 15-20

Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makrelen 1 4 5 Max 15-20

Toasts 4 Stck. 4 5 Max 2-3
Uberbacken/ | Gegrilltes Hahnchen 15 2 5 200 55-60
Braunen Tintenfische 1.5 2 5 200 30-35

! Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Geschmack ge&ndert werden kénnen.
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Der elektronische

Garprogrammierer

|DISPLAY
Symbol _( T I 0 1™ @LSymbol UHR
GARZEITENDE | o UU:UU ‘
Symbol _'fo '—"-' '-"-' Q—Symbol
DAUER J KURZZEITWECKER
Taste — @ @— Taste
HERABSETZEN ERHOHEN
DER ZEITEN DER ZEITEN
Taste
ZEITEINSTELLUNG

Einstellung der Uhr

! Die Uhr kann bei ausgeschaltetem und auch bei
eingeschaltetem Backofen eingestellt werden,
jedoch nicht, wenn das Ende einer Garzeit
programmiert wurde.

Nach dem Netzanschluss oder nach einem

Stromaustfall blinken die lkone @ und die vier
Digitanzeigen auf dem DISPLAY.

1. Dricken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol @ und die vier Digit-Anzeigen
blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “-" wird die Uhr
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder dricken Sie erneut die

Taste um die Einstellung zu bestéatigen.

Einstellung des Kurzzeitweckers

! Diese Funktion beeinflusst weder den Garvorgang,
noch den Gebrauch des Backofens. Sie weist
ausschlieBlich durch ein akustisches Signal darauf
hin, dass die eingestellten Minuten abgelaufen sind.

1. Dricken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem

DISPLAY das Symbol ﬂ und die drei Digit-
Anzeigen blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “-” wird die gewlnschte
Zeit eingestellt; wenn sie gedrickt gehalten werden,
wird der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt,
um die Einstellung zu vereinfachen.

3. warten Sie 10 Sek. oder dricken Sie erneut die

Taste um die Einstellung zu bestéatigen.
Daraufhin wird das Count-down angezeigt, nach
dessen Ablauf ein akustisches Signal ertont.

Garzeit-Programmierung
! Die Programmierung ist nur nach Auswahl eines
Garprogramms maoglich.

Programmieren der Garzeit-Dauer

1. Drucken Sie mehrmals die Taste , bis auf dem
DISPLAY das Symbol &, und die drei Digit-
Anzeigen blinken.

2. Mit den Tasten “+” und “-” wird die gewlnschte
Dauer eingestellt; wenn sie gedruckt gehalten
werden, wird der Lauf der eingeblendeten Zeit
beschleunigt, um die Einstellung zu vereinfachen.
3. warten Sie 10 Sek. oder drucken Sie erneut die

Taste um die Einstellung zu bestéatigen.

4. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY

die Anzeige END. Der Backofen schliet den

Garvorgang ab, und es ertdnt ein akustisches Signal.

e Beispiel: Es ist 9:00 Uhr und es wird eine
Programmdauer von 1 Std. und 15 Min.
programmiert. Das Programm stoppt automatisch
um 10:15 Uhr.

Programmierung eines Garzeitendes

! Die Vorwahl eines Garzeitendes ist nur dann
moglich, wenn auch eine Garzeitdauer eingestellt
wurde.

1. Befolgen Sie die zum Einstellen der
Programmdauer beschriebenen Schritte 1 bis 3.

2. Drucken Sie dann die Taste bis auf dem
DISPLAY das Symbol &% und die vier Digit-
Anzeigen blinken;

3. Mit den Tasten “+” und “-” wird das Garzeitende
eingestellt; wenn sie gedrlckt gehalten werden, wird
der Lauf der eingeblendeten Zeit beschleunigt, um
die Einstellung zu vereinfachen.

4. warten Sie 10 Sek. oder dricken Sie erneut die

Taste um die Einstellung zu bestétigen.

5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem DISPLAY
die Anzeige END. Der Backofen schliet den
Garvorgang ab, und es ertdnt ein akustisches Signal.
Die eingeschalteten Symbole &, und & sind ein
Zeichen daflr, dass eine Programmierung
durchgefuhrt worden ist. Auf dem DISPLAY wird
abwechselnd die als Garzeitende programmierte
Uhrzeit und die Garzeit-Dauer eingeblendet.

Eine Programmierung annullieren
Annullieren einer Programmierung

e die Taste drlcken, bis auf dem Display das
Symbol der zu annullierenden Einstellung und die
Digit-Anzeigen auf dem Display blinken. Die
Taste “-” drlcken, bis auf dem Display die Ziffern
00:00 angezeigt werden.

e halten Sie die Tasten “+” und "-” gedrlckt; auf

diese Weise werden alle ausgefthrten

Programmierungen, einschlieBlich Kurzzeitwecker,

annulliert.
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VorsichtsmaBregeln und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den internationalen
Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut. Die im
Folgenden aus Sicherheitsgriinden
wiedergegebenen Hinweise sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat ist fir den nicht professionellen
Einsatz in privaten Haushalten bestimmt.

e Das Geréat darf nicht im Freien aufgestellt werden,
auch nicht, wenn es sich um einen geschutzten
Platz handelt. Es ist hoch gefahrlich, das Gerét
Regen und Gewittern auszusetzen.

e Benutzen Sie zum Handling des Gerétes stets die
sich seitlich am Backofen befindlichen
Gerategriffe.

e Berlhren Sie das Gerat nicht barfuBl oder mit
nassen oder feuchten Handen oder FuBen.

e Das Geréat darf nur von Erwachsenen und
geméB den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Raumen) ist als unsachgemaB und geféhrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen
oder unangemessenen Gebrauch verursachte
Schéaden.

e Bei in Betrieb befindlichem Gerat werden die
Heizelemente und einige Ofentiirteile sehr
heiB. Beriihren Sie sie nicht und halten Sie
Kinder vom Ofen fern.

e Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

e Die zur Beluftung und Warmeableitung
vorgesehenen Offnungen durfen nicht zugestellt
bzw. abgedeckt werden.

e Fassen Sie den Griff zur Turéffnung stets in der
Mitte an. An den Seiten konnte er hei sein.

e Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.

e Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

e |egen Sie keine entziindbaren Materialien in den
Backofen: Sie konnten entflammen, wenn das
Gerat versehentlich eingeschaltet wird.

e Vergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerknopfe auf der Position “®”/“0” befinden,
wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

e Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel
aus der Steckdose, sondern nur am Netzstecker
selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus
der Steckdose.

e Versuchen Sie bei etwaigen Stérungen bitte

keinesfalls, Innenteile selbst zu reparieren. Setzen

Sie sich mit dem Kundendienst (siehe
Kundendienst) in Verbindung.

e Keine schweren Gegenstande auf der gedffneten

Backofentur abstellen.

e Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten korperlichen oder geistigen

Fahigkeiten oder Wahrnehmungsstérungen oder

aber ohne ausreichende Erfahrung und

Produktkenntnis geeignet, sofern sie nicht durch

eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person

beaufsichtigt werden oder zuvor Anleitungen zum

Gerategebrauch erhalten haben.
e Dieses Gerat ist kein Spielzeug fur Kinder.

Entsorgung

e Das Verpackungsmaterial entsprechend den
lokalen Vorschriften entsorgen.
Verpackungsmaterial kann wiederverwertet
werden.

¢ Die europaische Richtlinie 2002/96/EG Uber

Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) sieht vor,

dass Haushaltsgerate nicht mit dem normalen
Hausmull entsorgt werden durfen. Die Altgerate
mussen getrennt gesammelt werden, um die

Ruckfuhrung und das Recycling der Materialen zu
optimieren, aus denen die Gerate hergestellt sind,

und um mogliche Belastungen der Gesundheit
und der Umwelt zu verhindern. Das
Mdulleimersymbol ist auf allen Produkten
dargestellt, um an die Verpflichtung zur
getrennten Abfallsammlung zu erinnern.

Fur weitere Informationen zur korrekten
Entsorgung kénnen sich die Besitzer von
elektrischen Haushaltsgeraten an die
Ubergeordnete 6ffentliche Einrichtung oder an
ihren Handler wenden.

Energie sparen und Umwelt schonen
e FUr einen sparsamen Energieverbrauch den
Backofen in den Stunden zwischen dem spéten

Nachmittag und dem frGhen Morgen verwenden.

e Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener

Backofentlr zu verwenden: Dadurch werden nicht

nur optimale Ergebnisse erzielt, sondern auch
Energie gespart (ca. 10 %).

e Halten Sie die Dichtungen sauber und in
einwandfreiem Zustand, so dass sie gut an der
TUr anliegen und keine Warmeverluste
verursachen.
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Reinigung und Pflege

Stromversorgung trennen
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung des Gerates

e Die beschichteten oder aus Edelstahl gefertigten
AuBenteile des Gerates sowie die
Gummidichtungen mit einem Schwamm und einer
einfachen Spullauge reinigen. Bei hartnackigen
Flecken spezielle Reinigungsmittel verwenden. Es
wird empfohlen, die Teile nach der Reinigung gut
nachzuspulen und zu trocknen. Auf keinen Fall
Scheuermittel oder sonstige scharfe
Reinigungsmittel verwenden.

e Der Backofen sollte méglichst nach jedem
Gebrauch, solange er noch etwas warm ist,
gereinigt werden. Hierzu warmes Wasser und ein
Reinigungsmittel verwenden. Mit Wasser
nachspulen und mit einem weichen Tuch trocken.
Scheuermittel vermeiden.

e Das Zubehor lasst sich mit Ausnahme der
Gleitschienen wie normales Geschirr reinigen.

Werwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keine

Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Backofentir reinigen

Reinigen Sie die Backofentlr aus Glas bitte nur mit
einem weichen Schwamm und mildem Spulmittel
und trocknen Sie sie abschlieBend mit einem
weichen Tuch. Verwenden Sie keine rauen,
scheuernden Materialien oder scharfkantige,
metallische Schaber, da diese Kratzer auf ihrer
Oberflache hinterlassen und das Zerbrechen des
Glases zur Folge haben kénnen.

Zur einfachen und grundlichen Reinigung kann die
Backofentir abgenommen werden.

1. Hierzu die Tur vollstandig 6ffnen (siehe
Abbildung).

2. mit einem Schraubenzieher die an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel F B> anheben und
drehen (siehe Abbildung);

3. Die Tur an den beiden
auBeren Seiten langsam und
nicht vollstandig schlieBen.
Die Tur danach nach auBen
aus ihrer Lagerung
herausziehen (siehe
Abbildung). In umgekehrter
Reihenfolge wird die
Backofentur wieder
angebracht.

Dichtungen priifen

Den Zustand der Dichtung an der Backofentlr in
regelmaBigen Abstanden prufen. Sich im Falle einer
beschadigten Dichtung an die nachstgelegene
Kundendienststelle (siehe Kundendienst) wenden.
Es empfiehlt sich, den Backofen bis zur erfolgten
Reparatur nicht zu verwenden.

Lampe ersetzen

Verfahren Sie zum Austausch der Backofenlampe
wie folgt:

1. Drehen Sie die Glasabdeckung der
Lampenhalterung heraus.

2. Die Lampe
ausschrauben und
durch eine neue
Lampe desselben
Typs ersetzen:
Leistung 25 W,
Sockel E 14.

3. Bringen Sie die
Glasabdeckung
wieder an (siehe
Abbildung).

Kundendienst
! Wenden Sie sich nur an autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

e die genaue Beschreibung des Fehlers

e das Geratemodell (Mod.)

¢ die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem
Typenschild, das sich auf dem Gerat und/oder der
Verpackung befindet.
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YcTaHoBKa

! BaxHO coxpaHuTb AaHHOE PYKOBOACTBO AJiS €ro
nocrnegyrowmnx KoHcyneTaumin. B cnyyae npopaxu,
nepegayv usgenusa unm npu nepeesge Ha HoBoe
MECTO XUTenbcTBa Heo6XogMMO NPOBEPUTL, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBasiocb BMeCTe C usgenuvem, ons
TOro YTOObl €ro HOBbI BnageneL, MOr 03HakOMUTLCS
C NpaBunamMmu aKcnnyaTtaumm u ¢ COOTBETCTBYHOLLMMU
npeaynpexaeHnsamMu.

! BHumMaTenbHO NpoYnMTanTe MHCTPYKUMK: B HUX
cofepxaTcsl BaxHble cBefieHNs 06 ycTaHOBKe
n3genuvsi, ero akcnnyaTtaumm n 6e30nacHoCcTy.

PacnonoxeHue

! He paspewaite getam urpatb ¢ ynakoBOYHbIMU
MaTepuanamu. Ynakoska AosflkHa OblTb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBMM C MpaBunamMu pasgensHoro cbopa
mMycopa (cm. MpedocmopoxHocmu u pekomeHdayuu).

! MoHTax nsgenusi npon3BoauTCs B COOTBETCTBUN C
AaHHbIMU I/IHCprKLI,MﬂMVI KBaJ'II/I(*)VILI,VIpOBaHHbIMVI
crneynanuctamu. HenpaeunbHbI MOHTaX U3genus
MOXeT CTaTb NPWUYMHONM MOBPEXOEHMS NMYLLIECTBA U
NPUYNHUTL yLLEPO NOOSAM U JOMALLUHUM >XUBOTHBIM.

BcTpoeHHbIN MOHTax

[nsa obecneyeHnss ncNpaBHOro OYHKLMOHMPOBAHUS
BCTPanMBaeMoro U3genus KyXOHHbIA 3NeMEHT AOMKeH
UMeTb COOTBETCTBYIOLUME XapaKTEPUCTUKU:

* MaHemnu KyXOHHbIX 3MEMEHTOB, NMpUIeramoLmx K
AYX0BOMY LUKady, AOMKHbI ObiTb BbIMOMHEHbI U3
TEPMOCTOWKOro Matepuana;

* Knen KyXOHHbIX 3/IEMEHTOB 3/1EMEHTOB,
LUMOHUPOBAHHbIX AepeBOM, [0keH ObITb
ycTtonumebIM Kk TemnepaTtype 100°C.

* [Ns BCTpauBaHWs OyXOBOro LWikada nopg
KyXOHHbLIM TOMOM (CM. cxemy) unu B wKad-
neHarn Hula KyxOHHOrO afieMeHTa JOofkKHa UMeTb
cnepywowmne pasmepsbl:

575-585 mm /

590 mm.

* Tonbko OnA mogenen U3 HepXXaBelowewn cTanu
! Mocne BCTpamBaHUsA U3genust B KYXOHHbIN 3fieMeHT
OOMMKHa ObITb UCKMOYEHaA BO3MOXHOCTb KacaHusi K
3NEeKTPUYECKUMN YacTaMU. Pacxon anekTposHepruu,
yKa3aHHbI Ha nacnopTHOW Tabnnyke nsgenus, obin
3aMepsiH Ans AaHHOro TMna MOHTaxa.

BeHTunauusa

[ns obecneyeHuss Hagnexallen BEHTUNALUM
HeobXOAMMO CHSTb 3aHIOK0 MaHemnb HULLIWM KyXOHHOro
anemMeHTa. PekomeHayeTcs yCcTaHOBUTbL OyXOBOM
Wwkad Ha ABa AepeBsHHbIX Opycka MMM Ha ChroLHoe
OCHOBaHuWe ¢ 0TBEpPCTUEM AMaMeTpoM He MeHee 45 X
560 mm (cMm. cxembl).

/

LleHTpoBKa 1 KpenneHue

[ns kpenneHus n3genus K KyXOHHOMY 3IIEMEHTY:

* OTKpOWTE OBepLy OYyXOBKM;

* BblHbTE 4 PE3MHOBbLIX 3arfyLLku, 3akpblBatoLlme
KpenexHble 0TBEPCTUS B NepuMeTparnbHON pamKe;

* MNpUKpenuTe OyXOBOW LKad K Huwe 4 wypynamu
ang gepesa;

* YCTAHOBUTE Ha MECTO PEe3uHOBbIE 3arfyLUKu.

! Bce 3aluTHble 3neMeHTbl JOMkKHbI ObITb
3aKpenneHbl TakuM obpasom, YTOObl X MOXHO ObINo
CHATb TOMbKO MPW MOMOLLM CleLmanbHoro
WHCTPYMEHTA.
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cneunanbHOro MHCTpyMeHTa.
SﬂeKTpM‘-IeCKOG noaknkw4yeHune

! [lyxoBble WwKadbl, yKOMMNIEKTOBaHHbIE
TPEXMNOSOCHBIM Kabenem anekTponuTaHus,
pacunTaHbl Ha PYHKLMOHMPOBAHUE C NEPEMEHHbLIM
TOKOM C HanpshKEHUEM U YaCTOTOU ANEKTPONUTaHUS,
yKasaHHbIMW Ha nacrnopTHou Tabnuyke ¢ AaHHbIMU
(cm. Huxe).

MopncoeauHeHue ceteBoro kabensa

1. OTKpoNTE 3aXXMMHYHO

=

; | KOpoOKy, HaxaB npu
NMOMOLLM OTBEPTKN Ha

_ BbLICTYMbl C 60KOB

Z ‘ KPbILLKW: NOTSIHUTE U

Z OTKPOWTE KPbILKY (CM.

Z | cxemy).

“Z 2. lMopsipok
NoACOeMHEHNS

ceTeBoro kabens:
OTBUHTUTE BUHT
KabenbHOro canbHuKa u
TPU BUHTA KOHTAKTOB L-
N-=L= 1 3aTem
npukpenuTe nposoja
Mof, rofloBKamMu BUHTOB,
cobniogas LBeTOBYHO
MapkupoBky CuHui (N)
KopuuHesbini (L) XKento-
3eneHbin == (cm.
cxemy).

3. 3akpenuTe ceTeBoMn
kabenb B cneuuanbHOM
kabenbHOM carnbHUKe.
4. 3aKpovTe KPbILIKY 32XMMHOW KOPOOKM.

MopcoennHeHne ceteBoro kabensa usgenua K
CeTu 3MeKTponuTaHus

YcTaHoBUTE Ha ceTeBou kabernb HOPManM30BaHHYH
LUTencenbHY BUMKY, paciMTaHHYl0 Ha Harpysky,
yKa3aHHyt0 Ha nacrnopTHou Tabnuuke (cm. cOoKy).

B Cllydae npAamMoro noAkrniYeHna K cetu
3NEKTPONUTaHNS MexXay U3Lennem U ceTbio
HeobXOAMMO YCTaHOBWUTb MHOMOMOSIOCHbBIN
BbIKMOYaTENb C MUHUMArbHBIM PacCTOSHUEM MEXAyY
KOHTakTaMmmn 3 MM, paCyUTaHHbIX Ha OAaHHYKO HArpysky u
COOTBETCTBYIOLLMN OEUCTBYHOLLMM HOpPMaTMBaM
(BblkNOYaTENb HE OOMKEH pa3MblkaTb NPOBOS
3a3emneHust). CeteBou kabenb JOMKeH ObITb
pacnonoXeH Takum obpasom, YToObl H/ B OOHOM TOYKE
ero Temneparypa He npeBblLLana Temneparypy
nomeleHnst bonee 4em Ha 50°C.

! OnekTpoMOHTEpP HECET OTBETCTBEHHOCTD 3a
npaBuIbHoe NoaKn4veHne nsgenna K anekTpn4eckon
ceTu 1 3a cobntogeHne npasun 6e30MacHOCTY.

Mepen NoaKNoYeHNeM M3nenus K CeTh anekTponmTaHms
NpoBepbTE CreaytoLLee:

* ceTeBasd po3eTKa O0IMKHa ObITb CcoeayHeHa ¢
3asemMsieHnemM 1 CooTBeTCTBOBaTL HOpMaTnBaw;

+ ceTeBasi po3eTka [OMkHa ObITb paccyuTaHa Ha
MakcMmarbHyl0 noTpebnsemyo MOLHOCTb M3aenus,
yKasaHHyl Ha nacrnopTHou Tabnuuke (cMm. Huxe);

* HanpsbkeHue CeTy SNeKTPONUTaHUs OOMKHO
HaxoauTbCs B Npefenax 3Ha4yeHuu, ykasaHHbIX Ha
nacrnopTHou Tabnmuke (CM. HUXe);

* ceTeBasi po3eTka AormKHa ObITb COBMECTMA CO
LUTencenbHOM BUNKou uaaenusi. B npotuesHom
cryvae 3aMeHUTe CETEBYH PO3ETKY UM
LUTeNCEenbHY BUIKY; HE UCMONb3yUTe YOINMHUTENN
UM TPOUHVIKM.

! N3penue [omkHO BbITb yCTaHOBMNEHO TakMM 0b6pasom,

4YTOObI CETEBOU Kabenb 1 ceTeBas po3eTka Obinu nerko

AOCTYMHbI.

! CeTeBOU LUHYP U3Oenusa He AOSMKEH OblTb COrHYT UK

cxar.

! PerynapHo npoBepsnTe cocTosiHue kabensi

3MEKTPONUTaHNA 1 B criydae HeobxoaMMOCTH NopyynTe

€ro 3aMeHy TOSbKO YMOSTHOMOYEHHBIM TEXHUKaM (CM.

TexHu4yeckoe obcryxusaHue).

! MpousBoguTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a

nocneacTBms HeCOOMIOAEHUS] NEPEYNCIIEHHBIX BbilLe

TpeboBaHuM.

MNACMOPTHAA TABITUYKA

wmpuHa 43,5 cm.
BbicoTa 32 cm.
rnybuHa 41,5 cm.

FaGapuTtHbie
pasmepbl

O6bem 58 n

HanpsbkeHune 220 — 240 B ~ 50/60

AnekTpuyeckoe "4 (cM. nacnopTHyto Tabnunyky)
noakrntoyeHme MakKc. nornoLaemast MOLLHOCTb
2800 Bt
OwupekTtnea 2002/40/CE 06
MAPKUPOBKA 3TUKETKAX ANEKTPUYECKUX QyXOBbIX
NOTPEB/IEHWA wkacpos. Hopmatue EN 50304
ANEKTPOJHEPIMA

Pacxopn anekTpoaHeprum
HatypanbHasi koHBeKuus —
YHKUMSA HarpeBaHust: —
TpaavumoHanbHas gyxoBka ——

3asiBreHue o pacxoge
3rNeKTpo3Hepruu knacca
NPUHYAUTENBbHOW KOHBEKLIN -
hyHKLVMS| HarpeBaHus:
OJHOBpPEeMEHHOE NPUrOTOBNEHUE

6

A0 77

[laHHOe n3genue cooTBeTcTBYET
cnegyowmm [mpektrBam
Eeponeiickoro CoobLiecTsa:
2006/95/CEE ot 12.12.06 (Huskoe
HanpsbkeHue) ¢ nocneayoLwmMmm
nameHeHuammn — 2004/108/CEE ot
15/12/04 (OnekTpomarHuTHas
COBMECTUMOCTb) C MOCNEAYOLLUMN
nameHeHnsimn — 93/68/CEE ot
22/07/93 ¢ nocnegyoLwmmm
MN3MEHEHMUSIMMU.

2002/96/CE c nocnegyroLwmmm
N3MEHEHMAMU.

PP

23




OnuncaHve nspgenus

O6wum Bnp
MaHenb ynpasneHus ] BblABWXXHbIE
p N HAMPABJIAOLWME
YPOBHEM

PELUETKA %/// / ‘ \ \\\\\ nonoxeHue 5

nonoxexHuve 4

5 — [
5 // \* rnonoxexuve 3
NPOTUBEHb v ' nonoxeHue 2

;7 / u \QE nonoxexue 1

MaHenb ynpaBneHus

PykosTka WHaukatop Perynatop
NMPOrPAMMbI TEPMOCTATA TEPMOCTATA

" 100°
1800 " LI

QNEKTPOHHOE *
YCTPOWCTBO NpOrpaMmMnpoBaHus
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BKknoyeHue u
aKcnnyarauus

! Mpu nepBOM BKITHOYEHUN OYyXOBOrO LWKada
peKkoMeHayeM NpPOKanuTb ero NPUMEPHO B TEYEHUe
yaca npv MakcMmasnbHOM TemnepaType C 3aKpbITou
ABepuen. 3aTem BbIKMOYUTE OYXOBOM LIKad,
OTKpOMTE ABEepLy ¥ NpoBeTpuUTe nomelleHne. 3anax,
KOTOpPbIN Bbl MOXETEe MOYYBCTBOBATb, Bbl3BaH
ncnapeHnem BeLLeCTB, UCMOMb30BaHHbIX AN
npegoxpaHeHns AyxoBoro Likada.

BknioyeHune ayxoBoro wkada

1. BbibepuTe HyXXHYK nporpaMMy MpUrOTOBIIEHMS MpU
nomoLn pykoaTkm NMPOITPAMMBI.

2. BbibepuTe TemnepaTypy npu NoMoLLM perynstopa
TEPMOCTAT. B cneumnanbHou Tabnuue npMBoguTcs
nepeyeHb TUMNOB NPUrOTOBMEHWS C
COOTBETCTBYIOLUMN PEKOMEHOYEMbIMM
Temnepatypamu (cm. [lpoecpammbi).

3. BkntoveHHbin niankatop TEPMOCTATA o3HavaeT
TekyLlyto cha3dy HarpeBa OyXOBKM OO 3agaHHOM
TemnepaTypbl.

4. B npoLiecce NpuUrotoBrneHunsi B nobov MoOMeHT
MOXHO:

- U3MEHUTb NPOrpaMMy NPUroTOBMEHNS NPY NMOMOLLM
pykoaTkn NMPOIrPAMMBI;

- UIBMEHUTb TeMnepaTypy Npu NOMOLLY perynstopa
TEPMOCTAT;

- NpepBaTb NPUrOTOBIEHME, NMOBEPHYB PYKOATKY
MPOIrPAMMBbBI B nonoxexne «0».

! Hukoraa He cTaBbTe HUKaKMX NPeaMeTOB Ha OHO
JYXOBOro WWKada, Tak kak OHW MOryT NOBPeAuTb
3ManupoBaHHOe MOKpbITUE.

! Bcerga cTaBbTe MoOCydy Ha npunararoLlyocst
peleTky.

OxnaguTenbHas BEeHTUNAUUA

[nsi NOHWXeHVa TemnepaTypbl BOKPYr paboTatoLlero
[yXOBOTo LWKada HeKoTopble MOZEeNM OcHalLalTcs
OXnaanTesNbHbIM BEHTUIIATOPOM. ATOT BEHTUNATOP
HanpaBnseT CTpylo Bo3ayxa Mexay naHesbio
yrnpaeneHus 1 AsepLen AyxoBoro Likadga.

! Mo 3aBepLUEHUN NPUTOTOBIEHNS BEHTUNATOP
npogomkaeT paboTaTe BNOTb A0 HaAnexallero
oxnaxaeHust OyXOBKU.

OcBelleHne gyxoBoro wkada

3aropaeTcs npu Beibope O MpY NOMOLLY PYKOSITKA

MPOIrPAMMbI. OctaeTtcs BKkMoYeHHOM Mpu Bbibope
nporpaMmmbl NPUroTOBIIEHNSA.

25



NMporpammbli

MporpamMbl NPUroToBrEeHUs

! [Ins BCex nMporpamm MOXHO 3afaTb TemnepaTtypy oT
60°C go MAKC kpowme:

* PUIb (pekomeHayeTcsa ycTaHaBnNMBaTb TOMbKO
MAKC. temnepaTtypy);

+ NMOOPYMAHMUBAHUE (pekomeHOyeTcs He
npesbiwaTtb Temnepatypy 200°C).

Mporpamma TPAOAULIMOHAIIBHASA OYXOBKA
BkntovatoTcst Ba HarpeBaTeslbHbIX dreMeHTa:
HWKHUN 1 BEPXHUKN. B pexnme TpaguuMoHanbHOro
NPUroTOBIEHNST PEKOMEHAYETCA UCMNONb30BaTh
TONbKO OOWMH YPOBEHb: NP UCMONb30BaHMM
HECKOMMbKMX YPOBHEMN pacnpeperieHne temnepaTypbl
OyneT HeonTUMarbHbIM.

% Mporpamma OAHOBPEMEHHOE NMPUITOTOBIEHUE

BkntovatoTcst Bce HarpeBaTenbHble 3NIeMEHThI
(BEPXHUM U HUKHUUN) U BEHTUNSTOP. Tak Kak xap
SIBNSAETCS MOCTOSIHHbIM BO BCEM [yXOBOM LUKady,
BO34yXx obecneyvBaeT OAHOPOAHOE MPUrOTOBIEHME Y
noapymsaHmeaHve npogykra. OQHOBPEMEHHO MOXHO
ucnonb3oBaTb He Gornee ABYX YPOBHEW [yXOBOrO
wkada.

A

Mporpamma BEPXHUU HATPEBATEJb

BkntoyaeTcs BepxXHUM HarpeBaTenbHbIM 3NEMEHT. OTa
YHKLUMA MOXET OblTb MCNONb30BaHa A11s AOBOAKM
roToBbIX OnNtoA.

AN

~  Tlporpamma NPUIb

BkntoyaeTcs BEpXHUWM HarpeBaTenbHbIN 3NIEMEHT.
3HaunTenbHaa TemnepaTypa nNpsiMoro AencTeus
rpunst No3eBonseT nony4nTb 6bicTpoe obpa3oBaHme
KOpPOYKM Ha NMOBEPXHOCTU NPOAyKTa, KoTopas
NpensaTCcTBYyeT BbIXOAY COKOB W COXpaHAeT NpoayKT
HEXHbIM 1 COYHBIM BHYTPU. Micnonb3oBaHne dyHKLMK
rpunb B 0COGEHHOCTU pekomMeHayeTcsa ans 6niog,
ONS NPpUroToBEHNs KOTOpbIX TpebyeTcs BbicoKast
NMOBEPXHOCTHasA Temnepartypa: Tens4Ybux U roBsHKbUX
OMdLLTEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KKU, raMOyprepoB u
1.4. B naparpade «[pakTtuyeckne coBeTbl Mo
MPUrOTOBMEHMIO» NPUBOOSATCS HEKOTOPbIE NPUMEpbI
MCMosb30BaHMs AyXOBOro wwkadpa. FoToBbTe Gntoga ¢
3aKkpbITOM ABepuen OyxoBOro wkada.

Eﬁ’ Mporpamma MOAPYMAHUBAHUE

BkntovaeTcs BEPXHUWN HarpeBaTesibHbIN 3NTEMEHT U
BepTen. CoyeTaeT o4HOHaNpPaBneHHOE BbiAeneHne
Xapa C NpUHYAMTENbHOWN LIMPKYNaUnen Bo3ayxa
BHYTPW AYyXOBOro WkKadga. 3TO NpensTcTByeT
0o6ropaHunio NOBEPXHOCTW MPOAYKTOB, MOBbILLASA
NPOHMKaLLYy CnocobHOCTb xapa. [oToBbTe Gnioga
C 3aKpbIiTOM ABepLEen AyXOBOro Lwkada.

I'Ipalcmqecme COB€eTbl NO NPUroToBJ1IEHUIO

! B pexxume BEHTUNMPYEMOrO NPUroTOBIIEHUS HE
ncnonb3yute 1-bi U 5-bI YPOBHU: OHU
noABeprarTcst NPSIMOMY BO34EUCTBUIO FOpSYero
BO3JyXa, KOTOPbIN MOXET CXeub AenuKkaTHble
NPOAYKTbI.

! MNpwn ncnone3soBaHun dyHkunn MPUNb 1
NOOPYMAHMBAHWE nomecTtnte NnpoTuBEHb Ha
ypoBeHb 1 ang cbopa xugkocteun, BblAeNAeMoro npu
xapke (Cok u/unm xup).

OOQHOBPEMEHHOE MNPUTOTOBINEHNE

* Vcnonb3ytoTcsa 2-o4 N 4-bIv YPOBHU, Ha 2-01
nomMeLlalTcsa NpoayKTbl, Tpebyowume Gonee
WHTEHCUBHOTO Kapa.

+ YCcTaHOBUTE NMPOUTBEHb CHU3Y, A PELLETKY CBEPXY.
rPUIb

* YCTaHOBUTE peLUeTKy Ha ypoBeHb 3 nnu 4,
nomMecTuTe NpoayKThbl B LUEHTP peLUEeTKN.

« PekomeHayeTca BbiGpaTb MakcUMarbHYO
MOLLHOCTb AyxoBku. He Gecnokoutech, ecnu
BEPXHUM 3NTIEMEHT HE OCTaeTCs MOCTOSHHO
BKITHOYEHHbIM: ero paboTa ynpasnseTcst
TEPMOCTaTOM.

MALLA

* [1ns BbINEYKN BKYCHOM MULILbI UCTIONb3YyNUTE
nporpammy O[JHOBPEMEHHOE
MPUTOTOBJIEHME.

¢ Vcnonb3yute NpoTMBEHb M3 NErKOro antoMuUHUS,
yCTaHaBnuBasi €ro Ha MpunaratoLLycs peLueTky.
Mpu MCNONb30BaHUM MPOTUBEHS BPEMS BbIMEYKM
YAMUHSIETCS, YTO 3aTpyaHSET nonyyeHve
XpyCTSLen nuLLbI.

B Chny4ae BblNne4ykn nuuubl C 00VbHON HaYMHKOU
pekomMeHOyeTCA NONIOXKUTb Ha nuuly Cblp
Mouuapenna B cepeanHe BbiNeYKun.
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Ta6nuua npuroToBneHus

Mporpammbl B Bpems MpoaomxnT-Tb
n ec y PekomeHayemas
poAyKTbl poBeHb HarpeBaHus NPUroToBIEeHUA
(xr) Temnepartypa
(MuH.) (MUHYTBI)
YTka 1 3 15 200 65-75
>Kapkoe 13 TensTuHbl Unm 1 3 15 200 70-75
TpaguuuoHanbHasa | roBaguHbI
AyXoBKa >Kapkoe 13 CBUHMHbI 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (Neco4Hoe) - 3 15 180 15-20
[MecouHbIN TOPT C HAYNHKOMN 1 3 15 180 30-35
Muuua (Ha 2-x ypoBHSX) 1 2n4 15 230 15-20
NaszaHbs 1 3 10 180 30-35
BapaHuHa 1 2 10 180 40-45
YKapeHas kypuua ¢ 1+1 2n4 15 200 60-70
KapTOLLKON
OpHoBpeMeHHoe Ckymb6pus 1 2 10 180 30-35
npuroToBneHue BUCKBUTHBIN KeKC 1 2 10 170 40-50
Oknepbl (Ha 2-X YPOBHSIX) 0.5 2n4 10 190 20-25
MeyeHbe (Ha 2-X YpOBHSIX) 0.5 2n4 10 180 10-15
BuckeuT (Ha 1-om ypoBHe) 0.5 2 10 170 15-20
BuckeuT (Ha 2-X ypoBHSX) 1 2n4 10 170 20-25
Hecnapgkue TopThl 1.5 3 15 200 25-30
(:;LTB) f;‘:;;) [oBeneHne OroTOBHOCTU - 3/4 15 220 -

Kambana v kapakatuubl 1 4 5 Makc. 8-10

Kanbmapbl 1 KpeBeTkn Ha 1 4 5 Makc. 6-8

Lwamnypax

dune Tpecku 1 4 5 Makc. 10
punb OBoLwwm-rpunb 1 3/4 5 Makc. 10-15
Tenaunin Guditexkc 1 4 5 Makc. 15-20
OT6MBHbIE 1 4 5 Makc. 15-20

FamGyprep 1 4 5 Makc. 7-10
Ckymbpus 1 4 5 Makc. 15-20

"opsune Gytepbpoasbl n.° 4 4 5 Makc. 2-3
Gratin Kypuua-rpunb 1.5 2 5 200 55-60
(MoapymsiHnBaHue) KapakaTuupl 1.5 2 5 200 30-35

! YkazaHHag NPOOOITKNTENTbHOCTb NMPUTOTOBIIEHUA CITYXUT TOJIbKO B Ka4eCTBe npumMepa n MoXxeTt ObITb M3MeHeHa
B COOTBETCTBMM C Bawimu nn4yHbIMn npeanoyYTeHNAMN.
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ANEeKTPOHHbLIN TanMep
nporpaMmMmpoBaHUSA BbIMNEeYKU

OUCNNEN
[ ' )
CumBon — ab '-"-| '-' -' Q_ Cumson
KOHEL, BbIMEYKKU ‘ — '-"-' '-' -' ‘ YAChHI
CumBon —\Ej -’ lan’  an’ e’ Q— Cumson
NPOAOMKUTENBLHOCTb L ) Taitmer

@— Knonka

YBENWYEHUE
KHorka BPEMEHU
NPOrPAMMUPOBAHUE
BPEMEHU

Knonka — @
YMEHbLUEHUE

BPEMEHU

MporpammupoBaHue 4yacoB

' Yackl MOXXHO HACTPOUTbL Kak MPY BbIKIFOYEHHOM
[yXOBOM LLUKadyy, Tak 1 NPy BKITKOYEHHOM, NMPW YCIOBUM
YTO He OblINo 3a4aHO BPEMSI OKOHYAHWS BbINEYKM.
MNocne NogKoYeHUs K a1EKTPUYECKON CETU UK NOC.
OTKITFOYEHUS SMEKTPOIHEPTUM, HAYHET MUraTh MKOHA @
n yeTbipe umdpsl Ha ANCTJIEE.

1. HaxxmuTe Heckonbko pas KHomky (o) 1 yaepxusanTe

0o Tex nop, noka Ha VICT1J1EE He 3amuraeT nkoHa @
N YeTbIpe LMPOBbIX 3HAYEHNS;

2. npu nomoLlm “+” n “-” perynupyeTtca BpeMsi; Npu nx
YAEPKMBaHWN LGPl MEHAKOTCS ObICTPEE, YTO
obneryaeT yCTaHOBKY.

3. nogoxgute 10 cek. N HaXXMUTE CHOBA Ha KHOMKY

Anst PUKCUPOBAHWS YCTAHOBKM.

MporpammupoBaHue Tanmepa

| [laHHasi pyHKLUMS He NpepbIBaeT NPoLLecca BbiNeyku 1
He 3aBMCUT OT paboTbl AyxoBoro wkada. OHa
NO3BOJISIET TONBKO BKIMIOYUTL 3BYKOBOW CUTHas Nno
MCTeYeHUM 3a4aHHOr0 BpeMeHN.

1. HaxxmuTe HECKOMBKO pa3 KHOMKY 0o Tex nop,
noka Ha VCIJIEE He 3amuraeT cumBon

[\ nTpu uncpoBbie 3HaUEHUS;

2. npv nomoLum “+” n “-” perynupyetcs BpeMmsi; npu ux
YAEPKUBAHWN LGPl MEHSAKOTCA ObICTPEE, YTO
obnerdyaeT ycTaHOBKY.

3. nogoxaunte 10 cek. Unm HaXXMUTE CHOBA Ha KHOMKY

Anst PUKCUPOBAHNSA YCTAHOBKM.
Ha oucnnee 6yaeT nokasaH 06paTHbIA OTCHET BPeMEHH,

No 3aBepLUEeHNN KOTOPOro BKIMKOYUTCA 3ByKOBOIZ curHar.

MporpaMmmupoBaHue BbINe4Yku
| 3anporpaMmMm1poBaTh FOTOBKY MOXHO TOMBKO Mocne
BblGOpa COOTBETCTBYHOLLIEN NPOrpaMMbI.

Mopsiaok nporpaMmMUpoBaHnA
NPOAOIKUTENBLHOCTU BbINEYKN

1. HaxkmuTe Heckormnbko pas KHoMKy () fo Tex nop,
noka Ha AVICMJIEE He 3amuraeT cumBon &, 1 Tpu

LUMdopOoBble 3HaYEHS;

2. npy noMoLmM “+” n “-” perynupyeTcs BpeMsi; Npu nx
yAEPXKMBaHWN LdOPbl MEHSAIOTCA BbICTPeE, YTO
obnervyaeT yCTaHOBKY.

3. nogoxaute 10 cek. U HaXKMUTE CHOBA Ha KHOMKY

0N PUKCMPOBAHWS YCTaHOBKW.

4. No ncTeYeHnn 3agjaHHOro BpemMeHu Ha gucnree

nokasbiBaetcs Hagnuce END (KOHEL), n gyxoson

LKkad 3aBepLlaeT NPUroToBreHe CO 3BYKOBbLIM

curHanom. [1na ee oCTaHOBKU HaxmuTe mnobyio

KHOMKY.

+ [pumep: B 9.00 BbI NporpamMMupyeTe BbINeyKy, Ha
koTopyto notpebyetcs 1 yac 15 myHyT. MNpurotoBneHne
aBTOMaTnyecku 3aBepumtcs B 10:15.

Mopsaok nporpaMMMUpPOBaHNsl OKOHYaHUSA
BbINeYku

! 3anporpamMmM1poBaTh OKOHYaH1e BbINeYKN MOXHO
TOJIbKO MOCHIE HACTPOWKM €€ MPOAOIKUTENBHOCTH.

1. BeinonHuTte onepaumu ¢ nyHkTa 1 no nyHkT 3, B
KOTOPbIX OMUCLIBAETCS NOPSAOK MPOrpaMMUpPOBaHNS
NPOJOIHKUTENBHOCTY;

2. 3aTeM HaXKMUTE HECKOJIbKO pa3 KHOMKy () 4o Tex
nop, noka Ha AUNCIJIEE He 3amuraeTt cumBon

& M YeTblpe LIMDPOBbLIX 3HAYEHUS;

3. npu nomoLumn “+” 1 “-” perynupyeTcs Bpems
OKOHYaHMs TOTOBKW; NMPW UX YOEPXKMBaHWN LIMKDphI
MEHSIHOTCS ObICTpee, YTO OBervyaeT yCTaHOBKY.

4. nogoxaute 10 cek. nn HaxXMuTe CHOBA Ha KHOMKY

Onst PMKCMPOBaHMS YCTaHOBKN.

5. No McTeveHnn 3a4aHHOTO BPEMEHW Ha aucnree

nokaseiBaeTcs Hagnuce END (KOHELL), n gyxosowi

LUKach 3aBepLUAET MPUrOTOBIIEHNE CO 3BYKOBbLIM

curHanom. [11s1 ee 0CTaHOBKM HaXXMuUTe nodyto

KHOMKY.

BkrntoyeHHble CUMBOTbI &, U & YKa3biBatoT, YTO

npousBegeHo nporpammupoBanmve. Ha OVCITEE

NonepeMeHHO MoKa3bIBAETCS BPEMS OKOHYAHMA 1

MPOLOIMKATENBHOCTb BbINEYKN.

* lpumep: B 9:00 Bbl nporpammupyete
npogosmkmTenbHocTb 1 yac. B 12:30 nnaHunpyeTtcs
3aBeplwuTb uukn. Nporpamma aBTOMaTU4ECKU
3anyckaetca B 11:30.

OTMeHa nporpaMMMUpPOBaHKs
Mopsinok OTMEHbI 3aMpPOrpaMMMPOBaHHOIO 3HAYEHVIS:

* HaXumaTtb Ha KHOI'IKy [0 Tex nop, noka Ha
OViCnree He HaYHET MUraTb CMMBOIT YCTaHOBKY,
KOTOPbIN HY>XHO OTMEHUTb, U Undopbl. Haxumats Ha
KHOMKY “-” 00 Tex nop, Noka Ha Aucnnee He NosABATCS
umdopbl 00:00.

* O[IHOBPEMEHHO HaXaTb U YAepXnBaTb KHOMKK “+” 1 -
”; TaKUM 06pa30M OTMEHSIOTCS BCe 3aaHHble

YCTaHOBKW, BKITOHadA Talhmep.
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NMpenoCToOpPOXHOCTU U

peKkoMeHaaummn

! M3pgenue cnpoekTMpoBaHO M U3rOTOBMIEHO B
COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHLIMU HOpMaTMBaMK MO
6e3onacHocTn. HeobxoamMmMo BHMMATENBHO NPOYUTaTh
HacToslMe npeaynpexneHus, CocTaBneHHbIe B
Lensax Balwlen 6e3onacHOCTU.

» B cnyyae HencnpaBHOCTU KaTeropuyeckm

3anpeLlaeTcst OTKPbIBaTb BHYTPEHHME MEXaHWU3MbI
N3genusi ¢ Lenbi UX CaMOCTOATENbHOIO PEMOHTA.
O6pawantechb B LleHTp CepBucHoro
obecnyxuBaHus (cm. CepsucHoe obceryxusaHue).

O6wwme npaBuna 6esonacHocTU

[aHHOoe n3genve npegHasHavaeTcsa Ans
HenpodeccnoHanbHOro NCMNornb30BaHWs B
OOMaLLHUX YCNOBUSAX.

3anpeljaeTcsa ycTaHaBNuBaTb Usgenue Ha ynuue,
Jake nNoj HaBeCOM, TaK Kak BO3L4ENCTBME Ha Hero
[0XOS M rpOo3bl ABMSAETCH Ype3BblHaHO OMacCHbIM.
[na nepemelleHns n3genus Bcerga dbeputech 3a
cneumarnbeHble pydku, pacnofoxeHHble ¢ 6okoB
OyxoBoro wkada.

He npukacantecb K M34enuio BNaXHbIMU pykamu,
©0CMKOM NN C MOKPbIMW HOramu.

U3penune npegHasHavyeHoO AnNs NPUroToBIEHUSs
nulieBbIX NPOAYKTOB, MOXeT ObITb
MCMOJIb30BaHO TOJSIbKO B3POC/bIMU NULaMu B
COOTBETCTBUM C UHCTPYKLUAMMU,
npvBeAeHHbIMU B JaHHOM TEXHUYECKOM
pykoBoacTtBe. Jllo6oe apyroe ero
ucnonb3oBaHuWe (Hanpumep: oTonsieHue
nomeLeHns) cYMTaeTCcAa HeHaanexawmm m
cnepoBaTtenbHO onacHbIM. lMpousBoauTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIN
ywep6, Bbi3BaHHbIA HeHaanexawmm,
HenpaBUIIbHbIM U HepPa3yMHbIM
Mcnosnib3oBaHWEM usaenus.

B npouecce akcnnyatauuum usgenus
HarpeBaTesibHble 3NIeMeHTbl U HeKoTopbie
YyacTu ABeplUbl AYXOBKU nogBeprarTcs
cunbHoMy HarpeBy. Heo6xoamMmo nposABnATb
OCTPOXHOCTb BO U36exaHue KOHTaKTOB C
3TUMM YacTAMM M He paspellaTb AETAM
npménuxaTtbCcA K AyXOBKe.

Cnegute, 4ToObl CETEBbIE LUHYPbI APYrNX ObITOBbIX
3NEKTPONPMOOPOB He NMpuKacanucb K ropsymm
YacTsM [yXO0BOro Likada.

He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALNOHHBLIE PELLETKUN U
OTBEPCTUSA paccenBaHusa Tenna.

BepuTech 3a pyuky OBepUbl B LIEHTpe: ¢ OOKOB OHa
MOXeT ObITb ropsiyen.

Bcerga HageBanTe KyXOHHble Bapexku, Koraa
CTaBuTe UNK BbliHMMaeTe bntoga 13 gyXoBKU.

He nokpbiBanTe AHO OyXOBOro wkada ¢osibrou.
He xpaHuTe B OyXOBOM LWKady BO3ropaemMble
npeaMeTbl: NPy CIyYanHOM BKIIOYEHUN M3Oenus
Takme matepuarnbl MOryT 3aropeTbcs.

Bceraa npoepsiiiTe, 4TOObI perynaTopbl
Haxogunucb B NonoxeHun “@°/“0O” | korga musgenuve
He ucnonb3yeTcs.

He TsHMTe 3a kabenb anekTponuTaHusa ans
OTCOEAMHEHMNS BUIKN N3OENUsA U3 ceTeBOW
pO3eTkM, BO3bMUTECH 3a BUIIKY PYKOMN.

lMepen Hayamnom YUCTKM UNN TEXHUYECKOTO
obcnyxvMBaHua nsgenusa Bcerga OTCOeAUHSINTE
LUTENCEerbHY BUIKY U3 CETEBON PO3ETKU.

* He cTaBbTe Tspkenble npeameThl Ha OTKPbITYHO
OBepLy OyxoBoro Likadga.

« OkcnnyaTauusa u3genvs nuuamu (Bknovasi geTen) ¢
OrpaHnyYeHHbIMU PUINYECKMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMMU, HEOMbITHBIMMU
niuuaMu Unu Nuuammn, He3HakoMbIMU € NpaBuUaMm
3KCMnyaTauum gaHHOro mM3genus, sanpelaeTcs
6€e3 KOHTPOJISAA CO CTOPOHbI NMLa, OTBEYaOLLEro 3a
nx 6esonacHocTb, unu 6e3 obyyeHnsa npasunam
Nnosb30BaHUS U3dernuem.

* He paspelwwanTte getam urpatb ¢ ObITOBbIM
3NeKTponpubopom.

YTunusauumsa

* YHUYTOXEHME YNaKOBOYHbIX MaTepUasos:
cobnopganTe MecTHble HopMaTUBbI MO YTUNN3aLMK
YyNakoBOYHbIX MaTepunasos.

» CornacHo Eponenckon Oupektue 2002/96/CE
KacaTenbHO YyTUNM3aunm 3NEKTPOHHbIX U
3NEKTPUYECKNX SNEKTPONPUBOPOB 3neKTponpudopsbl
He [LOIMKHbI BblOpacbiBaTbCsl BMECTE C OObIYHbIM
rOPOACKMM MycCOpOM. BbiBeeHHble M3 CcTpos
nprbopbl JOMKHBI cCOBMpaTbCs OTAENbHO AN
ONTUMM3aLUN UX YTUIU3aALUN 1 NepepaboTKu
COCTaBNSALWMNX UX MaTepuarnos, a Takke ans
6€e30MacHOCTM OKpYy>KatloLen cpeabl U 340pOBbS.
CvmMBoOn 3a4epkHyTas MycopHasi KOP3UHKa,
UMetoLMINCa Ha BcexX npubopax, CryXut
HanoMuHaHWeM 00 MX OTAENbHOW YTUIU3aLUUN.
3a 6bonee noapobHo nHdopmaumei o npaBUNbLHOM
yTUnm3aumm 6bITOBbIX 31EKTPONpubopoB
rnonb3oBaTesnv MoryT obpaTuTbCsi B cneumnanbHyto
rocygapCTBEHHYI0 OpraHu3auuio UM B MarasuH.

OKOHOMMS 3NIeKTPOIHEPrMU N OXpaHa
OKpyXawLwen cpeabl

» Ecnu Bbl bygeTte nonb3oBaThCs AyXOBbIM LLKAGOM
BEYEpPOM W O paHHero yTpa, 3TO NOMOXeT
COKpaTWUTb Harpysky NoTpebrneHnst anekTposHeprum
3MNEeKTPOCTaHLUAMM.

» PekomeHayeTcs Bcerga rotoBuUTb B pexume
rPUNb n NOOPYMAHMBAHWE c 3akpbiTon
ABepLen: 3To HeobXxoaNMO ANst 3HAYUTENbHOW
3KOHOMUW 3neKTpoaHeprun (NnpumepHo 10%), a
Takke AN Nyywnx pesynbTaToB NPUroTOBMNEHNS.

+ Copepxute ynnoTHEeHNst B UCNPaBHOM U YNCTOM
COCTOSIHUW, NPOBEPSIATE, YTOOLI OHM NINOTHO
npuneranu K ABepLe U He Nponyckanu yTeyek
Tenna.
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TexHn4eckoe obcnyxXmMBaHue U yxoa

ObecToumBaHue nspenus

lMepen Havyanom kakon-nmbo onepaumm no
060ﬂy)KVIBaHI/II-O N YNCTKe oTcoeanHnTe nagenue ot
CeTU dNEeKTponnuTaHnA.

YucTtka usgenus

* HapyxHble aMannpoBaHHble 3NEMEHTbI UK AeTanmu
13 HepXXaBewLLen cTanu, a Takke pe3nHoBble
YNIOTHEHMS MOXHO MPOTMpaThb rybkon, CMOYEHHOM
B TEMNJION BOAE UMW B pacTBOpPE HENTPanbHOro
MotoLLero cpeactea. Ona yaaneHus ocobo
TPYOHbIX NATEH VICI'IOJ'Ib3yI7ITe cneunanbHble
YncTALMe CpeacTBa, MMetLWmMecs B npoaxe.
lMocne 4MCTKM pekomeHayeTcs TwaTenbHo yaanutb
OCTaTKM MOILLErO CPEeACTBaA BIIAXXHOW TPSAMKOW n
BbICYLLUMTb AYXOBKY. He ncrnonb3ynte abpasmBHbie
NMOPOLLIKN UITM KOPPO3UNHbIE BELLECTBA.

« Cnefyet npon3BOANTb BHYTPEHHIOK YUCTKY
AyXOBOro wkadga nocrne Kaxgoro ero
MNCNONb30BaHNA, HE OO0XMNOaACb ero norfiHoro
oxnaxgeHus. Vicnonb3yinte Tennyt Boay U
MoKLee CpeacTBO, ONOSIOCHUTE U NPOTpUTE
MSITKOW Tpsinkon. N3beranTte ncnonb3oBaHns
abpasnBHbIX CpeacTB.

* CbeMHble geTann MOXHO Nerko BbiMbITb Kak
nobyo gpyryto nocyay, Takke B MOCYyAOMOEYHOM
MalluHe 33 WCKIMIOYEHMEM BbIOBWXHbIX
HanpaBndanLWKnx.

! He ncnonb3yinTte napoBble YMCTALWME arperaTbl Unu

arperaTbl MOA4 BbICOKAM OaBNEHWEM O71S YUCTKU

nsgenus.

YucTtka ABepubl

[nsi yncTkn cTekna ABepLbl UCNONb3yhTe
HeabpasuBHble TyOKM U YUCTSLLME CPEeACTBa, 3aTeEM
BbITPUTE HACyXx0O MSrkon TpsAnkon. He ncnone3ayrite
TBepAble abpa3uBHble MaTepuanbl Uy ocTpble
MeTannuueckme ckpebku, KoTopble MOryT rnoLlapanarb
NMOBEPXHOCTb U Pa3buTb CTEKIO.

[nsa 6onee TwaTenbHOM YUCTKM MOXHO CHATb OBEpLY
OYXOBKU.

1. NONMHOCTLIO OTKPOWTE ABEpPLY OYXOBKM (CM. cxemy);
2. Npu NOMOLLYM OTBEPTKU NOAHUMUTE N NOBEPHUTE
wnoHkn F Ha gByx netnsax (cm. cxemy);

3. BO3bMUTECHL 3a ABepLy
pykamu ¢ ABYX CTOPOH,
NnaBHO 3aKpoWTe ee, HO He
MONHOCTBI0. 3aTeM NOTAHUTE
aBepuy Ha cebs, cHumMas ee
CO CBOEro rHesfga (cm. cxemy).
[ns ycTtaHOBKM ABepLbl Ha
MECTO BbINOMHUTE
BbILLEOMNUCaHHbIE onepauun B
obpaTHOM nopsiake.

MpoBepka ynnoTHeHUn

PerynspHo npoBepsiiTe COCTOSIHME YNINOTHEHUSI
BOKPYr OBepubl OyX0BOro wkadga. B cnyyae
NoBpeXAeHUs yNnoTHeHNUst obpallantech B
onmwkanwun Lientp CepsucHoro O6cnyxumBaHus (cm.
CepsucHoe obcnyxuesaHue). He pekomeHayeTcs
NONb30BaTbCS AYXOBKOW C MOBPEXOEHHBbIM
YMNOTHEHMEM.

3ameHa namMnoukm

3ameHa namnoykm
B AYXOBOM
wkady:

1. OTBUHTUTE
CTEKISAHHYO
KpbILWKy nnadoHa
NnamMnoyYKu;

2. BbikpyTute
namnoyky u
3aMeHnTe ee Ha
HOBYIO TaKOro xe
TMNa: MOLLHOCTb

25 BT, pesbba E 14.
3. YcTaHOBMTE KPbILWKY HA MECTO (CM. cxemy).

CepBucHoe obcnyxuBaHue

! Hukorga He obGpalyanTtech K HEYNONHOMOYEHHbIM
TEXHUKaM.

Mpwu ob6paweHun B LleHTp TexHu4yeckoro
O6cnyxuBaHusa Heo6XxoAMMO COOOLWUTDL:

* Twun HeucnpaBHOCTY;

» mogenb m3genusa (Mog.)

* HoMmep Tex. nacnopTa (cepuinHbIn Ne)

Bbl HangeTe aTK AaHHble Ha NacnopTHoM Tabnuyke,
pacnosnioXXeHHOW Ha M34enun u/unu Ha ynakoBke.
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Kullanim talimatlari

FIRIN
Igindekiler
Kurulum, 32-33
NL DE RS Yerlestirme

Elektrik baglantisi

Nederlands, 1 Deutsch,11 Pycckun, 21 Ozellikler etiketi
Cihazin tanimi, 34

TR PL Genel gorinim

Kontrol paneli
Tiurkge, 31  Polski, 41

Basglatma ve kullanim, 35
Firinin yakilmasi

Programlar, 36-37
Pisirme programlari
Pratik pisirme onerileri
Pisirme tablosu

70FK 536J X RU/HA Elektronik pigsirme programlayicisi, 38
70FK 536J RU/HA
FK 536 X /HA Onlemler ve tavsiyeler, 39
FK 536 /HA Genel emniyet
Imha

Tasarruf ve gevreye saygi

Servis ve bakim, 40

Elektrik akiminin devre digi birakilmasi
Cihazin temizlenmesi

Kapagin temizligi

Ampuliin yenisi ile degistiriimesi

Teknik Destek
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Kurulum

! Her gerektiginde basvurulabilmesi igin bu el
kitapgiginin muhafaza edilmesi 6nemlidir. Cihazin
satilmasi, bagkasina verilmesi ya da tasinmasi
durumunda yeni kullanicinin isleyis ve iliskin uyarilar
hakkinda bilgi edinmesi igin el kitapgiginin cihazla
birlikte verildiginden emin olunuz.

! Talimatlari dikkatli bir sekilde okuyunuz: kurulum,
kullanim ve emniyet hakkinda 6nemli bilgiler
icermektedir .

Yerlestirme

! Ambalajlar gocuklarin oyuncagi degildir ve
aynistinimis ¢op igin belirlenen kurallara uygun olarak
imha edilmelidirler (bakiniz Onlem ve tavsiyeler).

! Kurulum islemi bu talimatlar dogrultusunda ve
profesyonel olarak kalifiye personel tarafindan
yapilmalidir. Hatali yapilan bir kurulum, insan ve
hayvan sagligina ya da mala zarar verebilir.

Yuvaya oturtma

Cihazin duzgln bir sekilde galigmasi igin firin
yuvasinin yer aldigi dolabin uygun o6zellikleri
tasimasi gerekir:

« firna yapisik konumdaki paneller isiya dayanikli
malzemeden olmalidir;

- ahsap kaplama dolaplarin s6z konusu oldugu
durumlarda, kullanilan tutkal 100°C isiya dayanikh
olmalidir;

« firinin yuvasina yerlestiriimesi durumunda , islem
ister masa altinda (sekle bakiniz) ister kolon
lizerinde yapilacak olsun, dolaplarin ebatlari
soyle olmalidir:

575-585 mm.

590 mm.

* Sadece inox modeller igin

! Cihaz yuvasina yerlestirildikten sonra elektrikli
bolimler ile higbir sekilde temas etmemelidir.
Ozellikler etiketinde belirtilmip olan tiketime ilipkin
bilgiler bu kurulum tipine gére olctlmaptar.

Havalandirma

iyi bir havalandirma saglanmasi igin yuvanin arka
duvarinin ¢ikarilmasi gerekir. Firin kurulumun iki
ahsap pervaz Uzerine ya da en az 45 x 560 mm
ebatlarinda bir acgikligi olan bir zemine yaslanacak
sekilde yapilmasi tercih edilir (sekillere bakiniz).

Ortalama ve sabitleme

Cihazi dolaba sabitlemek igin:

 firinin kapagini aginiz;

» dis cergceve Uzerinde yer alan tespit deliklerini
kapatan 4 lastigi ¢ikartiniz;

* 4 tahta vida kullanarak firini dolaba sabitleyiniz;

» delikleri kapatan lastikleri yeniden yerlestiriniz.

! Cihazin korunmasini saglayan tim bolimler, bir alet
yardimi olmadan c¢ikarilamayacak sekilde
sabitlenmelidir.
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! Cihazin korunmasini saglayan tim bolimler, bir alet
yardimi olmadan c¢ikarilamayacak sekilde
sabitlenmelidir.

Elektrik baglantisi

! Ug kutuplu besleme kablosuyla donatiimis firinlar,
ozellikler levhasinda belirtiimis olan gerilim ve
frekans degerlerinde dalgali akimla calisacak sekilde
retilmistir (asagiya bakiniz).

Besleme kablosunun montaji

1. Bir tornavida
yardimiyla, kapagin yan
uzantilarini kaldirip
terminal kutu kapagini
aciniz: kapagi cekiniz ve
aciniz (sekle bakiniz);

2. Besleme kablosunu
su sekilde devreye aliniz:
Kablo baglama vidasi ile
L-N-—=L= ¢ adet temas
vidasini sokinliz, daha
sonra Mavi (N),
Kahverengi (L), Sari-
Yesil == kablolarini
(renk tablosuna bakarak)
vida kafalari altina
sabitleyiniz (bkz. sekil).
3. Kabloyu kablo
baglayicisina sabitleyiniz.
4. Terminal kapagini
kapatiniz.

AN

T

Besleme kablosunun sebekeye baglantisi

Kabloya oOzellikler etiketi (izerinde belirtilen yike
uygun bir fis monte ediniz (bkz. yan taraf). Sebekeye
dogrudan baglanti yapilmasi halinde, cihaz ile
sebeke arasina minimum temas araligi 3 mm olan ve
yururlikteki normlara uygun nitelikte ¢ok kutuplu bir
anahtar takmak gerekmektedir (toprak kablosu
elektrik anahtari tarafindan kesintiye
ugratiimamalidir). Besleme kablosu, hi¢bir asamada
ortam isisini 50°C ge¢meyecek sekilde
yerlestiriimelidir.

! Elektrik baglantisinin dogru yapilmasindan ve
guvenlik kurallarina uyulmasindan kurulumu yapan
kisi sorumludur.

Sebekeye baglamadan 6nce asagidaki durumlari
kontrol ediniz:

* prizin topraklamasinin ydrtrliikteki normlara uygun
oldugunu;

 prizin, cihazin 6zellikler etiketi Gzerinde belirtilen
maksimum gli¢ voltajinda kullanmaya uygun
oldugunu (asagiya bakiniz);

* besleme geriliminin 6zellikler etiketi lizerinde
belirtilmis olan degerler arasinda oldugunu
(asagiya bakiniz);

« cihaz figinin prizle uyumlu oldugunu. Aksi hallerde
prizi ya da fisi degistiriniz; uzatma kablolari ya da
¢oklu prizler kullanmayiniz.

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve
priz kolay erisilebilecek yerlerde olmalidir.

! Kablo kivrilmalara, bukilmelere veya ezilmelere
maruz kalmamalidir.

! Kablo periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece
yetkili teknik personel tarafindan degistirilmelidir
(Teknik Destek béliimiine bakiniz).

! Bu kurallara uyulmamasi halinde firma hig¢
bir sorumluluk kabul etmez.

OZELLIKLER ETIKETI

genislik 43,5 cm

Ebatlar yukseklik 32 cm
derinlik 41,5 cm
Hacim It. 58

gerilim 220-240V ~ 50/60Hz
(6zellikler etiketine bakiniz) emilen
azami gu¢ 2800W

Elektrik baglantilar

Elektrikli firinlar etiketi hakkindaki
2002/40/CE direktifi. EN 50304
duzenlemesi

Dogal konveksiyonlu enerji tiketimi
- 1sitma fonksiyonu:
Geleneksel;

ENERJi ETiKETI

Zorlamali konveksiyonlu Sinif
beyani eneriji tiketimi - 1sitma

fonksiyonu: %

Coklu pisirme programi.

Bu cihaz asagdidaki Avrupa Birligi
Direktiflerine uygundur: 12/12/2006
tarihli (Alcak Basing) 2006/95/CEE
ve Uzerinde yapilan degisiklikler -
15/12/04 tarihli (Elektromanyetik
Uyum) 2004/108/CEE ve Uzerinde
yapilan degisiklikler - 22/07/93
tarihli 93/68/CEE ve lzerinde
yapilan degisiklikler. 2002/96/CE
ve Uizerinde yapilan degisiklikler.

A
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Cihazin tanimi

Genel gérinim

Kontrol paneli

IZGARA rafi

Raflarin stirgilt
KIZAKLARI

konum 5

YAG TOPLAMA
TEPSISI rafi

konum 4

konum 3

konum 2

Kontrol paneli

PROGRAMLAR
digmesi

TERMOSTAT
uyari lambasi

konum 1

TERMOSTAT
digmesi

o H
_max_ —60°
20° Ry
1800 " —* uor

160°

ELEKTRONIK
programlayicr*
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Baslatma ve kullanim

! Finni ilk kez kullandiginizda, i¢i bosken termostati
maksimuma getirerek kapagi kapall vaziyette en az
bir saat galistiriniz. Sonra firini kapatip kapagini
aciniz ve mekani havalandiriniz. Duyulan koku, firini
korumak icin kullanilan maddelerin buharlagmasina
bagli olarak ortaya ¢ikmaktadir.

Firinin yakilmasi

1. PROGRAM diigmesini dondirerek istenilen
pisirme programini seginiz.

2. TERMOSTAT digmesini dondlrerek istenilen isiyi
seciniz. Pigirilecek yemek turleri ile bunlar igin
onerilen sicakliklar listesi pisirme tablosunda
mevcuttur (bakiniz Programlar).

3. TERMOSTAT uyari lambasinin yanik olmasi,
ayarlanan sicakliga kadarki 1sinma asamasini
gosterir.

4. Pisirme sirasinda asagidaki islemleri yerine
getirmek mumkdnddr:

- PROGRAM digmesi vasitasiyla pisirme programini
degistirmek;

- TERMOSTAT diigmesi vasitasiyla sicaklik
derecesini degistirmek;

- PROGRAM dugmesini “0” pozisyonuna getirerek
pisirme slrecini durdurmak.

! Firin tabanina asla herhangi bir cisim koymayiniz,
emayesine zarar verebilirsiniz.

! Pisirme kaplarini daima techizattaki 1zgara Uzerine
koyunuz.

Sogutma fani
TR

Dis sicakhgini azaltabilmek igin bazi modeller
sogutma faniyla donatiimistir. Bu sayede kontrol
paneli ve firin kapagi arasindan hava disari atilir.

! Pisirme sonunda firin yeterince soguyana kadar bu
fan calisir durumda kalir.

Firin lambasi

PROGRAM diigmesi ile 0 secilerek yakilir. Bir
pisirme programi segildiginde yanik kalir.
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Programlar

Pigirme programlari

! Tim programlar igin 60°C ile MAX sicaklk derecesi
arasinda bir i1s1 ayarlanabilir, tek bunun disinda kalan:

* IZGARA (yalniz MAX’a ayarlanmasi tavsiye edilir);

* GRATEN (200°C isinin Uzerine ¢ikilmamasi
tavsiye edilir).

GELENEKSEL FIRIN programi

Alt ve Ust i1sitma elemanlari devreye girer. Bu
geleneksel pisirme konumu ile bir tek pisirme rafinin
kullaniimasi daha uygundur: birden fazla kat
kullanildiginda 1s1 dagihmi koéta olur.

% COKLU PIiSIRME programi

Tdm 1sitma elemanlari devreye girer (alt ve ust) ve
fan calismaya baslar. Tum firinda 1s1 sabit
oldugundan, hava yemegi esit bir sekilde pisirir ve
kizartir. Ayni anda maksimum iki raf kullanilabilir.

MAAAA

Ust firnn PROGRAMi

Ust 1sitma elemani yanar. Bu fonksiyon pisirme
rotuslar icin kullanilabilir.

~ 1ZGARA programi

Ust 1sitma elemani yanar. Izgaranin oldukca yiiksek
ve dogrudan isisi yemeklerin yiizeylerinin hizl bir
sekilde kizarmasini mumkin kilarken sivi gikigini
engelleyerek i¢lerinin daha yumusak kalmasini
saglar. Izgarada pisirme ozellikle ylksek ylizey
Isisina ihtiyag duyan yemekler icin tavsiye edilir:
dana ve sigir biftekleri, antrikot, fileto, hamburger vb.
Bazi kullanim 6rnekleri “Pigirme igin pratik oneriler”
béliminde verilmistir. Pigirme esnasinda firininizin
kapagini kapali olarak muhafaza ediniz.

wg GRATEN programi

Ust 1sitma elemani yanar ve fan devreye girer. Tek
yonli termik yansimayla birlikte firin igindeki havanin
glglendirilmis sirktlasyonu baslar. Bu isinin i¢
kisimlara isleme glcunu artirarak gida ylzeylerinin
yanmasini onler. Pisirme esnasinda firininizin
kapagini kapali olarak muhafaza ediniz.

L]
Pratik pigsirme o6nerileri

! Fan cgalisirken yapilan pisirmelerde 1 ve 5. raf
konumlarini  kullanmayiniz: bunlar dogrudan sicak
hava verdiklerinden , hassas gidalarin Ustlerinde
yanmaya neden olabilir.

! IZGARA ve GRATEN pisirme programlarinda, yag
toplama tepsisini pisirme artiklarini (yemegin suyu
ve/veya yagl) toplamak igin 1. raf konumuna
yerlestiriniz.

COKLU PISIRME

« 2 ve 4. raf konumlarini kullaniniz ve daha fazla 1si
gerektiren yemekleri 2. raf konumunda pisiriniz.

» Yag toplama tepsisini en alta, 1zgarayi ise Uste
koyunuz.

IZGARA

* Yiyecekleri 1zgaranin ortasina yerlestirerek,
iIzgaray! 3 veya 4. raf konumuna koyunuz.

* Enerji seviyesinin maksimuma ayarlanmasi
tavsiye edilir. Ust rezistans siirekli olarak yanik
kalmazsa endiselenmeyiniz: bu parganin
calismasi bir termostat tarafindan kontrol edilir.

PizzA

« Leziz bir pizza hazirlamak icin COKLU PiSIRME
programini kullaniniz.

« Hafif aliminyum bir tepsiyi cihazinizla birlikte
verilmis olan 1zgaraya yerlestiriniz.
Yag toplama tepsisi ile birlikte pisirme slreleri uzar
ve clitir ¢itir bir pizza zor bir sekilde elde edilir.

e Cok malzemeli pizzalarda mozzarella peyniri
pisirme isleminin tam ortasinda eklenebilir.
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Pisirme tablosu

Programlar Yemekler Agirlik Raflarin Onisitma Tavsiye edilen Pisirme siiresi
(Kg) pozisyonu (dakika) sicaklik derecesi (dakika)
Ordek 1 3 15 200 65-75
Geleneksel Dana veya sigir rosto 1 3 15 200 70-75
Firin meu; rosto 1 3 15 200 70-80
Biskuvi (ev yapimi) - 3 15 180 15-20
Turtalar 1 3 15 180 30-35
Pizza (2 raf Gizerinde) 1 2ve4d 15 230 15-20
Lazanya 1 3 10 180 30-35
Kuzu 1 2 10 180 40-45
Kizarmis tavuk + patates 1+1 2ve 4 15 200 60-70
Goklu Uskumru 1 2 10 180 30-35
Pigirme PIurr_\—cake _ 1 2 10 170 40-50
Profiterol hamuru (2 raf Gzerinde) 0.5 2ve 4 10 190 20-25
Biskivi (2 raf Gizerinde) 0.5 2ve4d 10 180 10-15
Pandispanya (1 raf Gzerinde) 0.5 2 10 170 15-20
Pandispanya (2 raf tizerinde) 1 2ve 4 10 170 20-25
Tuzlu tartlar 1.5 3 15 200 25-30
Ust firin Pisirme rétuglar - 3/4 15 220 -
Dil baligi ve ahtapot 1 4 5 Max 8-10
Kalamar ve karides sis 1 4 5 Max 6-8
Morina fileto 1 4 5 Max 10
Izgara sebze 1 3/4 5 Max 10-15
lzgara Dana biftek 1 4 5 Max 15-20
Pirzola 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Uskumru 4 5 Max 15-20
Tost n.° 4 4 5 Max 2-3
Izgara tavuk 1.5 2 5 200 55-60
Graten Ahtapot 15 2 5 200 30-35

! Pisirme sureleri bilgi amagh olup kisisel zevke gore degistirilebilir.
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Elektronik pisirme programlayicisi

| EKRAN
RV U p—
PISIRME BITIMI — 7~ |-"-' R '-‘ |-' @ —— SAAT simgesi
simgesi ! fam?  fam? Ye? ‘
SURE —. &, LY A L zamanavic
simgesi L J simgesi
SAATI AZALT — @ @— SAATI ARTTIR
simgesi digmesi
SAATI
AYARLA
simgesi

Saatin ayarlanmasi

! Finnn hem acikken hem de kapaliyken ayarlanabilir,
ama pisirme islemi sonu programlanmamistir.
Elektrik sebekesine baglandiktan veya elektrik

kesintisinden sonra, @ ikonu ve EKRAN UGzerinde
yer alan dort adet rakam yanip soner.

1. ikonu ve EKRAN lizerinde dort adet rakam

yan[p sonmeye bal /layana kadar, @ tu'una birden

fazla bas/ 'n(z;

2. “+" ve “-” tuslari ile saati ayarlayiniz; eger basili
tutulursa, ayarlama islemini kolaylastirmak amaciyla
rakamlar daha hizh bir sekilde kayar.

3. 10 san. bekleyiniz veya ayari sabitlemek igin

yeniden tusuna basiniz.
Dakika sayacinin ayarlanmasi

! Bu fonksiyon pisirme islemini durdurmaz ve firin
kullanimi tarafindan kaldirlir; sadece ayarlananan
dakikalarin sona erdiginin sesli bir sinyalle haber
verilmesini saglar.

1. ikonu ve EKRAN Uzerinde U¢ adet rakam yan(Ip

sdnmeye balllayana kadar, [3 tulluna birden fazla
bas[In_z

2. “+” ve “” tuslan ile istenilen sureyi ayarlayiniz;
eger basili tutulursa, ayarlama iglemini
kolaylastirmak amaciyla rakamlar daha hizl bir
sekilde kayar.

3. 10 san. bekleyiniz veya ayari sabitlemek igin

yeniden tusuna basiniz.
Geriye dolIru saylIm goruntlilenecek ve sayma illlemi

sona erdillinde sesli sinyal devreye girecektir.

Pisirme isleminin programlanmasi

! Programlama ancak bir pisirme programi segildikten
sonra mumkunddr.

Pigirme siresinin programlanmasi

1. ikonu ve EKRAN Uzerinde U¢ adet rakam yanip
s6nmeye baslayana kadar, % tusuna birden fazla
basiniz;

2. “+” ve “” tuslarn ile istenilen sureyi ayarlayiniz;
eger basili tutulursa, ayarlama iglemini
kolaylastirmak amaciyla rakamlar daha hizli bir
sekilde kayar.

3. 10 san. bekleyiniz veya ayar sabitlemek igin

yeniden tusuna basiniz.

4. sire doldugunda, EKRAN (izerinde END yazisi

belirecek, firin pisirme islemini tamamlayarak sesli

bir sinyal verecektir.

+ Ornek: diyelim saat 9:00 ve 1 saat 15 dakikalik bir
sure programlandi. Program saat 10:15’te otomatik
olarak durur.

Pisirme sonunun programlanmasi
! Pisirme sonunun programlanmasi ancak bir pisirme
suresi ayarlandiktan sonra mumkuanddr.

1. Sure i¢in anlatiimis olan islemleri 1’den 3’e kadar
takip ediniz;

2. ardindan ikonu ve EKRAN U(zerinde dort adet
rakam yanip sénmeye baslayana kadar, & tusuna
basiniz;

3. “+” ve “” tuslari ile istenilen pisirme sonu saatini
ayarlayiniz; eger basili tutulursa, ayarlama iglemini
kolaylastirmak amaciyla rakamlar daha hizli bir
sekilde kayar.

4. 10 san. bekleyiniz veya ayar! sabitlemek igin

yeniden tusuna basiniz.

5. siire doldugunda, EKRAN (izerinde END yazisi
belirecek, firin pisirme islemini tamamlayarak sesli
bir sinyal verecektir.

Goriinmekte olan X, ikonu ve yanan a9 ikonu,
programlamanin yapildigini gosterir. EKRAN (zerinde
pisirme sonu saati ve suresi sirayla goruntilenir.

Programlamanin iptal edilmesi
Bir programi iptal etmek igin:
« iptal edilecek olan ayar ikonu ve ekran Uzerinde

rakamlar yanip s6nene kadar, tusuna basiniz.
Ekran tzerinde 00:00 rakamlari gériinene kadar, “-”
tusuna basiniz.

e aynl anda “+” ve ”-” tuslarina basili tutunuz; bu
sekilde, zaman ayarlayici ile gergeklestirilen tim
programlar silinir.

» N
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Onlemler ve tavsiyeler

! Cihaz uluslararasi emniyet mevzuatlarina uygun
olarak projelendirilmis ve uretilmistir. Bu uyarilar
guvenlik amaglh olup dikkatlice okunmalidir.

Genel emniyet

* Cihaz, meskenlerde kullaniimak Uzere tasarlanmis
olup profesyonel kullanim amaglh degildir.

» Yagmur ve firtinaya maruz kalmasi son derece
tehlikeli oldugundan cihaz, tizeri kapali bile olsa
acik alanlara monte edilemez.

» Cihazi yerinden hareket ettirirken daima firinin yan
taraflarinda bulunan tutma kulplarindan
yararlaniniz.

» Cihaza ayaklariniz giplakken ya da elleriniz veya
ayaklariniz islak ya da nemliyken dokunmayiniz.

+ Cihaz, sadece yetiskin kigiler tarafindan ve
bu kitapc¢ikta aktarilan talimatlara gére,
yemek pisirmek amacl kullaniimahlidir. Her
tarlt diger kullanimlar (6rnegin: ortam
Isitmasi) uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli
bulunur. Uretici firma uygunsuz, hatali ve
mantik disi1 kullanimlardan kaynaklanan
muhtemel zararlardan sorumlu tutulamaz.

» Cihazin kullanimi sirasinda isitma
elemanlari ile firtnin bazi kisimlari ¢ok
sicak duruma gelir. Bunlara dokunmamaya
dikkat ediniz ve g¢ocuklari uzak tutunuz.

- Diger beyaz esyalara ait kablolarin firinin sicak
kisimlarina temas etmesini 6nleyiniz.

- Havalandirma ve 1s1 dagilma noktalarini
tikamayiniz.

» Firin kapagini agma kulpunu tam ortasindan
tutunuz: yan taraflari sicak olabilir.

« Kaplar firina surerken veya cgikartirken daima firin
eldiveni kullaniniz.

e Firinin alt kismini aliminyum folyo ile drtmeyiniz.

e Tutusabilen maddeleri firin iginde bulundurmayiniz:

bunlar firin yanhshkla g¢alistirilacak olursa alev
alabilirler.

» Cihazin kullaniimadigi zamanlarda diigmelerin
daima “@”/“0” konumunda olduklarindan emin
olunuz.

- Fisi prizden gekerken kablosundan degil fisin
kendisinden tutarak gekiniz.

» Fisi elektrik sebekesinden ¢cekmeden, temizlik
veya bakim mudahalelerinde bulunmayiniz.

* Ariza halinde onarmak amaciyla i¢ mekanizmalari
kurcalamayiniz. Teknik servis ile irtibata geginiz
(Teknik servis boliimiine bakiniz).

» Finnin kapagi agikken kapak Uzerine agir cisimler
koymayiniz.

» Cihaz; (¢ocuklar dahil) fiziki, duyusal ya da
zihinsel kapasiteleri kisith kisiler tarafindan
kullanilamayacagi gibi, givenliklerinden sorumlu
bir kisinin gézetimi altinda bulunmadikga veya
cihazin kullanimi hakkinda 6n bilgiler almig
olmadikga, deneyimsiz ve Urlne fazla bir
aliskanligi bulunmayan kimseler tarafindan da
kullaniimamalidir.

» Cocuklarin cihaz ile oynamasini 6nleyiniz.

imha

* Ambalaj malzemelerinin imha edilmesi:
ambalajlarin geri donisimini saglayan yerel
dizenlemelere uyunuz.

+ Elektrik ve elektronik cihazlarin atiklarini
degerlendirme konusunu dizenleyen 2002/96/CE
sayili Avrupa Birligi mevzuatinda; beyaz esyalarin
kentsel kati atik genel yontemi ile imha
edilmemesi ongorulmuistur. Kullaniimayan
cihazlarin, madde geri kazanim ve geri donidsim
oranini en yuksek seviyeye yukseltmek, cevre ve
insan saghgina olasi zararlari engellemek igin ayri
ayri toplanmasi gerekmektedir. TUm urlnlerin
Uzerinde; ayristinlmig atik hikimlerini hatirlatmak
amaciyla Ustinde garpi isareti olan sepet sembolu
yer almaktadir.

Cihazlarin tasfiye edilmesi konusunda daha genis
bilgi almak icin cihaz sahiplerinin mevcut musteri
hizmetine veya satis noktalarina basvurulmasi
gerekir.

Tasarruf ve gevreye saygi

« Firin ikindi saatleri ile sabahin ilk saatleri arasinda
kalan zaman diliminde calistirildigi takdirde
elektrik sirketlerinin emilim yikinun azaltiimasina
katki saglanir.

* IZGARA ve GRATEN pigsirmelerinin daima firin
kapag! kapal vaziyette yapilmasi 6nerilir: bu hem
daha iyi sonug elde edilmesini hem de enerji
tasarrufu saglar (yaklasik %10).

* Contalarin temiz ve bakimli tutulmasi, bunlarin
kapaga tam olarak yapisarak isi kaybini
onlemesini saglar.
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Servis ve bakim

Elektrik akiminin devre digi birakiimasi
Herhangi bir islem yapmadan once cihazin elektrik
sebekesine baglantisini kesiniz.

Cihazin temizlenmesi

« Emayeli veya inox dis kisimlar ile lastik contalar
ik su ve noétr sabunla islatilmig bir stinger
yardimiyla temizlenebilir. Lekeler ¢ok zor g¢ikan
turdense 6zel Urlnler kullaniniz. Bol su ile
durulayip temizlikten sonra kurulamaniz tavsiye
edilir. Cizici tozlar ve asindirici maddeler
kullanmayiniz.

* Firinin ici mimkidnse her kullanimdan sonra, daha
henuz ilikken temizlenmelidir. Sicak su ile
deterjan kullaniniz, durulayiniz ve yumusak bir
bezle kurulayiniz. Cizici maddelerden kagininiz.

« Surgulu kizaklar hari¢ aksesuarlar normal bulasik
yikama sistemiyle ve bulasik makinasinda da
yikanabilirler.

! Cihazin temizligi icin asla buharl ya da yliksek

basingh temizleyiciler kullanmayiniz.

Firin kapaginin temizlenmesi

Cam asindirici olmayan Urin ve sunger kullanilarak
temizlenmeli ve yumusak bir bezle kurutulmaldir.
Cami cizebilecek ya da camin kirmasina neden
olabilecek asindirici purtuzli malzeme veya keskin
madeni kaziyici kullaniimamalidir.

Daha 6zenli bir temizlik igin firin kapagini sékmek
mdmkanddar:

1. kapagi tamamen acginiz (sekle bakiniz);

2. bir tornavida yardimiyla, iki adet mentese Uzerinde
yer alan F kollari yukari kaldirarak dondiriinuz (sekle
bakiniz);

3. kapagi iki dig yanindan
tutarak, aralk kalacak sekilde
yavasca kapatiniz. Sonra
kapagi kendinize dogru gekip
yuvasindan c¢ikartiniz (sekle
bakiniz). Kapiyr ayni islemleri
tersten uygulayarak yerine
monte ediniz.

Contalarin kontroli

Firin kapagini gevreleyen contanin durumunu
periyodik olarak kontrol ediniz. Hasarli olmasi halinde
en yakin Teknik Servise basvurunuz (bakiniz Teknik
Servis). Bu durumda onarim yapilincaya kadar firini
kullanmamaniz tavsiye edilir.

Ampuliin degistiriimesi

Firinin aydinlatma lambasini degistirmek igin:

1. Lamba tutucusunun cam kapagini gevsetip
cikariniz.

2. Ampuld
sokunuz ve ayni
Ozelliklere sahip
bir ampul ile
degistiriniz: gl¢ 25
W, baglanti E 14.
3. Kapag! yerine
takiniz (sekle
bakiniz);

Teknik destek

! Yetkili olmayan teknisyenlerden asla yardim
almayiniz.

Bu durumda su bilgileri veriniz:

e Ariza tipi;

» cihazin modeli (Mod.)

» seri numaras! (S/N)

Bu bilgiler cihazin ve/veya ambalajinin tzerinde yer
alan Ozellikler levhasinda bulunmaktadir.

Tam Tarkiye'de; Yetkili Teknik Servis, Orijinal Yedek
Parga, Bakim Uriinlerimiz ve Garanti ile ilgili bilgi
icin: @ 0212 444 50 10
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Instrukcja obstugi

PIEKARNIK

Sbis tresci
pis tresci

Instalacja, 42-43
NL DE RS Ustawienie
Podtagczenie do sieci elektrycznej
Nederlands, 1 Deutsch,11 Pycckuin, 21 Tabliczka znamionowa
Opis urzadzenia, 44
TR Widok ogolny

Panel sterowania

Turkge, 31 Polski, 41

Uruchomienie i uzytkowanie, 45
Uruchomienie piekarnika

Uzywanie zegara

Rustykalny zegar z minutnikiem

Programy, 46-47
Programy pieczenia
Praktyczne wskazowki dotyczace pieczenia

70FK 536J X RU/HA Tabela pieczenia
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FK 536 X /HA Elektroniczny programator gotowania, 48
FK 536 /HA

Zalecenia i sSrodki ostroznosci, 49
Bezpieczenstwo ogolne

Utylizacja

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska

Konserwacja i utrzymanie, 50
Odtaczanie od pradu

Czyszczenie urzadzenia
Czyszczenie drzwiczek

Wymiana zarowki

Serwis
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Instalacja

! Nalezy zachowac¢ niniejszg instrukcje obstugi, aby
moc w kazdej chwili z niej skorzystac. W przypadku
sprzedazy, odstapienia lub przeprowadzki, upewni¢
sie, ze instrukcja obstugi pozostata wraz z
urzagdzeniem.

! Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

Ustawienie

! Opakowania nie sg zabawkami dla dzieci i nalezy je
usung¢ zgodnie z normami dotyczgacymi
selektywnego gromadzenia odpadow (patrz Zalecenia
i $rodki ostroznosci).

! Instalacja powinna zosta¢ wykonana zgodnie z
niniejszymi instrukcjami przez wykwalifikowany
personel. Niewtasciwe podfgczenie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia osoéb lub zwierzat lub szkody
materialne.

Zabudowa

W celu zagwarantowania poprawnego dziatania
urzadzenia koniecznym jest, aby mebel posiadat
odpowiednie parametry:

* panele przylegajace do piekarnika powinny by¢
wykonane z materiatdbw odpornych na ciepto;

* w przypadku mebli z oktadzing z forniru, uzyty klej
musi by¢ odporny na temperature 100°C;

* mebel do zabudowy piekarnika, zarowno
szeregowej pod blatem (zob. rysunek), jak i
stupkowej, powinien mie¢ nastepujace wymiary:

575-585 mm.

590 mm.

59 o .
5""’7. ) o
5™

A

* Tylko dla modeli ze stali nierdzewnej

! Po zabudowaniu urzadzenia nie powinien byc¢
mozliwy kontakt z jego czesciami elektrycznymi.
Informacje dotyczace zuzycia pradu wskazane na
tabliczce znamionowej oparte sg na pomiarach
wykonanych dla tego typu instalaciji.

Przeptyw powietrza

Aby zapewni¢ odpowiedni doptyw powietrza, nalezy
usung¢ tylng scianke komory. Najlepiej zainstalowac
piekarnik w taki sposéb, aby opierat sie on na dwoch
drewnianych listwach lub na blacie z otworem co
najmniej 45 x 560 mm (patrz rysunki).

Wysrodkowanie i zamocowanie

Aby przymocowaé urzgdzenie do mebla:

» otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika;

* wyja¢ 4 zatyczki gumowe, ktore zakrywajg otwory
mocowania w ramie obwodowej;

» zamocowac piekarnik do mebla przy uzyciu 4 $rub
do drewna;

« zatozy¢ z powrotem zatyczki gumowe.

\\\\\\ =

! Wszystkie czesci, ktore stanowig zabezpieczenie,
powinny by¢ zamocowane w taki sposob, aby nie
mozna byto ich zdja¢ bez uzycia narzedzia.
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usung¢ bez uzycia narzedzi.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

! Piekarniki posiadajace trojbiegunowy przewod
zasilajgcy przystosowane sg do pracy na prad
zmienny o napieciu i czestotliwosci podanych na

tabliczce znamionowej (patrz ponizeyj).

Montaz przewodu zasilajacego

= 1. Otworzy¢ skrzynke

%‘ zaciskowg podwazajgc
Srubokretem boczne

Z zatrzaski pokrywy:

% pociagna¢ i otworzyé

% ) pokrywe (patrz

rysunek).

2. Zamontowaé¢ przewod
zasilajgcy: odkrecic
Srube zacisku kabla
oraz trzy Sruby stykow
L-N-=L=, a nastgpnie
zamocowac pojedyncze
przewody pod
gtowicami Srub,
zachowujac kolejnosc¢
kolorow niebieski (N)
brazowy (L) zotto-
zielony == (patrz
rysunek).

3. Zamocowac¢ przewod

w odpowiednim zacisku.
4. Zamkna¢ pokrywe skrzynki zaciskowe;j.

Podtaczenie przewodu zasilajagcego do sieci.

Zamocowac na przewodzie znormalizowang wtyczke
do obcigzen wskazanych na tabliczce znamionowe;j
(zob. obok).

W przypadku bezposredniego podtgczenia do sieci
konieczne jest zainstalowanie pomiedzy urzadzeniem a
siecig wytacznika polowego z odlegtoscig minimalng
miedzy stykami 3 mm przeznaczonego do obcigzen i
odpowiadajgcego obowigzujagcym normom (przewod
uziemienia nie powinien by¢ przerywany przez
wytacznik). Przewdd zasilania powinien by¢
umieszczony tak, aby w zadnym punkcie nie
przekraczat o 50° C temperatury otoczenia.

! Instalator odpowiada za prawidtowos¢ podtgczenia
elektrycznego i za zachowanie norm bezpieczenstwa.

Przed podtaczeniem sprawdzi¢, czy:

+ gniazdko ma odpowiednie uziemienie i jest zgodne z
obowigzujgcymi przepisami;

+ gniazdko jest w stanie wytrzymac obcigzenie
maksymalnej mocy urzadzenia wskazane na
tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

* napiecie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej (patrz ponizej);

» gniazdko jest kompatybilne z wtyczka urzadzenia.
W przeciwnym wypadku wymieni¢ gniazdko lub
wtyczke; nie stosowac przedtuzaczy ani
rozgateziaczy.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewodd zasilana
elektrycznego oraz gniazdko elektryczne powinny byc¢
tatwo dostepne.

! Kabel nie powinien by¢ powyginany ani przygnieciony.
! Kabel elektryczny musi by¢ okresowo sprawdzany i
wymieniany wytgcznie przez autoryzowany personel
techniczny (zob. Serwis).

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku nieprzestrzegania powyzszych zalecen.

DANE TECHNICZNE

szeroko$¢ 43,5 cm
wysokos¢ 32 cm
gteboko$¢ 41,5 cm

Wymiary

Pojemnos¢ 58 |

napiecie 220-240 V ~ 50/60 Hz

Potaczenia . .
elektryczne (zob. tabliczka zn?mlonowa)
maksymalny pob6r mocy 2800 W
Dyrektywa 2002/40/WE w sprawie
etykiet piekarnikow elektrycznych.
Norma EN 50304
Zuzycie energii Konwencjonalny —
ENERGY funkcja grzewcza: —  Tradycyjny;
LABEL -

Zuzycie energii deklaracja Klasa z
wymuszonym obiegiem powietrza —
funkcja grzewcza: % Multicooking.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z
postanowieniami nastepujgcych
dyrektyw wspoélnotowych:
2006/95/EWG z dnia 12.12.2006
(niskiego napiecia) z po6zniejszymi
zmianami - 2004/108/EWG z dnia
15.12.2004 (kompatybilnosci
elektromagnetycznej) z
pdzniejszymi zmianami -
93/68/EWG z dnia 22.07.1993 z
pbzniejszymi zmianami -
2002/96/WE z pdzniejszymi

A

zmianami.
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Opis urzadzenia

Widok ogdliny
Panel sterowania ] PROWADNICE
boczne
Poziom RUSZT VT ‘\\\\ poziom 5
_ .//I” ..... poziom 4
Poziom :// “ poziom 3
BLACHA e 0 poziom 2
UNIWERSALNA ;7 / \ \ poziom 1
Panel sterowania
Pokretto Kontrolka Pokretto
PROGRAMOW TERMOSTATU TERMOSTATU
0 Y

max. 60°
220° " o
e " r 1400

Programator *
ELEKTRONICZNY
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Uruchomienie |
uzytkowanie

! Przed pierwszym uzyciem witgczy¢ na przynajmniej
godzine pusty piekarnik z zamknietymi drzwiczkami i
termostatem nastawionym na najwyzszg
temperature. Nastepnie wytgczy¢, otworzy¢
drzwiczki piekarnika i wywietrzy¢ pomieszczenie.
Unoszacy sie w powietrzu zapach jest skutkiem
wyparowania substancji zastosowanych w celu
zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomienie piekarnika

1. Wybra¢ program pieczenia, przekrecajac pokretto
PROGRAMY.

2. Wybrac¢ temperature, przekrecajac pokretto
TERMOSTAT. Wykaz potraw z zalecanymi dla nich
temperaturami znajduje sie w Tabeli pieczenia (zob.
Programy).

3. Swiecaca kontrolka TERMOSTAT wskazuje faze
nagrzewania do nastawionej temperatury.

4. Podczas pracy piekarnika mozna zawsze:

- zmieni¢ program pieczenia za pomocg pokretta
PROGRAMY;

- zmieni¢ temperature za pomocg pokretta
TERMOSTAT;

- przerwac pieczenie przez ustawienie pokretta
PROGRAMY w pozyciji ,0".

! Nigdy nie stawia¢ zadnych przedmiotéw na dnie
piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Naczynia do pieczenia umieszcza¢ zawsze na
ruszcie znajdujagcym sie w wyposazeniu piekarnika.

Wentylator chtodzacy
Dla obnizenia temperatury zewnetrznej niektore

modele wyposazono w wentylator chtodzacy.

Wytwarza on strumien powietrza, ktory wydobywa

sie pomiedzy panelem sterowania a drzwiczkami

piekarnika.

! Po zakonczeniu pieczenia wentylator nadal pracuje

az do dostatecznego ochtodzenia piekarnika.

Oswietlenie piekarnika

Swiatto w piekarniku wiacza sie przez wybranie O
za pomocg pokretta PROGRAMY. Pozostaje ono
wiaczone przy wyborze programu pieczenia.
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Programy

Programy pieczenia

! We wszystkich programach mozna nastawi¢
temperature w zakresie od 60°C do MAX, z
wyjatkiem:

* GRILL (zaleca sie ustawienie tylko na MAX);

+ ZAPIEKANIE (zaleca sie nie przekracza¢
temperatury 200°C).

Program PIEKARNIK TRADYCYJNY

Witaczajg sie obydwa grzejniki: gorny i dolny. Przy
pieczeniu tradycyjnym najlepiej uzywac tylko
jednego poziomu: wykorzystanie wiekszej liczby
pozioméw prowadzi do nierbwnomiernego rozktadu
temperatury.

% Program MULTICOOKING

Wtaczajg sie obydwa grzejniki (gorny i dolny) oraz
wentylator. Jako ze temperatura jest taka sama w
catym piekarniku, pod wptywem gorgcego powietrza
potrawy pieka sie i przyrumieniajg w sposob
réwnomierny. Mozna uzywa¢ maksymalnie dwoch
poziomow jednoczesnie.

MAAAA

Program GRZANIE GORNE

Witacza sie grzejnik gorny. Funkcji tej mozna uzyc¢
do dopiekania.

~  Program GRILL

Wiacza sie grzejnik gorny. Bardzo wysoka i
bezposrednia temperatura grilla pozwala na
btyskawiczne opiekanie powierzchniowe potraw, gdyz
zapobiega wyciekaniu sokow, przez co potrawy sg w
srodku delikatniejsze. Pieczenie w programie Grill
jest szczegolnie polecane dla potraw wymagajacych
wysokiej temperatury powierzchniowej: befsztyki
cielece i wotowe, antrykoty, filety, hamburgery itp.
Przyktady wykorzystania tej funkcji znajdujg sie w
czesci ,Praktyczne wskazowki dotyczace
pieczenia”. Piec przy zamknietych drzwiczkach
piekarnika.

”g{ Program ZAPIEKANIE

Wiacza sie grzejnik gorny oraz wentylator. Do
jednokierunkowego promieniowania cieplnego
dochodzi wymuszony obieg powietrza wewnatrz
piekarnika. Zapobiega to przypaleniu powierzchni
potraw, dzieki zwiekszeniu zdolnosci przenikania
ciepta. Piec przy zamknietych drzwiczkach
piekarnika.

Praktyczne wskazéwki dotyczace
pieczenia

! Do pieczenia z wentylacjg nie uzywac¢ poziomow 1 i
5: podlegajg one bezposredniemu dziataniu gorgcego
powietrza, co mogtoby spowodowac przypalenie
delikatnych potraw.

! W programach GRILL i ZAPIEKANIE na poziomie 1
umiesci¢ znajdujgcq sie w wyposazeniu blache
uniwersalng, na ktorej zbiera¢ sie bedg pozostatosci
po pieczeniu (soki lub ttuszcze).

MULTICOOKING

« Uzywac poziomow 2 i 4, wykorzystujac poziom 2
do potraw, ktére wymagaja wyzszej temperatury.

« Blache umiesci¢ na dole, a ruszt na goérze.

GRILL

* Wiozy¢ ruszt na poziom 3 lub 4, umieszczajgc
potrawe na srodku rusztu.

» Zaleca sie nastawienie maksymalnego poboru
energii. Nie nalezy sie niepokoic, jesli gérny
grzejnik nie bedzie stale wtgczony: jego dziatanie
kontroluje termostat.

PIZZA

» Do wiasciwego przygotowania pizzy uzy¢
programu MULTICOOKING.

« Uzyc¢ lekkiej blachy aluminiowej, stawiajac ja na
ruszcie znajdujgcym sie w wyposazeniu
piekarnika.

Zastosowanie blachy uniwersalnej powoduje
wydtuzenie czasu pieczenia, przez co trudno jest
przygotowac chrupiaca pizze.

* W przypadku pizzy z duzg iloscig dodatkéw
zaleca sie dodanie mozzarelli dopiero w potowie
pieczenia.
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-_____________________________________________________________________________________________|] L]
Tabela pieczenia
Program Potrawy Waga | Pozycja | Nagrzewanie Zalecana Czas trwania
(kg) potek wstepne temperatura pieczenia
(minuty) (minuty)
Kaczka 1 3 15 200 65-75
Piekarnik P@eczerj ci_elqca lub wotowa 1 3 15 200 70-75
tradycyjny Pleczen'V\./leprzowa . 1 3 15 200 70-80
Herbatniki (z kruchego ciasta) - 3 15 180 15-20
Kruche ciasta 1 3 15 180 30-35
Pizza (na 2 pétkach) 1 2i4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagniecina 1 2 10 180 40-45
Kurczak pieczony + ziemniaki 1+1 2i4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Multipieczenie | Ciasto sliwkowe 1 2 10 170 40-50
Ptysie (na 2 pdtkach) 0.5 2i4 10 190 20-25
Herbatniki (na 2 pétkach) 0.5 2i4 10 180 10-15
Ciasto biszkoptowe (na 1 poétce) 0.5 2 10 170 15-20
Ciasto biszkoptowe (na 2 potkach) 1 2i4 10 170 20-25
Stone ciasta 1.5 3 15 200 25-30
Podgr’zewanle Poprawki pieczenia - 3/4 15 220 -
gorne

Sole i matwy 1 4 5 Max 8-10

Szasztyki z kalmarow i rakow 1 4 5 Max 6-8

Filet z dorsza 1 4 5 Max 10
Warzywa z rusztu 1 3/4 5 Max 10-15
Grill Befsztyk cielecy 1 4 5 Max 15-20
Kotlet 1 4 5 Max 15-20

Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrele 1 4 5 Max 15-20

Tost szt. 4 4 5 Max 2-3
Zapiekanki Kurczak z rusztu 1.5 2 5 200 55-60
Matwy 1.5 2 5 200 30-35

! Wskazany czas trwania pieczenia ma charakter orientacyjny i moze by¢ zmieniany wedtug osobistych upodoban.
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Elektroniczny programator gotowania

| WYSWIETLACZ
KoNiEG [ ! A
PIECZENIA | 3} [ | ‘_ 'zké’giR
Ikona —sz '-"-‘ ° '-"-‘ ﬂ— lkona
CZAS TRWANIA _ J miNuTNIK

przyoisk — (=)

CZASU

@ — Przycisk
WYDLUZANIA
Przycisk CZASU

USTAWIANIA
CZASU

Ustawienie zegara

! Zegar mozna ustawi¢ zaréwno przy wytgczonym,
jak i wigczonym piekarniku, gdy nie zaprogramowano
jednak konca pieczenia.

Po podigczeniu do sieci elektrycznej lub po awarii

zasilania na WYSWIETLACZU miga ikona @ i
cztery cyfry.

1. Kilkukrotnie nacisng¢ przycisk . az nie zacznie

migac ikona @ i cztery cyfry na WYSWIETLACZU;
2. przyciskami ,+” i ,-” ustawi¢ godzine;
przytrzymanie przycisku sprawia, ze numery
zmieniajg sie szybciej, co utatwia ustawienie
godziny.

3. odczekac¢ 10 sekund lub ponownie nacisngé

przycisk , aby zatwierdzi¢ ustawienie.
Ustawienie minutnika

! Ta funkcja nie przerywa pieczenia i jest niezalezna
od uzytkowania piekarnika; pozwala jedynie
aktywowac sygnat dzwiekowy po uptywie
ustawionego czasu.

1. Kilkukrotnie nacisng¢ przycisk . az nie zacznie

migac¢ ikona ﬂ i trzy cyfry na WYSWIETLACZU;

2. przyciskami ,+” i ,-” ustawi¢ wybrany czas;
przytrzymanie przycisku sprawia, ze numery
zmieniajg sie szybciej, co utatwia ustawienie czasu.
3. odczekac¢ 10 sekund lub ponownie nacisngé

przycisk, aby zatwierdzi¢ ustawienie .
Wyswietli sie odliczanie wsteczne, po zakonczeniu
ktérego wigczy sie sygnat dzwiekowy.

Programowanie pieczenia

! Programowanie jest mozliwe dopiero po wybraniu
programu pieczenia.

Programowanie czasu pieczenia

1. Kilkukrotnie nacisna¢ przycisk . az nie zacznie
migaé ikona &, i trzy cyfry na WYSWIETLACZU;

2. przyciskami ,+” i ,-” ustawi¢ wybrany czas;
przytrzymanie przycisku sprawia, ze numery
zmieniajg sie szybciej, co utatwia ustawienie czasu.
3. odczekac¢ 10 sekund lub ponownie nacisngé¢

przycisk , aby zatwierdzi¢ ustawienie.

4. po uptywie okreslonego czasu na

WYSWIETLACZU pojawi sie napis KONIEC,

piekarnik zakonczy pieczenie i wigczy sie sygnat

dzwiekowy.

* Przykfad: jest 9.00, a czas pieczenia zostaje
zaprogramowany na 1 godzine 15 minut. Program
wytgczy sie automatycznie o 10.15.

Programowanie konca pieczenia
! Zaprogramowanie konca pieczenia jest mozliwe
dopiero po ustawieniu czasu pieczenia.

1. Wykonac¢ czynnosci od 1 do 3 opisane w
programowaniu czasu pieczenia;

2. nastepnie nacisng¢ przycisk . az nie zacznie
migaé ikona & i cztery cyfry na WYSWIETLACZU;
3. przyciskami ,+” i ,-” ustawi¢ godzine zakonczenia
pieczenia; przytrzymanie przycisku sprawia, ze
numery zmieniajg sie szybciej, co utatwia ustawienie
godziny.

4. odczeka¢ 10 sekund lub ponownie nacisng¢

przycisk , aby zatwierdzi¢ ustawienie.

5. po uptywie okreslonego czasu na
WYSWIETLACZU pojawi sie napis KONIEC,
piekarnik zakonczy pieczenie i wigczy sie sygnat
dzwiekowy.

Swiecace Li ikonai (&, i @ sygnalizujg
przeprowadzenie programowania. Na WYSWIETLACZU
pojawiajg sie na zmiane godzina konca pieczenia i
czas pieczenia.

Anulowanie ustawien
Aby anulowac przeprowadzone ustawienia:

* nacisngC przycisk , az nie zacznie migac ikona
anulowanego ustawienia i cyfry na wyswietlaczu.
Nacisnag¢ przycisk ,-” i przytrzymac, az na
wyswietlaczu nie pojawig sie cyfry 00:00.

* przytrzymac¢ jednoczesnie przyciski ,+” i ,-”,
anulujac w ten sposéb wszystkie wczesniejsze
ustawienia, w tym réwniez minutnik.
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Zalecenia i srodki ostroznosci

! Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane i
wyprodukowane zgodnie z miedzynarodowymi
normami bezpieczehstwa. Ponizsze ostrzezenia
majg na celu zapewnienie bezpieczenstwa
uzytkowania, dlatego tez nalezy je uwaznie
przeczytac.

Bezpieczenstwo ogodlne

* Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do
nieprofesjonalnych zastosowan domowych.

* Nie nalezy instalowac¢ urzadzenia poza domem,
nawet, jesli miejsce to jest chronione daszkiem,
gdyz wystawienie urzadzenia na dziatanie
deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

* Przenoszac urzadzenie nalezy zawsze korzystaé
z odpowiednich uchwytéw umocowanych po
bokach piekarnika.

* Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami lub stopami ani tez stojac boso na
podtodze.

* Urzadzenie stuzy do gotowania potraw,
powinno by¢ uzywane jedynie przez osoby
doroste, zgodnie z zaleceniami zawartymi w
niniejszej instrukcji. Wykorzystywanie go do
innych celéow (np. do ogrzewania
pomieszczen) uznaje sie za niewtasciwe, a
tym samym niebezpieczne. Producent nie
bierze odpowiedzialnosci za szkody i
zniszczenia wynikle z niewlasciwego lub
nieodpowiedniego uzytkowania urzadzenia.

* Podczas uzytkowania urzadzenia grzejniki i

niektore czesci drzwiczek piekarnika stajg sie

bardzo gorace. Nie wolno ich dotykaé¢, a
dzieci nalezy trzymac¢ z dala od urzadzenia.

* Uwaza¢, aby kable zasilajace innych urzadzen
AGD nie dotykaty rozgrzanych czesci piekarnika.

* Nie zatykac¢ otworow wentylacyjnych i
odprowadzajacych ciepto.

* Przy otwieraniu drzwiczek nalezy trzymac za
srodkowg czes¢ uchwytu: po bokach moze byé¢
goracy.

* Do wstawiania i wyjmowania naczynh z piekarnika
uzywac¢ zawsze rekawic ochronnych.

* Nie przykrywa¢ dna piekarnika folig aluminiowa.

» Nie wktada¢ do piekarnika materiatow
tatwopalnych: jesli urzadzenie zostanie
niespodziewanie uruchomione, mogtoby sie
zapalic.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane, upewnic sie,
czy pokretta znajdujg sie w potozeniu “@®”/O”.

* Nie nalezy wyjmowaé¢ wtyczki z gniazdka ciggnac

za kabel: zaleca sie trzymanie za wtyczke.

* Przed przystgpieniem do czyszczenia lub
konserwacji odigczy¢ najpierw wtyczke od sieci
elektryczne;j.

* W razie uszkodzenia w zadnym wypadku nie
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia
i nie probowac¢ go samodzielnie naprawiac.
Skontaktowa¢ sie z Serwisem Technicznym (patrz
Serwis Techniczny).

» Nie stawia¢ ciezkich przedmiotéw na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

» Nie jest przewidziane, aby urzadzenie byto
uzywane przez osoby (rowniez dzieci) niesprawne
fizycznie i umystowo, przez osoby bez
doswiadczenia lub bez znajomosci urzadzenia,
chyba ze pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo, jak rowniez przez osoby,
ktére nie otrzymaty instrukcji wstepnych na temat
eksploatacji urzadzenia.

» Dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie
urzgdzeniem.

Utylizacja

» Utylizacja materiatow opakowaniowych:
zastosowac sie do obowigzujgcych norm
lokalnych, dzieki czemu opakowania bedzie
mozna ponownie wykorzystac.

» Dyrektywa wspolnotowa 2002/96/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
(WEEE) przewiduje, ze sprzet gospodarstwa
domowego nie powinien by¢ usuwany jako
nieposortowane odpady komunalne. Zuzyte
urzadzenia powinny by¢ zbierane oddzielnie w
celu optymalizacji stopnia odzysku i recyrkulacji
ich materiatow sktadowych oraz aby zapobiec
potencjalnym szkodom dla zdrowia i srodowiska.
Symbol przekreslonego kosza na smieci jest
umieszczony na wszystkich produktach, aby
przypomina¢ o obowigzku selektywnej zbiorki.

W celu uzyskania blizszych informacji na temat
prawidtowego ztomowania elektrycznych urzadzen
gospodarstwa domowego, ich wtasciciele moga
sie zwraca¢ do wiasciwych stuzb publicznych lub
do sprzedawcow tych urzadzen.

Oszczednosc¢ i ochrona srodowiska

* Uruchamiajac piekarnik w réznych godzinach
poczgwszy od pdéznego popotudnia do pierwszych
godzin porannych.

» Zaleca sie pieczenie w programach GRILL i
ZAPIEKANIE zawsze przy zamknietych
drzwiczkach: w celu zaréwno uzyskania lepszych
wynikéw, jak i znacznej oszczednosci energii (ok.
10%).

» Dopilnowac¢, aby uszczelki byty w petni sprawne i
czyste, dzieki czemu bedg dobrze przylegaty do
drzwiczek i zapobiegng niepotrzebnym stratom
ciepta.
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Konserwacja i utrzymanie

Odtaczanie od pradu
Przed kazda operacjg nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

» Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox
oraz uszczelki gumowe mogg by¢ czyszczone
przy pomocy gabki nasgczonej letnig wodg i
neutralnym mydtem. Jesli plamy trudno usungg,
zastosowac specjalne produkty do czyszczenia.
Po zakonczeniu czyszczenia zaleca sie doktadne
sptukanie wodg i wysuszenie. Nie uzywac
proszkow sciernych ani substancji korodujgcych.

+ Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone po
kazdym uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte. Uzy¢
cieptej wody i srodka czyszczacego, sptukac i
wytrze¢ miekka $ciereczka. Unika¢ srodkéow
Sciernych.

+ Akcesoria mozna my¢ jak zwykte naczynia, takze
w zmywarce, z wyjatkiem prowadnic
przesuwnych.

! Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie nalezy

uzywac oczyszczaczy parowych lub

wysokocisnieniowych.

Czyszczenie drzwiczek

Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy gabki
i srodkéw, ktore nie rysujg powierzchni, a nastepnie
osuszy¢ miekka szmatka; nie uzywac szorstkich
materiatow Scierajacych czy ostrych, metalowych
skrobakéw, ktére moga porysowacé powierzchnie i
doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Aby doktadniej wyczysci¢ piekarnik, mozna
zdemontowac drzwiczki:

1. catkowicie otworzy¢ drzwiczki (zob. rysunek);

2. przy uzyciu srubokreta podwazyc¢ i przekreci¢
dzwignie F umieszczone na obu zawiasach (zob.
rysunek);

3. chwycic¢ drzwiczki za obie
zewnetrzne krawedzie,
przymykajac je powoli, lecz
nie catkowicie. Nastepnie
pociagna¢ drzwiczki do siebie
i wyjac je z zawiaséw (patrz
rysunek). Zamontowac
ponownie drzwiczki wykonujgc
czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Sprawdzanie uszczelek

Co pewien czas nalezy sprawdzac stan uszczelek
wokot drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sie, ze
uszczelka jest uszkodzona nalezy zwréci¢ sie do
najblizszego punktu serwisowego (patrz Serwis
Techniczny). Zaleca sie nie uzywac piekarnika do
czasu wykonania naprawy.

Wymiana zaréwki

Aby wymieni¢ zaréwke oswietlajaca piekarnik:

1. Odkreci¢ szklang pokrywe obudowy zarowki.

2. Wykrecic zaréwke i wymienic na taka sama: moc
25 W, trzonek E 14.

3. Ponownie zatozy¢ szklang ostone (patrz rysunek).

Serwis

! Nigdy nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych
technikow.

Podac¢:

* Rodzaj problemu;

* model urzgdzenia (Mod.)

* numer seryjny (S/N)

Powyzsze dane znajdujg sie na tabliczce
znamionowej umieszczonej na urzadzeniu i/lub na
opakowaniu.

50



51




09/2011 - 195088610.01
XEROX FABRIANO

52



	088610NL
	088610DE
	088610rs
	088610TR
	088610PL

