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ANEKTPUYHECKAA BCTPOEHHAA MNMIUTA
ENEKTPUYHA BMOHTOBAHA MJIUTA

ELECTRIC BUILT IN CERAMIC HOB
ELEKTRISCHE EINBAU-KOCHPLATTE
ELEKTRYCZNA PLYTA INDUKCYJNA DO ZABUDOWY



RU UA EN DE PL
WHCTPYKUMNA BKA3IBKM LLO OO INSTRUCTIONS BEDIENUNGS- UND INSTRUKCJA OBSLUGI |
Mo OBCNYXXUBAHUIO N OBCJ1YTOBYBAHHA TA FOR OPERATION AND WARTUNGSEINLEITUNG KONSERWACJI
yxony YTPUMAHHA MAINTENANCE

YBaxaeMblil 3aka3uuk,

Bbl kynunu usgenve u3 Halero
HOBOrO psiaa BCTpanBaeMblx
anekTpuyeckux notpebutenen.

Mbl  xenaem Bam wu cebe,
YyToObl Bbl  ObINMM  JOBOMbHBI
Halmm v3genvem.
PekomeHagyem Bam TwartensHo
npounTaTtb HacTosILLYt0
MHCTPYKUMIO, U C u3genvem

obpalyatbcs B COOTBETCTBUM C
yKasaH1AMU.

LLlaHOBHMIN 3aMOBHMUKY,

Bu «kynunu Bupi6 3 Haworo
HoBoro  psgy  3abygoBaHux
eneKkTPUYHNX CrnoxwviBaviB.
Hawwum GaxaHHaM € Wwob Haw
Bupi6 gobpe cnyxuB Bawm.
PekomeHngyemo Bam yBaxHO
npountaTu AdaHy iHCTPYKUilo i
obcnyroysaTy BUpI6 3rigHo 3 il
BKasiBkaMu.

Dear customer,

You have purchased a product
of our new series of built-in
electric appliances. We hope
that our product will serve you
well and for long time. We
recommend you to study these
instructions and to operate this
product according to them.

Sehr geehrter Kunde,
Sie haben ein Produkt aus der

unserer neuen Serie der
eingebauten Elektrogeréate
gekauft. Unser Wunsch ist,

dass das Produkt lhnen gut
dient.  Wir empfehlen lhnen
diese Anweisung zu lernen and
das Produkt gemaR in der
Anweisung erhaltenen
Informationen zu bedienen.

Szanowni uzytkownicy,

zakupili Panstwo produkt z naszej
nowej serii elektrycznych ptyt
ceramicznych do  zabudowy.
Naszym zyczeniem jest, by nasz
produkt dobrze Panstwu stuzyt.
Podczas jego uzytkowania nalezy
przestrzega¢ okreslonych regut. W
Panstwa interesie lezy zatem
dokfadne przestudiowanie
niniejszej instrukcji i uzytkowanie
wyrobu zgodnie z zawartymi w
niej wskazéwkami.

BAXHASA BAXIIUBA IHOOPMALUIA, IMPORTANT WICHTIGE .
WH®OPMALUA, BKA3IBKU TA INFORMATION, INFORMATIONEN, WAZNE
YKA3AHUA U PEKOMEHOALLIT INSTRUCTIONS AND ANWEISUNGEN UND INFORMACJE
PEKOMEHOALIUA RECOMMENDATIONS EMPFEHLUNGEN
e MoHTax NAUTbI MoxeT | o MoHTax BapunbHOi noBepxHi | o Solely persons authorized to || e Die Montage der Kochplatte || e Instalacji Panstwa  ptyty
chenatb  TOnMbKO — NuLo, NOBMHHA NPOBOAWTU TiMbKu provide such activities may muss durch einer dazu moze dokona¢ tylko osoba
Mmerolwee Ha 9TO MpaBo U ynoBHoBaxeHa ocoba 3 perform the installation of befugten Person ausgefihrt (firma) posiadajgca
COOTBETCTBYIOLLYIO ons BiAMOBIAHO0 KBanidikauieto. this hotplate. werden. wymagane uprawnienia.
3TOr0  npodpeccuoHanbHyo | o Bupib mae 6yt™m | e The product should be || e Das Gerat muss | ¢ Urzadzenie musi byé
KBanudukaumio. BCTaHOBMNEHO  3rigHO 3 installed in compliance entsprechend der giiltigen zainstalowane wedtug
e MoHTax Hago npoBecTU B AIMCHUMU HauioHaNbHUMU with local standards and lokalen Normen und obowiazujacych przepisow
COOTBETCTBUU c cTaHaapTamu Ta regulations. Regelungen eingebaut dotyczacych montazu.
HauuoHanbHbIMU AVpeKTUBamu. ¢ Please let confirm the date of werden. e Data wykonanej instalacji
CcTaHAapTamu M | o [laTy npoBefeHHs MOHTaxy provided installing in the | e Lassen Sie sich das Datum urzadzenia musi  zostac
NOCTaHOBIIEHUAMMU. cnig nigTBepanTn y Guarantee sheet. der Montage in die potwierdzona ~w  Karcie
¢« O pare MOHTaxa [apaHTiliHoMy nacnopri. e The hotplate must be Garantieschein bestatigen. Gwarancyjnej.
Heobxoanmo chaenatb || e BapurbHy MOBEpxHO Mae connected to power net with | e Die Kochplatte muss zu | e Urzadzenie moze byé
COOTBETCTBYIOLLYIO OTMETKY GyTn npueaHaHo no corresponding voltage, which einem Stromnetz mit przytaczone do sieci
B [apaHTuiHOM nucTe. enNeKTPUYHOT Mepexi 3 is noticed on the rating plate, vorgeschriebener, aus dem elektrycznej o  napieciu,
e BapouHasi nnuTa  JOMKHa BiANOBIQHOK HaMpyrow, sy and with line connector Typenschild  angegebener podanym na tabliczce
6bITb noacoefnHeHa K BKa3aHO Ha TUMNOBOMY LLIUTKY, corresponding to the power Spannung zugekoppelt znamionowej, za pomocag
ANeKTpUYecKon cetu c npuMBOAOM, WO BiAnosigae capacity of the hotplate (see werden, und mit einer przewodu elektrycznego
COOTBETCTBYIOLLUM CMOXWBaHIN NOTYXHOCTI the art. "Connection of Stromschnur, welche der z uwzglednieniem poboru
HanpskeHnem, KoTopoe BapWmnbHOi  NOBepxHi  (auB. appliance to the power net"). Leistung der  Kochplatte mocy piyty (patrz rozdziat




npvBeAeHo Ha  TUMOBOM
LWUTKe , P nomoLum kabens

noaxoasiero ans
notpebnsiemon MOLLHOCTM
BapoOYHOM nnuTbl (cm.

MoacoeauHeHne
noTpebuTens Kk anekTpoceTn)
Ecnu BapouyHon nnutoi He
nonb3yetecb, crnegute 3a
Tem, 4YTOObI BCe ee
ynpaensiowue 3MeMeHTbI
6bINN BbIKIOYEHbI.
BapouyHasi nnuTa
npegHasHaveHa Tonbko AnNs
TennoBon o06paboTkM enpl.
Ee Henb3a wcnonb3oBatb
ons oborpeBa MoMmeLLeHus],
NnoToMy 4TO 3TO MOXET
NPVBECTU K €€ Meperpyske u
BbIXOQY M3 CTpOS. Ha
NOBPEXAEHNS , BO3HUKLLVE B
pesynbTaTe HenpaBUNbHOIO
Nnonb3oBaHus, rapaHTus He
pacnpocTpaHsieTcs.
He paspeluaeTcs
pa3meLlaTb B6NMN3N
BapOYHbIX 30H
(koHdOpOK)
BellecTBa
B cnyyae usmeHeHusi cpeabl
B npocTpaHcTBe, roe
pasmelleH notpebuTensb

roptoune

«[MpueaHaHHa cnoxueada ao
EeNeKTPUYHOT Mepexi»).
Akwo BapunbHa NOBEPXHSI
He BWKOPUCTOBYETbCS, TO
cnia a6atu npo Te, Wwob yci ii
perynsidinHi enemeHtu 6yno
BUMKHEHO.
BapunbHy
npusHayeHo  TiNbkv  Ansa
TennoBoi  06pobku Ki.
BukopuctoByBatn i ans
nigirpiBaHHs NPUMILLEHHSI
3a6OpoHeHO, TOMY LiO LUe
MOXe npu3BectTM do i
3aMBOro nepeBaHTaXeHHs |
NONOMKM YHKUIT. Ha
MOMOMKW, KOTPi BUHUKIU Y
Hacnigok HenpasuIbHOrO
KOPUCTYBaHHS, rapaHTia He
PO3NOBCIOAXKYETHCS.
3abopoHeHo Bigknagatn
nopsig 3 BapUIIbHOK
noBepxHeto 3anarnbHi
PEYOBUHM.

Yy BUMaaKy 3MiHN
cepefoBulLa Yy npocTopax,
[ie BCTaHOBIEHO CroXmBay
(poboTa 3 apbamu,
Knenosmmmu cymiwammn
ToWwo), HeobXigHO 3aBxaun
BWMKHYTU TOMOBHWUIA NpUBIA
cTpyMmy.

NOBEPXHIO

e If the hotplate is not in
service, ensure that all of its
control elements are off.

e The hotplate is determined
solely for thermal food
preparation. It must not be
used for heating up of rooms,
as the appliance could be
damaged by excessive load.
The warranty does not apply
to faults due to incorrect
usage.

e |t is not allowed to put any
combustible matters near
cooking zones.

e The main power switch
should be always switched
off in case of changed
surrounding conditions in the
room with the installed
appliance (painting, gluing
works, etc.).

e Switch off the main switch
before the line connector at
manipulation with the
appliance or at longer time
without use.

e We recommend you to call
once in two years the service
company for checking of the
hotplate functions. You can
prevent this way the faults

entspricht (sehe ,Kopplung
des Gerats zu dem
Stromnetz“).

Wenn das Gerat nicht im
Betrieb ist, Uberzeugen Sie
sich, dass alle Bedienelemente
ausgeschaltet sind.

Die Kochplatte ist nur fir
Warmebehandlung der
Nahrung bestimmt, es darf
nicht fir Heizen der Raume
benutzt werden, weil wegen
UbermaRiger Beladung das
Gerat beschadigt werden
kann. Auf Defekte, welche
aus unangemessener
Beniitzung entstehen,
bezieht sich die Garantie
nicht.

Es ist nicht  erlaubt,
entflammbare Stoffe in der
Nahe der Kochzonen zu
halten.

Wenn die Umgebung des
Gerats geandert werden
sollte (Arbeiten mit
Strichmaterialien,
Klebestoffen u.d.), muss
immer vorher von der
Stromversorgung entkoppelt
werden.

Bei Manipulation mit dem

.Podiaczenie urzadzenia do
sieci elektrycznej”).

Jesli ptyta nie jest uzywana —
wszystkie wiaczniki powinny
by¢ wytaczone.

Ptyta moze byé
wykorzystywana tylko do
obrébki cieplnej artykutow
spozywczych. Nie wolno
wykorzystywa¢  plyty do
ogrzewania pomieszczen,
poniewaz istnieje  ryzyko
przeciazenia i uszkodzenia
urzadzenia. Gwarancja
producenta nie obejmuje
usterek powstatych na
skutek nieprawidtowego
wykorzystania urzadzenia.
Niedopuszczalne jest
umieszczanie materiatow
palnych w poblizu elementéw
grzewczych piyty.

w przypadku zmiany
Srodowiska pomieszczenia,
w ktérym zainstalowane jest
urzadzenie (np. prace z

farbami, klejami, itp.),
urzadzenie musi by¢
odtaczone od sieci
elektrycznej.

Podczas  przemieszczania

urzadzenia, lub przy

(paboTa ¢ nakoKpacoYHbIMU MNpu MaHinynsii i3 and prolong the lifetime of Gerét, oder bei langerer diuzszym  wylaczeniu  z
BelleCTBaMM,  KNesMu 1 cnoxusaueM  abo  npu hotplate Nichtben(tzung, schalten Sie eksploatacji nalezy wylaczyé
no.), BCeraa [OMmKeH GbiTb BUBE/EHH iioro 3 bitte den Hauptschalter der gléwny  wylacznik  pradu
OTKMOYeH rMaBHbIV ekcnnyaTauii  Ha  [OBLIMA Energiezufuhr vor dem Gerat bezposrednio przed
noaBoasALLMIA kabenb CTPOK cning BUMKHYTW aus. urzadzeniem.

3MEKTPOIHEPTUN. rOfIOBHUIN BUMMKAY NpuBOAY Wir empfehlen Ihnen einmal Zaleca sie, aby co najmniej
Mpu MaHUnynsLumn c erekTpuuHoi  eHeprii  nif in zwei Jahren sich auf eine raz na dwa lata firma
notpeGutenem  unM  npw CMOXMBAYEM. Reparaturstelle zu wenden posiadajaca  odpowiednie
ONUTENBHOM  OTKITIOYEHNM Pekomenayemo Bam  oauH mit Bitte die Funktionen der uprawnienia dokonata
noTpeGuTens,  pasoMKHUTE pa3 y [1Ba POKM1 3BEPHYTUCS Y Platte zu dberpriifen. Sie przegladu i  konserwadii
rnaBHbIN BbIKNOYaTe b PEMOHTHY  opraHisauilo 3 vermeiden Ejam" die urzadzenia. Zapobiegnie to
nepes notpebuTenem. NPOXaHHSIM nepesip1Ty eventuellen Stérungen und wystepowaniu  usterek  w
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e PexomeHayem obpatuTbes

YHKUIT BApUNbHOT NOBEPXHI.

Sie verlangern damit die

pracy urzadzenia i przedtuzy

ogvH pa3 B fABa roga B Tak Bun 3anobiraete Lebensdauer der Kochplatte. jego zywotnosé.
CEPBU3HYI0 OpraHu3aumio c BUHUKHEHHIO MOXIUBUX
npocb6or NnpoBeputb paboty nopyx Ta noaoBXyeTe CTPOK
nnutbl.Tem cambIM =13] ekcnnyaTauii BapunbHoi
npefonBpaTuTe BO3MOXHbIE MOBEpXHi.
HencnpaBHOCTH "
NpoAoImKNTE CPOK  CIYXGbI
BapOYHON NAUTLI
BHUMAHUE YBATA ATTENTION VORSICHT! UWAGA!
Mpubop He npegHasHayeH ans | Mpunag He npusHadeHo Aans | This appliance is not designed | Bei Entdeckung auch kleine | W przypadku stwierdzenia
paboTbl ¢ ucronb3oBaHWem | po6ot i3 3actocyBaHHaM | to work with remote timer or | Rissen auf der Oberflaiche der | jakichkolwiek peknie¢ na
BHELUHEro  TailMepa  WAW | CTOPOHHLOTO  TailMepy  uu | remote control system. Kochfliche schalten Sie das | Powierzchni ptyty nalezy
yAan&HHo cucTembl || cuctemu OVNCTaHLHOT Gerat sofort von dem Netz ab. natychmiast odtaczy¢ urzadzenie
AMCTaHLUMOHHOTO YNpaBfieHus. perynsuii. od sieci elektryczne;.
BHUMAHMUE! YBATA! ATTENTION! HINWEIS UWAGA
Mpwu nosiBneHnn nobbix | Akwo Ha BapunbHin noBepxHi | Switch of the appliance from the || Das Gerét ist nicht fur Betrieb | Urzadzenie, nie moze byé
TpeLwmuH Ha NOBEPXHOCTW | BMHUKHYTb Oyab-Aki  TpiwmHK, | power net when detecting any | mit Hilfe externes Zeitschalters | sterowane za pomocg
BapOYHOW MAUTbl, HEMEeANeHHo | cnig HeramHo BigegHatn | cracks on the hotplate surface. oder einer externen | zewnetrznego wigcznika
OTKNoYMTE noTpebuTenb OT | cnoxuead Big Mepexi. Fernsteuerung bestimmt. czasowego lub systemu
ceTu. zdalnego sterowania.
OMNUCAHUE U onuc DESCRIPTION AND BESCHREIBUNG UND OPIS | OBSLUGA
OBCIY>XUBAHUE TA OBCITYTOBYBAHHA OPERATION OD WARTUNG URZADZENIA
NMOTPEBUTENA CMNOXUBAYA APPLIANCE DES GERATS
e [loTpebuTenb npegHasHaveH | e CnoxuBady npusHadeHo Ans | e The appliance is intended for | e Das Gerat ist fir Einbau in | e Urzadzenie przeznaczone
ans BCTpavBaHus B MOHTaXy y OTBIip y CTiMbHUWLi building in a cutout in einer  Ausschnitt in  dem jest do wmontowania w ptyte
oTBEpPCTME B CTOMEWHULE KYXOHHWX MebniB. working table of kitchen Arbeitsbrett des Kuchenmébels robocza mebla kuchennego.
KyXOHHOW Mebenu. o YulinbHiooua ryma, furniture. bestimmt. e Uszczelka znajdujaca sie na
o YNnoTHWTENbHas  pesuHa npurinneHa A0 kpat | e The sealing rubber glued on | ¢ Die auf die Rénder der obwodzie plyty ceramicznej
HaKneeHHas Ha Kpaii BapUNbHOT noBepxHi, the border of hotplate Kochplatte _ geklebte urzadzenia, zabezpiecza je
BapOYHOI nAUTSI nepeLikomkae  MpOTiKaHHIO prevents the in-leak of liquids (éumr_nldlchtung Ve’“;?f’e',t kd",e przed przedostawaniem sie
npegoTepallaet pianHmn nig BapUnbHy under the hotplate. U;Tg:lzgrrll%chgle;rtte ussigkeit ptynéw do jego wnetrza.
npoTekaHne Xuakoct nop MOBEPXHIO. e The basic part of appliance is || | Der Hauptteil des Géréts istdie | ® Podstawowg czescig
Bapo4Hyo NNnTy. e OCHOBHI YaCTUHU cnoxuBava the glass ceramics hotplate, urzadzenia jest ptyta

e OcHoBHON YacTblo
notpebutens saBnseTcs
CTekrnokepamuyeckas
BapoyHasi MnuTa, K KOTOpPoMn
npuBs3aHbl ocTanbHble
HecylliMe, 3akpblBailolne u
anekTpuyeckune yactm
notpebwurens.

- ue CKIo-KepamivHa
BapunbHa  MOBEPXHsl, 3
KOTPOIO noeaHaHo iHWi

HeCyui, Kputodi Ta enekTpudHi
YaCTUHU CnoXuBaya.

e Ha BapunbHii  noBepxHi
BU3HAYEHI micus -
eneKTPUYHI BapwIbHi

to which the all other
supporting, covering and
electric parts are connected.

e Electric cooking zones are
marked on the hotplate,
which are for cooking only.

e The cooking zone diameters
are derived from usual

glas-keramische  Kochplatte,
auf welche die anderen
tragenden, deckenden und
elektrischen Teile des Gerats
gekoppelt sind.

e Auf der Kochplatte sind Platze -
elektrische Kochzonen -
markiert, die nur fir Kochen
dienen.

ceramiczna, obudowa oraz

instalacja elektryczna.
e Na ptycie ceramicznej
znajdujg sie wyznaczone
miejsca — pol grzewczych,
ktére przeznaczone sag do
gotowania.
Srednice  pdl

grzewczych

3




Ha Bapo4HON nnute
0603Hau4eHbl MecTa -
aneKkTpuyeckne  BapoyHble
30Hbl — MpegHasHayYeHHble
TONMBbKO AJS BapKW.

[OvnameTpbl BapOYHbIX 30H
nexoanTt n3 06bIYHbIX

pasmepoB  mocydpl  Ans
BapKu.

He pekomeHayem
NpUMeHsTb nocyay
rabapuTbl KOTOpOoM
npesbiWwaT  0603HayYeHUs

BapOYHOW 30HbI.
MHAYKUMOHHAs 3neKTpoHMKa
OT neperpeBa 3alulieHa

orpaHuyuTenem
Temneparypsbl.

CurHanvsaums ocTaTo4HOro
Tenna curHanusupyet
NOBbILLEHHYIO TemmnepaTypy
NoBEepPXHOCTN BapoYHOW
30HbI MOCIE €€ BbIKIOYEHNS.
Mpwn aTOM MOXHO
3HepreTyecku

ncrnonb3oBaThb ropsiyee
BapoyHoe MecTo.
CeeTsawuiica CUMBOI
noracHeT, korga BapouHas
30Ha OCTbIHET no

TemnepaTtypbl, Npu KOTOpOMn
HeT onacHOCTM oxora.

KOH(POPKM — Npu3HayeHi ansa
BapiHHS.

LiameTtpun BapUInbHUX
KOH(OPOK BU3HAYEHO 3rifHO
3 cTaHO4apTHUMK AiameTpamu
nocyay Ansi BapiHHS.

He pekomMeHAyeTbCA
3acToCOBYBaTH nocya,
pO3Mipy SIKOro BUXOASTb 3a
MeXi po3MmipiB  BM3HaAYEHOT
BapUNbHO| 30HU.

HagmipHomy HarpiBaHHI0
iHOYKUinHOT E€NeKTPOHIKM
3anobirae obmexyBay
Temneparypu.

CwuvrHanisauis  3anuwKoBoOro
Tenna nonepegxae  npo

niaBuLEeHy TemnepaTtypy
BapunbHOI 30HK nicnsa
BUMKHEHHS. apsyy

BapunbHy  30HY  MOXHa
eHepreTMYHO  BUKOPUCTATH.
CurHanbHe CBIiTNO  3racHe
nicnsi Takoro OXONOMKEeHHS!
BapWUNbHOI 30HWU, MpU SKOMY
BXe He iCHye 3arposa
BUHWKHEHHSI ONiKiB.

cooking pot sizes.

We do not recommend the
use of pots exceeding the
marking of cooking zone.
The overheating of induction
electronics is prevented with
a temperature limiter.

An increased temperature of
hotplate surface after
switching off is signalized
with light indicator of residual
heat. The energy of hot place
can be used yet. The light
indicator switches off after
cooling down to a
temperature without danger
of burning.

Die Durchmesser der
Kochzonen sind von ublichen
Massen des Kochgeschirrs
abgeleitet.

Wir  empfehlen nicht die
Benltzung von Geschirr mit die

Kochzone markierenden
Markierung ubersteigender
GroRe.

Die Uberheizung der Kochzone
unter der glas-keramischen

Platte ist mit
Temperatursbegrenzer
verhindert.

Die leuchtenden

Signalleuchten der Restwarme
eine erhohte Temperatur der
Kochzonenoberflache nach
Ausschaltung signalisieren. Die
Energie der heilen Kochplatte
kann noch benitzt werden.
Die Signalleuchte erlischt erst
nach solcher Abkihlung der
Kochplatte, wenn schon keine
Gefahr einer  Verbrennung
droht.

dostosowane sg do wielkosci
typowych naczyn
kuchennych.

Nie zaleca sie stosowania
gankow, ktérych $rednica

przekracza obrys
wyznaczonego pola
grzewczego.

Przed przegrzaniem
elektronicznego ukfadu
indukcyjnego, chroni
ogranicznik temperatury..
Sygnalizacja ciepta

szczatkowego, informuje o
podwyzszonej temperaturze
powierzchni pola
grzewczego po wytaczeniu.
Zakumulowane ciepto moze
by¢ jeszcze wykorzystane.
Lampka kontrolna zgasnie,
gdy temperatura pola
grzewczego obnizy sie do
takiej wartosci przy ktérej nie
bedzie zachodzito ryzyko
poparzenia




MepepHsas BapoyHasi 30Ha
3apHas Bapo4Has 30Ha
MynbT ynpaBneHus —
YMNPABNEHVE
NMPUKOCHOBEHVEM
(TOUCH CONTROL)

wnN e

wnN P

MepepnHsa BapunbHa 30Ha
3agHsa BapunbHa 30Ha
MaHenb ynpaBniHHA —
PEMYNAUIA JOTUKOM
(TOUCH CONTROL)

Front cooking zone
Rear cooking zone
Control panel - TOUCH
CONTROL

wnNE

4.  Vordere Kochzone

5. Hintere Kochzone

6. Bedienpult —
KONTAKTBEDIENUNG
(TOUCH CONTROL)

Pole grzewcze przednie
Pole grzewcze tylne
Panel sterowania —
STEROWANIE
SENSOROWE
(TOUCH CONTROL)

wnN e

NPUHLMM MHAYKLMN

Cuctema MNHAYKLMOHHOTO
HarpeBa OCHOBblBaeTCs  Ha
u3nyeckom ABNEHUN
MarHuTHow MHOYKUWN.
OCHOBHbIM ~ CBOWCTBOM  3TOM
cucTeMbI ABnsieTcs
HernocpeAcTBeHHas nepejava

3HEpPruM U3 reHepatopa npsimMo
B [HMLLE BApPOYHOro cocyaa.

APVHLMN IHAYKLIT

Cuctemy iHOYKUiNHOrO
HarpiBaHHsi ~ 3acHOBaHO  Ha
disnyHOMY  SiBULLi  MarHiTHoI

iHAykuii. OCHOBHOI BNacTuBicTO
uiei cuctemun € npsma
nepegava eHeprii 3 reHepaTopy
6e3nocepeaHb0 Yy OHO mocyay
Ans BapiHHSA.

THE PRINCIPLE OF
INDUCTION

The system of induction heating
is based of physical
phenomenon of  magnetic
induction. The basic property of
this system is the direct energy
transfer from the generator
directly to the bottom of cooking
spot.

PRINZIP DER INDUKTION

Das System der
Induktionsheizung ist auf der
physikalischen Erscheinung der

magnetischen Induktion
gegriindet. Die
Grundeigenschaft dieses
Systems ist die direkte

Energielibertragung aus einem
Generator in den Boden des
Kochgeschirrs.

ZASADA DZIALANIA POL
GRZEWCZYCH
INDUKCYJNYCH

System indukcyjnego grzania
opiera sie na zjawisku indukgcji
magnetycznej. Podstawowg
cechg tego zjawiska jest
bezposrednie przekazanie
energii z generatora do dna
garnka.

Bbiroabl MUHOAYKUMOHHOIO

HATPEBA

e Bonee GesonacHbit —
HU3Kas  TemnepaTypa Ha
NoBEpPXHOCTM CTEKNa.

e Bonee BbICTPbIN -
KOPOTKOE BpPeMsi HarpeBa.
e Bonee TOYHbIN -

MOMeHTanbHO pearvpyet Ha
V3MeHeHNe YCTaHOBMNEHHOro
YPOBHSI noforpesa.

e Bonee adekTMBHLIN —
90% abcopbupoBaHHOA
QHepruy NepexoauT B Tenso.

BAroau IHAQYKUIMHOIO

HArPIBAHHA

e Binbw 6e3neyHe — Hu3bka
TemnepaTypa NoBepxHi ckna

e Binbw wBMake — kopoTwa
noba HarpiBaHHs

e Binbw TOYHE - MUTTEBO
pearye Ha 3MiHY
HacTaBnsiHHA piBHSI
HarpiBaHHs

e Binbw edekTnBHe - 90%
abcopboBaHoi eHeprii

NepeTBOPKETLCA Ha Tenno

ADVANTAGES OF

INDUCTION HEATING

e More safe - low glass
surface temperature

e More quickly — shot heating
up time

e More accurate — it reacts
immediately to adjusting of
heating level

e More effective — 90% of
adsorbed energy is changed
to heat

VORTEILE DER

INDUKTIONSHEIZUNG

e Sie ist mehr gefahrlos -
niedrige Temperatur auf der
Glasoberflache

e Sie ist schneller — kurze
Erwarmungszeit

e Sie ist mehr genau - sie
reagiert sofort auf Anderung
des Sollwertes der Heizung

e Sie ist wirksamer — 90 %
der absorbierten Energie
andert sich in Warme

ZALETY GRZANIA

INDUKCYJINEGO

o Bezpiecznienstwo — niska
temperatura na powierzchni
szkta ptyty ceramicznej

e Szybkos¢ -  krotki
nagrzewania

o Doktadnosé¢ -
natychniastowa reakcja na

Czas

zmiane stopnia mocy
grzejnej

e Sprawnos¢ - 90 %
absorbowanej energii

zamienione zostaje w ciepto
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NoCcYyOA And BAPKU NPU
MOMOLLM UHAYKLUMOHHOWN
BAPOYHOW 30HbI

Bapka wuHAaykuven ucnonb3yet
MarHeTusm Ans reHepupoBaHus
Tenna. CnepoBaTtenbHO
nocyga pAorkHa copaexaTtb
Xeneso. MpoBepbTe npu
NOMOLUM MarHuTa sBnsieTca nu

cocyn heppoOMarHuUTHbIM.
OuameTp JiGINE] cocyna
MCMOsIb30BaHHOMO ans

MHOYKLUMOHHOW BapOYHOW 30HbI
MOXeT OblTb MEHbLUMM  Unn
OOMHAKOBbIM  Kak  AuameTp
0603Ha4YeHHOW BapPOYHOMN 30HbI
a VMeHHO:

avametp 200-150mm

— ANS 30HbI 2

avameTp 160 — 110Mm

- ANg 30HbI 1

Opyrne TpeboBaHusi k nocyade
—cM.«[puHUMnbI
MCnonb3oBaHns
CTEKINOKEPaMUYECKON NAUTbI».

nocyn Ansa BAPIHHA ang
IHQYKUINHUX BAPUITbHUX
KOH®OPOK

Mpu BapiHHi 3a gonomoro
iHAYKUT BUKOPUCTOBYETLCS
MarHeTusm [Ans reHepyBaHHs
Tenna. TomMy nocya MycCUTb
MicTUTH 3aniso. 3a
[OMOMOro MarHity cnig
YNEBHWUTUCS Y TOMY, LLO NOCYA €
MarHiTHUM. [OHo nocyay,
3acTOCOBAHOro ANs iHAYKUIMHOT
KOH(OPKW, MOXe MaTtu pagiyc
MeHLWKiA abo Takuii camuii sk
papiyc BU3Ha4YeHoi KOHMOpKY, Y
mexax:

@ 200-150mMm

— ANs KOHdopKM 2

@160 -110 mm

- Ans KoHdopku 1

PewTa Bumor go kactpynb —
avB. «[paBuna KOpUCTYBaHHS
CKIIOKePaMi4HOI MAUTOO».

COOKERS FOR INDUCTION
COOKING ZONE

The magnetism is used for heat
generation at induction cooking.
Therefore the cookers have
to contain iron. Check it
please with a piece of magnet,
if the cooker is magnetic. The
bottom of cookers for induction
cooking can have a smaller or
same diameter as the diameter
of marked cooking zone, and
this in the following ranges:
diameter 200 - 150 mm

- for the zone 2

diameter 160 - 110 mm

- for the zone 1

The other requirements for pots
- see ,The principles of using of
glass ceramics plate".

GESCHIRR FUR KOCHEN MIT
INDUKTIONSHEIZUNG

Das Induktionskochen benutzt
den Magnetismus fur
Warmegenerierung. Das
Geschirr muss dafiir Eisen
enthalten. Uberpriifen Sie bitte
mit Hilfe eines Magnets, ob das
Geschirr  magnetisch ist. Der
Boden des Geschirrs fir
Induktionskochzonen kann
einen kleineren oder gleichen
Durchmesser haben als der
Durchmesser der markierten
Kochzone ist, und zwar in
einem Umfang von:

@ 200 -150 mm -fiir die Zone 2

@160 -110 mm - flr die Zone 1
Die anderen Anforderungen fur
das Geschirr - sehe
,Grundsatze der Benltzung
einer glaskeramischen Platte".

GARNKI DO GOTOWANIA NA
POLACH GRZEWCZYCH

INDUKCYJINYCH

Gotowanie indukcyjne wymaga
magnetyzmu w celu
generowania ciepta. Z tego
powodu garnki musza
zawiera¢  zelazo. Nalezy
skontrolowac za pomoca
magnesu, czy materiat z

ktérego wykonany jest garnek
jest magnetyczny.

Dno garnka uzywanego do
gotowania na polu indukcyjnym,
moze mie¢ $rednice mniejsza
lub takgq sama jak $rednica

wyznaczonego pola
grzewczego nastepujacych
zakresach:

- @200 - 150mm - dla pola 2
- @160 - 110mm - dla pola 1
Dalsze uwagi dotyczace naczyn
do gotowania — patrz rozdziat
,Zasady  eksploatacji  ptyty
ceramicznej”.

v

Mocyna ¢ heppomMarH1THBIM HOM
Mocyn 3 chepomarHiTHUM gHOM

Cooker with ferromagnetic bottom
Naczynia z dnem ferromagnetycznym
Geschirr mit ferromagnetischem Boden

Creknokepamuyeckas nnurta
CknokepamidHa nnura
Glass ceramics plate

Plyta ceramiczna
Glaskeramische Platte

4
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OBCIY>XUBAHUE OBCJTYTOBYBAHHA OPERATION OF BEDIENUNG OSLUGA
NOTPEBUTENA CMNOXUBAYA APPLIANCE DES GERATS URZADZENIA

NPEAYNPEXOEHUE YBArA WARNING HINWEIS OSTRZEZENIA!

e MMotpeGutens  moryr B | e O6cnyroBysatn  crioxusad | ¢ Solely adults can operate | e Nur Erwachsene konnen das | o Plyta ceramiczna moze byé
COOTBETCTBUM c 3rigHo i iHCTPYKLiEH this appliance and according Gerdt und gemald  der uzytkowane wylacznie przez
VHCTpYKLMen no [103BONSETLCA BUKITIOYHO to this manual. Bedienungsanweisung  zu osoby doroste.
o6CryXnBaHmio TinbKkK fopocnuM ocobam. e It is not allowed to leave bedienen. o Nie wolno pozostawia¢ dzieci
obcnyxusaTh TONbKO | e 3aBopoHeHo sanuwaru children unattended at the | e Es ist nicht erlaubt, wenn das bez nadzoru w poblizu

B3pocnble nuua.

e Heponyctumo OCTaBUTb

niten  6e3  Harnmagy  6ins
cnoxuvBaya, Lo npaLoe.

appliance in operation.
e The electric hotplate is an

Gerat im Betrieb ist, Kinder
ohne Aufsicht neben dem

dziatajacej ptyty.
Elektryczna ptyta ceramiczna

neTell 6e3 NPUCMOTpa OKOMo || o EnekTpuuHa BapuUnbHa appliance requesting Gerét zu lassen. jest urzadzeniem ktorego
paboTatoLero notpeburtens. NoBEpXHS — L Crnoxusay, attendance. e Der Betrieb einer praca wymaga nadzoru.

e OriekTpuyeckass  BapodHast ekcrnyaTaujs sikoro eumarae || ® Persons with pacemaker or elektrischen Kochplatte | o podczas gotowania,
nnuta aBnseTtcs Harnsgy insulin pump can operate the erfordert standige Aufsicht. krawedzie garnkéw nie moga
notpebutenem, pabota | e Ocobu 3 appliance, provided that their | ¢ Personen mit Herzstimulator dotykaé ramki, jak roéwniez
KOTOPOro Tpebyet KapaiocTUMynsTopoM abo 3 implants are in conformity (Pacemaker) ~ oder  mit garnki nie  moga  byé
npucmoTpa. iHCyniHOBIUM [103aTOPOM with to 89/336/CEE directive. Insulinpumpe kénnen das stawiane na ramce.

e Jlnua c MOXYTb obcnyrosyBaTn Geréat mit | o Osoby z  wszczepionym
3MeKTPOKapANOCTUMYMSTOPO crnoXuBay 3  iHAYKLiAHUMM Induktionskochzonen nur stymulatorem  serca  lub
M WM C  MHCYNMHOBOW BapunbHUMKU  KOHdOpKamu dann bedienen, wenn die pompg insulinowa, moga
nomroil MoryT paboTtaTh ¢ TiNbkn Apu  ymoBi, Wo ix Implantate die obstugiwaé urzadzenie
VHOYKLUMOHHBIMU BapOYHbIMM iMnnaHTat  BiAMNoOBIAaOTb Anforderungen der Regelung z indukcyjnymi polami
30HaMU  TOMBKO B TOM BUMOram AVPEKTMBI 89/336/CEE erfillen. grzewczymi wylacznie za
cnyvae, ecnu nx 89/336/CEE. poswiadczeniem, ze implanty
MMMnaHTaTbl COOTBETCTBYIOT te odpowiadajg przepisowi
nokymeHTy 89/336/CEE. 89/336/CEE.

MAHENb YINPABJIEHUA MAHEJb YNPABIIHHA CONTROL PANEL BEDIENPULT PANEL STEROWANIA




B — ceHcop BblkItoyaTens cetu
C — ceHcop MUHYC (-)

D — ceHcop nntoc (+)

L — cumBOnN KOHGOPKU

M — ykasaTenb ypoBHs
MOLLHOCTU

N — cumBon akTuBaLumn
KOHOpKM

O - gucnnew Tanmepa

B — ceHcop BuMuMKaya Mepexi
C — ceHcop MiHyC (-)

D — ceHcop nntoc (+)

L — cumBoOn KOHOpPKM

M — NOKaXX4mK piBHA MNOTYXXHOCTI
N — cumBon akTuBaLii
KOHOPKM

O - avcnnen Tarmepa

B - power switch sensor

C - minus sensor (-)

D - plus sensor (+)

L - cooking zone symbol

M - power level indicator

N — cooking zone activation
symbol

O - timer display

B — Flhler des Netzschalters
C — Fuhler fur Minus (-)

D — Fuhler fur Plus (+)

L — Symbol der Kochzone

M — Zeiger der Leistungsstufe

N — Symbol der Aktivierung der

Kochzone
O - Anzeige des Timers

B - sensor wigcznika
sieciowego

C - sensor minus (-)

D - sensor plus (+)

L - sensor pola grzewczego
M - wskaznik stopnia mocy
N — symbol aktywacji pola
grzewczego

O - wyswietlacz wytacznika
czasowego (timeru)

BHUMAHME

o CeH3opHoe ynpasnexue
npuvBoauTCs B  AeicTBue
NPVYKOCHOBEHMEM NanbLeM K
COOTBETCTBYHOLLEMY
cumBony Ha
CTEKNOKepaMnyeckoii nnuTe.
CnepoBaTtenbHo —  MynbT
ynpasnexue aepxute
UYNCTBIM U CYXUM.

He knagute Hu4ero Ha nynbT

yrnpasneHus BapOYHON
nAuMToN.

He  ponyckaiite, 4yTOGbI
NoBEePXHOCTb BapoYHOW

naHenu vcnonb3oBanu WU
YncTUNU JeTy.
OCTOPOXHO - usberaitte
HexenatenbHoOro
BKIIOYEHUA noTpebutens
Ha npumep AOMaLWHUMMU
XKMBOTHbIMM !

MMpy OTKMIOYEHNN BapOYHOW
NAUTbI  OT  3MNEKTPUYECKOn
cetu cTupatoTcs BCE
yCTaHOBIIEHHbIE NapameTpbi.
Ha MHOYKUNOHHbIE
BapoYHble 30HbI HUKOTAa He
Knagute NpoAyKTbI
yrnakoBaHHble B
antoMUHEBOW chonere,
npubopsbl, KPbILKA FOPLLKOB
WM Opyrve mMetannuyeckue
npegmerThbl. Mpwn

YBATA

e CeHcopHe ynpaeniHHSA
aKTVBYEMO, NpuKnaBLwmn
naneub A0  BignoBigHoOro

CMMBOIY Ha CKMO-KepaMiyHii
naHeni. Tomy naHeno

ATTENTION

e The sensor type "Touch
control" is activated by
touching a finger to
appropriate symbol on glass
ceramic hob. Therefore keep

VORSICHT!

o Die Sensorbedienung ist mit
Anlegen des Fingers auf das
entsprechende Symbol auf
der glas - keramischer Platte
aktiviert. Dafiir halten Sie

UWAGA
e Sterowanie

sensorowe

ynpaeniHHA cnig yTpumyBaTn
YMCTOIO Ta CyXOl0.

He Bigknagatm Hivyoro Ha
naHenb ynpa.niHHA  CKIMo-
KepaMiyHoi naHeni.

He nossonsnTe, o6
NOBEPXHIO BapunbHOI naHeni
BMKOPWUCTOBYBamNu abo

ynucTunu aitu.

[O6ante npo Te, wWo6
BapuiibHY MNOBEPXHIO He
6yno HeHapoKom
yBiMKHEHO, Hanpuknaga,
AOMallHiMK TBapuHamum!
Mpu Big’eaHaHHI BapunbHOT
noBepxHi Bif enekTpu4Hol
Mepexi byae yci HacTaBneHi
napamMeTpu MOBEPHEHO Ha
HyIb.

Ha  iHOykuinHi BapwnbHi
KOH(POPKM HikONW He cnig
BigknagaTtu Xap4oBi
npoaykTn y  anioMiHieBin
donb3i, cTtonosi npubopw,
KPULLIKMN KacTpyrnb, Ta
mMeTaniyHi  npeametn. [pwu
HebaxxaHoMy abo
BWNagKOBOMY YBIMKHEHHi

the control panel clean and
dry.

Do not lay down objects on
the control panel of hotplate.
Avoid children using or
cleaning the hob surface.
Prevent all unwished
switching on appliance, for
instance with pets!

The set up parameters will
be deleted after
disconnection of hotplate
form the power net.

Never lay down food
packaged into aluminum foil,
knives and forks, pot lids or
other metal objects on the
induction cooking  zones.
These objects could be
heated up very quickly and
cause burning or damages at
unwished or unintentional
switching on of appliance.
After removing the pot from
cooking zones, hob will be
switched off in 10 seconds
automatically

e Switch off the induction zone

das Bedienpult rein und
trocken.

Legen Sie keine
Gegenstande auf das
Bedienpult der Kochplatte.
Verhindern Sie den Kindern,
die Kochflache der Platte zu
benlitzen oder reinigen.
VORSICHT auf
unerwiinschte
Einschaltung des Gerits,
z.B. durch Haustiere!

Bei Abschaltung des Gerats
von dem Stromnetz werden
die eingestellten Parameter
geldscht.

Auf die Induktionskochzonen
legen Sie keine in Alufolien
gepackte Nahrung, Gedecke,

Topfdeckel oder andere
Metallgegenstande. Bei
unerwiinschter oder

zufalliger Zuschaltung
kénnen diese Gegenstande
sich schnell aufheizen und

Verbrennung oder
Beschadigung verursachen.
e Nach Entfernen des

aktywowane jest poprzez
przytozenie palca na
odpowiednim  symbolu.
tego powodu nalezy
utrzymywacé ptyte w czystosci
i sucha.

Nie odkfadac zadnych

przedmiotow na panel
sterujacy ptyty ceramicznej.
Nie wolno pozwala¢ aby
dzieci uzywaty lub czyscity
ptyte grzewcza.
Nalezy uwazac na
przypadkowe wiaczenie
urzadzenia przez zwierzeta
domowe.
Odtaczenie plyty ceramicznej
od sieci elektrycznej
spowoduje anulowanie
nastawionych parametréw.
Na indukcyjnych  polach
grzewczych, nie wolno kfas¢
zywnos$ci  zapakowanej w
folie aluminiowa, sztuécow,
pokrywek  garnkéw  oraz
innych metalowych
przedmiotéw. Podczas
przypadkowego  wiaczenia
urzadzenia, przedmioty te
mogtyby sie szybko nagrzac¢ i
poparzy¢, a takze uszkodzi¢
plyte.
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Hexenaemom mnu
cnyyaiHom BKITIO4EHUM
noTpebuTtens aT1 npeameTbl
MOryT GbICTPO HarpetbCst U

BbI3BaTb OXOoru "
NOBPEXAEHUS.

o IMpu CHATUM KacTpon C
MHAYKLUMOHHOM 30HbI

BapoyHas naHenb B TeyeHue
10 MUHYT BbIKIOYNTCS.

cnoxvBaya BOHM Mornu 6
npu3BecT [o onikie abo
MOLUKOAXKEHHS.

e FAKWO 3HATM KacTpynio 3
iHOYKUinHOT 30HMU, T0
BapunbHa MNaHenb NpPOTSArom
10 XBUIWUH BUMKHETBCS.

e [licns 3acTtocyBaHHs cnig
BapuUnbHy KOHEPOPKY
BUMKHYTU BMMWKa4yeM, a He

with  the  corresponding
switch after using it; do not
rely up to automatic
switching off (pot
recognition).

Kochtopfes aus der
Induktionszone  wird  die
Kochplatte nach 10 Minuten
abgeschaltet.

e Nach Beendigung der

Beniitzung schalten Sie das
Gerat mit dem Schalter ab,
verlassen Sie nicht auf die
automatische  Abschaltung
(Erkennung des Geschirrs).

e Zdjecie garnka ze strefy
indukcyjnej, spowoduje
wytaczenie ptyty grzewczej
po uptywie 10 minut.

e Po zakonczeniu gotowania,
wytaczy¢ pole indukcyjne
samodzielnie, nie czekajac
na wytgczenie automatyczne
(rozpoznanie garnka).

e [locne npyYMeHeHust nonsraTucs Ha aBTOMaTU4He

BbIKMOYanTe MHOYKUUOHHbIE BUMKHEHHS (iHaukauito

30Hbl BbIKNOYaTENEM WU He KacTpyni).

nonaranTecb Ha

aBTOMaTuU4eckKoe BbIKNK4YeHUe

(onosHaBaHwe ropLuka)
MowHocTb oTaenbHbIX | CnoxuBaHa noTyxHicte | The cooking zone capacities | Die Leistungen der | Moc pél grzewczych mozna
BapOYHbIX 30H MOXHO | BapuIbHUX koHdopok | are regulated in the range of | Kochzonen sind in einem | regulowaé przy pomocy
perynupoBaTb B npefgenax 9 | perynioetbcs y mMexax 9 | 9 degrees chosen by touch | Umfang von 9  Stufen | odpowiednich symboli na
YPOBHEMN, KoTopble | CTyneHiB, AKi MoxHa | symbols on the control panel. | reguliert, die mit | panelu sterowania w zakresie
BbIGUpalOTCA Ha CeH30pHOM | BuGUpaTh poTukoBuMK | The reaction time is 1 second | Beriihrungssymbolen bedient | 9 stopni. Symbole (sensory)
nynbTe ynpaBrneHus | cumBonamu Ha naHeni | - so long should be the finger || sind. Die Reaktionszeit der | reaguja po czasie 1 sekundy,
CMMBONaMM NMPUKOCHOBEHUA. || ynpaBniHHA. Peakuia | held on the corresponding | Taster (Symbole) ist ca. 1 | dlatego nalezy przez ten czas

Bpems cpabaTtbiBaHUA
cumeonos — 1 cek. B TeueHne
aToro BpeMeHun Hago
nanbuem KacaTbcsl

COOTBETCTBYyHLLEero cumeona

cumBony TpuBae 1 cek. —
npoTsarom uiei [oéun
HeoOXigHO TpumaTM naneub
Ha BignoBigHOMY cuMBOni.

symbol.

Sekunde, so lange ist es
notwendig den Finger in der
Ndhe des entsprechenden
Symbols zu halten.

przytrzymacé na nim palec.

BKMNIOYEHUE BAPOYHOM
NAHEIU

YBIMKHEHHS BAPUITbHOI
NAHETI

SWITCHING ON THE HOB
Touch the sensor B (power

ZUSCHALTUNG DER
KOCHPLATTE

WLACZENIE PLYTY
GRZEWCZEJ

Haxatb TOonbko ceHcop B || HaTtucHytn Tinbkm ceHcop B | switch sensor). Symbol ,O“ or | Dricken sie nur den Flhler B | Nacisng¢ sensor B (wiacznik

(BblKMOYaTenb ceTn). Ha oboux | (Bumukay Mepexi). Ha o6ox | ,H* wil light on on both | (Netzschalter). Auf Dbeiden | sieciowy). Na obu wyswietlaczach

aMcnnesx nosBMTCA  cuMBON || auvcnneax 3'seutbca  cumeon | displays. If you don't select any | Anzeigen zeigt sich das Symbol || pojawi si¢ symbol 0" lub ,H"

«O» unu «H». Ecnu B TeyeHne | «O» abo «H». Akwo npotarom | function during in next 10 | ,0“ oder ,H“. Falls wir keine Jakgkolwiek kplejnq fun}(cje plyty

10 cek. He 6yaeT cmenmad | 10 cek. He 6yge 3pobneHo | second, the hob will be | andere Wahl bis 10 Sekunden | Nalezy wybraé w czasie do 10

crnepytoLmnii BbIGOp, To || mopanblumi BUGIp, To BapunbHa | switched off automatically. machen, wird die Kochplatte sekund. W przeciwnym wypadku
: ptyta  zostanie  automatycznie

Bapo4Hasi naHenb | naHenb aBTOMaTUYHO automatisch abgeschaltet. wylaczona.

aBTOMATUYECK BbIKIIOYUTCS. BUMKHETbCSI.

BKIMIOYEHUE 30HbI BKITFOYEHHSA 30HU SWITCHING ON OF COOKING | ZUSCHALTEN DER WLACZENIE POLA

HATPEBA HArPIBY ZONE KOCHZONE GRZEWCZEGO

Haxas Ha ceHcop "L", BblbpaTb | HaTucHyBwu Ha ceHcop "L", | With pressing of ,L* sensor | Mit Dricken des Sensors ,L“ wir | Naciskajac sensor "L" wybra¢

COOTBETCTBYHOLLYIO 30HY || Bubpatn BignoBigHy  30Hy || select the concerning cooking || wahlen die entsprechende | odpowiednie pole grzewcze.

Harpesa. HarpiBy. zone. Kochzone aus. Do 10 sekund po wiaczeniu

B Tteyenne 10 cekyHg nocne | Mpotsrom 10 cekyHg nicns | We should now provide the | Bis 10  Sekunden nach | ptyty grzewczej przeprowadzi¢
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BKMIOYEHNS1 BapOYHON NaHenw,
ncnonb3ysi nmetoLmecs
ceHcopbl "+" 1 "-", ycTaHOBUTb
enaemblii YypOBEHb MOLLHOCTU
(1-9).

BKMIOYEHHS1 BapunbHOI naHeni,
BMKOPWUCTOBYIOYM ceHcopu "+" i
nny BCTAHOBUTU BaxkaHumn
piBeHb noTyxHocTi (1-9).

selection of required capacity
level (1-9) and this help of ,+“
and ,-“ sensors and up to 10
seconds.

Zuschalten  der  Kochplatte
stellen Sie mit Hilfe der Fuhler

,+° und ,-“ die angeforderte
Leistungsstufe (1 — 9) ein.

za pomocg Sensorow ,+“ i -
nastawe wymaganego stopnia
mocy (1-9).

PACMO3HABAHUE

KACTPIONU Y

MHOYKUMOHHOM

KOH®OPKU

e Ecnu Bapo4yHas KoHdopka
BKITIOYEHa, HO Ha Heé He
noctaBfneHa KacTplons, unm
e MoCTaBMneHHasi kacTpions
CNWLLKOM MareHbkas, To He
npoxoguTt nepegava
3HEpruu. 06 3TOM
npeaynpexagaer  MuratoLmin
CUMBOJ «=2».

e Ecrm Ha KOHOPKY
nocTtaeneHa
COOTBETCTBYIOLLASA
KacTpionsi, TO BKIIOYATLCA
3aaaHHas ypOBeHb

MOLLHOCTW, @ Ha ykasaTtene
roput undpa ero 3HayeHus.
Ecnu kacTpionio CHSATb, TO
nogava aHepruu
npekpatutca. Ha ykasatene
onsiTb MOSIBUTCA MUraioLmmn
CUMBON «=».

e Ecnn Ha KOHGOpKY MOCTaBUTb
ManeHbKyto KacTptonio,
KoTopasl, ofHaKo, Mo pasmepy
He MeHblle MUHWManbHOro
paguyca, Heobxogumoro Ans
BKIOYEHUs1  KOHpOpKM,  TO
GyneT nopaHa TOMbKO Takas
MOLLHOCTb, KoTopast
cooTBETCTBYET pasmepam
BapoYHoIi nocyabl.

PO3MI3HABAHHSA KACTPYII

Y IHQYKLIWHOT KOH®OPKU

e AKWO BapwunbHy KOHOPKY
yBIMKHEHO, ane Ha Hiih He
CTOiTb kacTpyns, abo x
CTOiTb KacTpyns ayxe
MarieHbka, TO He MPOXOAWUTb
nepepava eweprii. Mpo ue
nonepeaxae MUFOTNMBUIA
cumeon «y.

o fAxuwo Ha KOHGPOPKY
nocTtaBneHo BiAMNOBIAHY
KacTpyns, TO YBIMKHETbCS
3aaHuin piBeHb MOTYXHOCTI,
a Ha MOKaX4WKy ropuTb
umdpa  MOro  3HAYeHHs.
Akwo kacTpynio 3HATW, TO
nogava eHeprii
NPUNMHUTLCA. Ha nokaxuuky
3HOBY 3'SBUTbLCS MUTOTNVBUIA
cumeon «=J ».

o fAkwo Ha KOHGPOPKY
nocTaBnUTK MarneHbKy
KacTpynio, sika, ogHade, 3a
PO3MIPOM HE € MEHLLOI, HiXK

MiHIManbHWI papiyc,
HeoBXiOHUN ANsi YBIMKHEHHS
KOHOPKM, TO 6yne

nocrtayaTucst  TinbkM  Taka
NOTYXHICTb, sika Bianosigae
po3Mipam nocyay.

POT DETECTION FUNCTION

e If the cooking zone is
switched on but there is no
pot or the pot is not suitable
for induction cooking, no
heat is transferred. Symbol
s flashing.

e |If there is a suitable pot on
the cooking zone, set power
level is switched on and
number of power level is
displayed. Heat transfer is
interrupted when pot is
removed. Symbol s
flashing.

e When small pot is placed on
cooking zone only
appropriate amount of heat is
transferred depending on pot
dimensions.

TOPFERKENNUNG BEI DER

INDUKTIONSKOCHZONE

e Falls die Kochzone
eingeschaltet und kein oder
ein zu kleiner Topf auf sie
gestellt ist, dann wird keine
Energietibertragung
stattfinden. Das ist mit
blinkendem  Symbol
signalisiert.

e Wenn auf die Kochzone ein
geeigneter Topf gestellt ist,
dann die eingestellte
Leistungsstufe schaltet sich
ein und die entsprechende
Nummer der Leistung auf der
Anzeige standig leuchten
wird. Falls  der  Topf
abgestellt ist, dann die
Energiezufuhr unterbrochen
ist. Auf der Anzeige der
Leistungsstufe wird erneut
das blinkende Symbol =
gezeigt.

e Falls auf die Kochzone ein
kleiner Kochtopf, aber noch
mit einem gréfReren als der
minimale, fir Inbetriebnahme
der Kochzone notwendige
Diameter aufgestellt ist, dann
nur eine dem Diameter des
Topfes entsprechende
Energie wird Ubertragen.

ROZPOZNANIE GARNKA

PRZEZ INDUKCYJNE POLE

GRZEWCZE

e Jezeli pole grzewcze jest
wigczone i nie jest na nim
postawiony garnek, lub jest
on zbyt maly to nie ma
przeptywu energii. Ostrzega
o tym mrugajacy symbol =)

e Jezeli na polu grzewczym,
zostanie postawiony garnek
o odpowiedniej wielkosci,
wtaczy  sie  nastawiony
stopien mocy i wyswietli
odpowiadajagca mu  cyfra.
Przeptyw energii  bedzie
przerwany, jezeli garnek
zostanie zdjety z pola
grzewczego. Na
wys$wietlaczu stopnia mocy,
zacznie mruga¢ symbol =N

e Jezeli na polu grzewczym,
zostanie postawiony
mniejszy garnek, ale o
Srednicy nie mniejszej niz

minimalna $rednica
potrzebna do uruchomienia
pola, to zostanie

dostarczona tylko taka moc,
ktéra odpowiada wymiarowi
garnka.
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WHOUKALUUA

OCTATO4HOIO TEMNNA

e locne BbIKIIOYEHUS
KOH(POPKM, €CNIU OHa UMeeT
Temnepatypy 6Gonee 60° C,
TO Ha pucnnee nosiBUTCA

IHOUKALISA 3ANULLKOBOro

TENNA

o [licna BUMKHEHHSI KOHPOPKY,
AKLWO BOHa Mae
Temnepatypy BuLly, Hix 60°
C, Ha pgucnnei 3'aBuUTbcA

LATENT HEAT ENERGY

INDICATOR

¢ Right after switching off the
cooking zone display shows
“H” that means cooking zone
temperature is above 60°C.

INDIKATOR DER

RESTWARME

e Falls nach Abschaltung der
Kochzone diese eine
Temperatur iber 60° C hat,
dann auf der Anzeige das

WSKAZNIK CIEPLA

SZCZATKOWEGO
e Po wytgczeniu pola
grzewczego, jego

temperatura wynosi powyzej
60 °C. Na wyswietlaczu

CBEeTOBOMN curHan «H», cBiTNOBWIA curHan «H», ki After cooling down “H” will Symbol ,H“ welches die pojawi sie litera ,H”, ktora
KOTOopble curHanusupyet curHanisye nigBuULLEeHy disappear. erhdhte  Temperatur  der sygnalizuje podwyzszong,
NOBbILWEHHYIO Temneparypy Temneparypy KOHMDOPKHU. e This signalization prevents Kochzonenoberflache temperature pola
KOHOPKM. e [laHa curHanisavis you from burns. Latent heat signalisiert, leuchten wird. grzewczego.

e [laHHas curHanuaaums ponomarae 3anobirtu energy can be used. e Diese Signalisierung die | e Informacja ta moze zapobiec
CNYXuUT ans MOXIUBOMY OTPVMaHHIO Maoglichkeit der Verbrennung ewentualnemu  poparzeniu
npegoTBpaLLeHns onikie Bif BUMKHEHOT bei abgeschalteter Kochzone sie, jak réwniez pozwala na
BO3MOXHOrMO nonyvyexHuns KOHdopkK. Mapayy KoHOpKY reduziert. Die Warme der wykorzystanie
OXOFOB Yy  BbIKIOYEHHOW MOXHa eHepreTn4Ho heiRen  Kochzone  kann zakumulowanego ciepta
KOHOPKM. [opsuyto BVKOPWCTOBYBATM. benutzt werden. szczatkowego.

KOHJpOpKY MOXHO
aHepreTMyecku
1cnonb3oBaTth.

OETCKUN OUTAYUN 3ANOBDKHUK: CHILD LOCK: KINDERSICHERUNG: ZABEZPIECZENIE PRZED

NPEOOXPAHUTENDb: o [uTaunii 3anobixHuk | ¢ The child lock serves for | e Die Kindersicherung dient fiir | DZIECMI:

e [leTckuii  nNpegoxpaHuTenb CNyXuTb Anst Toro wo6 aitm disabling of use of the Verhinderung der Benutzung || e Zabezpieczenie przed
CNYXUT Ans Toro Ytobbl AeTn He MOrmM  KopucTyBaTuCH appliance. des Geréts. dzie¢mi stuzy do
He MOrnM  nonb3oBaThbCs npunagom e The child lock can be | e Die Kindersicherung kann uniemozliwienia korzystania
npu6opom o [UTAuYMiA 3anoBiKHUK Moxe activated only, when all nur aktiviert werden, wann z urzadzenia

o [leTckuit npefoxpaHnTesb OyTW aKTVBOBAHWI TiNbku B cooking zone have the "0" keine Leistungsstufe bei den | e Zabezpieczenie przed
MOXeT  BblTb  aKkTUBMpOBaH TOMYy BWMNagKy, SIKWO Y 30H capacity level. Kochzonen eingestellt ist. dzie¢mi moze by¢ wigczone

TONMbKO B TOM cny4ae, ecnu y
BapoY4HbIX 30H He yCTaHoBJieH
YpPOBEHb MOLLHOCTH.

HarpiBy He HanawToBaHWi
piBEHb NOTYXHOCTI.

tylko wtedy gdy nie jest
nastawiony stopien mocy pol
grzewczych.

OETCKUN

NMPEOOXPAHUTENb:

NoPAAOK OEACTBUN:

e BkniounTb BapouHylo naHenb,
HaxxaB Ha ceHcop "B"

e Ha ouvcnnee nosiBATCS
MuratoLme AecATUYHbIE TOYKN.

e HaxaTb OAHOBPEMEHHO Ha
ceHcop Ana Bblbopa 3agHen
30HbI ("L" npaBbIi) U Ha ceHcop
"-" a 3aTemM onATb Ha CeHcop
BblGopa 3aaHeN 30HbI

e bykBa "L" nosBuTCA  Ha
avicnnee.

OUTAYUN 3ANOBDKHUK:

noPANOK AIn:

e BknouuTM BapunbHy naHesb,
HaTUCHYBLLUK Ha ceHcop "B"

e Ha auecnnei 3'ABNATLCS
MUroTNMBI AEeCSATKOBI Kpanku.

e HaTtucHyTM  opHouyacHoO  Ha
ceHcop Ansi Bubopy 3aaHbOT
30HM ("L" npaBuit) i Ha ceHcop
"-", a moTiM 3HOBY Ha CeHcop
BMBOPY 3aHLOT 30HU

e Ha pucnnei 3'aButbcA Oyksa
"L

o AkTuBaLit0 ANTAYO0ro

CHILD LOCK:

METHOD:

e Switch on the hotplate with
pressing of sensor ,B*.

¢ Blinking decimal points are
shown on the displays.

e Press simultaneously the
sensor for selection of rear
zone (,L* on the right side)
and the sensor ,-“ and
subsequently once more the
sensor for selection of rear
zone

KINDERSICHERUNG:

METHODE:

e Schalten sie die Platte mit
Driicken des Fihlers ,B* ein.

e Dezimalpunkte blinken auf
den Anzeigen.

e Driicken Sie gleichzeitig den
Sensor fir Auswahl der
hinteren Kochzone (rechtes
"L" ) und den Sensor "-" und
nachfolgend nochmals den
Sensor fir Auswahl der
Kochzone.

SPOSOB POSTEPOWANIA

e Wigczyé plyte grzewczag
naciskajac sensor ,B*.

e Na wyswietlaczu pojawi sie
mrugajaca kropka dziesietna.

e Nacisng¢ jednoczesnie
sensor wyboru tylnego pola
grzewczego ("L" prawy) i
sensor ,-“ a nastepnie
ponownie sensor wyboru
tylnego pola grzewczego

e Litera "L" pojawi sie¢ na
wys$wietlaczach
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e AkTUBaUMIO [eTCKoro
npegoxpaHuTens cnenyet
BbIMOMHWTL B  TeuveHne 10
CeKyHf, U He MpuKacaTbCst HU K
KaKoMy ApyroMy CEeHCopy.

3anobikHuKa cnig  BUKOHATU
npotarom 10 cekyHd i He
TOpKaTUCSt  XXOAHOTO  iHLIOro
CceHcopy.

The letter ,L* will be shown
on the displays.

The activation of child lock
has to be provided up to 10
second and no other sensor
should be pressed.

e Auf den Anzeigen wird die
Buchstabe "L" dargestellt.

e Die Aktivierung der
Kindersicherung muss
innerhalb 10  Sekunden
ausgefihrt werden und kein
anderer Sensor darf gedriickt
werden.

e Aktywacja  zabezpieczenia
przed dzieémi, musi byé
przeprowadzona do 10
sekund i nie moze by¢
nacisniety inny sensor

BPEMEHHASA
OE3AKTUBALIUA AETCKOIoO
NPEOOXPAHUTENA HA
BPEMS FOTOBKU:

e HaxaTb OOHOBPEMEHHO Ha
ceHcop BblGopa  3agHen
30HbI ("L" npaBbiil) 1 ceHcop

e Bmecto OykBbl "L" Ha
avcnnee nosisutcs 3Hak "0".

e [locne BbIKIIOYEHNS
BapoYyHOW NaHenu [eTCKU
npefoxpaHuTens 6ynet
NOBTOPHO aKTUBMPOBaH

TUMYACOBA
AE3AKTUBAUIA AUTAYOro
3AMNOBIKHUKA HA YAC
MPUrOTYBAHHA 1XI:

e HaTucHytM opgHovacHo Ha
ceHcop BUGOPY 3aAHLOT 30HU
("L" npaBwun) i cencop "-"

e 3amictb OGykBun "L" Ha
avcnnei 3'aBuTbes 3Hak "0".

e [licns BUKIIOYEHHS
BapUnbHOI NaHeni AuTAYnn
3anobixkHWk Gyae NOBTOPHO
aKTMBOBaHWM

THE TEMPORAL
DEAKTIVATION OF CHILD
LOCK FOR COOKING:

Press simultaneously the
sensor for selection of rear
zone (,L" on the right side)
and the sensor ,-*

Instead of letter “L" the letter
,0° will be shown on the

displays.
The child lock will be once
more activated after

switching off of the hotplate.

EINSTWEILIGE
AKTIVIERUNG DER
KINDERSICHERUNG FUR
KOCHEN

e Driicken Sie gleichzeitig den
Sensor fir Auswahl der
hinteren Kochzone (rechtes
"L") und den Sensor "-".

e Statt der Buchstabe "L" wird
jetzt die Marke "0" gezeigt
auf den Anzeigen.

e Nach Ausschalten der
Kochplatte wird die
Kindersicherung  nochmals
aktiviert.

TYMCZASOWA
DEAKTYWACJA DO
GOTOWANIA:

e Nacisng¢ jednoczesnie

sensor wyboru tylnego pola
grzewczego ("L" prawy) i
sensor ,-*

e W miejscu litery “L* na
wys$wietlaczach pojawi sie
cyfra ,0".

e Po wytaczeniu ptyty
grzewczej  zabezpieczenie
przed dziec¢mi bedzie
ponownie aktywowane

OE3AKTUBALUA OETCKOIro

NPEOOXPAHUTENA:

e HaxaTb OAHOBpPEeMEHHO Ha
ceHcop Ans Bblbopa 3agHen
30Hbl ("L" npaBbIl) U Ha
ceHcop "-", a 3aTeM onATb Ha
ceHcop "-".

o [lesakTvBaumio [leTcKoro
npegoxpaHuTens  crnegyet
BbINONHUTL B TeyeHue 10
CeKkyHa.

AE3AKTUBAUIA AUTAYOro

3AMNOBIKHUKA:

e HaTucHytM opHouyacHo Ha
ceHcop ansa Bubopy 3adHbOi
3oHM  ("L" npaBui) i Ha

ceHcop "-", a noTimM 3HOBY Ha
ceHcop "-".
o [le3aktuBauijio OUTAYOro

3anobikHuKa cnifg BUKOHATU
npoTsirom 10 cekyHa,.

DEACTIVATION OF CHILD
LOCK

Press simultaneously the
sensor for selection of rear
zone (,L* on the right side)
and the sensor ,-“ and
subsequently once more the
sensor ,-“.

The deactivation of child lock
should be privided during 10
second.

DEAKTIVIRIEN DER

KINDERSICHERUNG

¢ Driicken Sie gleichzeitig den
Sensor fir Auswahl der
hinteren Kochzone (rechtes
"L" ) und den Sensor "-" und
nachfolgend nochmals den
Sensor ,-“.

e Das Deaktivieren der
Kindersicherung muss bis 10
Sekunden gemacht werden.

TRWALA DEAKTYWACJA:

e Nacisng¢ jednoczesnie
sensor wyboru tylnego pola
grzewczego ("L" prawy) i
sensor - a nastepnie
ponownie sensor ,-*

e Deaktywacja zabezpieczenia
przed dzieémi musi by¢
przeprowadzona do 10
sekund

BbIKIMIOYEHUE BAPOYHON

NMAHENU

o OyHKUMIO obuiero
BbIKITIOYEHNSI MOXHO
ucnonb3oBaTb  HE3aBUCMMO
oT pabouero pexuma
BapOYHOW MaHenwu, HaxaB Ha
perynatop «BKITKOYEHO /
BbIKITKOYEHO» (B).

BUMKHEHHS1 BAPUITBHOT

NAHENI

o DyHKLil0 3aranbHoro
BUMKHEHHS MOXHa
3acTocyBaTV HesarnexHo Bif
po60o4oro pexvmy BapunbHoOT
naHeni, HaTUCHYBLIM  Ha
perynatop «YBIMKHEHO /
BWMKHEHO» (B).

SWITCHING OFF THE HOB

Switching  off the hob
function can be done
regardless the working state
of the hob by touching “B”
symbol.

If the hob is switched off
sound beeps and all the
symbols are switched off

ABSCHALTUNG DER

KOCHPLATTE

« Die Funktion der allgemeinen
Abschaltung  kann  ohne
Rucksicht auf das
Arbeitsregime der Kochplatte
durchgefiihrt werden, und
zwar mit Dricken des
Tasters ,ZUGESCHALTET /

WYLACZENIE PLYTY

GRZEWCZEJ

e Funkcja catkowitego
wytaczenia, moze by¢ uzyta
bez wzgledu na tryb pracy
ptyty  ceramicznej, poprzez
dotknigcie symbolu ,WLACZ /
WYLACZ* (B).

o Podczas wytgczenia piyty,
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e Ecnn BapouHas  naHenb
BbIKIIOYEHA, TO MPO3BYYUT
3BYKOBOW curHan (nuck) w
noracHyT  BCe  CHUMBOIbI
(ecrm  Ha  opHoM  u3
aucnneeB He u3obpaxeHa
CWUrHanu3auus OCTaToYHOro
Tenna unu curHan Tpesoru).

e fAKWo BapuibHy naHenb
BUMKHEHO, TO NpPO3BYYUTb
3BYKOBWMI curHanm (nuck) i
3racHyTb BCi CUMBOMM (SIKLLO
Ha ogHOMYy 3 Aucnneis He
306paxeHo curHanisadjto
3anuwkoBoro Tenna abo
CUrHan TpuBOrw).

(only “H” and alarm symbols
could remain on.

ABGESCHALTET*(B).

e Bei der Abschaltung der
Kochplatte ertént ein Tonsignal
(Piepen) und alle Symbole
erlischen (mit  Ausnahme
eventueller Signalisierung der
Restwarme des einen Alarms
auf einigen Anzeigen).

rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i zgasng
wszystkie symbole (o ile nie
jest na ktéryms
z wyswietlaczy pokazana
sygnalizacja ciepta

szczatkowego lub alarmu).

®YHKLMA NOBbILLEHHON

MOLLIHOCTHU

«BOOSTER - SPRINT»

e ®yHkuma  «BOOSTER -
SPRINT» CNyXuUT ans
obecneyeHus
MaKCMMarnbHOW  MOLLHOCTM
COOTBETCTBYIOLLEN
KOHJpOpKM

e [poaomKnTEeNbHOCTL
paboTbl KOHPOPKM B AaHHOM
pexvime — makc. 5 muHyT. Mo
UCTeYeHUn IJTOro nepuoaa
BpEMeHu npounsonaéT
aBTOMaTM4eCcKoe MOHWXeHue
MOLLIHOCTM [0 YPOBHS «9».

e Ecnu npun ncnosnb3oBaHuUn
DYHKLMN «BOOSTER»
BKIOYeHa U BTOpasi KoHdopka
Ha ypoBeHb «8» W Bblle, TO
MOLHOCTL  3TOW  KOHGOPKM

®YHKUIA NIABULLEHOT

NOTYXHOCTI

«BOOSTER - SPRINT»

e  OyHkuin  «BOOSTER -
SPRINT» cnyxutb ans
3abe3neyeHHs
MaKCUMManbHOI MOTYXHOCTI
BiAMNOBIAHOT KOHPOPKYM

. KoHdbopka npaure y
OaHOMy pexumi Makc. 5
XBUNKWH. Micna 3akiH4eHHs
LbOro nepiogy yacy
BiaGyneTbcs aBTOMaTUYHE
3HWKEHHSI MOTYXHOCTi [0

piBHSA «9».

e AKWO npu BUKOPUCTaHHI
PyHKUIT «BOOSTER»
yBiMKHEHO i apyry

KOHMOPKY Ha piBeHb «8»
Y/ BULLMIA, TO MOTYXHICTb
et KOHGPOPKM 6yne

INCREASED POWER LEVEL

FUNCTION

»,BOOSTER - SPRINT*

¢ ,BOOSTER - SPRINT*
function is for quick and
maximum  heat transfer
through cooking zone

e Cooking zone operates in
thin mode for 5 minutes
maximum. After timeout it
switches to power level 9
automatically.

¢ [f another cooking zone is set
to power level of 8 and
higher during “BOOSTER -
SPRINT* function then this
power level is automatically
lowered to 7.

FUNKTION DER ERHOHTEN

LEISTUNG

»,BOOSTER - SPRINT*

e Die Funktion ,BOOSTER -
SPRINT* dient fir schnelle
Zufuhr der maximalen
Leistung der entsprechenden
Kochzone.

e Die Betriebsdauer der
Kochzone in diesem Regime
kann maximal 5 Minuten
sein.  Nach Ablauf dieser
Periode wird die Leistung
automatisch auf die Stufe 9
rickgesetzt.

e Wenn bei Beniltzung der
,BOOSTER" — Funktion auch
die andere Induktionskochzone
auf Stufe ,8° oder hoher
eingeschaltet ist, dann die
Leistung dieser Kochzone

FUNKCJA ZWIEKSZENIA

MOCY

»BOOSTER - SPRINT*

e Funkcja L,BOOSTER -
SPRINT® stuzy do szybkiego
doprowadzenia  wybranego
pola grzewczego do mocy
maksymalne;j.

e Czas dziatania pola
grzewczego w tym rezimie
wynosi maks. 5 minut. Po
uptywie tego czasu moc
zostanie automatycznie
obnizona na stopien 9.

e Jezeli przy wigczonej funkcji
,BOOSTER" bedzie
wigczone réwniez  drugie
pole grzewcze indukcyjne na
stopniu 8" i wyzszym,
wéwczas moc tego pola
zostanie obnizona do stopnia

6ynet amoman;qecm aBTOMATUUHO  3MEHLLEHO fﬁjct(kmgf{;?wifgf Stufe ,7¢ F
YMEHbLUEHA 10 YPOBHS «7». £10 pisns «7». g .
NMPUMEYAHUE NPUMITKA NOTE BEMERKUNG UWAGA

PyHKUMEn «BOOSTER -
SPRINT» ocHalleHa Tonbko
3aHsAs KOHdOpPKa.

®yHKLUjeto «BOOSTER -
SPRINT» o6nagHaHo Tinbku
3a[HI0 KOHAOPKY.

Only rear cooking zone has
,BOOSTER - SPRINT* function
ability

Nur die hintere Kochzone ist mit
der ,BOOSTER - SPRINT* —
Funktion ausgestattet.

W funkcje ,BOOSTER -
SPRINT*  wyposazone jest
wytacznie tylne pole grzewcze.

NOPAOOK OENCTBUN

e Hactpoutb y 3agHen
KOHEpOpKM ypOBeHb
MoLHOCTM 9.

o [IOBTOPHO HaxaB Ha CeHcop
«+», aKTUBUpOBaTb PyHKLMIO
«BOOSTER - SPRINT».

e Ha Bpemsa aktmBauum 3Ton

NOPSAOOK OIN

*« HactaButn gnsa  3agHboOi
KOH(POPKM piBEHb MOTYXHOCTI 9.
« Bapyre HaTUCHYTK Ha ceHcop
«+» i aktusyBaTu  pyHKLiO
«BOOSTER - SPRINT».

* Mpotarom  akTuBauii  Uuiei
dyHKUiT Ha ancnnei 306paxeHo

FUNCTION ACTIVATION:

e Set the rear cooking zone to
power level 9.

e Touching the sensor ,+“
activates  ,BOOSTER -
SPRINT“ function.

o P’ symbol indicates
activated function.

METHODE

e Stellen sie die hintere
Kochzone auf Leistungsstufe
9 ein.

e Mit wiederholtem Driicken
des S Flhlers die
LBOOSTER - SPRINT® —
Funktion wird aktiviert.

SPOSOB POSTEPOWANIA

o Nastawi¢ tylne pole
grzewcze na stopier mocy 9.

* Naciskajgc ponownie sensor
.2+ aktywujemy  funkcje
,BOOSTER - SPRINT".

e Przez caly czas dziatania tej
funkcji na  wysSwietlaczu

13




yHKLMK Ha auennee
n3obpaxeHa bykBa «P».

6ykBa «P».

e Wahrend der aktivierten
Funktion wird die Anzeige
die Buchstabe ,P* leuchten.

bedzie wyswietlana litera ,P*

OE3AKTUBALNUA — OTMEHA
®YHKUUU "BOOSTER -

LOE3AKTUBALLIA -
CKACYBAHHS! ®YHKLIT

DEACTIVATION —
CANCELING OF ,BOOSTER -

DEAKTIVIEREN -
ABSCHALTEN DER

DEAKTYWACJA -
ANULOWANIE FUNKCJI

SPRINT" "BOOSTER - SPRINT" SPRINT“ FUNCTION »,BOOSTER-SPRINT“ »BOOSTER - SPRINT*
HaxaTb Ha ceHcop "-", a 3atem | HatucHytm Ha ceHcop "-", a | With pressing of sensor "-" and | FUNKTION Nacisng¢ sensor -, i nastepnie
Ha akTvBaumio | noTiM Ha akTMBauito BignosigHoi || subsequently with activation of | Mit Driicken des Sensors ,-, | aktywowa¢ odpowiednie pole
COOTBETCTBYIOLLE  BapOYHOM | 30HW HarpiBy. corresponding cooking zone. und nachfolgend mit Aktivieren | grzewcze.
30HbI. der entsprechenden Kochzone.
4 N
| |
[ I
| |
| —od |
i |
| I
| I
| i
g © g8
N 1 Tl
A B
L MNO C B D OMN L I —
TAUMEP TAUMEP TIMER ZEITGEBER (TIMER) WYLACZNIK CZASOWY
BapouHass naHenb ocHaweHa | BapunbHy naHenb obnagraHo || Cooking hob is equipped with | Die Kochplatte ist mit einem | Pilyta grzewcza wyposazona
TaMepoMm, KOTOpbIA  MOXET | TaimMepom, AKUN Moxe | timer switch which can operate | Zeitschalter ausgestattet, | jest w wylacznik czasowy, ktéry
paboTaTtb B ABYX peXumax: npauoBaTi B ABOX peXumax: in two modes: welcher in  zwei Regime | moze pracowa¢ w dwoch
a)  cekyHOomep a) CcekyHOoMmip a) minute reminder arbeiten kann: rezimach:
6) Tanmep KOHGPOpKM 6) Tanmep KOHCPOPKM b) setting operating time of b) Wecker d) minutnik
(HacTpoinka (HacTponka TpuBanocTi the cooking zone c) Zeitsteuerung der b) wylacznik czasowy pola
NPOAOIMKUTENBHOCTN po60TN KOHOPKM) Kochzone (Einstellen der grzewczego (nastawienie
paboTbl KOHGOPKM) Betriebsdauer der czasu dziatania  pola
Kochzone) grzewczego)
CEKYHOOMEP CEKYHOOMIP MINUTE REMINDER MODE: WECKER MINUTNIK
Tanmep — pexuM cekyHaomep. Tarimep — pexumM CekyHaoMmip. Minute reminder is used only for | Zeitschalter - das Regime | Wylacznik czasowy - rezim
Cnyxut ans HacTpoiku | CnyxuTb Onsi HacTpowiku yacy. | time setting. After timeout alarm | eines Weckers. minutnika.
BPEMEHW. Mo nctedeHun | licna  3akiH4eHHs 3agaHoro | sounds. Er dient nur fir Einstellen einer || Stuzy wylacznie do nastawienia
3afaHHOro BpEMEeHW Npo3By4uT | vacy  nponyHae  3BykoBwi || Function can be activated only || Zeitperiode. Nach Ablauf der | czasu .Po ukonczeniu
3BYKOBOW CUrHan. curHan. when the hob is switched on. | eingestellten Zeitperiode wird || nastawionego czasu, rozlegnie
DyHKUMIO cekyHaomepa MOXHO | PyHkuito cekyHaomipa MoxHa | Power level set to “0”. ein Tonsignal ausgegeben. sie sygnat dzwigkowy. Funkcje
aKTMBMpoBaTb  TOMbKO  NpuW || akTueyBaTn TinbKn npu Die Wecker-Funktion kann nur | minutnika mozna aktywowac

BKITIOYEHHOW BapOYHOW NaHenu.
YpoBeHb MOLLHOCTM HacTpoeH
Ha «0».

YBIMKHEHI BapwrbHin naHeni.
PiBeHb MOTY)XHOCTiI HacTPOEHWN
Ha «0».

bei zugeschaltetem Zustand der
eingebauten Kochplatte aktiviert
werden. Die Leistungsstufe ist
auf 0 eingestellt.

wytacznie gdy plyta grzewcza
jest wiaczona. Stopien mocy
nastawi¢ na 0.
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NOPSIAOK OENCTBUN:

e Bknountb BCTPOEHHYHO
naHenb ceHcopom "B"

e O[HOBPEMEHHO HaxaTb Ha
ceHcopbl "+"'n """

e 3aroputcs
Taiimepa "O"

e B TeyeHue 10 Cexk.
YCTaHOBUTE HYXHOE Bpemsi C
noMoLLblo ceHcopoB "+" n "-"

avcnnen

e [lo ucTeyeHUM 3adaHHOroO
BpEMEHU npo3By4nUT
3BYKOBOW CMUrHanm, KoTopbln

MOXHO OTKITIOUNTb, HaXaB Ha
ntoboii ceHcop.
e YT06bl M3MEHWUTH HAaCTPOMKY,

HaXMuUTe OOHOBPEMEHHO Ha
CEHCOpbI nyn " "

3aropuTca avcnnen
Taimepa. B 3TOT MOMEHT
cnepyet BbIMOMHUTb

HeobxoauMble U3MEHeHUst C
MOMOLLbI0 CEHCOPOB "+" 1 "-".

NOPSIAOK OIN:

e Bknouutun BOynoBaHy
naHenb ceHcopom "B"

e OfHOYaCHO HATWUCHYTWM Ha

ceHcopy "+" i "-"

e 3aroputbes avcnnen
Taiimepa "O"

e [lpoTsrom 10 Cexk.

HanawiTyBaTu noTpibHUin Yac
3a JonoMoro ceHcopis "+" i

e [licna 3akiHYeHHs 3agaHoro
Yacy npo3BYYUTb 3BYKOBUIA
curHan, KN MOXHa
BiAKMIOYMTYN, HATUCHYBLUM Ha
6yOb-sIKWiA ceHcop.

o o6 3MIHUTH
HanawTyBaHHs,  HaTUCHITb
0OHOYacHO Ha ceHcopu "+" i
3aropuTbCcs  Aucnnen
Taimepa. Y ue MOMeHT cnig
BUKOHATWN HEOBXiaHI 3MiHK 3a
gonomoroto ceHcopis "+" i "-"

METHOD:

e Switch on the built-in
hotplate with pressing of
sensor ,B“.

e Simultaneously press the
sensors ,+“and ,—*

e The timer display
light.

e Up to 10 second set up the
required time interval and
this with help of sensors ,+*
and ,—“

e A sound signal sounds after
elapsing of set up time, the
sound can be interrupted
with pressing of any sensor.

e For changing of setting press
simultaneously the sensors
,+ and ,—, the timer display
will light. In this moment
provide the necessary
changes with help of sensors
,tHand -

"O" will

METHODE:

e Schalten sie die eingebaute
Platte mit Dricken des
Fuhlers ,B“ ein.

e Driicken Sie gleichzeitig die
Sensoren ,+“und ,—".

e Die Anzeige des
Minutenweckers ,0“  will
leuchten.

e Stellen sie bis 10 Sekunden
die gewollte Zeitperiode mit
Hilfe der Fihler ,+“ und ,— “
ein.

e Nach Ablauf der
eingestellten Periode wird
ein Tonsignal ausgegeben,
dieser Ton kann mit Driicken
von beliebigem Fahler
eingestellt werden.

e Fir Anderung der Einstellung
driicken Sie gleichzeitig die
Sensoren ,+“ und ,— ein, die
Anzeigen des Weckers will
leuchten. Jetzt fuhren sie die
geforderte  Anderung  mit
Hilfe der Fihler ,+* und ,— *
aus.

SPOSOB POSTEPOWANIA:

e Wigczyé plyte grzewczag
sensorem ,B*

e Nacisna¢ jednoczesnie
sensory ,+“i ,—*

e Zaswieci sie wyswietlacz

wytacznika czasowego , O

e W czasie do 10 sekund
nastawi¢ zadany czas przy
pomocy sensorow ,+“i ,—*

e Po uplywie nastawionego
czasu, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, ktéry ~mozna
wytgczy¢ naciskajac dowolny
sensor.

e W celu zmiany nastawy
nacisnaé jednoczesnie
sensory ,+“ i ,—", zaswieci sie
wyswietlacz wytacznika

czasowego. W tym czasie
przeprowadzi¢ odpowiednig
zZmiang za pomocg Sensoow
)

TAVUMEP KOH®OPKU

Pexum Tanmepa  KOHJOPKU
CMYXUT ANst OKOHYaHWSA paboTbl
KOHOpKM no ncTeveHun
3a4aHHoro BPEMEHM. Mo
OKOHYaHWN paboTbl MPO3BYYUT
3BYKOBOW CUrHan.

DyHKUMIO Tarimepa KOH(OPKM
MOXHO aKTMBMPOBATb TOJIbKO

BO  BK/IOYEHHOM  COCTOSIHUM
BCTPOEHHOW MaHenu u npu
aKTMBMPOBaHHOM KoHdbopke

(ypoBeHb moLHocTn 1 —9).

TAUMEP KOH®OPKMU

Pexum Tanmepa  koHdOpku
CNyXWUTb  ANA  MPUNUHEHHS
po6oTun KOHChOpKM nicns
3aKiHYeHHs  3agaHoro  4yacy.
Micns  npunuHeHHs  po6oTtu
NposyHae 3BYKOBWIA CUrHar.
PyHKUil0 Taimepa KOHMOPKM
MOXHa aKTUBYBaTW TiNbki B
yBiMKHEHOMY cTaHi BOyaoBaHoi
naHeni i npu akTMBOBaHIN
KoHdopLi (piBeHb NOTYXHOCTi 1
-9).

TIMING OF COOKING ZONE
MODE

Timing of cooking zone mode is
for switching off the zone
automatically after predefined
time. After timeout alarm
sounds.

This function can be activated
only when the hob and cooking
zone are switched on (power
level 1-9).

ZEITSTEUERUNG DER
KOCHZONE

Das Regime der Zeitsteuerung
der Kochzone dient flr
Beendigung des Betriebs der
Kochzone nach Ablauf der
eingestellten Zeit. Nach
Beendigung des Betriebs wird
ein Tonsignal ausgegeben.

Die Funktion der Zeitsteuerung
der Kochzone kann nur bei
zugeschaltetem Zustand der
eingebauten Kochplatte und bei
aktivierter Kochzone
(Leistungsstufe 1 — 9) aktiviert
werden.

WYLACZNIK CZASOWY

POLA GRZEWCZEGO

Rezim wylacznika czasowego
pola grzewczego, stuzy do
zakonczenia  dziatania pola
grzewczego po utywie
nastawionego czasu. Po
zakonczeniu  jej  dziatania,
rozlegnie sig sygnat dzwiekowy.

Funkcje wytacznika czasowgo
pola grzewczego, mozna
aktywowac wytacznie gdy ptyta
grzewcza jest wigczona oraz
wiaczone jest pole grzewcze
(stopien mocy 1 —9).
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NPUMEYAHUE

o OyHKUMIO Tarimepa Ans 30Hbl
HarpeBa MOXHO
ucrnonb3oBaThb
O[IHOBPEMEHHO AJ151 BCeX 30H
Harpesa.

e [lOBTOPHO  OAHOBPEMEHHO
HaXumasi Ha ceHcopbl "+" n
" MOXHO NOCTOSAHHO
oTCrexuBaTh
(kOHTpONMpoBaTh)
yCTaHOBIIEHHOE
paboTbl
BapOYHbIX 30H.
pecatTudHas
avcnnesax "M"
TekyLpe HacTpouku
n3obpaxeHus Taimepa
aKTyaribHOi 30HbI Harpeea.

e YT106bl M3MEHWUTL 3adaHHoe
Bpems paboTbl, cnegyet
HaxaTb OOHOBPEMEHHO Ha
ceHcopbl "+" wm """ un
BbINOMHUTL  MPW  MOMOLLM
CEeHCopoB "4 7] "
Xenaemoe U3MeHeHue.

e [pn BbIKNOYEHUN BapO4HON
naHenu ceHcopom "B" 6ynet
BbIKMiOYeHa Takke yHKUUS
TaliMepa 30H Harpesa.

Bpemsi
OTLENbHbIX
Muwuratowias

TouKa Ha

nokasbiBaet

APUMITKA

e OyHKUil0 Ta¥imepa Ans 30HU
HarpiBy MOXHa
BUKOPUCTOBYBaTU
OfJHOYacHO [Anst BCiX 30H
Harpiy.

e [loBTOpHO ofjHo4acHo
HaTuckaroum Ha ceHcopu "+" i
MOXHa nocCTiNHO
BiCTEXYyBaTH
(koHTpoOntoBaTH)

HanawToBaHuii 4Yac poboTu
OKpemux 30H Harpisy.
MuroTnuei AecsaTKoBI Kpanku
Ha gucnnesx "M" nokasyioTb
NOTOYHiI HanaluTyBaHHs
306paxeHHs Tanmepa
aKTyanbHOI 30HW Harpisy.

e o6 3MiHMTM 3agaHuin Yac
poboTn, cnig  HaTUCHYTW
0OHOYacHO Ha ceHcopu "+" i
"-" | BUKOHaATK 3a JONOMOro
ceHcopiB "+" i "-" OaxaHy
3MiHy.

e [lpn BUKIIOYEHHI BapuUnbHOI
naHeni ceHcopom "B" Gyne
BUKIIOYEHA TakoX (YHKLis
TanimMepa 30H HarpiBy.

REMARK

e The mode for timing of
cooking zone can be used
for all cooking zones
simultaneously.

e With repeated simultaneous
pressing of sensors ,+“ and
,— you can continuously
monitor (check) the set up
operation time of
corresponding cooking
zones. The blinking decimal
point on the "M" displays
indicates the setting up of
displaying of timer for the
actual cooking zone.

e For changing of set up
operation time period press
simultaneously the sensors
,+ and ,—* and set up the
required change with help of
sensors ,+“ and ,—".

e At switching off of hotplate
with sensor ,B* the functions

of operation timing of
cooking zones are also
switched off.

BEMERKUNG

e Die Funktion der
Zeitsteuerung der Kochzone
kann gleichzeitig bei allen
Kochzonen benitzt werden.

e Mit erneutem gleichzeitigem
Driicken der Sensoren ,+“
und ,—“ wir konnen laufend
die eingestellte Betriebszeit
der gegeben Kochzonen zu
beobachten  (kontrollieren).
Der blinkende Dezimalpunkt
auf den Anzeigen "M"
signalisiert die Einstellung
der Darstellung des Weckers
der aktuellen Kochzone.

o Fir Anderung der
eingestellten Betriebszeit
driicken sie gleichzeitig die
Sensoren ,+" und "-" und mit
Hilfe der Fihler ,+“ und ,— “
fuhren sie die notwendige
Anderung aus.

e Nach Abschalten der
Kochplatte mit dem Fuhler
,B“ wird auch die Funktion
der Zeitsteuerung der
Kochzonen abgeschaltet.

UWAGA
e Funkcje wytacznika
czasowego mozna uzyé

jednoczesnie dla wszystkich
pol grzewczych.

Naciskajac ponownie,
jednoczesnie symbole .+ i ,—

“ mozna na biezaco
obserwowac nastawiony
czas dziatania pol
grzewczych. Mrugajaca
kropka dziesietna na
wyswietlaczach M
wskazuje nam to pole

grzewcze ktérego czas pracy
ustawiamy.

e W celu zmiany nastawionego
czasu dziatania nacisna¢
iednoczesnie sensory ,+* i ,—
“i przy pomocy sensoréw ,+“
i — przeprowadzi¢
wymaganag zmiane.

e Wytaczenie ptyty grzewczej
sensorem ,B* doprowadzi do
wytaczenia funkciji
wytacznika czasowego pol
grzewczych.
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Mpumepbl pab6otbl npwu | Mpuknagu pisnbHocTi | Examples of activities at | Beispiele der Tatigkeit bei | Przyktady czynnosci przy
BblGope YPOBHEN | Npu HacTaBrneHi PpiBHIB | setting on of capacity | der Einstellung der | ustawieniu réznych
MOLHOCTUN NOTYXXHOCTI levels Leistungsstufen stopni mocy

YposeHb 0 PiBeHb 0 Level 0 Stufe 0 Stopien 0

e BbikntoyeHo e BumkHeHO o Switched off e Abgeschaltet e Wytgczone

YpoBeHb 1 -3 PiBeHb 1 - 3 Level 1 -3 Stufe 1 -3 Stopien 1-3

e rnogaepxaHue cnaboro || e nigTpMMaHHs cnabkoro | e for holding of liquids in light | e fir Haltung der Flussigkeiten | e utrzymanie cieczy w stanie

KUNEHWNsA XnakocTewn

KUMIHHS pignHn

boiling,

in leichtem Sieden,

lekkiego wrzenia

e YMEpEeHHbIi W MeAsneHHbI || e cnabkoro i nosinbHoro || e for light and slow heating up | e fiir leichte und langsame || e lekkie i powolne
HarpeB  6e3  omacHocTu nigirpisaHHs 6e3 Hebeanekn without danger of burning, Warmung ohne Gefahr des podgrzewanie bez ryzyka
npuropaHuns NpUropaHHs e for solution of butter, Anbrennens, przypalenia

e nnaBeneHne CNMBOYHOIO || e pO3TOMMEHHs Macna Ta chocolate, e fur Auflésung von Butter, | e rozpuszczanie masta,
Macna v wokonaga Lokonagy o for de-freezing, Schokolade, czekolady

* pasmopaxuBaHue ® PO3MOPOXYBaHHS o for boiling of small quantity of || e fiir Abtauen, ® rozmrazanie

* KunsyeHve HebGonbLoro | e BapiHHS  Manoi  KinbKocTi liquid. e fir Kochen von kleinen | e gotowanie nieduzej ilosci
KONMMYecTBa XMOKOCTN pigvHu Mengen von Flissigkeiten. ptynu

YpoBeHb 4-6 PieHb 4 - 6 Level 4 - 6 Stufe 4 - 6 Stopien 4 -6

® VHTEHCMBHOE KunsyeHue e iHTEHCVBHE BapiHHS o for intensive boiling, o fir intensives Kochen, e intensywne gotowanie

e nogaepxaHue KANeHWs | e niaTpUMyBaHHSA kvniHHA || o for keeping in boiling of | e fur Erhaltung des Siedens || e utrzymanie wrzenia wigkszej
6onbLuero KonuyecTaa BEIMWKOI KiNbKOCTI PianHA greater volume of liquid, von gréReren Mengen von objetosci ptynu
XK1OKoCTH ® AN TYWKyBaHHA o for stewing. Flussigkeiten, e duszenie potraw

e TylieHune o fir DUnstung.

YpoBeHb 7 — 9 PiBeHb 7 - 9 Level 7-9 Stufe 7 -9 Stopien 7 -9

e pUroToBneHne nuwy | e npuroTyBaHHs cTpaB, ski | e for preparation of food, || e fir Vorbereitung von || e przygotowanie potraw, ktére
TpebytoLen BbICTpbIiA BMMarawTb LLIBUAKOTO requiring fast heating und Gerichten, welche schnelles wymagajg, szybkiego
pasorpes " BbICOKYIO HarpiBaHHa  Ta  BWUCOKOI high temperature Aufwarmen und hohe podgrzania wysokiej
Temnepatypy (budTekchbl, Temnepatypu  (GidpuTekeu, (beefsteaks, slices, chipped Temperaturen brauchen temperatury (befsztykdw,
wHULenu, XapeHbe LWHiLeni, cMaxkeHa kapTonns, potatoes, etc.), (Beefsteaks, Schnitzel, kotletow, smazenia prazynek
KapTOLLUKM 1 T.N.), TOLLO) e for warming up of food Backen von Kartoffelchips, ziemniaczanych itp.)

e pasorpeB  Oniog  nepep | e AnA  nigirpiBaHHA  cTpasu before switching over to und ahnliche), e rozgrzanie potraw przed
nepeknoveHnem Ha 6Gonee nepea BKIMHOYEHHSIM HUXKYOro lower capacity level. o fir Aufwarmen der Gerichte przetaczeniem na nizszy
HU3KWUIA YPOBEHb. piBHSA vor Umschaltung auf stopien

niedrigere Stufe.
OMPAHUYEHUE BPEMEHMU OBMEXEHHA POBOY0Oro LIMITATION OF COOKING BEGRENZUNG DER OGRANICZENIE CZASU
PABOTbI BAPOYHOW 30HbI YACY BAPUITbHOI ZONE OPERATION TIME BETRIEBSZEIT DER DZIALANIA POLA
KOH®OPKU KOCHZONE GRZEWCZEGO

BapoyHble 30HbI OcHaleHbl | BapwunbHi  kOHdOpkM MmawTb | The cooking zones have an | Die Kochzonen haben eine || Pola grzewcze posiadajg

aBTOMaTUYECKUM aBTOMaTMyHe obMexeHHst Yacy | automatic operation time | automatische Begrenzung der | automatyczne ograniczenie

orpaHu4eHnem BpemeHn | pobotn. [oba 3actocyBaHHs || limitation. The continuous use | Betriebszeit. Die pausenlose || czasu dziatania. Czas ciagtej
paboTbl. 6e3 nepepsu KoxHOi KoHdopku | of each cooking zone depends | Benitzung jeder Kochzone ist || pracy kazdego pola

Bpemsi HenpepbIBHOTO || 3anexutb Big HacTtaeneHoro | on the selected heating level || von der gewahlten Stufe der || grzewczego, zalezy od
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MCNOonb3oBaHNs Kaxaown
BapOYHON 30HbI 3aBUCUT OT
BbIOPaHHOrO YpoOBHA HarpeBa
(cm. Tabnuua).
MpepnonoxexHnem  siBRsieTcs,
4YTO BO BpeMsl WCMONb30BaHWs
He npovicxoamTt HUKaKNX
N3MEHEHUN HaCTPOMKU
BapO4YHOW 30HbI.

Korga cpabotaeT orpaHuveHue
paboyero BpemeHu, BapouyHasi
30Ha OTKMOYaEeTCs, MPO3BYYUT
KOPOTKUIA 3BYKOBOW CUrHam u Ha
aucnnee noseutcs ,H".
ABTomMaTuKa BbIKIMIOYEHNS
nmeet npuoputeT Hag
orpaHu4eHnem BpEMEHU
paboTbl. JTO 03Ha4yaeT, u4To
BapoyHas 30Ha BbIKIOYaeTCA
TOMbKO TOrAa, Korga uctedveT
Bpemsi aBTOMaTuKM (Ha np.
BO3MOXHOMN aBnseTca
aBTOMaTuKa BbIKIOYeHNA ¢ 99
MWHYTaMU 1 ypOBHEM HarpeBsa
9).

piBHS
Tabnuus)
MepenymoBoto € Wo6 NpoTArom
[o6u 3aCTOCYyBaHHS He
NpoBOAWUMUCS  HiAKi  3MiHWM Y
HacTaBNsiHHI KOHOPKM.

Konu akTnByeTbCcsi OBMEXEHHS
Yacy poGoTwu, BapunbHa
KoHdpopKa BVMKHETbCS,
nponyHae KOPOTKUA curHan i Ha
avcnnei 306pasutbes «Hy.
ABTOMaTVKa BWMKHEHHSI Mae
npiopuTeT No BIQHOWEHHIO [0
obmexeHHst  poboyoro  yacy.
Tomy KOHdOpKa BUMKHETHCS
TiNbkN TOAi, KONV npownae 4Yac
aBTOMaTUKN (Hamp. MOXINBO
HacTaBuUTH aBTOMaTUKy
BVMMKHEHHS Ha 99 xBUNWH nNpu 9
PiBHI HarpiBaHHs).

NOTYXHOCTI (am..

(see the table).

The condition is here, that no
modification in cooking zone
setting was realized during the
use.

At the moment of activation of
operation limitation the cooking
zone is switched off, a short
sound signal sounds and the
display shows the sign ,H".

The switching off automatics
has priority before the limitation
of operation time; that means
that the cooking zone switches
off after expiration of the time of
automatics only (e.g. there is
the switching off automatics
with 99 minutes and with
capacity level 9 possible).

Erwarmung abhangig (sehe
Tabelle).
Vorausgesetzt, dass wahrend

der Benitzung es sind keine
Anderungen in der Einstellung
der Kochzone gemacht.

Bei Aktivierung der Begrenzung
der Betriebszeit wird die
Kochzone abgeschaltet, ertont
ein kurzes Tonsignal und auf

der Anzeige wird ein H*
dargestellt.
Die Ausschaltautomatik hat

Vorrang vor der Begrenzung
der Betriebszeit, was bedeutet,
dass die Kochzone schaltet nur
dann aus, wenn die Zeit der
Automatik auslauft (z.B. es ist
maoglich eine
Ausschaltautomatik mit
eingestellten 99 Minuten und
mit Leistungsstufe 9).

wybranego stopnia mocy (patrz
tabela).

Warunkiem, zadziatania
ograniczenia, jest brak zmian w
nastawieniu pola grzewczego.
Wiaczenie sie ograniczenia czasu
dziatania pola grzewczego,
spowoduje  wylaczenie  pola,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy a
na wyswietlaczu pojawi sie litera
JHE

Automatyka wytaczajagca ma
pierwszenstwo, przed
ograniczeniem czasu dziatania
pola grzewczego. Oznacza to,
ze pole grzewcze wylaczy sie

po uptywie czasu
automatycznego wytaczenia
(np. ustawienie  wytgcznika

czasowgo na 99 minut i stopien
mocy 9).

YpoBeHb MakcmmanbHoe PiBeHb MakcumaneH Capacity Maximal Leistungsstufe Maximale Stopien Maksymalny
MOLLHOCT Bpems (MUHYT) NOTYXXHOCTI uii yac level time period Zeit mocy czas(minut)
" (XBUIWH) (minutes) (Minuten)
1 480 | 1 480 | 1 480 | 1 480 1 480
2 360 | 2 360 | 2 360 | 2 360 2 360
3 300 | 3 300 | 3 300 | 3 300 3 300
4 300 | 4 300 | 4 300 | 4 300 4 300
5 240 | 5 240 | 5 240 | 5 240 5 240
6 90 | 6 90 | 6 90 | 6 90 6 90
7 90 | 7 90 | 7 90 | 7 90 7 90
8 90 | 8 90 | 8 90 | 8 90 8 90
9 920 | 9 90 | 9 20 | 9 90 9 90
P 5 | P 5 | P 5 | P 5 P 5
P - dyHKkums nosblweHHoW | P - dyHkuis  nigBuweHoi | P - function of increased | P" - Funktion der erhdhten | P - funkcja zwiekszenia mocy
mowHoctn ,BOOSTER® notyxHocti «BOOSTER» capacity "BOOSTER" Leistung = ,BOOSTER® BOOSTER
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COOBLEHUE OB OLUUBKE NOBIAOMIEHHSA NMPO ERROR CODES FEHLERMELDUNGEN SYGNALIZACJA USTERKI
(muraet E " Homep | MOMWUNKY (E and error code are flashing) (das Symbol E und die | (mruga E i numer usterki)
HeuncnpaBHOCTM) (6numae E i Homep Fehlernummer blinken)

HecnpaBHOCTI)
E2 - NEPEFPEB KOH®OPKU E2 — KOH®OPKA E2 - COOKING ZONE E2 — UBERHITZUNG DER E2 - PRZEGRZANIE POLA
KoHdpopka moxeT neperpetbes, | MEPEMPIIACA OVERHEAT KOCHZONE GRZEWCZEGO
Hanpumep, ecnm Ha | KoHdpopka moxe neperpitucsa, | Empty pot could cause the | Die Kochzone kann zum | Do przegrzania pola
BKITIIOYEHHOW KOHpopKe || SKLO, Hanpwvknag, Ha | cooking zone to overheat when | Beispiel bei Verlassen eines | grzewczego moze doj$¢ na
OoCTaBneHa MnycTasi KacTplonsi, | BKMIOYEHiN koHdopLi 3anvweHo | operating. leeren Topfes auf | przyktad przy pozostawieniu
XWMAKOCTb BblkMnena u T.n. NopoXHI  KacTpymio, piauHa | In this case let the hob cool || zugeschalteter Kochzone, beim | pustego naczynia na

B Takom criydae cregyeT aatb
npuGopy OCTbITb.

BMKMNING i T.M.
Y Takomy pasi cnig noyekaTw,
MoKM Npunag ocTUrHe.

down.

Auskochen und  &hnlichem
Uberhitzt werden).
Lassen sie in diesem Falle das

Gerat Abkihlen.

wigczonym polu  grzewczym
(przy wygotowaniu sie jego
zawartosci).

W takim przypadku pozostawi¢
urzadzenie az wystygnie.

E3 -
HECOOTBETCTBYIOLWASA
nocyaoA

[MoTepsi MarHWTHbIX CBOWCTB Yy
neperpesLUerocs AHa nocypl.

E3 - HEBIAMOBIOHUN
nocyn

Brtpata MarHiTHUX
BMacTMBOCTEN y BUNaAKy, Konu
[HO nocyay neperpieTbes.

E3 - UNSUITABLE DISHES
Loss of magnetic characteristic
cased by  pot material
overheating.

E3 - UNGEEIGNETER TOPF
Verlust der  magnetischen
Eigenschaften nach
Uberhitzung des Topfbodens.

E3 — NIEODPOWIEDNIE
NACZYNIE

Strata magnetycznych
wihasciwosci po przegrzaniu dna
naczynia.

E4 — OLULMBKA
KOH®UIYPALIUU
KOH®OPKN
O6paTtnTbes B
aBTOPW30BaHHbI CepBuC.

E4 — NOMUIIKA
KOH®IFYPALII KOH®OPKHU
3BepHYTUCA Y aBTOPM3OBaHWN
cepsic.

E4 - COOKING ZONE
CONFIGURATION ERROR
Authorized service is needed.

E4 - FEHLER DER
KOCHZONENKONFIGURATIO
N

Wenden sie sich auf autorisierte
Kundendienststelle.

E4 - BLEDNA
KONFIGURACJA POLA
GRZEWCZEGO

Zwrdci¢ sig¢ do autoryzowanego
Serwisu.

B cnyyae n3obpaxeHua | Y Bunagky, konu 3o06paxeHo | In case of any other error code | Im Falle der Darstellung eines | W przypadku gdy zostanie
Opyroro Kkoda HeucrnpaBHOCTM || iHWWIA koA HecnpaBHOCTI, cnig || authorized service is needed. anderen Fehlerkodes wenden | wyswietlony inny kod usterki,
crnepyet obpaTtnTbes B || 3BepHyTACSH Yy aBTOpPWU3OBaHUIA sie  sich auf autorisierte || zwroci¢ si¢ do autoryzowanego
aBTOPU30BaHHbIN CEpBUC. cepsic. Kundendienststelle. serwisu.
NMPABUNA nPUHUMNU PRINCIPLES OF USE OF GRUNDSATZE DER ZASADY
NMOoJib30OBAHUA 3ACTOCYBAHHA CKIO- GLASS CERAMICS BENUTZUNG DER EKSPLOATACJI
CTEKINOKEPAMUYECKO KEPAMIYHOI NMAHEII PLATE GLASKERAMISCHEN PLYTY CERAMICZNEJ
n nnmToun PLATTE
e [pun cooTBetcTBytoLemM | o [lpu signosigHomy [ e The glass ceramics plate | e Die glaskeramische Platte || e Plyta ceramiczna przy
obpalleHnn B COOTBETCTBUMN C NOBOKEHHI 3rigHo 3 fulfils at corresponding use erfillt  bei angemessener uzytkowaniu zgodnym
VHCTPYKLMeNn BapoyHas nnura IHCTPYKLIEIO CKIO-KepaMivHa according to these Handhabung gemaR diesen z instrukcjg obstugi spetnia
yAoBneTBopsieT BCE NoBepxHsi BiANoBiAae ycim instructions the all Anweisungen alle wszystkie wymagaania
TpeboBaHua npeabaBnsaemble K BAMOraM WO [0 uBoro requirements to similar home Anforderungen  auf  solche stawiane temu urzadzeniu w
Takomy  obopydoBaHuo B NoGYTOBOrO yCTaTKyBaHHSI. appliances. Gerate im Haushalt. gospodarstwie domowym.
. ﬁOMa”JHeM Xo3smcTBE. « Mepen nepwum | o Switch off the main switch | ¢ Yor erte(; Be”i:z“”? rTLIJtSS * P.rszd ) piengszym
epen NepBbLIM 3acTocyBaHHsSIM  HeobxiaHo before the first use and clean 2uers er auptschater uzytkowaniem urzadzenia
vcnonb3oBaHneM notpebutens ONOBHYIA BAMUKAY the appliance orderly (for abgeschaltet werden und das nalezy je najpierw odtaczy¢ od
Hafo  BbIKNIOYUTb  FNaBHbIN BUMKHYTW T pp Y Gerat muss griindlich gereinigt sieci  elektrycznej  gtdwnym
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BblKNoYaTeNnb UKW BbIHYTb
BUMKY n3 poseTkn n
notpeburens TWwarensHo

O4UCTUTL (MOMoLMe cpencTBa
cMm. B rnaBe «Ouuctka 1
yxoa»).

MoTpebutens MoryT B
COOTBETCTBUWN C WHCTPYKLMEN
no obcnyxmBaHuio
obcnyxueaTb TONbKO
B3poCble nuua.

Heponyctumo octaBuTb getent
6e3 npucmoTpa 0oKOmMo
BKITIOYEHHOro noTpebutens.
OnekTpuyeckas BapoyHas
nnuta aBnseTcs
notpeburenem Tpebytowmm
npucMoTpa npwu ero paborte.
WN3beraiite HarpeBa nycCTbIX
amaneBbIXx cocynoB. MoxeT
NPOM30UTN NOBPEXAEHNE WX
OHAWE@ W MpY NepeMeLLeHUN
cocyaa MOXHO nouapanatb
MOBEPXHOCTb BAPOYHON NANTLI.
He nogxomat cocyabl C
Haceykon unu c 3ayceHvuamun
Ha HuLe.

Y10o6bl [OCTUYb TyyLmx
pe3ynbTaToB npu
1Cnosb30BaHUM BapOYHoIA
30Hbl, Hago  Monb3oBaTbCs
MeTannIMyeckumMm cocygamu ¢
TOMWMHOM AHuWa 2 — 3 MM, B

crnyvae HepXaBeloLLnX
cocyaos c npoknagkon
(caHaBuyoBON CTPYKTYpOI1)

OHULWA C TOMWMHOW 4 — 6 MM.
lMpy koMHaTHOM TemnepaTtype
OHUWE  [OMKHO 6biTh  4yTb
BOTHYTOE, Tak kKak npu
MoBbILLEHUN TeMMNepaTypbl OHO
paclumpseTcs n
cnepoBaTenbHO c
NOBEPXHOCTLIO BAPOYHOW 30HbI
6ynet conpukacaTbecst
nnockocteto. 3710 obecneunt
MUHMMasbHbIE NOTEpY Tenna.

abo BUTAMHYTM  BUMKY 3
po3eTku i peTernbHO
BUYUCTUTU CNOXMBAY (MUtOui
3acobu avB. yactuHa
«YULLEHHS Ta YTPUMAHHS»).

O6cnyroByBaT  croxuBay
3rigHO 3 IHCTpyKUieto
[03BONSIETHCS Tinbku
[0pPOCINM.

3abopoHeHo 3anuwaTtu

niten  6e3  Harnsgy 6ins
cnoxveaya, k1 npawioe.
EnekTtpuyHa BapunbHa
NoBEpPXHS — L Crnoxusay,
SKWA  MOBMHEH mpautoBaTh
nig Harnsagom.

He cnig HarpiBaTh MOpoXxHin
emManboBaHWn nocyd, [AHO
SKOTO  MOXe Yy  Hacnifok
HarpiBaHHsi MoLWKoAMTUCS |
npv nepecyBaHHi NOLLKOAWUTU
NOBEPXHI0 BapwnbHoi
naHeni.

Mocyna 3 kaHaBkamu abo
3aguMpkaMu Ha [OHi He €
npuaaTHUM.

LLjo6 oTpumatu KpalLi
pe3ynbTat (Mpy BapiHHi Ha
iHOYKUiRHIN KkoHdbopLyi)
HeobOxidHO  3acTocoByBaTU
MeTaniyHun nocya 3 AOHOM
TOBLWMHOWO Yy 2-3 MM, abo
nocyn i3 Hepxasitoyoi cTani
i3 CEeHBIYOBUM OHOM
TOBLLMHOI Y 4-6 MM.

Mpu kiMHaTHIN TemnepaTypi
mMae Oyt OHO  3nerka
3arnMbneHuMm TOoMy, WO nig

BMNVBOM xapy BOHO
posTaryetbca i Oyge piBHO
nexaru Ha NoBepXHi

koHdpopku. Tak 3abe3neyeHo
MiHiManLHy BTpaTty Tenna
npv AOTWKY NOBEPXOHb.

cleaning agents see the
chapter “Cleaning and
maintenance”).

The appliance may be
operated only by adult
persons and in accordance
with these instructions.

Do not leave small children
without  supervision near
appliance in operation.

The electric hotplate is an
appliance whose operation
requires supervision.

Prevent the use of empty
enameled pots; their bottoms
could be so damaged and at
scratch the surface at
moving on the cooking plate.
Pots with grooving or burrs
on the bottom are not
suitable.

The bottom of metal pots
should be for achieving the
best results (at cooking on
induction cooking zone) 2 - 3
mm thick, at pots from
stainless steel witch
sandwich bottom 4 - 6 mm
thick.

The bottom should be at
room temperature slightly
bulged out, as after hot
extension only will lay on the
cooking zone surface evenly.
The minimal thermal losses

are so eliminated with
contact of surfaces.
You can prevent the

scratching of glass ceramics
with use of pots with clean
and smooth bottom.

Use pots with a diameter
corresponding in size to the
diameter of selected cooking

werden (Reinigungsmittel: sehe
Kapitel “Reinigung und
Wartung”).

Nur Erwachsene kénnen das
Gerdt und gemall  der
Bedienungsanweisung zu
bedienen.

Es ist nicht erlaubt, wenn das
Gerat im Betrieb ist, Kinder
ohne Aufsicht neben dem
Geréat zu lassen.

Der Betrieb einer elektrischen
Kochplatte erfordert standige
Aufsicht.

Vermeiden Sie die Erwarmung
des leeren Emaillegeschirrs,
der Boden des Geschirrs
konnte damit beschadigt
werden oder bei Verschiebung
die Oberflache der Kochplatte
bekratzen.

Das Geschirr mit Rillen oder
mit scharfen Graten auf der
Kochflache ist nicht geeignet.
Der Boden von Metallgeschirr
sollte  fur  Erzielung von
besseren Ergebnissen 2-3 mm
Dick zu sein (beim Kochen auf
der Induktionskochzone), der
Boden bei Geschirr aus
rostfreiem Stahl sollte einen 4
bis 6 mm dicken
mehrschichtigen (Sandwich)
Boden zu haben.

Der Boden sollte bei
Raumtemperatur eine leichte
Einbeulung zu haben, weil
durch Hitze er dehnt und erst
nach Ausdehnung wird eben
auf der Oberflache der
Kochzone zu setzen. Damit
wird der minimale
Warmeverlust aus Kontakt der
Oberflachen gewabhrleistet.

Mit Einsatz des Geschirrs mit
reinem und glattem Boden Sie
kénnen das Kratzen der

wytacznikiem lub wyjaé
wtyczke z gniazdka a
nastepnie wyczysci¢ (zalecane
srodki czyszczace podano w

rozdziale ,Czyszczenie i
konserwacja"“).
Urzadzenie moze by¢

uzytkowane wylacznie przez
osoby doroste.

Nie wolno pozostawia¢ dzieci
bez nadzoru w  poblizu
dziatajacej piyty.

Elektryczna ptyta ceramiczna
jest urzadzeniem ktérego praca
wymaga nadzoru.

Nie nalezy podgrzewac
pustych naczyn emaliowanych,

poniewaz moze to
spowodowaé uszkodzenie dna
naczynia i w trakcie

przesuwania po powierzchni
ptyty jej uszkodzenie.

Nie stosowaé naczyn
z rowkowym dnem albo z dnem
z nadlewami.

Aby osiagna¢ najlepsze efekty
podgrzewania, dno naczyn

metalowych  powinno  mie¢
grubos¢ 2 - 3 mm, w
przypadku naczyn  zdnem

wielowarstwowym  (sandwich)
jego grubos$¢ powinna wynosi¢
4 —6mm.

Dno naczynia w temperaturze
pokojowej powinno by¢ lekko
wgtebione, gdyz pod wptywem
ciepta podlega lekkiemu
rozszerzeniu i przylega ptasko
do powierzchni ptyty
ceranicznej. W ten sposoéb
ogranicza si¢ do minimum
straty ciepta przy zetknieciu
powierzchni dna i plyty
ceramicznej.

Aby  zapobiec  podrapaniu
powierzchni ptyty ceramicznej,
nalezy  stosowa¢ naczynia
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YT106bI He nouapanaTtb
CTeKNoKepamuKy, Ucronb3ynte
cocyAbl C YACTBIM W [Nagkum
AHALLEM.

Bcerpa cnenute 3a TeM, YToObI
pa3Mep AHULIA NPUMEHEHHOrO
cocyda COOTBETCTBOBAnN
avameTpy BbIGpaHHoOM
BapOYHO 30HbI.

Tenno BO3HVKaloLLee Ha
OHVLLE TOpLUKa 3aBUCUT OT
AvameTtpa ropLuka. Yem
MEHbLUE FOPLUOK, TEM MEHbLLE
MOLHOCTb.  OHeprus 3ps He
TepsieTcs, ecnu BapoyHas 30Ha
He NOMHOCTbLI0 3aKkpbiTa
ropwkoMm.  OgHako  ropLuok
BCeraa CTaBbTe Ha cepefuHy
BapOYHOW 30HBbI.

Ans  Toro, 4toGbI  NULWY
npusect B KuneHue
npumeHsiiTe Gonee BbICOKMI
ypoBeHb  MolyHocTh.  [Mocne
LOCTUXKEHUSI  KUNEHWUA  MULLK,
nepeknioyanTe BapoyHyto 30HY
Ha 6onee HU3KyH MOLLHOCTb.
He npumensiite kacTpionu u3
anoMuMHneBsol  onbrn - HK
nocysy — M3roTOBMEHHyl U3
maTepuana cofepxatiero
anoMUHUNA.

Ha ropsune BapoyHble 30HbI He
Knagute npeameTbl n3
nnacTMmaccel (noxkw,
KacTptonu, aypwnaru v T. n.)
3T MmaTtepuanel nnaBATcA U
npuropator.

Meperpetble xupbl W Macna

MoryT 3aropeTbes.
CnepgoBaTernbHo, 6ynbTe
OCTOPOXHbI npu
NPUroTOBNEHUIO nLm

cofepxallei Xupbl U mMacna
(cbpuTTOBaHKE U T. N.)

o o6 3anobirtu
noLkpsibaHHo
CKrnokepamiku, HeobxiaHo
3acTocoByBaTM  nocyn 3

YUCTUM Ta FMaaKUM HOM.

e 3aBXxauM HeobxigHo pabatu
npo Te, Wwob po3mipu nocyay
Bignosiganu niameTpy
BiANOBIQHOT KOHPOPKK.

e Tenmno, WO BUHUKAE Ha AOHi

KacTpyni, 3anexuTb  BiA
piameTpy  kactpyni. Yum
MeHLwa KkacTpyns, TUM

MeHLUa i NOTYXHiCcTb. BTpaTa
eHeprii He BWHWKaE, SAKLWO
KOHOpKa He 30BCiM 3akpuTa
kacTpyneto. OpHave cnig
nb6atun npo Te, wo6
Kactpynio 6yno noknageHo
Ha cepeanHy KOHOpPKK.

e llo6 poectn cTpaBy Ao
KWNIHHS CMif 3acTOCOBYBAaTH
BULLMIA piBEHb MOTYXHOCTI.
Konn cTpaBa no4He kunitu,

MOXHa nepekmnoYnTU
KOHGOPKY Ha HWKYUIA piBEHb.
e He cnig 3actocoByBaTn

MWCKM 3 antoMmiHieBoi donbrn
Ta nocyn 3 marepianis, WO
MICTATb anoMmiHin.

e Ha rapsyy KOH(OPKY He
Bigknagatm  npegmetn 3
nnactmacu (NOXK1, MUCKK,

OPYLUNSAKA, TOLLO). Lii
martepianu  TonnsATbCA  Ta
npuropaTb.

e [leperpiti xupu Ta onia
MOXYTb CranaxHyTu, TOMMW
roTylouM cTpaBu HeobxigHo
NoBOAUTUCA 3 XuUpamu Ta
onieto 06epexHO (CMaxeHHs,
TOLLO).

zone.
The heat created on the pot
bottom depends from the pot
diameter. At smaller pot also
the capacity is lower. There
is no exceeding consumption
of energy, when the cooking
zone is not fully covered by
the pot. Nevertheless put the
pot in the middle of cooking
zone.

Use higher capacity levels
for bringing food to boiling.
After achieving of boiling
switch over to lower capacity
level of cooking zone.

Never use trays from
aluminum foil nor made from
aluminum containing
materials.

Do not place things from

plastics on hot cooking
zones (spoons, trays,
strainers, etc.), such
materials can easily melt and
burn up.

Overheated fats and oils can
easily inflame so be careful,
when preparing meals on
fats and oils (fritting, etc.).

Glaskeramik vermeiden.

Versuchen Sie immer die
Durchmesser der gewahlten
Kochzone und des
Geschirrsbodens  gegenseitig
anzupassen.

Die auf dem Boden gebildete
Warme hangt vom

Durchmesser des Geschirrs
ab. Je kleineres Geschirr,
desto kleinere Leistung. Sie
wisten keine Energie, wenn
die Kochzone nicht voll mit
dem Geschirr bedeckt ist.
Stellen Sie das Geschirr aber
immer in die Mitte der
Kochzone auf.

Fir die Nahrung in Siedepunkt
zu bringen beniitzen Sie
hoéhere Leistungsstufe. Nach
Erreichung des Siedens dann
schalten Sie auf niedrigere
Leistungsstufe der Kochzone
um.

Benltzen Sie weder Schalen
aus Alu-Folien noch aus
Aluminium erhaltenden
Materialien.

Auf heize Kochzonen legen Sie
keine Gegenstande aus Plastik
(Loffel, Schale, Seihe u.d.),
diese Materialien verschmelzen
und aufkleben sich.

Uberhitzte Fette und Ole
kénnen sich entziinden, dafir
arbeiten Sie bitte mit
Aufmerksamkeit bei
Nahrungsvorbereitung mit
Fetten und Olen (Frittung, u.&.).

z gtadkim i czystym dnem.

Dno naczynia powinno
odpowiada¢ swojgq wielkoscig
polu gzrewczemu.

Ciepto wytworzone na dnie
garnka zalezy od jego srednicy.
Czym garnek jest mniejszy,
tym mniejsza jest moc. Nie
dochodzi do straty energii,
jezeli nie cate pole grzewcze
jest przykryte garnkiem. Nalezy
jednak stawia¢ garnek na
srodku pola grzewczego.

Aby doprowadzi¢ do wrzenia
potrawy  nalezy  stosowac
wyzszy stopien mocy, a
nastepnie po doprowadzeniu
do wrzenia przetaczy¢é pole
grzewcze na nizszy stopien.
Nie stosowac z folii aluminiowej
oraz naczyn zawierajgcych w
swym sktadzie aluminium.

Nie odktada¢ na gorace pola
grzewcze przedmiotow
z tworzych sztucznych (tyzki,
miski, cedzaki itp.), ktére moga,
sie roztopi¢ i przywrze¢ do
plyty.

Przegrzane ttuszcze i oleje
moga sie zapali¢, dlatego

nalezy zwraca¢ na nie
szczegolng uwage przy
obrébce termicznej potraw

(smazenie frytek itp.).
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ORI X

OYUCTKA M yxon

YULLEHHA TA
YTPUMAHHA

CLEANING AND
MAINTENANCE

REINIGUNG UND
WARTUNG

CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA

Y Baluein cTeknokepammyeckom
NAuTbl  KpacuBblii  BUO U
npocroe obcnyxuBaHue.
Cnepytowne coBeThl "
pekomeHaaumn nomoryt Bam
COXpaHATb €ee B Takom
COCTOSAHMUMU, YTOBbI oHa
cnyxuna Bam no-Hacrosiemy
[onro.

Bawa CKNo-KkepamiyHa
NoBEPXHS rapHa 3 BUrnsgy Ta
He Bubarnuea wo no
YTPUMaHHS.

Hwxye Bka3aHi nopagn Ta
pekoMeHaauii LonomMoxyTb Bam
yTpUMyBaTh ii y TakoMy CTaHi.
wo6 BoOHa  [AilcHO  OOBro
cnyxwuna Bam.

Your glass ceramic hotplate is
nice looking and easy to
operate. Following hints and
recommendations can help you
keep it as itis for a long time.

Ihre glaskeramische Platte sieht
schon aus und es st
bedienungsfreundlich. Die
folgenden Rate und Vorschlage
kénnen lhnen helfen, die Platte
in einen Zustand fir wirklich
lange Benlitzung zu halten.

Panstwa ptyta ceramiczna jest
estetyczna i nieskomplikowana
w uzyciu. Ponizsze rady i
zalecenia pomogg Panstwu
utrzymac jg w takim stanie, aby
mogta by¢é przez Panstwa
uzywana jak najdtuzej.

PEKOMEHOALNUU

e [lna ouncTkM notpebutens
He npuMeHsinTe
NapoCTPYMHbIN OYNCTUTEND.

e Bawy creknokepamuyeckyto
NAUTY YUCTUTE PErynsipHo,
ny4lue BCEro rnocrne Kaxaoro
MCMNONb30BaHMWS.

e CHavana yoanute u3
CTEeKIIoKepaMmyeckon MnnuThbl
BCe MpPUCOXLUME  OCTaTkn
nuWM WU XKMOKOCTeR  npwu
nomowm  ckpebka (B
NpUHaaNeXHOCTAX
notpebutens).

e Korpa nnuTa  xonogHas
HaHecWTe HecKomnbKo Kanernb
noaxoasLero MOHOLLIEro
cpeActBa U oyuCcTUTE ee
NOBEPXHOCTb NPV NMOMOLLU
6ymaxkHoro nomnoTeHua unm
YNCTOWN, TOHKON candeTku.

e [loBepxHOCTb TUWaTensHo
nomolitTe u ocywuTe ApYyrum

PEKOMEHOAUIT

o CnoxuBay 3abopoHeHo
YMCTUTKM Napoto.

e Bawy CKINO-KepaMiyHy
NOBEPXHIO  CMiA  YUCTUTH
perynsipHo, Hawkpalie nicns
KOXHOTO 3aCTOCYBaHHS.

e Crnovatky cnig YCyHyTM 3
CKINO-KepaMiyHOi  MoBepXHi
yci 3acoxni 3anuwku ixi Ta
piaviH 3a L0MOMOrot
WwKkpebka ANa uneHHs (Y
npunaagi cnoxueava).

e Konu noBepxHsi OXOmnoHe,
HaHeCTW Ha Hel Kinbka
Kpanenb BiAMNOBIAHOIrO
MUIOYOro 3acoby i BUMUCTUTH
ii candeTkoto 3 nanepy abo
YMCTO, M’SIKOIO FaHuipKoIo.

o [TOBEPXHIO PETENbHO BUMUTH
i BUCYLLNTYN HOBOW
candpetkoto  abo  m’sKoO
TKaHWHOIO.

e 3abopoHeHO KopWCTyBaTMCS

RECOMMENDATIONS

¢ Do nut use steam cleaner for
cleaning of appliance!

e Clean your glass ceramic
plate regularly, after each
use as the best.

e Remove from the glass
ceramic plate first all dried on
food and liquid rests with
help of scraper (enclosed in
accessory).

e As soon as the plate is cold,
apply a few drops of suitable
detergent and clean the
surface with paper towel or
clean, soft towel.

e Wash and dry up the surface
after cleaning by another
paper towel or soft cloth.

e Never use steel wool,
washing sponge or other
cleaning matters with rough
surface.

¢ We do not recommend also

VORSCHLAGE

e Fir Reinigung des Gerats
benitzen Sie keinen
Dampfreiniger!

e Reinigen Sie lhre
glaskeramische Platte

regelmaRig, am bestens nach
jeder Benitzung.

e Entfernen Sie zuerst aus der
glaskeramischen Platte alle
vertrockneten Reste der
Nahrung und Fliissigkeiten mit
Hilfe eines Spachtels (aus
Zubehor des Gerats).

e Sobald die Platte gekuhlt ist,
tragen Sie ein Paar Tropfen
von geeignetem
Reinigungsmittel  auf  und
reinigen Sie die Oberflache mit
einem Papiertuch oder mit
einem reinen, weichen Wisch.

e Dann reinigen Sie die
Oberflache mit einem weiteren
Papiertuch  oder  weichem
Wisch.

e Benitzen Sie keinen

ZALECENIA
e Do czyszczenia urzadzenia
nie wolno uzywaé

oczyszczaczy parowych!

e Plyte ceramiczng nalezy
czysci¢ regularnie, najlepiej
po kazdym uzyciu

o W pierwszej kolejnosci
nalezy usung¢ z powierzchni
plyty wszystkie zaschniete
resztki potraw i ptynéw przy
pomocy skrobaka (stanowi
wyposazenie urzadzenia).

e Po ostudzeniu ptyty nalezy
nanie$¢ na jej powierzchnie
kilka kropel odpowiedniego
Srodka  czyszczacego i
wyczysci¢ jej powierzchnie
przy pomocy recznika
papierowego lub delikatnej
Sciereczki.

e Powierzchnie ptyty doktadnie
umy¢ i wysuszy¢ nowym
recznikiem papierowym lub
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6ymMaxKHbIM NONOTEHLEM Unn
MSrKON TKaHeMn.

He npuMeHsnTe
NPOBOJIOYHYHO Mouarky,
rybky unu Hukakve pApyrue
MotoLme cpenctea c
wepoxosaTomn

NOBEPXHOCTHIO.

Takke He pekomeHayem
NpUMeHeHVe CpEACTB,

CnocobCTBYIOWMX  KOPPO3UM
KaK Ha nmp. pacnbinutenu ans
OYXOBOK W ANSi YCTPaHEHWs!
nATEH.

Ecnu y Bac no HegocmoTpy

pacnnaBuTcs Ha
NoBEPXHOCTN Bawwen
CTeKNoKepaMmyeckoin NnuThbl
nto6oi npeamet n3
nnacTMmacchl, KYXOHHOW
cdonbrn, caxap unu nuwa
cofepxalyas caxap,

HeMEeAsieHHO WX  yaanute
npu nomoLum ckpebka noka
nnuTa ropsyas, npuyeMm He
TOMbKO M3 BapOYHOW MNMAUTHI
a B cnyyae 3arpsisHeHus

Takke U3 MOBEPXHOCTU
cocyna. Tem cambiM Bbl
npegynpeaute

noBpeXaeHNe MoBEepPXHOCTU
BapOYHOM MANTbI.

Mepen NpUroToBreHnemM
nuwm coaepxaien Gonee

3HAUNTENbLHOE  KOMWUYEeCTBO
caxapa (Ha np. [xem),
nomaxbTe nnmTy
noaxoAaLMM 3aLUTHBIM
CPeOCTBOM Ans 3aluTbl ee
NOBEPXHOCTU ot

noBpexaeHusa caxapom B
Cnyyae nepekuneHna wunu
pasnutua 6noaa Ha
NOBPEXHOCTb MJINThI.

OPOTSHUMM ciToukamu,
Mutoummmn - rybkamm  abo
HWMMWM  NpUCTOCYBaHHAMMN
ONS YULLLEHHST 3 abpasnBHO
noBepXHet.

TakoX He peKkoMeHOYyeTbCs
3acTocoByBaTM 3acobu, Lo
cnpusioTb BUHUKHEHHIO
KOpO3ii, Hanpuknag aepo3oni
Ons gyxoBok abo  ans
YCYBaHHS NMsM.

Akwo Ha Bawin  ckno-

KepaMivHin NOBEPXHi
HEHapoKoM  po3MnnaBUTLCA
npegmMeTr 3 nractmacy,

KyXOHHa nniBka, uykop abo
NpoAYKTM 3 LYKPOM, TO iX
cnia ycyHyTu 3a AOMOMOrow
LuKpebka AOKM NMOBEPXHS e
rapsiya, Npu4oOMy He Tinbku 3
NnoBepxHi BapwunbHOi naHeni,
ane i 3 pgHa nocyay. Ue
[ornomMoxe 3anobirtn
MOLLKOIKEHHIO NnoBepXHi
BapWnbHOI naHeni.

Mepen NpUroTyBaHHAM
CTpaBu, WO MIiCTUTb BenuKy
KiNbKiCTb LKpY (Hanpwvknag,
oxem), cnig NOBEPXHIO
3MacTuTn BiANOBIAHUM
3axuMcHUM  3acobom, 06
3axMCTUTK ii NOBepxHIo Bif
MOLIKOMAXKEHHS  LYKpOM Y
BUMaAKy, SKWO  cTpaBa
nepekunuTb abo BUNNETbCA
Ha BapuIibHY MOBEPXHIO.

the agents supporting
corrosion, as for instance
sprays for cleaning of
roasters and for removing of
stains.

When by mistake an object
from plastic, kitchen foil,
sugar of food containing
sugar was melted on the hot
surface of your glass ceramic
plate, remove it immediately
from the hot surface by the
scraper, and this not only
from the hotplate but also
from the pot surface, when
applicable. You prevent with
it the damaging of cooking
plate surface.

Before preparing meals with
high content of sugar (for
instance jam), coat the plate
with suitable protective agent
for to protect it against
damaging it with sugar in
case of running over of food
or at pouring on the plate
surface.

Drahtschwamm,
Badeschwamm oder andere
Reinigungsmittel mit rauer
Oberflache.

Wir empfehlen auch nicht die
Beniitzung von der Korrosion
fordernden Zubereitungen, wie
zum Beispiel Sprays fir Herde
oder fir Fleckenentfernung.
Wenn zufallig ein Gegenstand
aus Plastik oder aus Kochfolie,
Zucker oder Zucker
beinhaltende Nahrung auf der
heilen Oberflache der
glaskeramischen Platte
einschmelzt, entfernen Sie ihn
sofort mit Hilfe des
Reinigungsspachtels  bereits
noch bei heiBer Platte, und
zwar nicht nur aus der Platte,
sondern auch aus von der
eventuell verschmutzten
Oberflache des Geschirrs. Sie
vermeiden damit die
Beschadigung der
Kochplattenoberflache.

Vor Kochen einer mehr Zucker
enthaltenden Nahrung (z.B.
Konfitiire), streichen Sie auf die
Platte ein geeignetes
Schutzmittel ein, fir die
Oberflache gegen
Beschadigung mit Zucker im
Falle eines Uberlaufens oder
Verschuttung auf der
Plattenoberflache zu schitzen.

migkka szmatka.
Nie stosowac druciakéw, gabek
ani srodkow mogacych
spowodowac zadrapania
powierzchni ptyty.
Nie stosowac Srodkow

powodujgcych korozje — np.
spray'e do piekarnikow i
odplamiacze.

Jesli na goracej powierzchni
ptyty ceramicznej roztopi sie

jakikolwiek  przedmiot z
plastiku, folii  kuchennej,
cukru albo potrawy

zawierajqcej cukier, nalezy
je usungé  natychmiast
(dopoki piyta jest jeszcze
goraca) przy pomocy
skrobaka. . Roztopione —
plastik, folie cukier Ilub
potrawy zawierajace duzo
cukru — nalezy usuna¢ takze
z powierzchni dna garnka.
Zapobiegnie  sig  wtedy

podrapaniu piyty
ceramiczne;.
Przed przygotowaniem

potrawy, ktora zawiera
wigkszg ilo§¢ cukru (np.
dzem) nalezy przetrze¢
powierzchnie ptyty $rodkiem
ochronnym, aby ochroni¢ ja
przed uszkodzeniem przez
cukier w przypadku
wykipienia zawartosci garnka
na powierzchnig ptyty lub
rozlania na powierzchnie
plyty.
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NaTHa MeTannMyeckoro
6necka BO3HMKAIOT
obavpaxmem OHnwa
anioMYHUeBOro  roplika  unu

NpYMeHeHNeM HenoaxoAsLLero
MotoLLero cpeactea. AT NATHa
YCTpaHsIoTCA TPyAOEeMKOn
NOBTOPHOW OYWCTKOMN.

MeTaniyHi 6nuckydi nnsamu
BUHWKaIOTb y Hacnigok
LWKpsAGaHHst OHOM antoMiHieBoi
kacTpyni abo npu 3acTtocyBaHHi

HeBIgNoBigHOro MUIOYOro
3acoby. Li nnsmu  Baxko
ycyBatTbCs i BMMaralTb

6araTopa3oBOro YMLLEHHS.

Shiny metal stains appear
from scratching of aluminum pot
bottom on the plate surface or
with  using of unsuitable
cleaning agent. Removing such
stains is possible by hard
repeated cleaning.

Die glanzenden Flecken
entstehen aus Aufscheuerung
des Bodens eines  Alu-
Geschirrs oder aus Benutzung

von ungeeignetem
Reinigungsmittel. Diese
Flecken kénnen sich nur
mithsam mit wiederholter

Reinigung entfernet werden.

Plamy z metalicznym
potyskiem — powstajg wskutek
otarcia dna garnka aluminiowego

albo zastosowania
nieodpowiedniego $rodka
czyszczacego. Zanieczyszczenie

tego typu mozna usung¢ przez
wielokrotne czyszczenie.

LiBeTHble N3MeHeHusi Ha
BapoyHOW nnuTe BooOLie
BbI3BaHbI npUropesLLNMU
octaTkamu, KOTOpble Henb3st
yaanutb. OHM He oOka3sbiBaloT
BNUsiHNE Ha paboty

CTEKMOKEPaMUKKM, Tak Kak peyb
He uaeT 06 W3MEeHeHusiX B
mMaTepvane.

3MiHM KONMbOpy BapuUrbHOI
NoBepXxHi BUKIIMKaOTb
BUKMIOYHO  TPUBKI  MpuneyeHi
3anuwkn. Ui 3miHn He matoTb
BMNVB Ha yHKLIO
CKIokepamiku, y naHomy
BUNaZKy HE BUHWKAIOTb 3MiHW Y
maTepiani.

Colored changes on the
hotplate surface are usually
caused by not removed burnt
on rests. They have no
influence on the function of the
glass ceramic plate, this is not a
change in material composition.

Die Verfarbungen auf der
Kochplatte sind meist mit nicht
behebbaren angebrannten
Resten verursacht. Sie haben
aber keinen Einfluss auf die
Funktion der glaskeramischen
Platte, es handelt sich nicht um
Anderung in dem Material.

Zmiany zabarwienia na
powierzchni plyty powstajg
przewaznie jako konsekwencja
nie usunigcia przypalonych
resztek. Nie maja one wptywu
na dziatanie ptyty ceramicznej,
gdyz nie nastepujg zmiany
materiatowe.

CTupaHMe pUCYHKa MoOXeT
ObiTb BbI3BAaHO abpa3vBHbIMU
MOWOLMMY  CPEACTBaMU  Unu
TpeHueM [Huwa ropwka o6
NMOBEPXHOCTb BapPOYHOW MNUTbI
B TeyeHne Gonee AnuTenbHOro
BpeMeHu. Ha BapoyHou nnute
BO3HMKaeT TeMHOe NSTHO.

3HUKaHHA AeKopy
(obTodyBaHHA) Moxe  6yTun
BUKIMKaHO abpasuBHUMU
MuioyMMmM  3acobamu,  abo

WKpsiGaHHAM [Ha KkacTpyni no
noBepXxHi CKIO-kepaMiyHoi
naHeni  NpoTAroM  AOBLLOrO
yacy. Ha BapwnbHiin noBepxHi
BUHMKAE TEMHA Mnsiva.

You can cause the grinding
down of decor with abrasive
cleaning agents or with
scratching of pot bottom on the
hotplate surface for longer time.
A dark stain can be created on
the hotplate.

Einen Abrieb des Dekors
kann mit Beniutzung von
abrasiven Reinigungsmitteln
verursacht werden, oder mit
Reibung des Geschirrsbodens
auf der Kochplattenoberflache
wahrend langerer Zeit. Ein
dunkeler Fleck kann dann auf
der Kochplatte entstehen.

Otarcia ornamentyki — mogag
powstaé w wyniku stosowania
agresywnych Srodkow
czyszczacych lub tarcia dna
garnkdw o powierzchnig ptyty
ceramicznej. Na powierzchni
ptyty powstaje ciemna plama.
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PEKITAMALIUA PEKNAMALIIT CLAIMS REKLAMATION REKLAMACJE
B cnyyae, 4to B TeuyeHue | Akwo npotarom rapaHTiiHoro | If there is any defect on the | Falls ein Mangel entsteht auf | Jesli w okresie gwarancyjnym
rapaHTUMHOro cpoka Ha || mepiogy Ha cnoxwBadi BUHUkHe || appliance within the guarantee | dem  Gerat wahren der | wystapi usterka piyty, nie
notpebutene nosiBUTCA || HecnpaBHiCTb, He ycyeawuTe ii | period, do not repair it self. | Garantieperiode, reparieren ihn || nalezy usuwac jej samodzielnie.
HEeMCnpaBHOCTb, He yCTpaHanTe | camocTinHo. 3  npeTeHsielo | Apply a claim in the shop in | nie selbst. Die Reklamation | Reklamacje nalezy zgtasza¢ w
ee camu. Peknamaumio | 3BepHiTbcsi y  MarasuH, B | which you bought the appliance | erheben Sie in der | autoryzowanych punktach
npeabsBnaAWTe B MarasvHe, rae || KOTpoMmy Bu npupnbanu || or at service representatives, | Verkaufsstelle, wo Sie haben | obstugi serwisowej (lista
Bbl noTtpebutens kynunwu, B | cnoxwuead, y aBTopu3oBaHui | mentioned in the Guarantee | das  Gerat  gekauft, bei || stanowi zatgcznik karty
NyHKTEe MapoYHOro cepausa unu || cepeic abo B cepsicHy Mepexy, [ conditions. At applying of claim | Markenservicestelle, oder bei in | gwarancyjnej) lub w centrum
CEepPBU3HbIX nyHkTax | siky npuBegeHo B [apaHTiiHux | observe the text of Guarantee | der Garantiebedingungen || serwisowym. Przy zgtaszaniu
npvBeAEHHbIX [apaHTuiHbIX | ymoBax. [pu  odopmneHHi || sheet and Guarantee | bestimmten reklamacji, nalezy kierowac sig
ycnoBusix. Mpu npeabsiBneHun || npeteHsii kepyhWTtecb Tekctom | conditions. The claim is valid || Vertragsservicestellen. Bei | tekstem Karty Gwarancyjnej.

peknamaumu npugepxusantecb || apaHTinHoro nacnopty i || with submitted dully filled up | diesem Verfahren der Text des | Bez waznej, prawidtowo
Tekcta [apaHTuiiHoro nucta u || MapaHTiHMX YMOB. Bes || Guarantee sheet only. Garantiescheines und der | wypetnionej Karty Gwarancyjnej
lapaHTWiiHbIX  ycrosuii. Bes | npen’sisneHHs npaBunbHO Garantiebedingungen wird | reklamacja nie moze by¢
npeabsaBReHUs TLWaTeNbHO | 3anoBHEHOro [apaHTiiiHoro mafBgeblich. Die Reklamation ist || przyieta,
3anonHeHHoro  [apaHTuiHOro | nacnopTta € npeTeHsia ohne : Vorlegung ‘orden‘thch
nucra peknamaums | HemiiicHot. x;gﬁ{;me" Garantiescheines
HefeNcTBUTENbHA. i
ClMNoCoOBbI cnocib METHODS OF REUSE DIE METHODEN DER SPOSOBY
UCIMOJIb3OBAHUA U BUKOPUCTAHHA TA AND LIQUIDATION OF WIEDERVERWENDUNG WYKORZYSTANIA | 5
NMKBUOALUU NIKBIAALIA YTAKOBOK WASTE UND ENTSORGUNG DER UTYLIZACJI OPAKOWAN
YMNAKOBKU PACKUNG

FodpupoBaHHbI KapToH, | FodpokapToH, nakyBanbHui || Grooved cardboard, packaging || Wellpappe, Verpackungspapier Tektura falista, papier pakowy
ynakoBo4Hasi 6ymar nanip - 34atn B yTUNbCUPOBUHM paper - sale to waste | - Verkaufin Entsorgungsfirmen - sprzedaz w skupie makulatury
—npoagaxa B NyHKT cbopa | - y 36ipHuii KoHTelHep pAnsa | collecting company - Hinterlegung in Containers fiir | - odktadanie do pojemnikéw
BTOPCbIPbSA YTUINBbHOTO nanepy | - to collecting vessels for used | Altpapier zbiorczych na
-B KOHTeNHepbI ansa || - iHWe BMKOpUCTaHHS paper - andere Benlitzung papier i makulature
BTOPWYHOTO Cbipbsi (Bymaru) MakysanbHi nniBkv Ta TE | - other reuse Verpackungsfolien und PE - | -inne wykorzystanie
- Apyroe npumeHeHue nakeTu Packaging foil and PE backs Sacke Folie i woreczki plast.
YnakoBouHble donbr u M3 | - y 36ipHi KkoHTelHepu pana | -to collecting vessels for plastic || - Hinterlegung in Containers fiir | - do pojemnikéw zbiorczych na
nakeTbl nnacTuky Plastik plastik

-B KOHTeNHepbI
nnactmacchl

ans
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NUKBUOALUA NIKBIAALIA LIQUIDATION OF ENTSORGUNG DES LIKWIDACJA
NMOTPEBUTENA NOCNE CMOXWUBAYA MicnA APPLIANCE AFTER GERATS NACH URZADZENIA PO
OKOHYAHWUA ErO 3AKIHYEHHA CTPOKY FINISHED USE BEENDIGUNG DER ZAKONCZENIU
CPOKA CI1YXBbI MAOro CNyXsu BENUTZUNG UZYTKOWANIA
|
HacTosiwmit notpebutens umeet || OaHwii crnoxweay mae | This appliance is marked in | Dieses Geréat ist im Einklang | Urzadzenie to  oznaczono
oBo3HayeHne B COOTBETCTBUM C | MapKyBaHHs 3rigHo 3 | accordance with  Directive | der EU-Regelung 2002/96/EG | zgodnie z europejskg wytyczng
Esponeiickoii AVPEKTMBOW || €BPOMENCHKOI0 AvpekTuBolO | 2002/96/EC  on manipulation || Uber Behandlung mit benitzten | 2002/96/EG [¢) zuzytych

2002/96/EG «0O6 obpalieHun c
MCMOIb30BaHHbIM 3NEKTPUYECKUM
1 3NeKTPOHHbIM 06OpYAOBaHNEM»
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

[aHHasi AvipekTvBa onpefensiet
obwve esponeiickne (EU) pamku

2002/96/EG npo NOBOAXEHHSI 3
BXWBaHUM  ENeKTpUYHUM  Ta
€neKTPOHHUM obnagHaHHaM
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Lia avpekTuBa BCTaHOBIIOE €AUHI
esponenceki (EC) pamku ans

with waste from electric and
electronic equipment - WEEE.
This directive determines the
unified European (EU) frame for
collection and recycling of used
equipment.

elektrischen und elektronischen
Einrichtungen (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE) markiert.

Die Regelung bestimmt einen
einheitlichen EU- Rahmen fiir

urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Wytyczna ta okresla
obowigzujace w calej

ramy
Unii

ANs BO3BPALLEHUs U BTOPUYHOW | 3BOPOTHOrO 3Gopy Ta peuuknsAuii Rickabnahme und || Europejskiej odbioru i wtérnego
nepepaboTkM  MCMOMb3OBAHHOTO || BXWBaHOrO 06nagHaHHa Wiederverwendung der | wykorzystania starych
o6opyaoBaHus. benitzten Einrichtungen. urzadzen.

B notpebutene copepxatca | Cnoxwusay MiCTUTb UiHHI || The appliance contains | Das Gerat enthalt wertvolle || Stare, zuzyte urzadzenie
LieHHble MaTepuansl, KoTopble | maTtepianu, koTpi manu 6 6ytn | valuable materials which should | Materialien, die wieder || zawiera duzo
cnegyet noBTOpPHO | 3HOBY BuMKOpuCTaHi. Cnoxwueay || be reused. Please give your | verwendet werden sollten. || petnowarto$ciowych surowcéw,
ucnonb3oBatb. [loTpebutens || cnig 3patw y 36ipHuidi nyHkT anst | used appliance to waste | Liefern Sie das Gerat in eine | ktére powinny by¢ ponownie
chante B nNyHkT  cbopa | ytunbcupoBuHM abo x Ha | processing company or to by [ mit der Gemeinde bestimmte | wykorzystane. Urzadzenie
BTOPCbIPbA MMM B NYHKT | Micue, KOTpe Yy HaceneHomy | your community determined | Abfallsammelstelle. nalezy sprzeda¢ w punkcie
Ha3HaYeHHbIN ansi cbopa | nyHkTi BU3HAYEHO ans || waste collection point. skupu surowcéw wtérnych albo
OTXO[0B. cknagyBaHHS BiaXopais. oddaé do punktu zbiorczego

odpadéw komunalnych.

26




WUHCTPYKUUA NO IHCTPYKLIA NO INSTRUCTIONS FOR MONTAGEAN- INSTRUKCJA
MOHTAXY YCTAHOBLII INSTALLATION WEISUNGEN INSTALACJI
MoHTax noTpebutens moxeT | YcTaHoBKy noBuHHa npoBoauTu | Solely company authorized to | Die Montage kann nur eine | Instalacji ptyty elektrycznej
OCyLLeCTBUTb TONMbKo dupma, | Tinbkv dipma, npauiBHuku sikoi || provide such activiies may | Firma  mit  entsprechender | moze dokona¢ wytacznie firma

nMetoas ansi aToro || maiTb Ans Takoi AisnbHocTi || perform the installation of this || Befugnis zu machen und die | posiadajaca odpowiednie
COOTBETCTBYIOLLEE BiAnoBiAHY kBanidikauito Ta | hotplate and it should be || Montage muss im Einklang mit | uprawnienia energetyczne.
KBanuukaumoHHoe YNOBHOBaXEHHS. YctaHoBky | installed in compliance with || den lokalen Normen und || Instalacja i montaz urzadzenia
paspelueHune, B COOTBETCTBUM C | cnig  nposBoauTu  3rigHo 3 | local standards and regulations. Regelungen ausgefiihrt werden. | musi by¢ wykonany zgodnie z
HaUMOHanbHbIMW  HOpMaMu W | HauioHanNbHUMW  OUPEKTUBaMM obowigzujacymi  w  Polsce
NOCTaHOBMEHNUAMM. Ta cTaHgapTamu. przepisami i normami.

Mpu moHTaxe Heobxoaumo c | Mepen 3acTocyBaHHAM | At installation of appliance | Bei Montage des Gerats istes | Przy instalacji plyty, ze
TOUKHU 3peHuns paboTtbl | cnoxuBaya HeobxigHo pnsa | the following steps should be | notwendig, von | wzgledu na prawidiowosé

notpebuTtens npexae Bcero
npoBecTu:

po6oTn cnoxusaya 3pobuTH
HacTynHi Aiji:

provided from point of view
of appliance:

Gesichtspunkt des Gerits,
namlich die folgenden
Schritte zu machen:

dziatania urzadzenia, nalezy
wykonaé przede wszystkim

® KOHTPOSb npaeunbHocTM || o [epeBipuT  MpaBunbHiCTbL || e checking of correct nastepujace czynnosci:
noaKnoYeHns NiOKIOYEHHS no connection to electric power | e Kontrolle der Richtigkeit der | e sprawdzenie prawidtowosci
ANeKTPO3HEePrumn eneKTPUYHOT Mepexi. net, Kopplung zu dem podfaczenia do sieci
e KOHTpOmNb paboTbl BapoyHbIX | e 3pobutn koHTponb yHkuii | e function check of heating, Stromzufuhr, elektrycznej,
Ten s 3NeMeHTOoB KOHC(OPOK, ynpaBnsitounx i control and regulation | e Funktionskontrolle der Heiz-, | e kontrola dziatania grzatek,
ynpaBneHus n perynaumm perynoYnx enemMeHTIB. elements, Bedien- und Steuerelemente, elementéw regulacyjnych i
e rnokasaTb 3akasuuky Bce | e [pogemoHcTpyBaTu ansa || e demonstration of appliance || e Vorfiihrung aller Funktionen sterowniczych,
yHKLUUM notpeburens, 3amMOBHMKa  BCi  (pyHKUIT all functions, operation and des Gerats dem Kunden und || e zaprezentowanie  klientowi
No3HaKoOMUTb ero c cnoxvBaya i O3HanoOMWUTK maintenance to the Bekanntmachung mit der wszystkich funkciji
obcnyXmMBaHNEM U YXOA0M. noro 3 oGCNyroByBaHHAM i customer. Bedienung und Wartung urzadzenia oraz
[ornagom. zaznajomienie z jego
obstuga i konserwacja.
BAXHOE BAXNUBE NOMEPEMXEHHSA | IMPORTANT NOTE! WICHTIGE HINWEIS! WAZNE OSTRZEZENIE!
NPEAYNPEXAEHUE! Mpn Oyab-Akii maHinynauii 3 || At any manipulation with the || Bei jeder Handlung mit dem | Przy wykonywaniu przy
Mpn nwo6oli MaHunynauuM C | enekTpuyHOl noBepxHeto nosa [ appliance, except of normal | Gerét, auler Ublicher || urzadzeniu czynnosci innych
notpebutenem Kpome | mexamu ii  craHpapTHoro | use, it is necessary to | Benitzung, es ist notwendig die | niz normalne  uzytkowanie
06bIYHOro ncnonb3oBaHWsA | 3acTocyBaHHsA, cnig Bia'eaHatw | disconnect the power, e.g. with | Abschaltung von dem | nalezy bezwzglednie odcig¢
Heobxoaumo obecneunTb | cnoxuBay Big  enekTpuuHoi || pulling out of the plug from the | Stromnetz und zwar mit | doptyw energii elektrycznej do
OTKMoYeHWe noTpebutens ot | mepexi, TOGTO BUTArHYTM BUIKy || socket or with switching off the | Ausziehung der Netzschnur aus | piyty przez wylaczenie
3NEeKTPUYECKOW CeTU BbiHATUEM || 3 po3eTkM abo BUMKHYTM | main  switch  before  the | der Steckdose zu | wytacznika gtéwnego na jej
BUINKN n3 po3eTkn wnu || ronoBHuMn  BMMMKaY  neped | appliance. gewahrleisten. zasilaniu.
BbIKIMIOYEHNEM rMaBHOroO | crnoxueadvem.
BblKItoYaTens nepes

notpebutenem.
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PA3SMELLEHUE PO3MII:I_.I,EHHFI LOCATION OF STANDO_RT MONTAZ
BAPOYHOW NNUTbI BAPUNbHOI MOBEPXHI HOTPLATE DES GERATS PLYTY CERAMICZNEJ
min. 40
Bkl
ol
w0
ol ¢
&
1 YnnoTtHeHne 1. YwinbHeHHs 1 Sealing 1 Dichtung 1. uszczelka
2. 3axum 2. npuxsar 2. Fastening element 2. Klemmschuh 2. docisk
3. 3agHsas cTeHa 3. 3aHs CTiHKa 3 Rear wall 3. Hintere Wand 3. $ciana tylna
4.  bokoBas cTeHa 4.  BokoBa CTiHKa 4.  Side walls 4 Seitenwande 4.  $ciana boczne
Ecnun TonwmHa pabouer | HeobxigHo potpumyBath || The minimal distance 30 mm of | Die minimale Entfernung von 30 || Jezeli blat w ktorym
NOBEPXHOCTN npesbilWwaeT | MiHiManbHy Bigaanb BMicTy | kitchen unit content (the content | mm des Kichenblock- Inhaltes | zamontowana jest piyta, jest
30mmMm, TO HeobxoauMo || KyxoHHMX mebniB (BMicT swwmka) | of drawer) from the plate cover | (Schubladeninhaltes) von der || grubszy niz 30 mm, konieczne
nognpaeuTb ee opmy B MecTe | Bia Koxyxa naHeni — 30 Mm. should be observed. Ensure the | Plattendecke mull beachtet | jest zmniejszenie jej grubosci w
BblBOZA oxnaxpgatowiero || 3abesneuntu poctatHio || sufficient venting - see the | werden. Besorgen Sie bitte die || miejscu wylotu powietrza
Bo3ayxa M3 npubopa (CM. | BeHTUMsLiO, AMB. MaMOHOK. picture. ausreichende Liftung - sehe || chlodzacego z urzadzenia
PVCYHOK) Abbildung. (patrz rysunek)
]
— ] —
g, |
]
|
!

MoHTax noTtpebutens moxer
OCYLEeCTBUTL TONbKO hupma,
Mmetowas Ans aToro
cooTBeTCTBYlOLIEE
KBanudukaumoHHoe
paspelleHue, U AOMXKHa 3TO
caenatb B COOTBETCTBUM C
HaUMOHANbHLIMM HOpPMamMu n

YcTaHoBKY
npoBoAUTU Tinbku dipma,
AKa Mae BiANOBiAHY
kBanidikauito Ta
YNOBHOBaXeHHA. YCTaHOBKY
cnip  npoBOAUTM 3rigHO 3
HauioHaNnbHUMK

cTaHaapTamu Ta

NOBUHHa

Solely company authorized to
provide such activities may
perform the installation and it
should be installed in
compliance with local
standards and regulations.
e The electric hot plate is
designed, from  external

Die Montage kann nur eine
Firma mit entsprechender
Befugnis zu machen und die
Montage muss im Einklang
mit den lokalen Normen und
Regelungen ausgefiihrt
werden.

e Die elektrische Kochplatte ist

Instalacje moze
przeprowadzaé wytacznie
firma specjalistyczna i musi
byé wykonana zgodnie
z krajowymi normami i
przepisami.
e Elektryczna ptyta grzewcza
jest przeznaczona, z punktu
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NoCTaHOBEHUAMMU.

e OnekTpuyeckas BapoyHas
nnuTa npefHasHavyeHa ¢ TOYKn
3peHus BO34EWCTBUS BHELLHUX
akTopoB Ans  HOpMarbHOMN
cpeabl.

e BapoyHas nnuta
npepHasHayeHa ans ee
BCTpauBaHMsi B CTOMELLUHWULY C
MWH. TonwuHon 30 MM, C
MOBEPXHOCTHBLIM MOKPbITUEM U3
TEPMOCTOMKOro MaTepuana.

e CronewHuya p[omkHa ObiTb
ycTaHoBneHa B
FOPU3OHTaNbHOM MONOXEHWUN 1
BO  u3bexaHve  3aTekaHus
XUOKOCTEN  AomkHa  ObITh
YNNOTHEHA CO CTOPOHbI CTEHBI.

e Pasmepbl  oTBepcTus  Ans
BapoYyHOW  NAUTBI U ero
pa3melleHve npuBedeHbl Ha
PVICYHKe AN MOHTaxa.

e BesonacHble paccTosiHUA CTeH
1 Me6env oT BapoOYHOW MNnTbI,

KOTOpble LIOIDKHbI 6bITb
cobntogeHsl, yKkasaHbl Ha
PUCYHKe.

e [loBEepXHOCTb, BO3HWKLLYIO Npu

BbIpe3aHuu oTBEpCTUSA,
pekoMeHayem NOKpPbITh
noaxoAswWmMM nakom (Ha np.
CUMUKOHOBBIM), unm
anoMUHVEBO donbromn,
KoTopas CHU3NT

NPOHWUKHOBEHME BMNaXXHOCTU B
CTOneLHuLYy.

e [loa BapouHble NNUTbI HEMb3s
6e3 cneyunanbHoro
MeponpuaTUsi  ycTaHaBnMBaTb
[LYXOBKW, Y KOTOPbIX NPOAYKTbI
CropaHus MoryT ABWratbCsi Mo
HanpaBfieHUio  HaBepx, noa
BapPOYHYHO NMUTY.

e 3agHsis  CTeHKa  KyXOHHOW
mebenu, 3a nNnUTON Takke
[OIKHa ObITb n3
TEPMOCTOWKOrO MaTtepuana

AVpPeKTUBaMM.
e Enektpuuny BapunbHy
MOBEPXHIO  NpU3HAYeHo 3
TOYKM 3opy 30BHILLHIX

BNMVBIB ANS  HOPMasbHOMo
cepefoBsuLa.

o BapunbHy NOBEPXHI0
npu3HaYeHo ans
BOyAOBYBaHHA Yy OTBip Y

CTiMbHULI KYXOHHWUX MebniB,
KOTpa Mae TOBLUMHY He
MeHwe Hix 30 wmm, i
NOBEPXHIO KOTPOi BUMOBHEHO
3 TeNnocTikoro marepiany.

e CTiNbHNLIO KYXOHHUX MebniB
cnig BCTaHOBUTU
rOPM30HTarbHO | Ha CTOPOHI,
KOTpa npunsrae Ao CTiHu,
YWIMBHATK  Bifi MPOTiKaHHS
pigvHN.

e Po3amipn oTBOPY ans
BapunbHOi noBepxHi Ta i
noswuuijto BKa3aHo Ha
MarsoHKy ans
BCTaHOBIIEHHS.

e besneyHy Bigganb CTiH Ta

mebnis BiA BapUnbHOT
noBepxHi, KOTpi HeobxigHO
060B’'s13KOBO noTpumaty,

BKa3aHO Ha MarltoHKy.

e [loBepxHi, KOTpi BWHUKaOTb
nicns Toro sik BUpi3aHo OTBIp,
pekoMeHayeMOo
nocgpapbysaTt  BignNoBiAHUM
nakom (Hamp. CuniKoHOBWM),
a6o X NoKpUTK anioMiHiEBOO
nniskoto, Wo6  3anobirtn
NPOCOYYBaHHIO BONOrK Mif
BapUIbHY NMOBEPXHIO.

e 3agHa  CTiHKA  KyXOHHMX
mebnis 3a BapwbHOO
NoBepXHer0 Mae ByTn Takox
3 TenmnocTikoro marepiany
(120° C). MinimanbHa

influence point of view, for
normal indoor conditions.
The hot plate is designed for
building in to cut out in the
working sink of minimal
thickness of 30 mm, which is
covered with heat resistant
material.

The sink has to be installed
in horizontal position and has
to be sealed against leaking
in of liquids on the wall side.
The dimensions of cut out for
the hotplate and its position
are shown on the picture of
installation.

The safe distances of walls
and furniture from the
hotplate are given on the
picture.

We recommend to cover the
in the cut out created cut
surfaces with appropriate
varnish (for instance silicon
varnish) or Al-foil,
respectively, which decrease
the intrusion of humidity into
the sink plate.

It is not allowed - without
special measures — to install
oven under the hot plate,
where the burnt gases from
the oven could stream
upwards under the hotplate.
Also the rear wall of kitchen
unit has to be from heat
resistant material (120° C).
The smallest distance of
hotplate rear edge from the
rear wall is 40 mm.

The hotplate should not be

installed in close
neighborhood of kitchen
cabinet made from

aus der Sicht der Einwirkung
auRerer Krafte fiur normale
Umgebung bestimmt.

Die Kochplatte ist fir Einbau in
einen Ausschnitt in einem min.

30mm Dicken, mit
warmebestandigem Material
bedeckten  Arbeitsbrett des
Kuchenmébels, bestimmt.

Das Arbeitsbrett muss
waagerecht eingebaut und auf
der Wandseite gegen

EinflieRung von Flissigkeiten
gedichtet werden.

Die Dimensionen des
Ausschnittes fiir die Kochplatte
und ihre Lage Sie finden auf
der Darstellung fir die
Montage.

Sie  finden die  sichere
Entfernungen der Wanden und
Mébel von der Kochplatte, die
einzuhalten sind, auf dem Bild.
Wir empfehlen die mit dem
Ausschnitt entstandenen
Flachen mit geeignetem Lack
(z.B. Silikonlack), oder mit
Alufolie, welche die
Eindringung der Feuchtigkeit in
das Brett vermindern, zu
decken.

Es ist nicht erlaubt ohne
besonderer MaRnahme unter
die Kochplatte Ofenrohre, die
Abgase von welchen aufwérts
unter die Kochplatte strémen
kénnen, zu installieren.

Auch die Hinterwand des
Kiichenblocks hinter der
Kochplatte muss aus
warmebestandigem  Material
sein  (120°C). Die Kkleinste
Entfernung der
Kochplattenhinterkante ab der
Hinterwand ist 40 mm.

Die Kochplatte darf nicht in
unmittelbarer ~ Nahe  eines

widzenia zewnetrznych
wptywéw wediug CSN 33

2000-3, do normalnego
$Srodowiska.
Obowiazujg bezpieczne

odlegtosci $cian i mebli od
piyty grzewczej wedtug CSN
061008.

Ptyta grzewcza  zaktada
wbudowanie do wyciecia w
blacie kuchennym o grubosci
min. 30mm, pokrytym
powierzchniowo materiatem
odpornym termicznie.

Blat musi by¢ zainstalowany
W pozycji poziomej i musi
by¢ od strony $ciany
uszczelniony przeciwko
zaciekaniu cieczy.

Wymiary wycigcia na ptyte
grzewcza i jego potozenie sg
podane na rysunku
instalacyjnym

Bezpieczne odlegtosci $cian i
mebli od piyty grzewczej,
ktérych nalezy dotrzymac, sa
podane na rysunku.
Powierzchnie powstate po
wycigciu otworu zalecamy
pokry¢ odpowiednim
lakierem (np. silikonowym),
ew. folig Al, ktéra ograniczy
przenikanie wilgoci do ptyty.
Pod ptytami grzewczymi nie

wolno instalowac bez
specjalnych $rodkow
piekarnikow, z ktérych

spaliny moga przenikaé w
gore pod plyte grzewcza.

Tylna  $ciana  segmentu
kuchennego za ptyta
grzewcza musi by¢ réwniez
z materialtu  odpornego na
wysokie temperatury (120°
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(120°  L). MwuHumarnsHoe Bifdanb  3agHbOroO  Kpato flammable material, which Kichenschrankes aus C). Minimalna odlego$¢
pacctosHue — 3adHeit  rpaHu BapunbHOi  MOBEPXHi  Big extends over the surface of brennbarem Material, welcher tylnej krawedzi ptyty
NAWTel - OT  3a[iHell  CTeHKN 3a[1HbOT CTiHKM — 40 MM, sink. der Oberfléache der grzewczej od tylnej $ciany
[OIMKHO cocTaBnaTb 40 Mm. o BapurbHy nosepxHio | ¢ We recommend the Arbe|}tsp|atte Ubersteigt, wynosi 40mm.

e Mmra He wmoxer  GbiTb 3a60POHEHO BCTAHOBIOBATH installation over the hotplate montiert werden. | ¢ Piyta grzewcza nie moze by¢
pasmeLieHa Grmsko K 3aHaATo 6rnusbko A0 a vapor absorber exclusively | ¢ Uber der Kochplatte wir instalowana w bezposrednim
r())lxopotﬁzymammﬁ:f:”:gm bvl'; KYXOHHUX LadpoK 3 roproumnx (digestor); over this absorber 2?;Jezlsec?lrank r;ljr montieelrr;:enn sgsiedztwie segmentu
Bb‘I)XOLlVIT Haqp noéepxmfcn: mMarepianis, .KOTpi a kitchen cabinet can be uber?jem Abzugsschrank kanﬁ kuche_nnego_ . z palnego
CTONELWHLB. BUCTYNalOTb  HaA  piBeHb installed. We ldo not eventuell ein Kiichenschrank matgrlalu siegajacego nad

o Han BAPOUHOY — NOBEpXHi CTINbHNL. recom_mend the mstalla_uon montiert werden. Wir pomerzchme piyty
peKoMeHayeTcst e Hap BapunbHOI noBepxHero of_ independent  cabinet empfehlen nicht einen grzewczej.
ycTaHaBnueaTb TONbKO pekoMeHAyeTbCs without ~ vapor  absorber getrennten Kichenschrank | ¢ Nad ptyta grzewcza zaleca
BBLITSOKKY  (BBITSDKHOM  Likadp), BCTaHOBIOBATU Tinbkn directly over the hotplate. ohne Dampfabsauger Uber der sie  zainstalowanie  tylko
Haf, KOTOPbIM MOXET 6biTb BUTSDKKY, Haf, KOTPOIO MOXHa The minimal distance of Kochplatte zu montieren. Die odciggu par (pochtaniacza),
yCTaHOBIeH KyXOHHbIit BCTAHOBUTM KYXOHHY LIAKYy. hotplate from the vapor minimale Entfernung zwischen nad ktorym moze byé
Wwkadumk.  CaMOCTOSTemNbHbI BcraHoBnoBaTu Hag absorber is 650 mm; you der Kochplatte und dem umieszczona szafka
wkagpunk 6e3 BbITSKKM napa BapUNbHOK noBepxHeto should observe the Absauger ist 650 mm, oder kuchenna. Nie zalecamy
pasvewate Hag nauTON  He oKkpeMy LwadKy 6e3 BUTSHKKM recommendations of nach  Bestimmungen  der instalacji samodzielnej szafki
PeKoMeHayeTes. He PEKOMEHYETHCS. absorber producers here. Absaugerproduzenten. ) bez odciggu par nad piyta
MukumansHoe  pacctosiHue MiHiManbHa  Bigganb Mk || e Stick on on the | ¢ Kleben Sie auf den Umkreis grzewcza. Minimalna
MEX(Y  BapouHOM NAMTOW W BapUNbHOIO MOBEPXHelo Ta circumference on the frame des unteren  Teiles des odlegto$¢  migdzy  piyta
BLITAXKOM cocTasnset 650 M, BUTSDKKOKO - 650 MM, pani lower part a sealing against Rahmens, noch vor grzewcza i odciggiem wynosi
fanee B COOTBETCTBUM C . . " . L2 Montierung des Geréats in den . Y
peKoMeHaaLmel U3roToBuTens SMAHO 3 peKkomeHaaLiaMu leaking in of liquids (the Ausschnitt in dem Arbeitsbrett, 650 mm, dalej wediug
p— BUPOBHIMKA BUTSHKKM. sealing is a part of delivery) eine Dichtung — aus dem zalecen producenta

o Tepen vouTaxom | ® Meped BCTaHOBIIEHHSIM pefore installation of hqtplate Zubehér - gegen EinflieRen der pochtaniaczy.
notpebutenss B  OTBEPCTME cnoxvBaya y OTBip Yy into the ready cut out in the Fliissigkeiten. e Przed instalacjg urzadzenia
CTONELUHMLbI, HeobxoaMmMo CTiNbHULI cnig no nepumeTpy sink. do wyciecia w blacie naklej
NpUKneuTs Mo nepumeTpe 30BHILUHBOI YacCTWMHU paMKu po obwodzie spodniej czesci
HWKHe Yyactu pambl HaKNeiTn YLWiNbHEHHS, KOTpe ramy uszczelki przeciwko
ynnoTHeHve HaxoAsileecs B MicTUTBCA Yy nNpunaagdi, wo6 zaciekaniu cieczy, ktérea jest
NpUHaANEeXHoCTAX, Ans 3anob6irtu NPOTiKaHHIO zataczona w wyposazeniu
3awuTbl . oT 3aTeKaHusa pi,Cll/lHVl.

XKngkocrtewn.
BEHTUNALUA BEHTUNALUIA VENTILATION LUFTUNG WENTYLACJA

BAXHO! BAXNMBO! IMPORTANT! WICHTIG! WAZNE OSTRZEZENIE!

e Cobniopgante  cnepyowue | o [oTpumyite HacTynHi | e Observe the following | Beachten Sie die folgenden | Nalezy przestrzegac
yKa3aHusi Mo  YCTaHOBKe BKa3iBKU no ycTaHoBLj instructions for installation of | Hinweise fir Einbau des | ponizszych wskazoéwek,
npubopa. HepocTaTouHbIN npunagy. HepocratHin appliance. The insufficient | Geréts. dotyczach instalacji urzadzenia:
[octyn oxnaxgaroLero noctyn OXOMNOAXKYYOro access of cooling air could | e Die ungenligende Zufuhr der | o Niedostateczna ilos¢
BO3ayxa MOXeT cratb noBiTps Moxe cratm cause the limitation of Kuhlluft kann die Funktion powietrza do chtodzenia,
npu4mHOM orpaHuyeHus NpUYMHOIO obMexeHHs appliance or its damaging, des Gerats begrenzen oder moze prowadzi¢ do
hyHKLUMOHanNbHOCTN Npubopa dyHKUIOHanNbHOCTI  Npunagy eventually. eben zu Beschadigung des nieprawidlowego  dziatania
nnu ero NoBpexaeHus. 260 NOro NOLLIKOAXKEHHS. e |f the hob is built in furniture Gerats zu fihren. urzadzenia lub do jego
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¢ B crnyyae yCTaHOBKU
MHOYKUMOHHON MaHenu Hag
AWMkoM Mebenu B AaHHOM

e Y BUNAAKY, KONW iHAYKUIAHY
naHenb BCTAHOBIMEHO Hag
AwmkoM mebnis, y LbOMy

above case, there cant be
small pieces or sheets paper,
because ventilation inlets

e Falls die Induktionsplatte
Uber einer Schublade
angebracht ist, dann in ihr

uszkodzenia.
W przypadku zamontowania
piyty indukcyjnej nad

AlmKe He [LOMKHbI ALLMKY He CMiloTb could be stocked. keine kleine Gegenstande szufladg, nie mogag by¢ w
HaxoauTbCs Mernkue 3HaxoauTmcsa OpiGHi oder Papiersticke geladen niej umieszczone drobne
npegmeTbl 7 6ymaru, npegmeTv i nanepu, sk werden kdnnen, welche die przedmioty oraz papiery,
KoTOpble Mornu 6bl 3abuTb Mornm 6 3abutu oTBOpPM Saugéffnungen der ktére moga zatkaé otwor
OTBEPCTUS BEHTUNSITOPOB U BEHTUNATOPIB i 0BMexuTn Ventilatoren verstopfen und ssacy wentylatora i
OrpaHnynTb oxnaxageHue OXONOAXKYBAHHA  IHAYKLINHOT die Kihlung der ograniczy¢ chtodzenie ptyty
VHAYKUMOHHON NaHenwu. naHeni. Induktionsplatte  verhindern indukcyjnej.
kénnten.
¥
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 <Min 30 mm

e 3apHsa CTeHka HWXKHEro
wkacdymka [ormkHa ObiTb B
MmecTe oTBepCTUS B
CTONeLwHnLe OTKpbITa, YTOOLI
6bIn obecneyeH obmeH
BO3ayxa.

e Hapo y6paTtb nepenHee pebpo
XecTkoctn  mebenn,  4TOOGbI
BO3HWKIIO OTBEPCTUE MUHUM. 7
MM nog, CToneLHuLen no Bcen
WwKpuHe noTtpebutens  ans
npoTeKkaHus Bo3ayxa .

e BoamoxHble pebpa xecTkocTu
nog  cronewHuuen Hago
ybpatb xots 6bl B obnactu

e 3aaHs CTiHKa HWXHBLOI LadKku
noBuHHa ByTun y obnacTi Bupisy
y CTinbHUUi BigkpuTOlo, LWOG
6yno 3abe3neyHo LMpKynsLito
noBiTps.

e HeobxioHO yCyHYTW nepepgHe
apMyBaHHa mebnis, Wwo6 6yno
CTBOPEHO OTBIp K MiHiMym 7
MM ANs LMpKynsauii nositps nig
CTIfIbHMLIEI MO YCi  WIMPUHI
cnoxueava.

e Moxnuee  apmyBaHHS  nig
poGouyolo  cTinbHULE  cnig
YCYHYTU MiHiManbHO Yy 30Hi
CTiNbHWL,.

The rear wall of lower
cabinet in the area of cut out
has to be open, for to ensure
the air exchange.

The front reinforcement of
furniture should be removed,
for to enable of creation of
opening for passage of air, at
least in a height of 7 mm
under the sink over the
whole length of appliance.
The eventual reinforcements
under the sink should be
removed at least in the area

e Die Hinterwand des unteren
Schrankes muss in dem
Bereich des Ausschnitts des
Arbeitbrettes offen gehalten, fir

den Luftaustausch zu
ermdglichen.
e Die vorderen Streben des

Mébels missen entfernt
werden, um eine Offnung fiir
Luftzufuhr, mindestens 7 mm
unter dem Arbeitsbrettes
entlang der ganzen Breite des
Geréts, zu schaffen.

e Die eventuellen Streben unter
dem  Arbeitsbrett missen,

Tylna $ciana szafki pod ptytg
musi by¢ otwarta, tak aby

zabezpieczy¢ wymiane
powietrza.
Nalezy usuna¢ przednig

poprzeczke szafki, tak aby
powstat pod blatem na catej
szerokosci urzadzenia otwor
dla przeptywu powietrza
wynoszacy conajmniej 7 mm
Ewentualne poprzeczki
szafki, powinny by¢ usunigte,
przynajmniej w obrysie blatu
roboczego.

CTOMELHULIbI. PacctosHue | e Bigmanb  Mix  iHgyKuiiiHOlO of sink. wenigstens im Bereich des Odlegtosci miedzy
mexay VHAYKUMOHHOWM BApUMbHO — MOBEPXHEK i The distance between the Arbeitsbrettes, entfernt werden. indukcyjna ptyta grzewcza a
BApOYHOW MIUTON W KyXOHHOM KyXOHHUMM  wWwadkamu  abo induction cooking plate and | e Die Entfernung zwischen der meblami kuchennymi,

31




mebenbio unu
BCTpanBaeMblMn
notpeburensmv Hago BbIGpaTb
Tak, 4To6bl Obina obecnevyeHa
[ocTaTouHas BEHTUNAUWS U

pyrumu

BbITSDKKA MHOYKLUUOHHBIX
Bapo4HbIX 30H. Heobxogumo
cobntoaaTb MUHUMarbHoe

paccTosiHie OT COAEePXUMOro
KyXOHHOM mebenu

(conepxumoe sLmKa) ao
KoxXyxa naHenn — 30 wMm.
ObecneunTb [0CTaTouHyto

BEHTUNSALMIO, CM. PUCYHOK.
Hapo u3bexatb 4pe3amepHoro
HarpeBa C HWXHEWN CTOPOHbI ,
Ha np. OT BCTpauBaemon
ayxoBkn 6e3  oxnaxagaroLlero
BEHTUNATOpA.

Koraa B BCTpOEHHOWN OyxoBKe

pacnonoxeHHowm noa
BCTpamsaemon BapoYHoWA
nNnMTON npoTekaeT npouecc
nuponusa
(BblCOKOTEMMNEPATYPHOW
O4UCTKM), Henb3s

nonb30BaTbCA  BCTpamesaemMon
BapOYHOW NAUTON.

iHWMMK 3abyaoBaHuMu
cnoxueavamu cnig Bubupatn
Tak, wWwob 6yno 3abesneveHo
[OCTaTHIO  BEHTUNsUilD  Ta
NpOBITPIOBAHHS IHAYKLiNHUX
30H. HeobxigHo AoTpumysaTn
MiHiManeHy Bigdanb  BMICTY
KYXOHHUX mebnis (BMmicT
ALLMKa) Bif KoXyxa naHeni — 30
MM.

HeobxigHo 3anobiratu
HagMipHOMY  HarpiBaHHlO  3i
cnoay, Hanpuvknag BiA
3abynoBaHoi  ayxoBku  6es

OXOJIO[KYHOHOrO BEHTUNATOPY.
Akwo y 3abynosaHin AyxoBUi
nig  BapunbHOI  MOBEPXHEe
npoxoauTb Mpouec niponisy
(BMCOKOTEMMEPATYPHOTO
YULLEHHS) T0 iHAYKUinHY
BapunbHy NOBEPXHIO
3acTocoByBaTy 3a6OPOHEHO.

kitchen furniture, or other
built in appliances,
eventually, should be chosen
so, that the sufficient
ventilation of induction
cooking zones would be
provided. When the working
table is sicker as 30 mm,
then its shape in the place of
cooling air output from the
appliance should be modified
(see the picture).

The excessive heating up
from below — for instance
from the built in stove without
cooling ventilator - should be
prevented.

When at eventually built in
stove (roaster) — located
under the built in cooking
plate — a pyrolysis process
(high frequency cleaning) is
in operation, than the
induction ~ cooking  plate
should not be used.

Induktionskochplatte und der
Kiichenmdbel, eventuell
anderen eingebauten Geraten,
muss so gewahlt werden, dass
eine genlgende Luftung der
Induktionskochzonen
gewahrleistet wird. Falls das
Arbeitsbrett dicker als 30 mm
ist, dann die Form des Brettes
neben des Kuhlluft- Auslasses
aus dem Gerat mul® geandert
werden (sehe Abbildung).

Die UbermaRige Erwarmung
von der unteren Seite, z.B. von
eingebautem Ofenrohr ohne
Kuhlungsventilator, muss
verhindert werden.

Wenn bei dem unter die

eingebaute Kochplatte
eingebauten  Rohofen  ein
Prozess der Pyrolyse

(Hochtemperaturreinigung)
geflhrt ist, dann die
Induktionskochplatte darf nicht
beniitzt werden.

ewentualnie innym
urzadzeniem do zabudowy
muszg by¢ takie, aby byta
zapewniona dostateczna
wentylacja pdl indukcyjnych.
Minimalna odlegto$¢ mebla
kuchennego (szuflady), od
obudowy ptyty musi wynosi¢
30 mm.

Nalezy chroni¢ ptyte, przed
nadmiernym jej ogrzaniem
od spodu np. od piekarnika
do zabudowy bez
wentylatora chtodzacego,
dodatkowg ~ wentylacja -
patrz rysunek.

Jezeli w piekarniku do
zabudowy,  umieszczonym
pod piyta do zabudowy,
przebiega proces pyrolizy
(czyszczenie w  wysokiej
temperaturze), nie wolno
uzywaé indukcyjnej ptyty
grzewczej.
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COEQIMHSIIOLLASA PEVIKA |  3'€[IHYIOYA MNAHKA |

CONNECTING LATH

| VERBINDUNGSLEISTE | LISTWA POLACZENIOWA
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NMPUCOEOUHEHUE NMPUEOHAHHSA CONNECTION OF ANS(;_HLUSS DES PODLACZENIE
NMOTPEBUTENA K CIMOXWBAYA 1O APPLIANCE GERATS ZU DEM URZADZENIA DO SIECI
ANEKTPUYECKOU CETU ENEKTPUYHOI MEPEXI TO POWER NET STROMNETZ ELEKTRYCZNEJ
MpucoeavHeHve notpebutens | MMigknoueHHs cnoxuBava pfo | The  appliance  must  be | Die Montage kann nur eine | Podiaczenie urzadzenia do
K SMEeKTpUYeckon ceTn MOXeT | enekTpomepexi pAossonseTbcs | connected to power net with | Firma  mit  entsprechender | sieci elektrycznej moze
OCYLLECTBUTb TONbKO ¢upma, || pobutn Tinbku dpipmi, koTpa | authorized body only. A switch || Befugnis zu machen. Am | wykonaé¢ tylko firma
MMerowas  CooTBeTCTByloWee | Mae BignoBigHy keanidikauito | with  minimal distance of | Anfang des Stromkreises vor | posiadajaca wymagane
KBanuukaumoHHoe Ta posein. [na Bin'eaHaHHst || disconnected all poles contacts || dem Gerat muss ein Schalter | uprawnienia energetyczne. Na
paspelueHune. [ina oTknodeHus | cnoxueada Big enektpuyHoi | of 3mm has to be connected | fir Abschaltung des Gerats von | przytaczu ptyty ceramicznej do
notpebutens oT || mepexi cnig y mepexy nepep | into the circuit before the | dem Stromnetz, bei welchem | sieci elektrycznej musi by¢
AneKTpuyeckon ceTu nepen | cnoxveayem BcTaHoBuTM | appliance for disconnecting of || die Entfernung der || umieszczony wytgcznik
notpebutenem pormkeH ObiTb | BMMWMKad, y KOTporo miHimanbHa | appliance from the power net. | abgeschalteten Kontakte | umozliwiajacy odcigcie
YCTaHOBIEH BblkMoyaTenb | BiacTaHb  Mix pos’egHaHumu || This obligation is not necessary, | mindestens 3 mm ist, gebaut | wszystkich faz od sieci.
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MUHUManbHoe paccTtodaHue

mMexay Pa3oMKHYTbIMU

KOHTaKTamum KOTOporo y BcCex

MOMOCOB COCTaBnsieT MUH. 3

MM.

e 3Ta 006513aHHOCTb OTMeHsieTCst
ecnu noaBodswwmii  kabenb
OCHalLeH BUIKOW U 3Ty BUIKY

MOXHO  3anpocto U1  6e3
npensTcTBuin BbIHYTb u3
po3eTKM.

e [ina npucoeavHeHns
Bapo4HOMN NAnTbI
ucnonb3ynte 3 XKWMbHbINA

kabenb c cedyeHvem 1,5vm,
Ha np.tuna HO5VV-F3G1,5,
KOHL|bl KOTOpPOro Hapo
obpabortartb, Kak 370
npuBeaeHO Ha PUCYHKE.

o KoHubl nposoaos
HeobxoanMo yKpenuTb
npoTus pacTpenbiBaHns
HanpeccoBaHHbIMU
HaKOHEeYHUKamu.

e [locne ToOro Kkak ykpenute
KOHL|bl npoBoaoB nog
ronoBKkamy BUHTOB  KMEeMM,
BCTaBbTe kabenb B
KNEMMHYI0 KOpobKy "
3adukcupynte ero XomyTom
NpOTUB BblAepruBaHus.

e [locne  atoro  3akponte
KPBILUKY KIeMMHOW KOpoBKM.

e [locne npucoeanHeHus
notpebutens pasBepHUTEe B
paboyee NOMoOXeHWe, BNOXUTE
B BbIpe3 1 NPOBEpPLTE MO3NLNI0
npucoegnHUTENbLHOro kabens.

e BapouHylo nnuTy 3akpenute
npu MOMOLUM 3aXUMOB (CM.
PVICYHOK) COOTBETCTBYIOLLUM
ycunvem Tak, u4Tobbl He
noBpeauTb NOTPeGUTENb.

KOHTaKTamu BCiX nontocis
noBuHHa Oyt MiHiManbHO 3
MM.

Oanun  obos’A30k  Bignagae,

SKWO LWHYP ANS MpUeaHaHHs

Ma€ BUAENKY, sIKy MOXHA Nerko

BUTSITHYTU 3 PO3ETKM.

e [ns nigknioYeHHs BapubHOT
NOBEpPXHi cnig
BUKOPWUCTOBYBATU 3-Tn
XUNbHWIA NpoBIA AiameTpom
1,5 MM, Hanp. tvn HO5VV-
F3G1,5, KiHLLi KOTpOro
HeobxiaHo nigrotysatu
3riIHO 3 MasloHKOM.

e KiHui nposigHuKiB HEOOXiAHO
YKpINUTW BiA PO3TPinyBaHHS
HanpecoBaHWMM KiHLiBKamu.

e YKpiniTb KiHUi NpOBiOHMKIB
nig  roniBkM  rBUHTIB Yy
KMEeMHWKY, BKNadiTb kabenb
B KNEMHWUK i 3adpikcynTe noro
060ViMOlI0 Bif BUPUBAHHSI.

e [loTiM  3aKpuiTe  KPULLKY
KnemHuKa.

e [licna MiAKMIOYEHHS,
pO3BEpHITL  cnoxuBay Yy
poboye MONOXEHHSsI, BCTaBTe
noro y oTBip, i nepesipTe
nosuito npueaHaHHs
kabento.

e BapunbHy NOBEPXHI0
NpUKpINiTb 3@ JOMNOMOrOt0

npuxeartis (AMB. MamntoHOK) 3
BiAMOBIAHWUM 3yCUNMAM  Tak,
wo6 He MOLLKOAMNTH
cnoxweau.

when the supply cord is

provided with a plug and this

plug can be easily and without
obstruction pulled out from the
socket.

e Use a 3 core cable of 1.5
mm  cross  section, for
instance of type HO5VV-
F3G1,5 with cable ends
modified according to the
picture for connection of
hotplate.

e The cable ends should be
fastened against fraying with
pressed on cable ends.

e Put the cable into the
terminal box and secure
against pulling up with clip
after fastening of core ends
under the screw heads of
terminals.

¢ Close the terminal box cover
at the end.

e For connecting turn the
appliance into working
position, insert it to the cut
out and check the position of
connection cable.

e Fasten the hotplate with
clamps (see the picture) and
with appropriate force for
preventing the damaging of
appliance.

werden.

e Zur Kopplung der Kochplatte
benitzen Sie ein 3-Erde-
Kabel mit einem Querschnitt
15 mm, zB. des Typs
HO5VV-F3G1,5, die Enden
des Kabels herstellen Sie
gemal der Abbildung.

e Die Kabelenden missen
gegen Zerfasern mit
angepressten Endstiicken
befestigt werden.

o Fir Kopplung der
Kabelenden unter den
Schraubenkdpfen im

Klemmbrett legen Sie das
Kabel in das Klemmbrett ein

und sichern gegen
Auslésung.
e Dann schlieRen Sie den

Deckel des Klemmbrettes.

e Nach Zukopplung drehen Sie
das Gerat in Arbeitslage,
legen Sie das Gerat in den
Ausschnitt ein und
Uberprifen Sie die Lage des
Anschlusskabels.

e Dann sichern Sie die
Kochplatte mit
Klemmschuhen (sehe
Abbildung) und zwar mit
entsprechendem Kraft ohne
das Gerat u beschadigen.

Odlegtos¢ stykéw w stanie
wytaczonym  musi  wynosi¢
minimum 3 mm. Obowigzek ten
odpada, jezeli przewdd
zasilajacy  zakonczony jest
wtyczkg ktérg mozna bez
przeszkéd wyjac z gniazdka.

e Do podiaczenia piyty
kuchennej do sieci
elektrycznej, nalezy
wykorzystac 3-zytowy

przewoéd o przekroju 1,5
mm2 np. typ HO5VV-
F3G1,5, ktérego koncowki
nalezy przygotowa¢ zgodnie
z rysunkiem.

e Konce przewodéw nalezy
zabezpieczy¢ przed
rozplecieniem poprzez

zacisnigce specjalnych
koncowek.

e Po umocowaniu koncéw
przewodéw pod gtéwkami
wkretow w puszce
przytaczeniowej, umiescic¢
kabel w skrzynce i
zabezpieczyé przed
wyrwaniem przy —pomocy
klamry.

e Na zakonczenie zamknagé
przykrywke puszki

przytaczeniowej.
e Po przylaczeniu, urzadzenie
obréci¢ w potozenie robocze,

umiescic¢ w otworze
montazowym oraz
skontrolowac¢ potozenie

przewodu zasilajgcego.

e Plyte do zabudowy nalezy
przymocowaé dociskami
(patrz rys.) ztaka sita, aby
nie spowodowac jej
uszkodzenia.
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OOHO®A3OBE NPUEAHAHHA / OOHO®A3HOE NOOKNHOYEHUE/ ONE PHASE CONNECTION
EINPHASIGE KOPPLUNG / PODLACZENIE JEDNOFAZOWE

]

MPUXBAT MPOTU BUPVBAHHIO LUHYPA
XOMYT BAWMLLAIOLWNA OT BbIAEPTMBAHWA KABENA
CLAMP AGAINST PULLING UP OF CORD

KLEMMSCHUH GEGEN ABLOSUNG DER SCHURR
ZACISK ZABEZPIECZAJACY PRZEWOD PRZED WYRWANIEM

KIHUI NPOBIAHWKIB 3MILIHEHI HAMPECOBAHOIO KIHL|IBKOKO
KOHL{bl MIPOBOAOB YNMPOYHEHHBLIE HAMPECCOBAHHbLIM HAKOHEYHUKOM
THE CABLE ENDS SHOULD BE FASTENED WITH PRESSED ON CABLE ENDING
DIE KABELENDEN SIND MIT AUFGEPRESSTEM ENDSTUCK AUSGESTATTET
KONCE KABLI WZMOCNIONE WYTLACZANA KONCOWKA

NMPUMEYAHME: NMONEPEOXXEHHA: NOTICE: HINWEIS: UWAGA:
Mpoussoautens octaenseT 3a | BupobHuk 3anuiuae 3a coboto | The producer reserves the right | Der Produzent vorbehaltet sich | Producent zastrzega sobie
cobon npaso HebonbLwmnx npaBo NPOBOAWUTU APIGHI 3MiHK for small modifications of Cjas Recht auf kleine | prawo dokonania drobnych
U3MEHEHU BbiTeKalLWMX U3 || y jHcTpyKuii, wo sunnmueatote 3 | Manual, following from the | Anderungen dieser || zmian niniejszej instrukcji
MHHOBALMOHHbIX unu || BaocKOHaNEHHs! abo | technical or  technological | Anweisungen, die aus | wynikajacych zinnowacji lub
TEXHOMOTUYECKUX  U3MEHEHWH, || TexHonoriuHmMx 3MmiH BupoBy, siki || changes of product, which have | Erneuerung oder aus | technologicznego rozwoju
KoTOpble  He  BNWAIT  Ha || He MawTb BMAMB Ha dyHKUjlo | NO influence to the function of | technologischen  Anderungen | produktu.
DYHKUMIO n3genms. B1pOGY. product. des Produktes, ohne die

Funktion des Gerats zu

beeinflussen, sich ergeben.

NMPUHAONEXHOCTU neunAagA ACCESSORIES ZUBEHOR WYPOSAZENIE IT 310 KR
CkpebokK ANnst YNCTKK YncTaunin ckpebok Cleaning scrape Spachtel fir Reinigung Skrobak 1ks/wrt
Saxum Mpuxsat Clamp Klemmschuh Docisk 4 ks /wr
BuHT 6,5 X 16 Mm 'BUHT 6,5 X 16 MM Screw 6,5 x 16 mm Schraube 6,5 x 16 mm Sruba 6,5 x16mm 4 ks /wt
YnnoTtHutensHoe YwWinbHiol4a pevyoBuHa Sealant is fitted at the || Dichtung
BeLlecTBO YuwinbHiotouy macy || margins of the hob plate || Der Dichtungsstoff (kein
YNnoTHUTENbHbIN HaninneHo no kpato || (not included). Bestandteil der Lieferung)

Matepuan HakfeeH Ha || BapunbHOi  naHeni  (He ist auf die Réander der
Kpaw Bapo4yHOW naHenwu (He || BxoauTb y cknag Kochplatte geklebt.

BXOAUT B KOMMIEKT || KOMMIEeKTY AONOBHEHb)

NPUHAANEeXHOCTEew).
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nnuTa Ana BCTpanBaHusa

naHesnb

NMPUHAONEXXHOCTHU NPUNALAA HA ACCESSORIES FOR BESTELLBARE WYPOSAZ'ENIE IT 310 KR

HA 3AKA3 3AMOBIJIEHHA ORDERING ZUBEHOR NA ZAMOWIENIE
CoeavHsiowas pevika 3’egHyloya nnaHka Connecting lath Verbindungsleiste Listwa potaczeniowa 1ks/szt.
(Homep 3akasa 144079) (HoMep ANnst 3aMOBIEHHSs! (order number 144079) (Bestellnummer 144079) (kod 144079)

144079)
TEXHUYECKUE TEXHIYHI TECHNICAL TECHNISCHE DANE

OAHHBIE NMAPAMETPU DATA DATEN TECHNICZNE
AnekTpuyeckas EnekTpuyHa iHAyKUinHa Electric induction built in || Elektrische Einbau- Elektryczna ptyta IT 310 KR
WHAYKUMOHHasi BapoyHas || 3a6yaoBaHa BapunbHa cooking plate Kochplatte indukcyjna do zabudowy

V- BcTpavBaemasi rnybvHa

(B — 3abynoBaHa rnmbuHa)

(H = built in depth)

(V = Einbautiefe)

Wys.
(V=gteboko$¢ zabudowy)

FabapuTsbl Po3mipu Dimensions Dimensionen Wymiary
BHeluHWe rabaputb - 3aranbHi poamipun Total dimensions Gesamtdimensionen Wysokos¢ / szeroko$c / 300/510/58 mm
wmpuHa x rybuHa x V -WxrxB -WxDxH -BxTxH gtebokos¢ - Szer x Gteb.. x

Pa3smepbl Bbipe3a B

Po3mipu Bupi3y y CTinbHUUI

Dimensions of cut out in the

Dimensionen des

Wymiary otworu

270 x 490 x (30 - 50)

H Total electric input

H Gesamtleistung

‘ Catkowita nominalna moc

cToneLuHuue KYXOHHUX MebniB working sink Ausschnitts im Arbeitsbrett montazowego w blacie mm

W x n x TonwwuHa WxrxB Width x Depth x Thickness Breite xTiefe x Dicke des szafki kuchennej - Szer x

CTOMELUHULbI of sink Arbeitbrettes Gteb x Wys.ptyty
| BapouHble 30HbI || BapunbHhi koHdopkn || Cooking zones | Kochzonen | Pole grzewcze I |
[ Mepeatsst @ 160 mm |[ Nepents @ 160 mm |[ Front & 160 mm |[ Vordere @ 160mm |[ Przednie | 1,40 kW |
[ 3aaHss @ 200 mm |[ 3aanst @ 200 mm | Rear @ 200 mm |[ Hintere @ 200 mm [ Tyine [ 230/300kw |

OnekTpuyeckoe Enektpunyna Hanpyra Electric voltage Elektrische Spannung Napiecie elektryczne 230V ~

HanpshxeHue

O6was notpebnsiemas 3aranbHa en. cnoxveaHa 3,65 kW |

XXXX.... OyepéoHocTb B Hegenbe

XXXX....Sequence of product in the week

MOLLHOCTb NOTYXHICTb elektryczna
CEPUHBIA HOMEP X XX X XXXX SERIALNUMBER X XX X XXXX
) S loa npoaykuumn X, Year of production
D S Hegenbsa v rogy D S Week of the year
) SO McnonaoBaHue nponykra ) SO Purpose of usage of appliance

SAP 3801164 |
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