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YBAXAEMbI/ MOKYNATESb,

[yxoBka «Hansa» o6beguHsieT B cebe Takme kayecTBa, Kak MWCKIOMUTENbHAs MpocToTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTL. ocne NpoyYTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyAHEHUI MO 0GCINYKMBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, npu BbiMycke C 3aBoga, nepen YnakoBKoW Obina TwaTernbHO MnpoBepeHa Ha
creymnarnbHbIX CTeHAaX Ha npegMeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOOHOCTY.

Mpocum Bac BHMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKLUMIO MO 3KCMiyaTauumn nepea BKIOYEHUEM
ycTpoiictBa. CrnefjoBaHNE U3NOXEHHBIM B HEWl yKasaHWsM MNpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
nonb3oBaHne JyXOBKM.

MHCTpyKUMIO crieflyeT coxpaHuTb M AepaTb B ferko AoCTyrnHoM mecTe. Bo usGexaHue
HecYacTHbIX crly4aeB HeobxoaMMOo nocredoBaTernbHO cobMoaaTh NMOMOXEHUST UHCTPYKLUN
Mo aKcryaTauum.

BHumaHue!

[lyxoBKOW NOnNb30BaTbCs TOMBKO NOCIE 03HAKOMITEHUS C AHHOW MHCTPYKLUMEN.

[lyxoBka npegHa3HavyeHa UCKMYMTENBHO AS AOMALLHEro NCMNOoMb30BaHNS.

MaroToBuTenb ocTaBnsaer 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpONCTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OIMNMACHOCTU

® Bo Bpemsi paboTbl 06opyaoBaHue HarpesaeTcs. CrnieayeT cobnogaTe OCTOPOXKHOCTb, He
npuKacaTbCs K FOpsiYMM YacTsM BHYTPU QYXOBKM.

® Ocoboe BHUMaHue cnenyet 06paTVITb Ha geTen oKomno OYXOBKW.
® Heobxoanmo crneguTb, YTOObLI Menkoe KyXOHHO€E o6opy,q03aHMe M npoBoda He cornpuka-
canuncb C HarpeTomn Ll,yXOBKOIZ N BapO4YHOWN NOBEPXHOCTbIO, NOCKOJIbKY M30nduna atoro obo-

pyooBaHuMA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTtypbl.

® Henb3sa ocTaBnsaTb OYyXOBKY 6e3 npucMoTpa BO BpeMms apeHusi. Macna un xupbl MoryT
3aropeTbCcsa BCreacTeme BblIKMNaHUA U HarpeBaHUA.

® He cnepnyeT CTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLLY AyXOBKM nocyny Becom Gonee 15 kr.
® He vcnonb3oBaTh rpybble YNACTSALLME CPEACTBA UMK OCTPbIE MPEAMETHI ANS YNCTKU CTe-
KON [ABepLbl, OHW MOryT Molapanatb NMOBEPXHOCTb M MPUBECTU K MOSIBIIEHUIO TPELUMH Ha

CcTekne.

® Henb3sa nonb3oBaTbCA TEXHUYECKN HEMCNPABHON /J,yXOBKOVI . Bce nabsaHbl 4omkHbI yCTpa-
HATBLCS TONbKO KBANUMULMPOBAHHbLIM NEPCOHANIOM.

® B nobom cny4yae TEXHMYECKON HEUCNPABHOCTWN, HEMEASIEHHO OTKMYUTL 3feKTponuTa-
HUe OyXOBKU U coobWKnTL 0 HEOBXOANMOCTH pPeMoHTa.

[ HeyKOCHMTeanO cnenoBatb yKa3aHUAM M pyKOBOACTBaM OaHHoM MHCTPYKUNN. He nog-
nycKaTb K 3kcniyatauum nuu, He 03HaKOMJ1E€HHbIX C ee coaepXxXaHnem.

® [1ns1 YNCTKN OYXOBKU HENb3A NCNONb30BaTb o6opy,c|,OBaH|/|e napoBOW OYUCTKN.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHME 3MEKTPOIHEPrK
NoO3BOMNSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxodbl, HO U coxpa-
HUTb OKpY>KaloLwylo cpeny.
== I==BeuinonHeHne cneayoWwmx
MPOCTbIX NpaBuUi NO3BONUT
[0BUTLCA HAaMMYYLLNX pe3yrbLTaToB:

®l/crnonb3oBaHne OyXOBKM TOMbKO ANst Npu-
rotoBneHuns 6onbLioro oobema nuLLn.
Msco Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTD
B KacTpiorie Ha BapO4YHOW NOBEPXHOCTU.

®//cnonb3oBaHMe OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeutcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT 4O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumanve! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YyCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKOe BpeMs.

® AKKYpaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLY [JyXOBKU.
3arpsi3HeHHble yNnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM cnocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUs Ha YMIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3W Xxono-
OVINbHUKOB/MOPO3MUIbHBIX Kamep

Be3 HeobxogumocTn Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea



PACIMNAKOBKA

Y

Ons TpPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuarbl, Cnonb3oBaHHbIe AN U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHsl, Ha 100%
nognexart nepepaboTtke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEeCcce pacnakoBKN Hernb3si
nognyckatb Aeten

U3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3s BbIOpPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarnbHble OTX0Abl,
ero criegyeT cAaThb B MYyHKT Npu-
B cVva v nepepaboTku anekTpuye-
CKVMX W 3NEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O6 3TOM MHMOPMKMPYET 3HAK, PaCMNONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTe-
pvanoB Unv MHOM OpPMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIV BKNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xawoulen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLIEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOMyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

.f./
© QO O

1 Pyydka peeynsmopa memnepamypbl Oyxo8Ku

2 Pyuka ebibopa ¢hyHKUUU OyX08KU

3 KoHmpornbHas namna mepmopeayrnisimopa KpacHasi
4 KoHmporbHasi namna pabomai naumsl xenmasi

5 KpenineHue dsepubi OyxosKu

6 Taumep*

7 MUHYTHbIN Tarimep*

*Onsi onpeaeneHHbix Mmogenem




OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NNnTbI - NepeYeHb:

Pewemka 0ns epuns

lModdoH dns xapku [ModdoH Ons ebineyku™
(pewemka Onsi cywku)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX Moaenemn



MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyXxoHHOe nomelleHVe [OMmKHO ObiTb Cy-
XM 1 NPOBETPMBAEMbIM, UMETb UCTIPaBHYHO
BEHTUNAUMIO, a pacrornoXeHne OyXOBKu
[ormkHo obecnevmBaTtb CBOGOAHBIA AOCTYN K
arnemMeHTam ynpaeneHus. [lyxoBka n3rotoB-
neHa B kateropuu Y. Mebenb fomkHa nmeTb
0bnuLIOBKY, @ Knew, KOTopblM OHa NpuKne-
eHa, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTMBHOM Crly4ae BO3MOXHa AedopmMauns
NOBEPXHOCTY UMW OBNULIOBKMU.

[MogrotoBWTL OTBEPCTME C pa3mepamu, yka-
3aHHbIMM Ha pUCyHKax: A-ycTaHoBKa nopg
Kpbiwkon, B-Bbicokas BcTpovika. MNpu Hanu-
4Ynm B WKady 3agHEN CTEHKW, B HEN HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUSA ANA 3MeKTPUYeCKnX
npoBoAoB.. [MoNHOCTLIO BCTaBUTbL AYXOBKY B
OTBEPCTUE, 3aKPENUB €€ YEeTbIPbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHue!
MoHTax npon3BoanTb Npu
OTKITIIOYEHHOM 3MNEKTPONUTAHUN.
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SKCIITYATALUA

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NeKTPUYeCcKomn ceTu

Mpu npor3BOACTBE AyXOBKa paccynTaHa
Ha NUTaHne nepeMeHHbIM OgHOMa3HbIM
Tokom (230B~50 I'u) n ocHalleHa kabe-
nem nogkntoyveHnsa 3 x 1,5 mMm? gnvHon
okono 1,5 M ¢ 3aKpbITON BUKON.

MHe3mo  MOAKMHYEHUs]  3MNEeKTPOCETM
JOIMKHO ObiTb 3aKPbITHIM U HE [OIK-
HO pacnonaraTtbcsi Hag nnuton. Mocne
YCTaHOBKM JyXOBKM HEOGX0AMMO, YTOObI
poseTka Obina JOCTYNHOW AN Monb3o-
BaTens.

Mepen NOAKMYEHNEM SYXOBKM K PO3ET-
Ke HY>KHO NMpPOBEpUTb:

-BblAepXaT N NpefoXpaHnTeNn 1 anek-
TPONPOBOAKA Harpy3sKy OyXOBKM,
-o6opyaoBaHa N anekTpocucTema et
CTBEHHOW CUCTEMON 3a3eMIIEHNS], COOT-
BETCTBYIOLLEV TpeboBaHUAM [eNcTByto-
LMX HOPM U PacropsiKeHUN,

- [OCTYMHa N po3eTka.

BHumaHwue!

B cnyyae noBpexaeHWst HeoTKIYaemo-
ro nuTaTenbHOro npoBoAa, Bo u3bexaHue
ONacHOCTW OH [OMKEeH OblTb 3aMeHeH Yy
npounsBoauTENst UM B CrneLuanvM3npoBaH-
HOW PEMOHTHOM MacTEepPCKOM KBanudpuum-
POBaHHbIM CMeLnanMcToMm.

*Onsi onpeaeneHHbix Mmogenem
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Mepen nepBbIM BKIKOYEHUEM
OYXOBKM.

@ ynanuTb 4acTy yNakoBKH,

@ aKkKypaTHO (MEeAeHHO) yaanuTb 3TUKETKM
C [IBEPOK OyXOBKM,

O4YMCTUTb KaMepy OyXOBKM OT 3aBOACKUX
CpeacTB KOHcepBaLuuy,

BbIHYTb COAEPXMMOE AyXOBK/ U MPOMbITb
B Tennon Boge ¢ AobaBneHneM Xunoko-
CTV ONS MbITbS MOCYAbI,

BKMIOYNTb BEHTUMNALUMIO B MOMELLEHUMU
UINKN OTKPbITb OKHO,

nporpeTb AyxoBky (250°C, B Te4eHue 30
MUHYT), yOanuTb 3arpsasHeHus 1 Tuia-
TENbHO NOMbITb,

Kamepy AyXOBKU HY)XHO MbITb UCKITHO4U-
TenbHO Tenrnon Boaon ¢ gob6asrneHuem
HeGOoNbLIOro KonM4yecTBa XUAKOCTU And
MbITbSl NOCYAbI.

BHumaHue!

B pyxoBkax, 060pyn0BaHHbIX 3NEKTPOHHbLIM
TanMepom , nocne noaknto4YeHns K ceTu
avicnnen 6ynet nokaseiBath ,0.00” . HyxHO
YyCTaHOBUTb TeKyllee BpeMsi Taimepa (CM.
WHCTPYKLMIO 3KCNNyaTaumm Tanvepa).

Ecnu Tekywee BpeMsi He YyCTaHOBJIEHO,
AyxoBKa paboTtaTb He GyaerT.

MexaHuvyecknn MUHYTHBLIN Tanmep*

MwuHyTHBIV Tarimep He ynpaBnseT paboTton
NAUTbl. OTO MPOCTO YCTPOWCTBO 3BYKOBOM
cuUrHanusaumm, HarnomuHatowee o Heobxo-
OVMOCTM BbIMOMHEHUS KPATKOBPEMEHHbIX
KyNIMHapHbIX AeACTBUIA. [lnanasoH BpeMeHu
cocrtaenset oT 0 4o 60 MUHyT.



SKCITYATALUA

DYHKUMM OYXOBKU U ee obCryKnBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCsl BEPXHUM W
HWXHUM HarpesaTensiMu, rpunem. Ynpaene-
H1e paboTol OCYyLLEeCTBNAETCS NPy NOMOLLM
pyykn Bbibopa pexuma paboTbl AyXOBKU
— yCTaHOBKa 3aKIo4YaeTcs B MOBOPOTE PyyKi
Ha BbIGPaHHY0 yHKLMIO.

a TaKKe PyYKy perynmpoBaHusi TeMrneparypsi
— YCTaHOBKa 3aKITH04aeTCsl B MOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TEMMNepaTyphbl

BblkntoueHne ocyLLecTBNSeTCS YCTaHOBKOW
obeunx py4ek B nonoxeHue , @ /,0".

Bo3MOXHbIe NONOXEHUs PYUKU

.JR , ABTOHOMHOe OcBeLueHWe AYXOBKU
- = YCTaHOBUB Py4Ky B 3TO MOMOXEHME,
%Y Mbl BKIIOYaEeM OCBELLEHUE KaMepbl
AyxoBku. MicnonbayeTcs, Hanpuvep,

npyu MbITbE Kamepbl.
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BknioyeHbl BEpXHUI U HUXKHUIA
HarpeBaTenu

YcTaHOBKa PyyKM B 3TO MOMOXEHNe
npuvBeOeT K HarpeBaHMIo Ay XOBKM
CTaHAapTHbIM CNOCO6OoM.

BknioyeH HXKHUI HarpeBaTenb
B 3TOM NONOXEHWUM pyYKU OyXOB-
Ka HarpeBaeTCs TONMbKO HXKHUM
HarpesaTenem. [pumeHaTb Npu
NoaKapyBaHUN BbIMEYKN CHUSY.

BkniovyeH BepxHUW HarpeBa-
Tenb

Mpwn 3TOM NONOXEHUW pyyKkn ay-
XOBKa FPeeTcs UCKIMYUTENBHO
BEPXHVM HarpeBaTenem. MNpume-
HSITb NPUW NOOXXapUBaHUUN BbINEYKN CBEPXY.

ARERE

BkntroyeH rpunb

YcTaHoBKa py4ku B 9TO NONOXe-
HVe NO3BOSAET XapuTb NKLLY Ha
rpune wnu seprene.

B

BkntoveHve AyxoBKu CONPOBOXAAETCS CBe-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX NTaMMOYEK, XKeNTomn
1 KpacHoW. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XENToro uBeTa curHanusunpyer o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi kpacHas namnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, 4YTO B ;yXOBKE yCTaHOBMUNaCh
Hy)XHas Temnepatypa. Ecnu KynvHapHbie
pekomeHAaumMmn CoOBETYIOT nomeLlaTs 6niogo
B Pa30rpeTyto AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee NepBOro OTKIIOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoYku. B npouecce npurotos-
NeHns kpacHas namnodka OyaeT BkroyaTbes
1 BbIKMIOYaTLCS (NogaepxaHne Temneparypbl
BHYTpPM AyXOBKK). XXentas KOHTpomnbHas
namrnoyka MOXeT TakKe ropeTb B MONOKEHUN
pyykm «OcBelleHne Kamepbl AyXOBKNY.



SKCIITYATALUA

[lyxoBKa C NpUHYAUTENbHOW KOHBEKLM-

en

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HWXXHUM HarpesaTensmMu, rouneM. Ynpasne-
HuMe paboTow OCyLLEeCTBMAETCA NPU MOMOLLN
py4ykn Bblbopa pexmma paboTbl AyXOBKK
— yCTaHOBKa 3aKIt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM
Ha BbIGPaHHY0 PYHKUMIO.

a TaKkxe py4ku perynmposaHuna Temnepartypbl
— YCTaHOBKa 3aKro4aeTca B NOBOPOTE Py4Kn
Ha Bbl6paHHy|O BENMnYnHy Temnepartypbl

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSIeTCS YCTaHOBKOW
obeunx py4ek B nonoxeHue , @ /,0".

BHumaHwue!

BknioyeHue HarpeBaHusA (Harpe-
BaTens U T.N.) Nocrne BKITHOYeHUs
Kakon-nm6o (pyHKUUN AYXOBKMU
nNpoun3onaeT TomnbKo nocrne Bbibopa
Temneparypbl.
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Bo3MOXHble NONOXeHUSA PYYKU Bbl-
6opa pexuma paboTbl AyXOBKU

~

4

ES

’ ABTOHOMHOE OcBeLleHne AYXOBKU

- YcTaHoBMB pyuKy B 3Ty noauuuio,

Mbl BKITHO4aEM OCBELLeHME KaMepbl
AyxoBku. Micnonb3yeTcst npu MbITbe
KaMepbl AyXOBKMU.

BHumaHue!

B aTOM NONoXeHnn MoXeT 3aropeTtb-
€S KpacHas nammno4ka, HecMoTpsi Ha
TO, YTO AyXOBKa He OyAeT mpu 3TOM
HarpeBaTbCs, KOrga pydku Bblibopa
pexuma paboTbl 4yxOBKU U Bbibopa
TemnepaTypbl AYXOBKW, HaxoasTcs
B Nnobom, Kpome Hynesoro, noso-
XKEeHuw.

BkrtoyeHbl BepPXHUMA U HOKHUM
HarpeBsaTtenu

YcTaHoBKa py4Ki B 3TO MOSIOXKEHWE
NPVBEAET K HArpEBaHMIO JyXOBKU
CTaH4apTHLIM Cnoco6oMm.

BkntoyeHbl KOHBEKLMSA, BEpPX-
HUW U HWKHUW HarpeBaTesu.
B atom nonoxeHunn peanuayetcs
onepauusa «nupory. ObblyHas
OyXOBKa C BEHTUIATOPOM.

BHumaHue! _
Mpy BbINOMHEHUM onepaumn A 1
YCTaHOBKE Py4KU B HyNeBoe Nnoroxe-
Hue, paboTaeT TOMNbKO KoHBEKUUs. B
3TOM MOMOXEHUN MOXHO OXNaxaaTb
KaMmepy AyXOBKW WM NPOAYKTbI Nii-
TaHus.

BknroyeH rpunb
YcTaHoBKa py4ku - ob6xapmBaHue
Ha BepTene.



SKCIITYATALUA

YcuneHHbIn rpynb

BknioyeHue dyHKUMMN «ycu-

FIeHHbIN rpunb» No3BonsieT

npousBoAuTb oGXapuBaHue

npu BKNIOYEHHOM OAHOBpeE-
MeHHO BepxHem HarpeBaTtene. OHa no-
3BONAAET Nnony4atb MOBbIWEHHY TeM-
nepaTtypy B BepxHen 4yactu pabouyero
NpocTpaHCTBa AYXOBKMW, YTO NPUBOAUT K
noApyMsiHMBaHuIo 6ntoaa, U Takke No3Bo-
nseT rotoBUThL 60nbLUMe NopuUM.

Typ60 rpunb U KOHBEKLUS

B aTOM NONoOXXeHnn pyykn oyxoB-

Ka BbIMOSHAET (OYHKLMIO YCUIEH-

HOro HarpeBa C koHBekuuen. Ha

npakTUke 3TO MO3BOSISIET YCKO-
pyTb MpoLecc obXapuBaHusa 1 ynyylieHne
BKYCOBbIX Ka4yeCTB roToBslerocsa onoga.
MopxapuBaHme HeobGXoAMMO NPOV3BOAUTL
npu 3aKpbITON ABEpLE AYXOBKU.
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[yxoBka ¢ npMHyAUTENLHON KOHBEKLIMEN
(c KOHBeKUMEn N KomnbLUEeBbIM HarpeBsa-
Tenem)

[JyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs NMpU MOMOLLY
BEPXHErO U HWXKHEro HarpesaTesei Nneyku un
KONMbLEBOrO HarpesaTens. PaboTa OyxoBku
yNpaBrsieTca npu nomoLUM pyyku BbiGopa
pexuma paboTbl AYXOBKM — yCTaHOBKa 3a-
KItoYaeTcsl B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
nonoxeHue,

a TakKe Pyyku peryrimpoBaHns Temneparypbl
- YCTaHOBKa 3aKI04aeTCsi B MOBOPOTE PYYKM
Ha BblIOpaHHOe 3HauyeHve TeMneparypbl

BbikntouyeHne npon3BOAUTCS YCTAHOBKOW
o6eunx pyyek B nonoxeHuve , @ /,0".

BHumaHue!

BkntoyeHune HarpeBaHusa (Harpesa-
Tens v T.N.) Npu BKNOYeHUN nobon
YHKLMM SyXOBKM NPOV30OAAET TOMNBKO
rocrne ycTaHOBKM TeMnepaTypsbl.



SKCIITYATALUA

Bo3MoxHbIe NONOXeHUs1 py4ku Bblibopa
pexxuma paboTbl OyXOBKU

» ABTOHOMHOe OCBelLleHMe Ay XOBKU-

Ay YCTaHOBKOW Py4KM B 3TO NOMNOXEHWE
Mbl BKIMIOYaeEM OCBeELLeHWe KaMepsbl
OYXOBKM.

A )

rd

[ ]
BkniouyeHa KOHBeKUus

I YcTaHoBKa py4ky B JaHHOE MOSoxXe-

HVe MO3BONSET HarpeBaTb AYXOBKY

NPUHYAWUTENBHO NPY NMOMOLLM KOSb-

LieBOro HarpeBaTerssi U KOHBEKLUW, pacnosio-

JKEHHOTO B LIEHTPe 3aHEN CTEHKM JyXOBKMU.

Mcnonb3oBaHue Takoro criocoba Harpea-
HUSI NO3BONSIET PABHOMEPHO pacnpenenuTb
TENMO BOKPYr NPOAYKTOB, HaXOAsLMXCSA B
LYXOBKE.

MpenmyuiecTBa gaHHoro cnocoba Harpe-
BaHWNA:

@® YMeHblUeHVe BPeMeHW HarpeBaHus
OYXOBKU N UCKNIOYeHMe aTana ee npeg-
BapUTENbHOrO Harpesa,

B03MOXHOCTb BbinekaTb Ha [BYyX pabourx
YPOBHSIX OHOBPEMEHHO,

YMeHbLLUEHNE BbITEKAHUSA Xunpa n Cokos
13 MSICHbIX GrtOf, YTO NyuLle coxpaHsieT
MX BKYCOBblE KayecTBa

YMeHbLUEHVE 3arpsi3HeHNsT kKamepbl ay-

XOBKW.
* BknroyeHa KOHBEKLUA U HUX-
HWW HarpeBaTenb
GEENNNNS B 5T0M MOMOXEHUN pyyku ay-
XOBKa BbINOMHAET TennoobmeH
npw BKIMFOYEHHOM HXxHeM oborpesarterne, 4To
NPUBOAUT K YCUIIEHHOMY HarpeBaHuio

6ntoga cHuay.
N\/\/\ BKnw4yeHbl KOHBEKUUA U
* rpunb
B aTOM nonoxeHun oyxoBka Bbl-
NonHAEeT OYHKLMIO FpUnsi C
KoHBekuuewn. MNMpumeHeHne aton
YHKUUM Ha MpaKTUKe NMO3BOSSIET YCKOPUTb
npouecc o6XapuBaHUsa U yNyyLNTb BKYCO-
Bble kayecTBa ontoaa.

14

MomykapvBaHve NPOU3BOAMTCS MPU 3aKPbITON
[iBepLe OyXOBKM.

BHumaHue!
Mpu BbINONMHEHUU onepauunmu
«KOHBEKUUSA» U YCTAHOBKE PYy4KM
perynsitopa TemnepaTtypbl B HylleBoe
nornoxeHune paboTaeT TONMbKO BEHTU-
nsTop. Takum 06pa3oM MOXHO OXIadK-
AaTb 6rogo Unu kamepy OyXOBKU.
(AN BrntoyeH rpuns
YcTaHOBMB pyyKy B 9TO NONOXe-
HVe, NPOU3BOAMM NoAXapuBa-
HWe 6o TOMNbKO NPU BKITIOYEH-
HOM HarpeBaTene neyku.

YcuneHHbin rpunb (Mpune u
BEePXHUI HarpeBaTesnb)

BkntoyeHve yHKLMN «yCUneH-
HbIV rpUNbY» NO3BONSET MOMAXa-
pviBaTb MPOAYKTbI NUTAHUS NPU OQHOBPEMEH-
HO BKIIOYEHHOM BEpPXHEM HarpesaTtene. 31a
YHKLMSA NO3BOMSAET NONYYNTH NOBbLILLEHHYHO
TemnepaTypy B BepxHeln 4yactu pabouero
npocTpaHCcTBa AYXOBKW, YTO NMPUBOAUT K
6onbluemy nogpymMsHuBaHuio bniroga, u no-
3BOMISIET rOTOBUTb OOMbLLME NOPLUN.

BknioyeH BepxHUM HarpeBsa-
Tenb

B 3TOM NONOXEHUM pyyKn AyXoB-
Ka HarpeBaeTCs UCKITHYNUTENBHO
BEPXHUM HarpesaTenem. [Npu-
MeHsIeTCs Npu AoXapyBaHUm
BEPXHEN YacTU BbINEYKN.
BknioyeH HWXHUWA Harpesa-
Tenb

Mpy TaKoM NONOXEHUW PYYKU Oy-
XOBKa rPeeTCst TOMbKO HUXHUM
Harpesatenem. lMpymMeHseTcs
npw nogXapuBaHun CHU3Y.

AN

BknioyeHbl BEpXHUI U HUXKHUN
HarpeBaTenu.

YcTaHOBKa pyyku B 9TO MOSO-
XeHne no3BonseT HarpeeaTb
OYXOBKY OObIYHBIM CMOCOGOM.



SKCIITYATALUA

BbicTpoe pasorpeBaHue OyXOBKU

B pyxoBKkax C KOHBEKUMEN U KONbLIEBbIM
HarpeBaTeneM, MOXHO BOCMOJNIb30BaTLCS
dyHKUMeln BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B yXOBKE B TeYEHME 4 MUHYT JOCTUTHET
150°C.

[NocnepoBaTtenbHOCTb onepawmim:

@ Pyuky BbiOOpa pexxuma paboTbl JyXOBKM
YCTaHOBWTb B MOMNOXEHNE «KOHBEKUMS +
HWKHWIA HarpesaTenb» A

@® Pyuky perynupoBaHua TemnepaTtypsbl
ycTtaHoBuTb Ha 150°C,

@ [lyxoBka HarpeBaeTcs A0 TemnepaTtypbl
150°C (nnun oo yctaHoBneHHo Ha 6onee
HWU3KUI YPOBEHb), AOCTUXKEHMNE KOTOPON
CUTHanNMU3npyeTcs ropsien KpacHom
KOHTPONbLHOW NaMMnoYKon perynaropa
TemnepaTypbl,

@ Tenepb MOXHO CTaBUTb B AyXOBKY MOAHOC
C Nporom,

PyuKky Bblbopa pexuma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBWTb Ha BbIGPaHHbIN cnocob Ha-
rpesanus, (cMm. pasgen

[MpurotoBneHe B OyxOBKe — MpaKTn4eckue
COBETHI).
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BaxHo!

Mpu BbINONHEHMM BbICTPOro Harpe-
BaHWs B Kamepe LYXOBKU HE JOIMKHbI
HaxOAUTLCS HW MOAZOH C NMPOTOM, HU
ApYyrue aneMeHTbl, He ABnfALmecs
yacTamu obopyaoBaHUSA AYXOBKU.
He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs
dyHKUMEN BbICTPOro HarpeBaHus npu
BKITHOYEHHOM Tanimepe.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neyku

O6xxapvBaHne NPoMCXOaMT B pe3yrsraTe Bo3-
OENCTBMA Ha NuLLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[nsi BKNIOYEHUS NEYKN HYXKHO:

@ YCTaHOBUTbL PY4Ky JYyXOBKM B MOMOXEHMWE,
0603Ha4YeHHOe CUMBOIOM «TPUIb» ,

@ Pasorpetb AyXOBKYy B TedeHue 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEPLIE OYXOBKM).

@ [NocTaBuTb B AYyXOBKY MOAHOC C NPOAYK-
Tamy NUTaHWSA Ha COOTBETCTBYHLLMA pabo-
4YniA YPOBEHb, @ B Criydae o06XapuBaHus Ha
BepTene - pacnornoXuTb HEMOCPEACTBEHHO
nog HUM (HWxe BepTena) NogdoH Ans cre-
KatoLLero xwpa,

@ O6xapvBaHWe crnegyeT OCyLLEeCTBNSATE Npn
3aKpbITOW ABEPLE LYXOBKM.

Ona dyHKUMN «TPUb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TeMnepaTypy HYy>XHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ansa pyHKLMN KKOHBEKLUA 1
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, OO-
CTYMHblE€ YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He moanyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonseT xaputb rotossLieecs
B OyXOBKe Onwogo, nepeBopaymMBas ero.
[MaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
pUBaHUS NTULbI, LWALLMLIKOB, KONGacok K
T.N. BknioveHne v BbIKMOYEHNE ABUXEHUSA
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
nokapuBaHusi - «FpUnby .

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX (PYHKLMIA
B npoLecce nogxapuBaHusa MOXeT Nnpo-
N30ATN BpEMEHHas OCTaHOBKa ABuraTtens
UNU N3MEHEHVE HarnpaBneHns BpaLLeHUs.
OTO He BNUSIET Ha BPEMS U Ka4ecTBO obxa-
pvBaHuS.

BHumaHue!

BepTten He vMeeT OTAENbHOM PyyKu
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbix Mogenem
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MpurotoBnenve britoga Ha BepTene:

(cm. pucyHkn)

@ OMEeCTUTL MNKLLY Ha BEPTEN U 3aKPENUTL
npyY NOMOLLU BUFOK,

paMKy BepTerna pasMecTuTb B JyXOBKe Ha
3 cHudy paboyem ypoBHe ,

KOHeL| BepTena BCTaBWTb B 3axBaT ABura-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTarnnmn4eckon 4yactu 3axeata
onupanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBMUTb MNOAHOC Ha caMbll HUXHUI
YPOBEHb KaMephbl JyXOBKM,

Ob6xapuBaHue crnedyeT OCYLLECTBNATb
NPy 3aKpbITON ABepLe OyXOBKU.




OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTens U nopepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M ee npaBuiibHOE
codepxaHve B 3HauMTenbHoOW Mepe npopa-
neBatoT Cpok ee GesaBapuiHON paboThl.
Mepen YNCTKON AYXOBKN HYXHO BbIKIIOYUTb,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4TOObl
BCE PYYKM HaxXoAMNUChb B MONoxeHuu ,@” /
,0”. YMCTKY MOXXHO NMPOM3BOANUTL TOMBKO MO-
Crie Toro, Kak [lyxoBKa OCTbIHET.

@ [lyxoBKy crieyeT YNCTUTb NOCHe KaXaoro
ncnonb3oBaHus. MNpy YnCTke BKIHOYAETCS
OCBELLEHNe, YTO NO3BOMNSET YNy4llnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
cTBa.

Kamepy 0yxOBKW HAANEXUT MbITb TOMbKO
Tennon sogon ¢ gobasneHmeM Hebornb-
LLIOr0 KONMMYEeCTBa XXUOKOCTU AN MbITbS
nocyabl.

MapoBas uucTkKa:

- B MUCKY, NOCTaBMNEHHYH Ha NepBbI CHU3Y
YpOBeHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKHU,

-pyuKy perynstopa Temnepartypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4yky Bbibopa
pexvmMma paboTbl B MOMOXEHNE «HUKHUA
HarpeBaTenby,

-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKU, BHYTPEHHUIA
06bem kamepbl NPOTEPETb TPSNKON UNn
rybkon, 3ateM NpoMbITb TEMNSON BOAOW
¢ fobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbs
nocyapl.

BHumanmne. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKM MOXET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

Mocrne MbITbsi KaMepbl AyXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb HACyXo.
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BHumaHue!

Ons 4ncTku 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSIHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN HEe NMPUMEHSATb YNCTALLME
cpencTea, cogepxallve abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ku ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Onsa vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTM NoO-
paxeHUsi 3NIeKTPUYECKMM TOKOM nepen
3aMeHOM namMno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

@® Bce py4yku ynpasreHus yCTaHOBUTL B
nonoxexve ,,@®” [ ,,0” , 1 BbIKNOYAUTb
nuTaHue,

BbIBEPHYTb M MPOMbITb KONNaK SlaMnoyku,
BbITEPETH €0 HACyXo.

BbIBEPHYTL OCBETUTENBHYO JTaMMOYKY U3
rHesaa, Npyv HeobXxoouMOCTV 3aMEHUTb

€e He HOBYI0

— NaMnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

N

&= |
(S
Jlammoyka OyxoeKku

@ BsepHyTb namnoyky. O6patuTte BHUMAa-
HVEe Ha NPaBUIbHYIO YCTaHOBKY NTaMMOYKM
B KepaMuyeckoe rHeso.

@® BBepHyTb Konnak namnoyku.



OBCINYXXWUBAHUE U YXOQO

CHATHe aBepLbl

Ona 6onee ynobHoro goctyna k kamepe
OYXOBKM N €e YUCTKU MOXHO CHSTb ABep-
uy. [ns 3TOro HyXHO ee OTKPbITb, NOAHATb
npegoxpaHnTenb, HaxoAsWMNCs B neTne.
[Bepuy cnerka NpuKpbITb, NPUNOOHATL U
BbIABVHYTb Bnepea. [ns ycTaHoBKku ABepLbl
B MAUTY NOBTOPWUTb AENCTBUSI B 0BpaTHOM
nocneposarensHocTu. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT obpaTuTb BHMMaHWe Ha NpaBWiibHOE
coBMellleHne YacTen netnu. Mocne ycra-
HOBKW ABepLibl AYXOBKUN HYXXHO 06513aTenbHO
onycTWUTb NpefoxpaHvTens. B npoTnBHOM
cny4vae, npu MonbiTKe 3aKpbITUS ABepLbl
MOryT ObITb NOBPEXAEHbI NETNN

CHsamb dsepuy
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CHATME BHYTPEHHEN pambl

[1ns 3TOro HY>KHO BbIBUHTUTL BUHT U BbIABU-
HYTb MNACTUKOBBIV (OMKCATOP, HAXOAALLMIACS
B Hanu4yHVKe B BEpXHeN YacTu aAsepubl. 3a-
TEM CHATb paMmy CO BTOPOro NpPeaoXpaHuTens
1 BblHYTb. [locne o4ncTkM BCTaBUTb pamy
1 3abnokuposaTb, 3aBUHTUB NpPeaoXpaHu-
Tenb.

CHsimue eHympeHHel pamsbl



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[lyxoBku 060pyaoBaHbI NErko BbIHUMAEMbIMU
MPOBOMOYHbLIMY HaMNpaBnsALWUMK (NECTHU-
Lamu) BKNaabILen OyXOBKU*.

[lyXOBKM MMEIOT HeprKaBetoLL e BblABMKHbIE
HanpaBsnawLue BKNaabIlen, NpuKpennéH-
Hble K MPOBOMOYHLIM HanpaenawLwmM. Ha-
npaensiowue crnegyet BblHAMATb U MbiTb
BMECTE C NPOBOMOYHbLIMY HaNPaBnAOLWUMM.
Mepen pasmelleHWeM Ha HUX NPOTUBHEWN
crnepnyet MX BbICYHYTb (€Cnu AyXoBKa ropsi-
yasi, Hanpaenswwme crneayeT BbICYHYTb,
3auennsas 3agHuii Kpai MOTUBHS 3a YNopbl,
HaxoAsLLMecs B NepefHeit YacTy BbICYHYTbIX
HanpaBsIsoLLMX) U 3aTEM BCYHYTb BMECTe C
3ManuMpoBaHHbIM NMPOTUBHEM*.

*Onsi onpeaeneHHbix Mmogenem

Mepuopnyeckuin ocMmoTp
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MNMoMumo gencTBuin, HeobxoanMbIX ANs
NoAAEPKAHUS AYXOBKU B YMCTOTE, Crie-
ayer:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NpoBEpPKU
paboTbl 3NIeMEHTOB yNpaBreHus U pa-
6oumnx rpynn nnutbl. MNMocne nctedeHus
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MIUTbI B Cep-
BWCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSTb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedeKTbl,

npy HeOOXOAMMOCTU NMPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWNX U3 CTpos AeTanemn u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumMoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPOU3BOAMTLCS COOTBETCTBYHOLLMM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WK MacTe-
poM, MMeKLWMM Heobxoaumyto
KBanuuKkaumo 1 JOonyck.



NOBEAEHMUE B ABAPUMNHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoW cuTyauumn cnegyer:
BbiknounTb paboumne yanbl yXOBKM
OTcoeanHnTb anekTponMTaHve

Bbi3BaTb MmacTepa

HekoTopble menkue aedekTbl NONbL30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. Mpexae, yem obpalLaTbCs B CEPBUCHBIA LIEHTP, MPOCMOTpUTE Tabnuuy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTb NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen TaMmepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponarno HanpsixeHne

YcTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMsI
(cM. VIHCTpyKumMst Mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa WUNu

neperopena

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuTbl)
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PeKOMeH}J,yeTCﬂ BbiNeKkaTb NUPOrM Ha NOAAOHAaX, SABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NAnTbl,

BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BOANTb B hopMax M Ha NOALOHAaX NPOMbILLIEHHOrO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©okoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1IeHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekoMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOoAAOHDI
YepHoro uBeTa, MOCKOJNIbKY OHM Jydlle npoBOAAT Tensio U cokpaiwaroT
BpemMAa npurotoBneHus,

He pekomeHayeTcs MpUMeHSTb hopMbl U NMOALOHBI CO CBETIION M BriecTsLlen
NOBEPXHOCTbLIO NPY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIA U HUXKHUI HarpesaTenu),
NpUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
LOYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4nx pexmmos, nepean npuroTtoBreHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepen Tem, kak BbIHYTb MNUPOIrN N3 OyXOBKW, HY>KHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NnOMoOLLKX Nnano4kun (KOTOpaH OOJKHa OCTaTbCA CyXOl7I n '-WICTOI7I),

PekoMeHyeTCsi OCTaBUTb BbINEYKy B yXOBKe Ha 5 MUHYT Mocre ee BbIKIoYe-
HUSA,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOSb30BaHNEM (OYHKLUN Lmp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

[MapameTpbl BbINeYKkn, NpUBEAEHHbIE B Tabnuuax 1 n 1a CnpaBO4Hble, N MOTYT
MEeHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMbITOM N BKyCaMy,

Ecnu cBedeHWsi B KyNIMHaPHbIX KHWUrax 3HAYUMTENbHO OT/IMYAIOTCSA OT HaLUUX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSALLEN MHCTPYKLMEN.
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NPUrOTOBIEHUE MNMULLIXK B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporu

PyHKLUMA Oy XOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUNA

konsekuna L

Bup BbIneyku : )\ spewa
ypoBeHb | Temneparypa |YPOBeHb | Temneparypa BbINEYKn
[°C] [*C]

Bbineuka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka necoyHasi 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 | 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
PpyKTOBLIV MUPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBbIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBasi 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha nogHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamu (necodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dpykTamm (apoxokeBon) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Mvuua (Ha ToHKOM ocHOBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULUA 1A: MNMuporn
®dyHKummn ayxosk Mupor:  (BePXHMI M HUXKHUI HarpesaTenu + KoHBekuus) A

BUA BbINEYKX TEMIMEPATYPA BPEMSA BbINYEKU
[°C] ( MuH]

Bbineuyka B dhopmax

Bese 80 60-70
Babka necoyHas 150 65-70
Babka apoxokeBas 150 60-70
Topt 150 25-35

Bbineyka Ha nogHOcax U3 OCHACTKU NNUTbI

Mupor apoxokesown 150 40-45
Mvpor ¢ kpoLukow 150 30-45
Jlenewika ¢ ppykramm 150 40-55
Buckeut 150 30-40

MopxxapuBaHue Msca

B oyxoBKe roToBMTCS MSACO nopLmsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbLLE,
peKoOMeHAyeTCs rOTOBUTL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na nNpurotoBneHUs pekoMeHOyeTCsl NMPUMEHSITb KaponpoYHylo Mocyay, C
pyykamu, He NoadaloLLIMMUCS BO3AECTBUIO BbICOKOW TeMnepaTyphbl,

[Mpy NpUroToBREHMM NULLM Ha peLLETKE UK BepTesie Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XXHO pa3MeCTUTb NogaoH C HebonbLUMM KONMYEeCTBOM BOAbI,

MUHUMYM oauH pas, Ha aTane MoMyroTOBHOCTU, HY)XHO NepeBepHyTb MSCO
Ha Apyryro CTOPOHY, B MPOLIECce BbINeYky BpeMs OT BPEMEHM NonMBaTb MACO
BbIAENSALLMMCSA COKOM UMW ropsivert ConeHorn Boaor, NonmneaTk MACO XONOAHOM
BOJOW HE peKOMeHayeTcs.

24



NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTAUA 2: NMpurotoBneHune msaca

DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN M HWKHUWA HarpeBaTenu
TepmoobopoTt )\
y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO Y B MUH.
roBAOUHA Ha 1cm
PocTtbud nnn comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpertasi gyxoBka
CoyHbIN 3 250 15-25
Pa3sorpetasi gyxoBka
MopapeHHbIi 3 210-230 25-30
Pa3sorpetasi gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
anyb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHSAA NTULUA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpuMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4eHusi OTHOCATCA K NpoayKTtaMm Becom 1 kr, B criyvyae
ecnu nopuums 6orbLue, Ha KAXAbIM CNeAyLWUA KUNnorpaMmm HyXXHO NpMbaBuUTb elle
30 - 40 MUHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTM Msico nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roToBUThL B }Kaponpo4Hou nocyae.
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NMPUTOTOBINEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETDI

TABJIUUA 3: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLUN BYXOBKM: rpunb + BepXHUI HarpeBaTenu W
(ycuneHHbIN rpunb) )

MSACO Temnepatypa [°C] Bpewms npurotoene-
HUA
LbinneHok ( 1,5 kr) 250 90-100
LibinneHok (2,0 kr) 250 110-130
Wawnbikk (1,0 kr) 250 60-70

TABIMUUA 4: Npunb

DYHKLNN OYXOBKK: Mpunb @
nPOOYKT YI::?-IBulgcb Temnepartypa [°C] | Bpemsi [MuH.]
CropoHa 1 CTopoHa 2
CswuHom 60k 4 250 8-10 6-8
CBWHOW LLIHULENb 3 250 10-12 6-8
Wawnblk 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
Poctbud, (ctenk 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensuun budputekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn cteik 4 250 6-8 5-6
Bapanuin 6ok 4 250 8-10 6-8
Arnaynin 6ok 4 250 10-12 8-10
MonoswuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe cune 4 250 6-7 5-6
dopensb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - MNPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIUUA 5: BeHTUnATOp C Ne4komn

DYHKUUN OyXOBKMU: YcuneHHbI rpunb+KoHBeKUUs N):“ ' ' i ' .
YPOBEHb Temnepartypa
MSiCO Bec(kr) rCl Bpems
[MuH.]
CHU3y
CBWHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbsi 2,0 2 170-190 90-110
PocTbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lyce 3,0 2 140-160 110-130
WHpeiika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npouecce Bbineykn nepesBopaynBaTtb MSCO M NONMBaTbL COYCOM UMW FrOpsiYel CONEHOM
BOJOMN.

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT U3Me-
HATbCHA B 3aBUCMMOCTM OT Bawumnx KYNMHaPHbIX NPUCTPacTWi 1 onbITa.
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsbkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,3 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPWHA / IIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem ayxoBKU*® 53 -58 nutpos
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootBetcTByeT HopmatmeaMm EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
ob6bem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.
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STIMATI CUMPARATORI,
Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual,
utilizarea aparatului va fi foarte usoara.

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi

consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aparatul este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsu-
lui.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

® Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti din
interiorul cuptorului.

® Nu lasati copiii in apropierea aragazului.

Daca aragazul functioneaza, contactul direct cu acesta poate produce arsuri!

® Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating
suprafata fierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu este
de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

® Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

® Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa, deoa-
rece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura.

® Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare cu
energie electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara.

® In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul ca-
blului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi reparat.
® Regulile din acest manual trebuie sa fie respectate cu strictete. Nu lasati o persoana care
nu este obisnuita cu acest aparat sa il utilizeze.

® Nu curatati aragazul cu ajutorul unui echipament pe baza de abur.
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei intr-

un mod responsabil nu

numai ca economisiti bani,

ci veti proteja si mediul in-

conjurator. Cum puteti face
==l I= acestlucru:

o Utilizati cuptorul atunci cand preparati
cantitati mai mari de alimente.

Carnea de pana la un kilogram poate fi pre-
parata mai economic intr-un recipient pe
plita

® Utilizati caldura remanenta a cuptorului.
Daca timpul de preparare este mai mare de
40 de minute, opriti cuptorul cu 10 minute
inainte de a incheia.

®|mportant!

Atunci cand utilizati un cronometru, setati
timpi de preparare mai scurti in functie de
alimentele preparate.

®Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce ati
inchis usa cuptorului.

Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului este
inchisa.

Nu instalati aparatul in apropierea frigideru-
lui / congelatorului.

Consumul de energie va creste fara a fi ne-
cesar acest lucru.
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DESPACHETAREA

Y

In timpul transportului, a fost
utilizat  material  protector
pentru a proteja aparatul de
eventualele avarii. Dupa ce ati
despachetat aparatul, aruncati
ambalajele intr-un mod ce nu
va afecta mediul inconjurator.

Toate materialele utilizate ca ambalaje pot fi
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-
tanta de copii materialele ambalajului.

33

RECICLAREA APARATULUI

Aparatele vechi nu trebuie sa
fie tratate ca si gunoi menajer,
ci trebuie sa fie predate unui
centru de colectare si reciclare
al echipamentelor electrice
B si clectronice. Simbolul inscrip-
tionat pe produs, pe manualul
de utilizare sau pe ambalaj indica faptul ca
acest produs poate fi reciclat.
Materialele utilizate in interiorul aparatului
sunt reciclabile si sunt etichetate cu informa-
tii privind acest lucru. Prin reciclarea mate-
rialelor sau a altor componente ale dispozi-
tivului uzat, contribuiti la protejarea mediului
inconjurator.
Informatii privind centrele de reciclare pot fi
obtinute de la autoritatile locale.



DESCRIEREA APARATULUI

6
3 4
1 2

5

7

5H D

1 Buton pentru controlul temperaturii

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3 Semnal reglare temperatura luminat in verde
4 Semnal utilizare luminat in galben

5 Maner usa cuptor

6 Programator electronic*

7 Timer*

*optional

34



DESCRIEREA APARATULUI

Gratar sarma nichelata Tava de prdjire Tava de coacere*

*optional

35



INSTALARE

Pozitionarea cuptorului

Bucataria trebuie sa fie uscata, aerisita si
ventilata. Pozitionarea cuptorului trebuie sa
asigure accesul usor la toate facilitatile lui.
Cuptorul este fabricat in clasa Y. Mobila in
care urmeaza a fi incastrat cuptorul, trebuie
sa reziste pana la o temperatura de 100°C,
altfel se poate deforma suprafata precum si
stratul depus.

Asamblarea cuptorului

Pentru asamblarea cuptorului, trebuie sa:
ePregatiti un loc special (gaura) in mobilier,
cu dimensiunile conform celor din Fig.A, B.
e|nstalati cuptorul in piesa de mobilier, asigu-
randu-l cu patru suruburi in locurile indicate
n figura C.

|

T@

min. 38—

600

S

Important!

Cuptorul trebuie sa fie montat cand
nu este conectat la sursa de ener-
gie electrica.

Fig.B\/

595

Fig.C 4“




UTILIZARE

Inainte de prima utilizare

Indepartati ambalajul, curatati interiorul
cuptorului si plita.

Dezlipiti usor atichetele de pe usa cup-
torului.

Scoateti si spalati accesoriile cuptorului
cu apa calda si detergent lichid.

Porniti ventilatorul sau deschideti o ferea-
stra.

Incalziti cuptorul (la o temperatura de
250°C timp de aproximativ 30 min), inde-
partati petele si spalati cu atentie.

Va rugam sa respectati cu strictete in-
structiunile de utilizare ale acestui apa-
rat.

Important!

Pentru cuptoarele prevazute cu progr-
amator electronic*, timpul “0.00” va in-
cepe sa clipeasca pe afisaj, deasupra
conectarii la sursa de alimentare.

Programatorul trebuie sa fie setat
in functie de timpul curent. (Vezi
Programator electronic). In cazul
in care timpul curent nu este
setat, utilizarea cuptorului nu este
posibila.

*optional
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TIMER*

Aragazul este dotat cu un ceas programator
care va fi rotit in sensul acelor de ceasornic
pana la capat iar apoi va fi dat invers pana
la pozitia dorita. Timpul este reprezentat in
minute iar la terminarea lui se activeaza o
sonerie.




UTILIZARE

Functiile cuptorului si utilizarea
acestuia

Cuptor cu convectie naturala
(conventional)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior si inferior, precum
si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului
este controlata cu ajutorul butonului pentru
functii — pentru a seta o functie anume trebuie
sa rotiti butonul in pozitia selectata,

n
72N
® 3
= g

O

precum si butonul pentru reglarea temperatu-
rii — pentru a seta o anumita functie trebuie
sa rotiti butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati orice functie de
incalzire (pornirea unui element de
incalzire, etc.) cuptorul va fi pornit
dupa ce a fost setata temperatura cu
ajutorul butonului de reglare a tem-
peraturii.
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Posibile setari ale butonului pentru
functiile cuptorului

, Lumina pentru cuptor separata

i Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului, de exemplu atunci cand
spalati interiorul acestuia.

~

‘3

Elementul superior si cel in-
ferior pornite

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit in mod conventional.

Elementul de incalzire inferior

pornit

Atunci cand butonul este setat

in aceasta pozitie, cuptorul este
incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea

finala de jos.
pozitie permite cuptorului sa fie

incalzit doar cu ajutorul elemen-

tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

]

Element de incalzire superior
pornit
Setarea butonului in aceasta

Gratarul pornit

Setarea butonului in aceas-
ta pozitie permite rumenirea
alimentelor pe gratar.



UTILIZARE

Cuptor cu circulare automata a aerului Posibile setari ale butonului pentru
(functionare cu ventilator) functiile cuptorului

A, Lumina pentru cuptor separata

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen- ~ Paca Spftat' putonul in acgagta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul

tului de incalzire superior si inferior, precum i .

si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului cuptorului, de exemplu atunci cand
este controlata cu ajutorul butonului pentru spalati interiorul acestuia.
functii — pentru a seta o functie anume trebuie Atentie!

sa rotiti butonul in pozitia selectata, In aceasta pozitie, atunci cand setati
temperatura pe o alta pozitie decat
0, lumina rosie poate fi aprinsa, desi
cuptorul nu se incalzeste.

Elementul superior si cel in-
ferior pornite

precum si butonul pentru reglarea temperatu- Setarea butonului in aceasta
rii — pentru a seta o anumita functie trebuie pozitie permite cuptorului sa fie
sa rotiti butonul in pozitia selectata. incalzit in mod conventional.

@IS \/entilatorul, elementul de in-
* calzire superior si cel inferior
pornite
G Sctarea butonului in aceasta
pozitie este utila pentru coa-
cerea prajiturilor. Cuptor conventional cu
ventilator.
Atentie! —
Atunci cand functia _A_a fost se-
lectata, insa butonul pentru reglarea
temperaturii este setat pe 0, doar
ventilatorul va functiona. Cu ajutorul
acestei functii puteti raci alimentele

Atentie! in interiorul cuptorului.
Atunci cand selectati orice functie de

incalzire (pornirea unui element de

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

incalzire, etc.) cuptorul va fi pornit Gratarul pornit

dupa ce a fost setata temperatura Setarea butonului in aceas-
cu ajutorul butonului de reglare a ta pozitie permite rumenirea
temperaturii. alimentelor pe gratar.
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UTILIZARE

Gratar combinat

(gratar si element de incalzire

superior)

Atunci cand este activata functia

“gratar combinat”, sepermite pre-
pararea alimentelor cu gratarul si elementul
de incalzire superior pornite simultan. Aceas-
ta functie permite obtinerea unei temperaturi
mai ridicate in partea superioara pentru a
rumeni alimentele si o portiune mai mare ce
va fi rumenita.

Ventilator si gratar combinat

pornit

Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul ac-

tiveaza functia gratar combinat
si ventilator. Aceasta functie accelereaza
procesul de prajire si imbunatateste gustul
alimentelor. Utilizati gratarul cu usa cuptorului
inchisa.

Pornirea cuptorului este indicata de doua
semnale luminoase, galben si rosu. Culoa-
rea galbena aprinsa semnifica faptul ca este
pornit cuptorul. Daca lumina rosie se stinge,
inseamna ca s-a atins temperatura setata.
Daca in reteta se precizeaza faptul ca ali-
mentele trebuie sa fie introduse in cuptorul
incalzit, acest lucru trebuie sa fie realizat
inainte ca lumina rosie sa se stinga prima
oara. Atunci cand coaceti, lumina rosie se
va aprinde si se va stinge temporar (pentru a
mentine temperatura din interiorul cuptorului).
Semnalul galben se poate aprinde atunci
cand butonul se afla in pozitia “iluminare
interior cuptor”.
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Cuptor cu circulare automata a aerului
(include un ventilator si un element de
incalzire cu ventilator ultra)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire inferior si cel superior, gra-
tarului si al elementului de incalzire cu ultra
ventilator. Utilizarea cuptorului este controlata
cu ajutorul butonului pentru functii — pentru a
seta o anumita functie, trebuie sa rotiti butonul
in pozitia selectata,

si butonul pentru reglarea temperaturii — pen-
tru a seta o anumita functie, trebuie sa rotiti
butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati o functie de in-
calzire (pornirea unui radiator, etc.),
cuptorul va fi pornit doar dupa ce a
fost setata temperatura.



UTILIZARE

Setari posibile cu ajutorul butonului pen-
tru functii

Lumina pentru cuptor separata

Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului.

Ventilator ultra pornit

sol
r sy
* Prin setarea butonului in pozitia “ul-
tra-fan” (ventilator ultra) se permite
incalzirea cuptorului intr-un mod
fortat cu ajutorul termo ventilatorului ce se
afla in partea centrala in spatele camerei
cuptorului.
Incalzirea cuptorului in acest mod este per-
misa circulatia caldurii in jurul recipientelor
ce se afla in interior.

Avantajele acestui mod de incalzire sunt:

@® Reducerea timpului de incalzire al cup-
torului si eliminarea etapei de incalzire
initiala,

Posibilitatea de preparare pe doua niveluri
simultan,

Reducerea cantitatii de grasime si suc
ce iese din carne, rezultand un gust mai
bun.

Se va reduce varsarea alimentelor in
interiorul cuptorului.

Ventilator ultra si element de
incalzire inferior pornit

Cu ajutorul acestei functii, se va
mari temperatura de jos pentru
alimentele preparate.

Ventilator si gratar pornite
Atunci cand butonul este setat
pe aceasta pozitie, cuptorul ac-
tiveaza functia

MopxapuBaHvie NPoM3BOANTCS NPU 3aKPbITON
OBepue gyxosku.ventilator si gratar. Aceasta
functie permite accelerarea procesului de
prajire si imbunatatirea gustului alimentelor.
Utilizati gratarul doar cu usa inchisa de la
cuptor.

=
P
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Atentie!

Atunci cand au fost selectate func-
tile A _A_ " insa butonul
pentru reglarea temperaturii se afla
pe pozitia 0, doar ventilatorul va fi
pornit. Cu ajutorul acestei functii,
puteti raci alimentele in interiorul
cuptorului.

Gratar pornit

Setarea butonului pe aceasta po-
zitie permite rumenirea alimente-
lor doar cu ajutorul gratarului.

Gratar combinat (gratar si ele-
ment de incalzire superior)
Atunci cand este selectata
aceasta functie, este permisa
rumenirea alimentelor cu ajutorul gratarului
si a elementului de incalzire superior. Aceasta
functie permite setarea unei temperaturi mai
ridicate in partea superioara a suprafetei de
preparare, rumenind mai bine si pe o supra-
fata mai mare.

SRS

Element de incalzire superior
pornit

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit doar cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

Elementul de incalzire inferior
pornit

Atunci cand butonul este setat
in aceasta pozitie, cuptorul este
incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea
finala de jos.

| ||

Elementul de incalzire supe-
rior si inferior pornite
Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit conventional.

| |



UTILIZARE

Incalzirea rapida a cuptorului

In cazul cuptoarelor cu circulare automata a
aerului, echipate cu ventilator si element de
incalzire cu ventilator ultra, poate fi utilizata
functia de incalzire rapida — cuptorul ajunge
la temperatura de 150°C in aproximativ 4
minute.

Mod de utilizare:

Setati functia cuptorului pe pozitia ele-
ment de incalzire inferior si ventilator
ultra

Setati butonul pentru reglarea tempera-
turii A pe pozitia 150°C

Cuptorul se incalzeste pana la tempera-
tura de 150°C (sau mai mica daca este
setata); atingerea temperaturii setate este
semnalizata prin stingerea luminii rosii a
butonului pentru reglarea temperaturii.

Introduceti tava in cuptor

Setati functia pe modul de incalzire se-
lectat, (vezi capitolul Prepararea in cuptor
— sfaturi practice).
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Important!

Atunci cand este selectata functia de
incalzire rapida, in interiorul cuptoru-
lui nu trebuie sa se afle nici o tava
sau alte recipiente.

Functia de incalzire rapida nu este
recomandata sa fie utilizata daca
este setat programatorul.



UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul
razelor infrarosii emise asupra recipientului
de catre elementul de incalzire incandescent
al gratarului.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:

@ Setati butonul pentru functii pe pozitia
marcata cu [ ™ sau ¢

@ Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu
usa cuptorului inchisa).

@ Introduceti tava pe nivelul potrivit de pre-
parare, iar daca frigeti pe gratar introduceti
pe nivelul urmator inferior o tava colectoare
(sub gratar).

@ Inchideti usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei [
si a gratarului combinat ™ , tempera-
tura trebuie sa fie setata pe 250°C, insa
functia gratar cu ventilator " trebuie
sa fie setata la o temperatura maxima de

200°C.
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Atentie!

Prajirea se face cu usa cuptorului in-
chisa.

Cand se utilizeaza functia de prajire
elementele cuptorului pot fi fierbinti.
Recomandam sa nu permiteti acce-
sul copiilor in apropierea cuptorului.



UTILIZARE

Utilizarea rotisorului*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mancarii
in timpul gatirii. Este indicat pentru pentru pui,
kebab, carnati, etc. La utilizarea rezistentei
superioare impreuna cu rezistenta grill.Roti-
sorul se poate opri intdmplator sau schimba
rotatia. Aceasta nu influenteaza functionarea
cuptorului si calitatea frigeri™™, 7~ ,

Pentru a prepara mancarea :

@ puneti tepusa si asigurati-o cu furca

@ inserati cadrul la nivelul , Ill , al cupto-
rului

@® amplasati tepusa pe cadrul

@ introduceti capatul tepusei in cuplajul de
actionare al rotirii.

*optional

44




CURATARE SI INTRETINERE

Prin curatarea si intretinerea corespunza-
toare a cuptoruli veti avea o influenta semni-
ficativa asupra evitarii erorilor de functionare
a acestuia.

Inainte de a curata cuptorul, acesta tre-
buie sa fie oprit iar butoanele in pozitia
,»,®”1,0”. Nu curatati cuptorul daca aces-
ta nu s-a racit complet.

® Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa fieca-
re utilizare. Atunci cand il curatati, aprindeti
lumina din interiorul acestuia pentru a avea
0 mai buna vizibilitate

® |Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat
doar cu apa calda si o cantitate redusa de
detergent lichid.

® Curatare cu abur:
- Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un
recipient si introduceti-l in cuptor pe primul
nivel de jos.
-Inchideti usa cuptorului.
-Setati temperatura pe 50°C iar butonul
pentru functii in pozitia pentru elementul
de incalzire inferior.
-Incalziti interiorul cuptorului timp de 30
de minute.
-Deschideti usa cuptorului, stergeti inte-
riorul cu ajutorul unui prosop sau al unui
burete si spalati cu apa calda si detergent
lichid.
Atentie! Umezeala sau apa reziduala de
sub aragaz pot proveni de la curatarea cu
abur.

® Dupa curatarea interiorului cuptorului,
stergeti pentru a se usca.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce
contin materiale abrazive pentru
curatarea si intretinerea panoului
frontal din sticla.

Inlocuirea becului cuptorului

Pentru a evita pericolul de electrocutare,
asigurati-va de faptul ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui becul.

@ Setati toate butoanele de control pe
pozitia ,,@” /,0” ,si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.

@® Desurubati si spalati capacul becului, apoi
stergeti-.

@® Desurubati becul, introduceti altul nou
— un bec cu temperatura mai ridicata
(300°C) cu urmatorii parametri:

- voltaj 230 V
- Putere 25 W
- Filet E14.

Becul pentru cuptor

@ Infiletati becul si asigurati-va ca este bine
fixat.
@ Infiletati la loc capacul.



CURATARE SI INTRETINERE

Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la inte-
riorul cuptorului pentru a il curata, puteti sa
scoateti usa acestuia. Pentru acest lucru,
inclinati dispozitivul de prindere al usii, ridi-
cati si trageti spre dumneavoastra. Pentru a
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa fie
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu
este setat, pot fi avariate balamalele atunci
cand se inchide usa.

Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor

Scoaterea usii
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Scoaterea panoului interior din sticla

Desurubati si slabiti dispozitivul de prindere
din plastic care se afla in coltul de sus al usii.
Scoateti geamul de la cel de-al doilea meca-
nism de blocare si indepartati-l. Dupa cura-
tare, introduceti si blocati panoul din sticla si
infiletati la loc mecanismul de blocare.

Scoaterea panoului interior din sticla



CURATARE SI INTRETINERE

Verificari periodice

In afara de curatarea cuptoruli, trebuie sa:
Realizati verificari periodice ale elemente-
lor de control si a unitatilor de preparare.
Dupa expirarea garantiei, apelati la un
tehnician autorizat pentru ca verificarea
cuptoruli sa fie realizata la un centru de
service autorizat, cel putin o data la 2
ani.

Reparati orice erori,
Realizati intretinerea periodica a unitatii
de preparare a cuptoruli.
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Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-
le trebuie sa fie realizate de catre un
centru de service autorizat sau de
catre o persoana autorizata.



CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:

@® Opriti toate unitatile de functionare ale cuptoruli

@ Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza

@ Apelati la un centru de service autorizat

@® Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai
jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din
tabel

PROBLEMA CAUZA ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza Nu este alimentat. Verificati panoul cu siguran-
te, daca exista o siguranta
arsa, inlocuiti-o.

Vezi timpul curent (vezi

2. Afisajul programatorului Aparatul a fost deconectat de " .
Utilizarea programatorului)

clipeste “0:00”". la sursa de alimentare sau a
fost o intrerupere temporara
de alimentare.

3.Lumina cuptorului nu func- ) Infiletati becul sau inlocuiti-|
tioneaza. Becul este slabit sau ars. (vezi “Curatare si intreti-

nere”)
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PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE

Coacere

@® Varecomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu cuptor.

@ Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie asezate pe raftul de uscare;
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

@® Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a
prajiturii va fi arsa.

@ Atunci cand utilizati functia ventilator ultra, nu este nevoie sa incalziti in prealabil
cuptorul, pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti cuptorul inainte de a
introduce prajitura.

® Inainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati daca este coapta, cu ajutorul
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa fie uscat si curat
dupa ce a fost scos din prajitura).

@® Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp
de 5 min.

@® Temperatura utilizata in modul ventilator ultra este cu aproximativ 20 — 30 grade
mai mica decat in cazul prepararii normale (atunci cand utilizati elementul de
incalzire superior si cel inferior).

@® Parametri de coacere oferiti in Tabelul 1 si 1A sunt aproximativi si pot fi corectati
bazandu-va pe propriile experiente si preferinte.

@® Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1: Prajituri

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :

Ventilator ultra )\

TIPUL DE PRAJITURA : )\ PREIPM:RAII:E
NIVEL [TEMPERATU{ NIVEL [TEMPERATU- il
RA[°C] RA[°C]
Coacere in tavi
Negresa 2 170-180 2 150-170 60-80
Pandispan 2 160-180 2 150-170 65-80
Blat pentru prajitura 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Blat pentru tort 2 170-180 30-40
Prajitura cu fructe (baza crocanta) 2-3 | 160-180 60-70
Prajitura cu branza 2 140-150 60-90
(baza subtire crocanta)
Fursecuri 2 160-180 2 150-170 40-60
Paine 2 210-220 2 180-200 50-60
Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul
Prajitura cu fructe (baza crocanlzl) 3 170-180 2 160-170 35-60
Prajitura cu fructe (cu drojdie) 2 160-170 30-50
Blat crocant 3 160-170 2 150-170 30-40
Rulada 2 180-200 10-15
Pizza (baza subtire) 3 220-240 10-15
Pizza (baza groasa) 2 190-210 30-50
Coacerea unor cantitati mici
Paine 3 160-170 2 150-160 10-30
Produse de patiserie 3 180-190 2 170-190 18-25
Bezele 3 90-110 80-90
Chifle 2 170-190 35-45
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1A: Prajituri
Functiile cuptorului: prajituri (element de incalzire superior si inferior i

+ ventilator) =

TIP PREPARARE TEMPERATURA [TIMP PRE_PARARE
[°C] [min]

Coacere in tavi

Bezele 80 60-70
Pandispan 150 65-70
Fursecuri 150 60-70
Prajitura cu foi 150 25-35

Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul

Aluat dospit 150 40-45
Blat crocant 150 30-45
Prajitura cu fructe 150 40-55
Blat pentru tort 150 30-40

Rumenirea carnii

Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot fi
preparate pe arzatorul cu gaz.

Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si

sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati apa rece
pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 2: Prepararea carnii in cuptor

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :
Ventilator ultra

DNE'YJ%'% TEMPERATURA [°C] TIMP

TIPUL DE CARNE IN MINUTE*

U |m v | wm |
CARNE DE VITA Ha 1cm
Friptura de vita
In sange 3 250 12-15
Cuptor incalzit
suculenta (mediu) 3 250 15-25
Cuptor incalzit
bine preparata 3 210-230 25-30
Cuptor incalzit
Friptura 2 2 160-180 200-220 120-140
CARNE DE PORC
Friptura 2 2 160-180 200-210 90-140
Sunca 2 2 160-180 200-210 60-90
File 3 210-230 25-30
CARNE DE VITEL 2 2 160-170 200-210 90-120
CARNE DE MIEL 2 2 160-180 200-220 100-120
CARNE DE CAPRIOARA 2 2 175-180 200-220 100-120
CARNE DE PASARE
Pui 2 2 170-180 220-250 50-80
Gasca (aproximativ 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
PESTE 2 2 175-180 210-220 40-55

* cantitatile prezentate in tabel se refera la o portie de 1 kg, daca portia este mai mare,
se adauga cate 30 — 40 minute pentru fiecare kilogram suplimentar.

Atentie!
La jumatatea timpului de preparare, carnea trebuie sa fie intoarsa.
Este recomandabil sa preparati carnea in recipiente termorezistente.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 3: Gratar + rotisor

Functiile cuptorului: Gratar + element de incalzire superior W
(gratar combinat) )

TIPUL DE CARNE TEMPERATURA| TIMP DE PREPARARE
[°C] PE GRATAR
Pui (aproximativ 1,5 kg) 250 90-100
Pui (aproximativ 2,0 kg) 250 110-130
Shish kebab (aproxima- 250 60-70
tiv 1,0 kg)

TABELUL 4: Gratar

Functiile cuptorului: Gratar @
TIP ALIMENT NIVELPE | TEMPERATURA TE 'EM P: ED;EIP! RE E[Pl IA"RA” !IREE]
[°cl PRIMA PARTE | ADOUA PARTE
Cotlete de porc 4 250 8-10 6-8
Snitel de porc 3 250 10-12 6-8
Shish kebab 4 250 7-8 6-7
Carnati 4 250 8-10 8-10
Friptura (aprox. 1kg) 3 250 12-15 10-12
Cotlet de vitel 4 250 8-10 6-8
Friptura de vitel 4 250 6-8 5-6
Cotlete de oaie 4 250 8-10 6-8
Cotlete de miel 4 250 10-12 8-10
Bucati de pui (5009) 3 250 25-30 20-25
File de peste 4 250 6-7 5-6
Crap (aprox. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Paine (prajita) 4 250 2-3 2-3
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 5: Gratar cu ventilator

Functiile cuptorului: Gratar + ventilator N):'\ @
GREUTATE NIVEL TEMPERATURA TIMP PRE-
TIP DE CARNE DE JOS [°cl PARARE
[MINUTE]
Friptura de porc 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Pulpa de miel 2,0 2 170-190 90-110
Friptura de miel 1,0 2 180-200 30-40
Pui 1,0 2 180-200 50-60
Rata 2,0 1-2 170-190 85-90
Gasca 3,0 2 140-160 110-130
Curcan 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

In timpul prepararii trebuie sa intoarceti carnea si sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa
fierbinte cu sare.

Atentie!
Valorile oferite in Tabelele 2 — 5 sunt aproximative si pot fi modificate in functie de
experienta si de preferintele dumneavoastra
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DATE TEHNICE

Voltaj
Putere
Dimensiuni (IXLxA)

*

Capacitate utila cuptor
Energie
Greutate

Respecta regulile UE

* Conform EN 50304

Capacitatea depinde de reglajele cuptorului
— indicate in specificatiile tehnice si pe eticheta

energetica.

FISE TEHNICE

230V ~ 50Hz
Maxim 3,3 kW
59,5/57,5/59,5cm

53 -58 litri
Vezi eticheta energetica
Aproximativ 35 kg

Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6

Marca: Hansa

Model Clasa ener- Consum Capacitate Marime Timp Zgomot Grill
getica energetic utila preparare
cuptor .(bazat pe
incarcare
standard) [dB(A) re
[kWh] [ litri ] [min] 1pW] [cm?]
BOE* A 0,75 53-58 medium 45 51 1330

Clasa energetica: A....G (A=economic...G=putin economic)
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